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MULTICOOKER RDE-1620

State-of-art induction multicooker RDE-1620 allows to cook
any dishes significantly quicker than an oven, stove or reg-
ular multicooker.

Traditional heating element simply passes heat to the lower
part of the heating plate, while the induction technology and
ball-shaped bowl create spatial heating, decreasing cooking
time and improving taste.

DESCRIPTION
. Body

2. Control panel

3. Lid

4. Lid opening button

5. Carrying handle

6. Steam release openings and steam valve

7. Drip container

8. Power cord connector socket

9. Bowl

10. Steam cooking basket

11. Measuring cup

12. Soup ladle / spoon

13. Rice scooper

14. Deep frying basket

15. Power cord

Control panel (2)

16. Cooking time setting buttons <HOUR», «MIN»
(uac ¢ | > MuH)

17. «DELAYED START> button

18. «MENU» button

19. «<MULTICOOK?> program on button

. «TEMPERATURE> button

21. «<HEATING» mode on/off button

. «KEEP WARM» mode on/off button

. «TIME» button

. Digital indicators

. Cooking mode indicators

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a resid-
ual current device (RCD) with nominal operation current not
exceeding 30 mA. To install an RCD, contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read these instructions carefully. Keep
these instructions for further reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in this
manual. Mishandling the unit can lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to his/her property.

* Before using the unit, examine the power cord and the
power cord connector located on the unit body closely
and make sure that they are not damaged. Do not use
the unit if the power cord or the power cord connector
is damaged.

* Before switching the unit on, make sure that the mains
voltage corresponds to the unit operating voltage.

* The power cord is equipped with a «europlug»; plug it into
the socket with a reliable grounding contact.

* Do not use adapters for plugging the unitin.

* Make sure that the power cord is properly inserted into
the corresponding connector on the unit body and into
the mains socket.

* Use only the supplied power cord; do not use power cords
of other units.

* Use the supplied removable parts only.

* Place the unit on a flat heat-resistant surface away from

moisture, heat sources and open flame.

Place the unit with free access to the mains socket.

Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit too close to the wall and to furni-

ture walls.

* Make sure that the power cord does not contact with hot
surfaces and sharp furniture edges. Avoid damaging the
power cord isolation.

* Do not touch the power cord or power plug with wet
hands.

* Do not immerse the unit, the power cord and the power
plug into water or any other liquids.

¢ If the unit is dropped into water, unplug it immediately by
taking the power plug out of the mains socket. Do not put
your hands into water!

* Apply to the authorized service center for checking the
unit.

* Do notinsert foreign objects into the openings of the unit
or between its parts.

* Do not let foreign objects or edges of clothes get between
the lid and unit body.

* Do not leave the unit unattended, if you are not using the
unit, switch it off and unplug it.

¢ Toavoid burns, do not bend over the steam release open-
ing. Be very careful when opening the multicooker lid
during and immediately after cooking. Danger of burns
by hot steam!



¢ When the unit is operating in the «Roasting» mode, do
not bend over the multicooker bowl to avoid burns by
splashing hot oil.

¢ Do not leave the unit lid open during the unit operation,
except when operating in «<Roasting» mode.

¢ Do not touch the surface of the lid during multicooker
operation, open the lid only by pressing the multicooker
lid opening button (4).

¢ To avoid burns by hot steam, be very careful when open-
ing the multicooker lid.

* Keep the steam release openings and the steam valve
clean, and clean them when they get dirty.

* Never use the unit without the installed bowl, do not
switch the multicooker on without products and sufficient
amount of liquid in the cooking bowl.

¢ Do not use the multicooker if the silicone gasket on the

inner side of the lid is damaged.

Follow all the recommendations for amount of dry prod-

ucts and liquids.

¢ Do not remove the bowl during the unit operation.

¢ Do not cover the multicooker during operation.

Attention! When steaming food, watch the level of liquid in

the bowl, add water into the bowl as needed. Do not leave

the unit unattended!
Do not carry the unit during operation. Use the carrying
handle, having unplugged the unit, removed the bowl
with food and let the multicooker cool down preliminarily.

* Thelid, cooking bowl and unit body parts heat up strongly
during operation, do not touch them; if you need to take
out the hot bowl, use potholders.

¢ Clean the unit regularly.

¢ For children safety reasons do not leave polyethylene
bags used as a packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene

bags or packaging film. Danger of suffocation!

¢ This unitis not intended for usage by children.

¢ Do notallow children to touch the unit body and the power
cord during the unit operation.

¢ Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

¢ During the unit’s operation and breaks between operation
cycles, place the unit out of reach of children.

* The unitis not intended to be used by people with physi-
cal, sensory or mental disabilities (including children) or
by persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person on
the usage of the unit.
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* Never use the unit if the power cord or the power plug
is damaged, if the unit works improperly or after it was
dropped.

* Ifthe power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified
personnel to avoid danger.

* Do not attempt to repair the unit by yourself. Do not disas-
semble the unit by yourself, if any malfunction is detected
or after it was dropped, unplug the unit and apply to any
authorized service center from the contact address list
given in the warranty certificate and on the website www.
rondell.ru.

* To avoid damages, transport the unit in the original pack-
age only.

* Keep the unit in a dry cool place out of reach of children
and disabled persons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. ITS
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

RULES OF USING OF THE COOKING BOWL (9)

Use the unit and its parts for the intended purposes only.

Do not use the cooking bowl by placing it on heating units

or cooking surfaces.

Do not replace the bowl with any other container.

Always make sure that the surface of the heating element

and the bottom of the bowl (9) are clean and dry.

* Do not use the bowl for mixing products. Never chop
products in the bowl to avoid damaging the non-stick
coating.

* Do not use the bowl if it is deformed or if the non-stick

coating is damaged.

Never leave or keep any foreign objects in the bowl.

When cooking food in the bowl, stir it only with the plas-

tic ladle (12).

* Do not use metal objects that can damage the non-stick
coating of the bowl.

* Before selecting the cooking mode make sure that the
bowl is installed properly.

¢ After cooking dishes with spices and seasonings it is rec-
ommended to wash the bowl (9) immediately.

* To avoid damage of the non-stick coating do not put the

bowl (9) into cold water immediately after cooking; let it

cool down preliminarily.

The bowl (9) is not intended for washing in the dish-

washing machine.
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BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low tempera-

ture keep it for at least three hours at room tempera-

ture before switching on.

— Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent multicooker operation.

— Place the multicooker on a flat heat-resistant surface
away from all kitchen heat sources (such as a gas
cooker, electric cooker or cooking unit).

— Place the unit keeping at least a 20 cm gap between the
multicooker body and the wall and 30-40 cm of space
above the unit.

— Do not place the multicooker close to objects that
can be damaged by the released steam of high tem-
perature.

Attention! Do not use the unit near bath tubs, kitchen

sinks or other containers filled with water.

— Open the lid (3) by pressing the button (4).

— Wash all the removable parts - the bowl (9), the steam
cooking basket (10), the measuring cup (11), the soup
spoon (12), the rice scooper (13) and the deep-fry
basket (14) - with a soft sponge with neutral detergent,
then rinse under running water and dry.

— Clean the unit body (1) with a damp cloth, then wipe
itdry.

Attention! Deep frying basket and it’s handle are deli-

vered separately. They need to be connected before

first use:

— Press the ends of the handle to the middle (pic. 1).

- Insert the ends of the handle into the buckle on the fry-
ing basket. Let go and allow the end of handle to be
stuck and locked in the buckle.

USING THE MULTICOOKER

Attention!

* Never leave the operating unit unattended.

* During the first operation of the multicooker,
some foreign smell from the heating element can
appear. It is normal.

* Before you start cooking make sure that the multi-
cooker lid is closed tightly.

* To avoid burns be very careful when opening the lid
(3), do not bend over the steam release openings
(6) during unit operation and do not place open
parts of your body above the bowl (9)!

¢ Watch the food readiness during cooking, if nec-
essary, stir the food with the plastic ladle (12). Do

not use metal objects that can scratch the non-
stick coating of the bowl (9).
* Do not leave the plastic soup ladle (12) or the rice
scooper (13) inside the bowl.
Put the food into the bowl (9) following the recommenda-
tions given in the recipe (see «Recipe book»).
Note: Make sure that the level of ingredients and liquids
does not exceed the maximal mark «3.5» and is not lower
than the minimal mark «0.5».

General example of loading products
and water (rice is considered as example)
Measure rice with the measuring cup (11) (one measuring
cup is equal to approximately 160 grams of rice), wash it
and place in the bowl (9). See the rice packaging for the
necessary amount of water according to the recommen-
dations of the manufacturer. There is a capacity scale
inside the bowl (9). Add water up to the required mark
according to the selected amount of rice.

Example: Add 4 measuring cups of rice, then pour water

up to the required mark (approximately 2 1). For liquid

porridges it is recommended to use rice and water in the

proportion 1:3.

Place the bowl! (9) in the process chamber of the unit.

Make sure that the outer surface of the bowl is clean and

dry, and the bowl itself is installed evenly and is in tight

contact with the surface of the heating element.

Notes:

— full capacity of the measuring cup: 180 ml. Upper
mark: 160 ml.

— make sure that there are no foreign objects, dirt or
moisture in the process chamber and on the bottom
of the bowl (9),

— wipe the outer surface and the bottom of the bowl (9)
dry before use.

— there is a temperature sensor n the middle of the heat-
ing element. Make sure that nothing prevents the sen-
sor’s free movement.

— if you steam products, pour water into the bowl (9) so
that boiling water doesn’t reach the bottom of the bas-
ket (10). Put the food into the basket (10) and place it
in the bowl (9).

¢ Close the lid (3) until clicking.

* Insert the power cord connector into the connector
socket (8) and the power cord plug into the mains
socket.



BASIC FUNCTIONS OF THE MULTICOOKER

Switching the multicooker on (standby mode)

— After connecting the multicooker to the mains you will
hear a short sound signal.

— Switch the multicooker on by pressing one of the quick
start buttons (18, 19, 21 or 22), the indicators (24) and
(25) will appear on the control panel (2) showing the
current time in the preset mode and available operating
modes of the multicooker.

— The unit will switch to one of the operating modes set with
the buttons (18, 19, 21 or 22) and will be ready for operation.

Note: - every pressing of the buttons is accompanied by a

short sound signal.

Selecting and starting the cooking program

— To select a cooking program press the button (18) <MENU>».

— The programs are selected in the following order:
«Porridge», «Soup», «Pilaf», «Fish», «Chicken», «Rice»,

COOKING PROGRAMS AND THEIR DURATION

ENGLISH

«Stewing», «Steam», «Frying», «Deep frying», «Casserole»,
«Baking», the cooking program indicators (25) will light up
alternately on the control panel (2).

The digital indicators (24) will show the default cooking time.
After you select the desired cooking program and set
the cooking time, the indicators (25) will be flashing for
7 seconds.

After 7 seconds the cooking program will be switched on,
the cooking time digital symbols will glow constantly, the
remaining cooking time countdown will be switched on
(see the table «Cooking programs and their duration»).
During «RICE» program operation the digital indication
of time and temperature (24) do not appear on the con-
trol panel (2), the multicooker operates in the automatic
mode. When all water boils off, you will hear a sound signal.
It means that the rice is ready, while the countdown is still
shown on the display. Press the button (22) «<KEEP WARM/
CANCEL» right after the sound signal to stop cooking.

g:::;kri:'% Default time Cooking time Pe?rfiapl::ature Cooking temperature ‘Etzlratyed ‘I'(vgfr’:‘
Porndge 10 min. (m)itohn;irs]fe;p21r(])0rl:1rirs1.) 100°c (wﬁgf ;138}(30) - -
Soup 30 min. (vlgr:n ;"s'tés ch)rl:irns.) 100°C (wifhowacs-tlzopo;%"C) * *
Fiet 90 min. (with lftQS L1lr58min.) 140°C - * *
e 20 min. (with & sten S i) 10c (vitha step 20°C) ) "
Rice - = - = + +
Steving 40 min. (mﬁ?hn;igt'éps%orlrjﬁrsm.) 100°C (wi'?ho;(:s_tlz%o;%C) * *
Steam (:ﬁjﬁ%&gé@;r (with 2 S8 i) 100C - * *
oseing 80 min. (it 3 5iop 30 i) 130C (ith astep 10°C) * *
peeptver] — gomin (vt 3 5iop 30 mim) 150 (ith astop 10°C) * *
Casserole 50 min. (wi?r? -aeso’cg;iqgt;sin.) 150C (wiio;cs-tgo;%"C) * *
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g::,ogkri:'% Default time Cooking time R:rf\z:)l:el:atur e Cooking temperature gteglratyed ‘I'(vgf_’r?‘
pakne 80 min. (with 38655 min.) 130C (ith astep 10°C) * *
reating 30 min. (f&ﬁhm ains'tésétsg(r)#iﬁ) noc - * *
ook 80 min. (witha Step 5 min) 100c (it 85169 5C) * *
Note: once, you will hear a long sound signal and the multi-
- g;e;y'cooking time information is for recommendation cooker will be switched off.

— the result of cooking in auto-cooking mode depends
on the amount of food and liquids and the food tem-
perature.

— temperature of the food before cooking should be
about 20-25 °C.

— setting of the cooking time is not available for the
“Rice” program.

— watch the rice during cooking and, if necessary, stir it
with the rice scooper ( 13).

Changing the cooking program operation time

— After you select the cooking program, the digital indi-
cators (24) will show the default cooking program
operation time.

— To change the program operation time, press the
button (23) «TIME» and set the required operation
time consequently pressing the buttons (16) <HOUR»,
«MIN> (uac ¢ | D MuH).

— After you change the program operation time, the mul-
ticooker will be switched on in 7 seconds, the indicator
(25) will glow constantly, and the remaining operation
time countdown will start.

Notes: - the operation time setting is not available for the

“Rice” program.

Cancelling the selected cooking program

- To cancel the selected cooking program during the
program setting, press the button (22) <KEEP WARM/
CANCEL» once, you will hear a long sound signal and
the multicooker will be switched off. Press one of the
buttons again and resume selecting the cooking pro-
gram by pressing the button (18) «<MENU».

— To cancel a cooking program during the program oper-
ation, press the button (22) «<KEEP WARM/CANCEL»

End of cooking program

— After cooking is finished, you will hear 5 short sound
signals, and the digital indicators (24) will show
«0:00».

— Depending on the selected cooking program, the unit
will automatically switch to the keep warm mode, the
keep warm function indicator in the button (22) will
light up.

— To finish the cooking program, press the button
(22) «KEEP WARM/CANCEL>» once, you will hear
a long sound signal, and the multicooker will be
switched off.

Keep warm function

— After completing certain cooking programs, the mul-
ticooker will automatically switch to the keep warm
mode, while the digital indicators (24) «0:00» will
appear on the control panel (2) and the keep warm
function indicator on the button (22) will light up.

— The keep warm function operation time will be shown
with digital symbols on the control panel (2).

— The maximal operation time of the keep warm func-
tion is 24 hours.

— The temperature in the keep warm mode is 65-80°C.

— To switch the keep warm function off, press the button
(22) once, you will hear a long sound signal and the
multicooker will be switched off.

Note:

— despite the unit keeps the ready dish warm up to
24 hours, it is not recommended to leave the cooked
food in the multicooker bowl for a long time, because
this may spoil the food.

— the keep warm function is available for all cooking pro-
grams except «Porridge».



Delayed start function

Use this function if you want to delay the cooking start

for certain time.

— To set the delayed start time, press the button (17),
you will hear a sound signal and the control panel (2)
will display the digital symbols of the delayed start time
(default time is 1 hour) and the delayed start indicator
in the button (17) will start flashing.

— Set the necessary delayed start time by pressing the
buttons (16) (possible time setting is from 1 to 24 hours
with 10 minutes step).

— After setting the delayed start time, after 7 seconds
the delayed start indicator in the button (17) will stop
flashing and will glow constantly, the countdown of
the delayed start time will start.

— When the delayed start time is over, the multicooker
will switch on and start cooking food in the preset
cooking program.

— To switch the delayed start function off, press the but-
ton (22) once, you will hear a long sound signal, and
the multicooker will be switched off.

— Once the delayed start time is over, the multi-
cooker will switch on and the set cooking program
will start.

— To switch the delayed start function off press the but-
ton (22) once, you will hear a long sound signal and the
multicooker will be switched off.

Note: - the delayed start function is not available in

«Porridge» and «Fish» programs.

CLEANING AND CARE

¢ Unplug the unit and let it cool down.

¢ As the drip container (7) is filled up, remove the con-
tainer and pour the accumulated liquid out of it.

¢ Remove the steam valve (6) from the lid (3) by pull-
ing it upwards.

* Disassemble the steam valve (6), take the valve (6) by
the bottom part with one hand and turn the upper part
of the valve counterclockwise with the other.

¢ Wash the valve (6), with warm water and neutral deter-
gent, dry it, then assemble the valve (6) and install it
into the lid (3).

¢ Clean the unit body (1) and lid (3) with a slightly damp

cloth, and then wipe them dry.

Wipe the lid (3) from the inside, pay special attention

to the silicone gasket, if the gasket is damaged, stop

using the multicooker and apply to the service center
to replace the gasket.
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¢ Wash the bowl (9), the steam cooking basket (10),

the measuring cup (11), the soup ladle (12), the rice

scooper (13) and the deep-fry basket (14) with warm

water and neutral detergent, then rinse under running

water and dry.

Do not place the bowl (9) in a dishwashing machine.

Wipe the surface of the heating element (only when it

is cold) with a soft dry cloth, do not allow water or other

liquids to get inside the multicooker body.

* Do notimmerse the multicooker body, power cord and
power plug into water or other liquids.

* Do not use abrasives or solvents for cleaning the mul-
ticooker and accessories.

STORAGE

¢ Unplug the multicooker from the mains, wait until it
cools down completely and clean the multicooker.

* Keep the unit in a dry cool place out of reach of chil-
dren and disabled persons.

DELIVERY SET
Multicooker — 1 pc.

Bowl - 1 pc.

Steam cooking basket — 1 pc.
Ladle - 1 pc.

Measuring cup — 1 pc.
Rice scooper — 1 pc.
Deep-fry basket — 1 pc.
Manual - 1 pc.

Recipe book — 1 pc.
Warranty certificate — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Rated input power: 1300 W

Bowl capacity: 4.8 L

RECYCLING
|

For environment protection do not throw out the unit and
the batteries (if included), do not discard the unit and
the batteries with usual household waste after the ser-
vice life expiration; apply to specialized centers for fur-
ther recycling.



ENGLISH

The waste generated during the disposal of the unit is
subject to mandatory collection and consequent disposal
in the prescribed manner.

For further information about recycling of this prod-
uct apply to a local municipal administration, a dis-
posal service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general prin-
ciples of the unit operation without a preliminary notifi-
cation due to which insignificant differences between
the manual and product may be observed. If the user

reveals such differences, please report them via e-mail
info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee
Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.
C € This product conforms to the EMC Directive 2014/30/
EU and to the Low Voltage Directive 2014/35/EU.



MULTIKOCHER RDE-1620

Mit dem modernen Induktionsmultikocher RDE-1620 wer-
den alle Nahrungsmittel viel schneller als mit einem Herd,
einem Ofen oder einem Standardmultikocher zubereitet.
Das konventionelle Heizelement Ubertragt einfach die
Energie auf den Heizplattenunterteil, dabei schaffen die
Induktionstechnologie und der kugelférmige Behalter eine
raumliche Erwarmung, verkurzen die Kochzeit und verbes-
sern den Geschmack.

BESCHREIBUNG

1. Gehéause

2. Bedienungsplatte

3. Deckel

4. Deckel6ffnungstaste

5. Tragegriff

6. Dampfablassldcher und Dampfventil
7. Tropfschale

8. AnschluBstelle des Netzkabels
9. Behalter

10. Dampfschale

11. MeRbecher

12. Schopfkelle/Suppenloffel

13. Reisloffel

14. Frittierkorb

15. Netzkabel

Bedienungsplatte (2)

16. Kochzeit-Einstelltasten «STD.», «MIN.» (ac ¢ | b mmr)
17. «STARTAUFSCHUB»-Taste

. «MENU»-Taste

. «MULTIKOCHp»-Taste

. «TEMPERATUR»-Taste B

. Ein-/Ausschalttaste des «kAUFWARMEN»-Betriebs
. Ein-/Ausschalttaste des «\ WARMHALTEN»-Betriebs
. «ZEIT»-Taste

. Zahlenanzeigen

. Kochbetriebsanzeigen

ACHTUNG!

Als zusétzlicher Schutz ist es zweckméBig, einen
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMARNAHMEN

Vor der ersten Nutzung des Elektrogerats lesen Sie diese
Betriebsanleitung aufmerksam durch und bewahren Sie
sie fir weitere Referenz auf.

DEUTSCH

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaRig und

laut dieser Betriebsanleitung. Nicht ordnungsgemale

Geratenutzung kann zu seiner Stérung flihren, einen

gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer

hervorrufen.

¢ Vor der Geratenutzung priifen Sie das Netzkabel und
die Anschlulstelle des Netzkabels am Gerédtegehause
aufmerksam und vergewissern Sie sich, dass sie nicht
beschadigt sind. Es ist nicht gestattet, das Gerat zu
benutzen, wenn das Netzkabel oder die AnschluBstelle
des Netzkabels beschadigt sind.

¢ Vor dem Einschalten des Geréts vergewissern Sie sich,
dass die Netzspannung und die Geratebetriebsspannung
Ubereinstimmen.

* Das Netzkabel ist mit einem «Eurostecker» ausgestat-
tet; stecken Sie diesen in die Steckdose mit sicherer
Erdung ein.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim AnschlieRen
des Gerats ans Stromnetz.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die
Anschlufstelle am Gerategehause und in eine Steckdose
fest gesteckt ist.

* Benutzen Sie nur das mitgelieferte und kein Netzkabel
eines anderen Gerats.

¢ Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren Teile.

¢ Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen hitzebestandigen
Oberflache fern von Feuchtigkeits- und Wérmequellen
und offenem Feuer auf.

* Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose bei der
Geréateaufstellung.

¢ Benutzen Sie das Gerét in gut bellifteten Raumen.

¢ Setzen Sie das Gerét keinen direkten Sonnenstrahlen aus.

¢ Stellen Sie das Gerat in keiner direkten Nahe von
Wanden und Mébeln auf.

* Vermeiden Sie die Beriihrung des Netzkabels mit heiRen
Oberflachen und scharfen Mébelkanten. Vermeiden Sie
die Beschadigung der Netzkabelisolierung.

¢ Esist nicht gestattet, das Netzkabel und den Netzstecker
mit nassen Handen zu beriihren.

¢ Tauchen Sie das Gerét, das Netzkabel und den Netzstecker
in Wasser oder jegliche andere Flissigkeiten nicht ein.

¢ Falls das Geréat in Wasser gefallen ist, trennen Sie es
vom Stromnetz sofort ab, indem Sie den Netzstecker aus
der Steckdose herausnehmen. Tauchen Sie dabei Ihre
Hénde unter keinen Umstanden ins Wasser ein.

* Wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollmachtig-
ten) Kundendienst hinsichtlich weiterer Geratenutzung.

* Stecken Sie keine fremden Gegenstande in die
Offnungen und zwischen die Geréteteile.
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* Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten oder
fremde Gegenstande zwischen den Deckel und das
Gerétegehause nicht gelangen.

¢ Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt. Schalten Sie
das Geréat immer aus und trennen Sie es vom Stromnetz
ab, falls Sie es nicht benutzen.

¢ Um Verbrennungen zu vermeiden, beugen Sie sich iber
dem Dampfablassloch nicht. Seien Sie sehr vorsichtig,
wenn Sie den Deckel des Multikochers wahrend und
unmittelbar nach der Nahrungsmittelzubereitung 6ffnen.
Verbriihungsgefahr durch Dampf!

¢ Beim Geratebetrieb im «Braten»-Programm beugen Sie
sich Uber dem Behélter des Multikochers nicht, um
Verbriihung durch HeiRdlspritzer zu vermeiden.

¢ Lassen Sie den Geratedeckel wéhrend des Betriebs nicht
offen, auler beim «Braten»-Programm.

¢ Berlihren Sie die Deckeloberflache wéhrend des Betriebs
des Multikochers nicht, 6ffnen Sie den Deckel nur durchs
Dricken der Deckeléffnungstaste (4) des Multikochers.

* Um Verbrihung durch heien Dampf zu vermeiden,
seien Sie beim Offnen des Deckels des Multikochers
sehr vorsichtig.

* Halten Sie die Dampfablassldcher und das Dampfventil
sauber, reinigen Sie sie bei Verschmutzung.

¢ Es ist nicht gestattet, das Gerat ohne aufgestell-
ten Behalter zu benutzen, sowie den Multikocher ohne
Nahrungsmittel oder ohne reichende Flissigkeitsmenge
im Behalter flir Nahrungsmittelzubereitung einzuschalten.

e Es ist nicht gestattet, den Multikocher bei beschadigter
Silikondichtung an der inneren Seite des Deckels zu benutzen.

¢ Befolgen Sie die Empfehlungen beziglich der Menge
trockener Nahrungsmittel und der Flussigkeiten.

* Nehmen Sie den Behélter wahrend des Geratebetriebs
nicht heraus.

¢ Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs nicht ab.

Achtung! Achten Sie beim Dampfkochen auf den

Flissigkeitsstand im Behélter und gieen Sie bei Bedarf

Wasser in den Behélter hinzu. Lassen Sie das Geriét nicht

unbeaufsichtigt!

¢ Esist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Betriebs zu
tragen. Benutzen Sie den Tragegriff, nachdem Sie das
Geréat vorher vom Stromnetz abgetrennt, den Behalter
mit Nahrungsmitteln herausgenommen und das Gerét
abkuhlen gelassen haben.

¢ Wahrend des Betriebs des Multikochers erhitzen sich der
Deckel, der Behalter fir Nahrungsmittelzubereitung und
die Gehéauseteile sehr stark, beriihren Sie diese nicht.
Falls Sie den heilen Behalter herausnehmen mussen,
benutzen Sie Topfhandschuhe.

¢ Reinigen Sie das Gerat regelmagig.

¢ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktuten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

¢ Dieses Gerat soll von Kindern nicht verwendet werden.

¢ Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel wahrend
des Betriebs des Gerats nicht beriihren.

¢ Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerat nicht spielen.

¢ Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen den
Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einem fiir Kinder
unzuganglichen Ort auf.

* Dieses Gerat ist flir Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder Personen
ohne ausreichende Lebenserfahrung und Kenntnisse
nicht geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht keiner fir inre
Sicherheit verantwortlichen Person befinden oder keine
entsprechenden Geréatenutzungsanweisungen bekom-
men haben.

¢ Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt sind, wenn das
Gerat nicht richtig funktioniert oder heruntergefallen ist.

¢ Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, soll es vom
Hersteller, Kundendienst oder &hnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

¢ Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu repa-
rieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen, bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen oder im Sturzfall trennen Sie den
Netzstecker von der Steckdose ab und wenden Sie sich
an einen autorisierten (bevollmachtigten) Kundendienst
an die im Garantieschein und auf der Website
www.rondell.ru angegebenen Kontaktadressen.

¢ Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

* Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen
und fiir Kinder und behinderte Personen unzugangli-
chen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEB-
RAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND VER-
WENDUNG DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN UND
ARBEITSRAUMEN IST VERBOTEN.

VERWENDUNG DES BEHALTERS (9)
¢ Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur bestim-
mungsmaRig. Es ist nicht gestattet, den Behalter fir



Nahrungsmittelzubereitung auf Heizgerate oder
Heizoberflachen aufzustellen.

Ersetzen Sie den Behélter mit keinem anderen Gefal.
Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizelements
und der Boden des Behalters (9) immer sauber und trok-
ken sind.

Benutzen Sie den Behélter zum Mischen von
Nahrungsmitteln nicht. Zerkleinern Sie nie die
Nahrungsmittel direkt im Behélter, um die Antihaft-
beschichtung nicht zu beschadigen.

Verwenden Sie den Behélter nicht, wenn er deformiert
ist oder wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist.
Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegensténde
im Behalter.

Bei der Nahrungsmittelzubereitung im Behélter riihren
Sie diese nur mit der Plastik-Schopfkelle (12) um.
Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die die
Antihaftbeschichtung des Behalters beschadigen kdn-
nen.

Vergewissern Sie sich vor der Wahl eines Kochbetriebs,
dass der Behélters richtig aufgestellt ist.

Bei der Zubereitung von Speisen mit Krautern und
Gewlrzen ist es empfohlen, den Behalter (9) sofort nach
dem Kochen zu waschen.

Stellen Sie den Behélter (9) sofort nach dem Kochen
unter Kaltwasser nicht, sondern lassen Sie ihn zuerst
abkiihlen, um die Antihaftbeschichtung nicht zu bescha-
digen.

¢ Der Behilter (9) ist spiilmaschinenungeeignet.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Falls das Gerét bei niedrigen Temperaturen transpor-
tiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der
Raumlufttemperatur nicht weniger als drei Stunden
bleiben.

— Nehmen Sie das Gerét aus der Verpackung heraus und
entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und jegliche
Aufkleber, die den normalen Betrieb des Multikochers
storen.

Stellen Sie den Multikocher auf einer ebenen warmebe-
stéandigen Oberflache fern von allen Kiichenwarmequellen
(wie Gas-, Elektroherd oder Kochflache) auf.

Bei der Aufstellung des Multikochers lassen Sie einen
Abstand von nicht weniger als 20 cm von der Wand bis
zum Gerategehause und einen Freiraum von nicht weni-
ger als 30-40 cm daruber.

Stellen Sie den Multikocher in keiner direkten Nahe von
Gegenstéanden, die durch hohe Temperatur des austre-
tenden Dampfs beschadigt werden kénnen, auf.

DEUTSCH

Achtung! Stellen Sie das Gerét in keiner Ndhe von

Bade , Waschbeck oder anderen mit Wasser

gefiillten Behiiltern auf.

— Offnen Sie den Deckel (3), indem Sie die Taste (4) driik-

ken.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile — den Behalter

(9), die Dampfschale (10), die Schopfkelle (12), den

MeRbecher (11), den Suppenléffel (12), den Reisloffel (13)

und den Frittierkorb (14) — mit einem weichen Schwamm

und einem neutralen Reinigungsmittel, spilen Sie diese

mit flieRendem Wasser und trocknen Sie sie ab.

Wischen Sie das Gerategehause (1) mit einem feuchten

Tuch, danach trocknen Sie es ab.

Achtung! Der Frittierkorb und der Griff werden getrennt

geliefert. Vor dem ersten Gebrauch miissen sie angeschlos-

sen werden:

— Driicken Sie den Griff, um seine Enden (Abb. 1) zu ver-
binden.

— Fihren Sie die Enden des Griffs in die Schnalle am
Bratkorb ein, sie sollen verriegeln. Lassen Sie den
Griff los.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Achtung!

¢ Lassen Sie das funktionierende Gerét nie unbeauf-
sichtigt.

Bei erster Nutzung des Multikochers kann ein
Fremdgeruch vom Heizelement entstehen, es ist
normal.

Vergewissern Sie sich vor der Zubereitung, dass der
Deckel des Multikochers fest geschlossen ist.

Um Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie sehr vor-
sichtig, wenn Sie den Deckel (3) 6ffnen, beugen Sie
sich nie liber den Dampfablassiéchern (6) wdhrend
des Multikocherbetriebs, halten Sie keine offenen
Korperteile iiber dem Behilter (9)!

Priifen Sie die Gare von Nahrungsmitteln wéh-
rend der Zubereitung, bei der Notwendigkeit riih-
ren Sie diese mit der Plastik-Schépfkelle (12).
Verwenden Sie keine Metallgegenstéinde, die die
Antihaftbeschichtung des Behdlters (9) zerkratzen
kénnen.

Lassen Sie die Plastik-Schopfkelle (12) und den
Reisléffel (13) im Behdélter nicht.

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter (9) gemaR
dem Rezept ein (siehe das Rezeptbuch).

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand von Zutaten
zusammen mit Flissigkeiten nicht (ber der Maximalmarke
«3,5» und nicht unter der Minimalmarke «0,5» ist.



DEUTSCH

Das allgemeine Beispiel zum Einlegen von
Nahrungsmitteln und Wasser

(als Beispiel wird Reis betrachtet)

Messen Sie den Reis mit einem MefRbecher (11) (ein
MeRbecher fasst ca. 160 g Reis) ab, spllen Sie den Reis ab
und legen Sie ihn in den Behalter (9). Die Wassermenge ist
auf der Reisverpackung geman den Herstellerempfehlungen
nachzuweisen. Die Volumenskala ist im Behélter (9) mar-
kiert. GieBen Sie Wasser bis zur erforderlichen Marke nach
der gewahlten Reismenge ein.

Beispiel: Nach dem Einschiitten von vier MeRbechern
Griitze gielBen Sie Wasser (ca. 2 Liter) bis zur erforderli-
chen Marke. Fiir Musbreie ist ein Reis-Wasser-Verhéltnis
von 1:3 empfohlen.

Stellen Sie den Behélter (9) in die Gerétekochkammer
ein. Vergewissern Sie sich, dass die AulBenoberflache des
Behélters sauber und trocken ist, und der Behélter selbst
aufrecht steht und sich mit der Oberflache des Heizelements
eng bertihrt.

Anmerkungen:

das Fassungsvermégen des MeBbechers: 180 ml. Die
obere Flillstandsmarke: 160 ml.

es ist nicht gestattet, den Behélter (9) zum Waschen von
Griitzen und Schneiden von Nahrungsmitteln zu benut-
zen, das kann die Antihaftbeschichtung beschédigen,
vergewissern Sie sich, dass es keine fremden
Gegenstédnde, Schmutz und Feuchte in der Kochkammer
und auf dem Boden des Behdlters (9) gibt;

wischen Sie die Au3enseite und den Boden des Behélters
(9) vor der Nutzung ab,

in der Mitte des Heizelements befindet sich ein
Temperatursensor. Achten Sie darauf, dass die freie
Bewegung des Temperatursensors nicht verhindert ist.
beim Dampfkochen gieBen Sie Wasser in den Behélter
(9) so ein, dass das kochende Wasser den Boden der
Schale (10) nicht bertihrt. Legen Sie die Nahrungsmittel
in die Schale (10) ein und stellen Sie sie in den Behélter
(9) auf.

SchlieRen Sie den Deckel (3) bis zum Knacken.

Stecken Sie den Netzkabelstecker in die AnschluBstelle
(8) und den Netzstecker in eine Steckdose ein.

KOCHPROGRAMME UND IHRE DAUER

MULTIKOCHER-HAUPTFUNKTIONEN

Einschalten des Multikochers (Wartebetrieb)

— Nachdem Sie den Multicooker ans Stromnetz ange-
schlossen haben, horen Sie ein kurzes Tonsignal.
Schalten Sie den Multikocher ein, indem Sie eine
der Schnellstarttasten (18, 19, 21 oder 22) drik-
ken, dabei erscheinen die Anzeigen (24) und (25)
der aktuellen Zeitdauer des eingestellten Betriebs
und der am Multikocher verfligbaren Betriebe auf der
Bedienungsplatte (2).

Das Gerat wechselt in einen der mit den Tasten (18, 19,
21 oder 22) eingestellten Betriebe und ist betriebsbereit.
Anmerkung: - beim Driicken jeder Taste ertént ein kurzes
Tonsignal.

Wahl und Start eines Kochprogramms

— Um ein Kochprogramm zu wabhlen, driicken Sie die
«MENU»-Taste (18).

Die Programme werden in der folgenden Reihenfolge
gewahlt: «Brei», «Suppe», «Pilaw», «Fisch», «Huhny,
«Reis», «Schmoren», «Dampfkochen», «Braten,
«Fritire», «Uberbacken», «Backen», die Anzeigen der
Kochprogramme (25) werden auf der Bedienungsplatte
(2) abwechselnd leuchten.

Die Zahlenanzeigen (24) zeigen die Standardkochzeit an.
Nach der Wahl des gewiinschten Kochprogramms
und der Kochzeiteinstellung blinken die Anzeigen (25)
7 Sekunden lang.

Nach 7 Sekunden startet das Kochprogramm, die Kochzeit-
Zahlensymbole leuchten konstant, das Abwértszahlen bis
zum Ende des Kochprogramms beginnt (siehe die Tabelle
«Kochprogramme und ihre Dauer»).

Beim Betrieb des «REIS»-Programms werden die
Zeit- und Temperaturzahlenanzeigen (24) auf der
Bedienungsplatte (2) nicht angezeigt, der Multikocher
lauft automatisch. Wenn Wasser in den Reis vollstandig
eingezogen ist, macht der Multikocher ein Tonsignal, was
bedeutet, dass der Reis fertig ist, dabei lauft die Zeit wei-
ter auf dem Bildschirm. Driicken Sie die «\ WARMHALTEN/
ABBRECHEND»-Taste (22) sofort nach dem Tonsignal, um
den Kochvorgang zu beenden.

Kochp- . . Standard- Start-
rogramm Standardzeit Kochzeit temperatur Kochtemperatur aufschub Warmbhalten
Brei 10 Min. — 2 Stunden 80°C-100°C
(Milchbrei) 10 Min. (mit einem 10-Minuten- 100°C (mit einem - -
Schritt) 5°C-Schritt)
..... 1[. ceeen



............................................................................................................... DEUTSCH
Kochp- . . Standard- Start-
rogramm Standardzeit Kochzeit temperatur Kochtemperatur aufschub Warmhalten
10 Min. — 4 Stunden 80°C-100°C
Suppe 30 Min. (mit einem 5-Minuten- 100°C (mit einem + +
Schritt) 10°C-Schritt)
1-2 Stunden
Pilaw 90 Min. (mit einem 140°C - + +
15-Minuten-Schritt)
10 Min. — 2 Stunden 90°C-150°C
Fisch 20 Min. (mit einem 5-Minuten- 140°C (mit einem - +
Schritt) 20°C-Schritt)
20 Min. — 2 Stunden 90°C-150°C
Huhn 30 Min. (mit einem 5-Minuten- 140°C (mit einem + +
Schritt) 20°C-Schritt)
Reis - - - - + +
30 Min. — 3 Stunden 80°C-100°C
Schmoren 40 Min. (mit einem 10-Minuten- 100°C (mit einem + +
Schritt) 10°C-Schritt)
30 Min. 5-60 Minuten
Dampfkochen (nach dem (mit einem 5-Minuten- 100°C - + +
Wasseraufkochen) Schritt)
30 Min. — 2 Stunden 100°C-130°C
Braten 30 Min. (mit einem 30-Minuten- 130°C (mit einem + +
Schritt) 10°C-Schritt)
30 Min. — 2 Stunden 120°C-150°C
Frittire 60 Min. (mit einem 30-Minuten- 150°C (mit einem + +
Schritt) 10°C-Schritt)
. 30-60 Minuten 90°C-150°C
Uberbacken 50 Min. (mit einem 10-Minuten- 150°C (mit einem + +
Schritt) 20°C-Schritt)
15-60 Minuten 100°C-150°C
Backen 30 Min. (mit einem 5-Minuten- 130°C (mit einem + +
Schritt) 10°C-Schritt)
30 Min. — 24 Stunden
Aufwarmung 30 Min. (mit einem 30-Minuten- 110°C - + +
Schritt)
10 Min. — 8 Stunden 60°C-150°C
Multikoch 30 Min. (mit einem 5-Minuten- 100°C (mit einem + +
Schritt) 5°C-Schritt)
Anmerkung: — die Nahrungsmitteltemperatur muss vor dem Kochen ca.

— die Kochzeitangaben sind empfehlend.

— das Kochergebnis im Betrieb automatischer Programme
héngt von der Menge der Nahrungsmittel und zugegebe-
ner Fliissigkeit sowie von ihrer Temperatur ab.

20-25°C betragen.
— die Kochzeit ist fiirs «Reis»-Programm nicht einstellbar.

— beobachten Sie den Reis beim Kochen, riihren Sie ihn

gegebenentfalls mit dem Reisléffel (13) um.



DEUTSCH

Anderung der Kochprogrammzeit

Nach der Wahl eines Kochprogramms zeigen die
Zahlenanzeigen (24) die Standardprogrammzeit an.

Um die Programmzeit zu andern, driicken Sie die «ZEIT»-
Taste (23) und stellen Sie die erforderliche Programmzeit
durch aufeinanderfolgendes Driicken der «STD.»,
«MIN.»-Tasten (vac ¢ | b mun) (16).

Nach der Programmzeitdnderung schaltet sich der
Multikocher nach 7 Sekunden ein, die Anzeige (25)
leuchtet konstant, und das Abwartszahlen bis zum Ende
des Kochprogramms beginnt.

Anmerkung: - die Kochprogrammzeit ist im «Reis»-
Programm nicht einstellbar.

Abbrechen des gewdhlten Kochprogramms

Um das gewahlte Kochprogramm wahrend der
Programmeinstellung abzubrechen, driicken Sie einmal
die «\WARMHALTEN/ABBRECHEN»-Taste (22), dabei
ertont ein langes Tonsignal, und der Multikocher schaltet
sich aus. Driicken Sie eine der Tasten erneut und wahlen
das Kochprogramm mit der «kMENU»-Taste (18) weiter.
Um das Kochprogramm wahrend des Betriebs des ein-
gestellten Programms abzubrechen, driicken Sie einmal
die «\WARMHALTEN/ABBRECHEN»-Taste (22), dabei
ertont ein langes Tonsignal, und der Multikocher schal-
tet sich aus.

Ende des Kochprogramms

Nach dem Ende des Kochprogramms erténen 5 kurze
Tonsignale, und die Zahlenanzeigen (24) zeigen
«0:00» an.

Abhangig vom gewahlten Kochprogramm wechselt das
Gerét automatisch in den Warmhaltebetrieb, dabei leuch-
tet die Warmhalteanzeige in der Taste (22).

Um das Kochprogramm zu beenden, driicken Sie einmal
die «\WARMHALTEN/ABBRECHEN»-Taste (22), dabei
ertont ein langes Tonsignal, und der Multikocher schal-
tet sich aus.

Warmhaltefunktion

— Nach dem Ende bestimmter Kochprogramme wechselt
der Multikocher automatisch in den Warmhaltebetrieb,
dabei erscheinen die Zahlenanzeigen (24) «0:00» auf der
Bedienungsplatte (2), und die Warmhalteanzeige auf der
Taste (22) leuchtet.

— Die Warmhaltezeit wird durch die Zahlensymbole auf der
Bedienungsplatte (2) angezeigt.

— Die maximale Warmhaltezeit betragt 24 Stunden.

— Die Warmhaltetemperatur betragt 65-80°C.

— Um die Warmhaltefunktion zu deaktivieren, driicken Sie
einmal die Taste (22), dabei ertdnt ein langes Tonsignal,
und der Multikocher schaltet sich aus.

Anmerkung:

— ungeachtet dessen, dass das Gerédt die Temperatur

des fertigen Gerichts bis zu 24 Stunden lang hélt, ist es

nicht empfohlen, gekochte Nahrungsmittel im Behélter
des Multikochers langzeitig zu lassen, da es zum

Nahrungsmittelverderben fiihren kann.

die Temperaturhaltefunktion funktioniert in allen

Kochprogrammen, aul3er dem «Brei»-Programm.

Startaufschubfunktion

Benutzen Sie diese Funktion, wenn Sie den Kochstart um
eine bestimmte Zeit aufschieben méchten.

— Um die Startaufschubzeit einzustellen, driicken Sie die
Taste (17), dabei ertdnt ein Tonsignal, und auf der
Bedienungsplatte (2) erscheinen die blinkenden
Zahlensymbole der Startaufschubzeit (standardméRig
1 Stunde), und die Startaufschubanzeige in der Taste (17)
beginnt zu blinken.

Driicken Sie die Tasten (16), um die erforderliche Zeit vor
dem Beginn des Kochvorgangs einzustellen (mdglicher
Einstellbereich ist 1-24 Stunden mit einem 10-Minuten-
Schritt).

Nach dem Einstellen der Startaufschubzeit hort die
Startaufschubanzeige in der Taste (17) nach 7 Sekunden
auf zu blinken und leuchtet konstant, das Abwértszéhlen
der Startaufschubzeit beginnt.

Wenn die Startaufschubzeit abgelaufen ist, schaltet sich
der Multikocher ein und beginnt die Nahrungsmittel im
eingestellten Kochprogramm zu zubereiten.

Um die Startaufschubfunktion zu deaktivieren, drik-
ken Sie einmal die Taste (22), dabei ertdnt ein langes
Tonsignal, und der Multikocher schaltet sich aus.
Anmerkung: - die Startaufschubfunktion ist in den
Programmen «Brei» und «Fisch» nicht einstellbar.

REINIGUNG UND PFLEGE

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und las-
sen Sie das Gerét abkiihlen.

¢ Entfernen Sie die Tropfschale (7), wenn sie voll ist, und
gieRen Sie angesammelte Flissigkeit daraus.

* Nehmen Sie das Dampfventil (6) aus dem Deckel (3)
nach oben heraus.

* Nehmen Sie das Dampfventil (6) auseinander, halten Sie
das Ventil (6) mit einer Hand unten fest und drehen Sie
die Oberseite des Ventils entgegen dem Uhrzeigersinn
mit der anderen.



Spilen Sie das Ventil (6) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittel, trocknen und setzen Sie das
Ventil (6) zusammen, dann bauen Sie es in den Deckel
(3) ein.

Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (3) mit
einem leicht angefeuchteten Tuch und danach trocknen
Sie diese ab.

Wischen Sie den Deckel (3) von innen und besonders
die Silikondichtung ab, wenn die Dichtung defekt ist, ver-
wenden Sie den Multikocher nicht mehr und wenden Sie
sich an einen Kundendienst, um diese auszutauschen.
Spiilen Sie den Behalter (9), die Dampfschale (10), den
MeRbecher (11), die Schopfkelle (12), den Reisloffel (13)
und den Frittierkorb (14) mit Warmwasser und einem neu-
tralen Reinigungsmittel, spiilen Sie diese mit flieBendem
Wasser und trocknen Sie sie ab.

Es ist nicht gestattet, den Behalter (9) in einer
Geschirrspilmaschine zu spilen.

Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur wenn
es kalt ist) mit einem weichen, trockenen Tuch ab, lassen
Sie Wasser oder jegliche andere Fliissigkeiten in keinem
Fall ins Multikochergehause gelangen.

Tauchen Sie das Multikochergehduse, das Netzkabel
und den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flussigkeiten nicht ein.

Benutzen Sie keine Scheuer- oder Lésungsmittel zum
Reinigen des Multikochers oder des Zubehdrs.

FBEWAHRUNG

Trennen Sie den Multikocher vom Stromnetz ab, war-
ten Sie, bis er vollstandig abkihlt und reinigen Sie den
Multikocher.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen
und fur Kinder und behinderte Personen unzugangli-
chen Ort auf.

AU

LIEFERUMFANG
Multikocher — 1 Stk.
Behalter — 1 Stk.
Dampfschale — 1 Stk.
Schopfkelle — 1 Stk.
MeRbecher — 1 Stk.
Reisloffel — 1 Stk.

Frittierkorb — 1 St.
Betriebsanleitung — 1 Stk.
Rezeptbuch- 1 Stk.
Garantieschein — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1300 W
Fassungsvermdgen des Behalters: 4,8 L

ENTSORGUNG
|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer
des Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen
Sie diese zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabféllen
nicht weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfalle
sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsmaRig zu
entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschéft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflus-
sende technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu veréndern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung
vom Gerét gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher
Unterschiede bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir
eine aktualisierte Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

€

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.



PYCCKUWM oo

MYJIbTUBAPKA RDE-1620

B coBpeMeHHO MHAYKLMOHHON MynbTuBapke RDE-1620
nobble 651103 roTOBATCA 3HAYMTENBHO ObICTPEE, YeM Ha
nnuTe, B AyX0BKE WV CTaHOAPTHOW My/bTUBapKe.
TpaavLMOHHbIN HarpeBaTesbHbI 3N1EMEHT MPOCTO nepe-
[AET 3HEPrUI0 HUXKHEW YaCTW HarpeBaTesIbHOM NNACTUHbI,
a VHAOYKUMOHHAs TeXHOMorms u yawa cdepuyeckoi
HOpMbI CO34AI0T NPOCTPAHCTBEHHbIN HArpeB, yMeHbLUAs
BPEMS NMPUrOTOBNEHNS, YNyyLIas BKYC.

OMUCAHUE

1. Kopnyc

2. TaHenb ynpaBneHus

3. Kpbiwka

4. KHomnka OTKpPbITUS KPbILLKY

5. Pyyka ons nepeHocku

6. OTBepcTvsa AN BbIXOAA Napa 1 NapoBoii KnanaH
7. EmkocTb ans c6opa KoHaeHcata

8. [He3[0 Ansi NoAKIIIoYEHNS CETEBOIO LUHYpa
9. Yawa

10. JIoTOK /19 rOTOBKM Ha napy

11. MepHbIi CTakaH4MK

12. MonoBHUK / noxka gnsa cyna

13. Jloxka pons puca

14. KopauHa gna pputiopa

15. CeTeBOI LWHYP

MaHenb ynpaBnexus (2)

16. KHonkun ycTtaHOBKM BpeMeHU NpurotoBneHns «4AC»,
«MWUH>» (uac 4 | > MuH)

17. KHonka «OTJIOKEHHbIV CTAPT»

18. KHonka «MEHIO»

19. KHonka BkntoveHusi nporpaMmmbl «MYJIbTUMOBAP»

20. KHonka «TEMMEPATYPA»

21. KHonka BKTIOYEHUS /BbIKNIOYEHNS pexXnma
«PA30OrPEB»

22. KHomka BKIIOYEHWSI/BbIKIIOYEHUST pexunma
«NOAAEPXAHUE TEMA»

23. KHonka «BPEM#A»

24. UndpoBsble MHANKATOPbI

25. IHamkaTopbl NporpamMm NpuroToBneHns

BHUMAHMUE!

115 AONONHNTENIbHOM 3alLUnTbl L4e1ecoobpasHo B Lenu
UTaHUSI YCTAHOBUTbL YCTPOKMCTBO 3aLUMTHOIO OTK/IOYE-
Hust (Y30) ¢ HOMUHabHLIM TOKOM cpabaTbiBaHus, He
npessbiwarormm 30 MA, Ans ycraHoBku Y30 obpatutech
K Crieuymnanuncty.

MEPbI BEBONACHOCTU

Mepepn Havanom akcnnyarauum anekTponpudopa BHUMA-

TENbHO NPOYUTANTE HACTOSILLYIO MHCTPYKLIMIO MO 3KCTY-

atauum 1 coxpaHuTe eé Af1s NCNOb30BaHUS B Ka4ecTBe

CnpaBoYHOro marepuana.

Mcnonb3ylite yCTPOWCTBO TONbKO MO €ro npsiMoMy

Ha3HAYeHWUo, KaK W3NOXEHO B [AAHHOW WHCTPYKLUW.

HenpasunbHoe obpalleHne ¢ nprubopom MOXET Nnpuse-

CTW K €ro nosnoMKe, NPUYMHEHVIO Bpeaa noJsib30BaTenio

I/IJ1I/I €ro MMyLLIeCTBY.

MNMepen uvcnonb3oBaHMeM npubopa BHUMATESILHO
OCMOTPUTE CETEBOW LUHYP W Pasbém Ans MoaKo-
YeHVs CeTeBOro LUHypa, PacrosioXEHHbIA Ha KOp-
nyce npubopa, ybeamtecb B TOM, YTO OHU HE UMEIOT
noepexaeHunin. He ncnonbayiite npubop npu Hann4mm
NOBPEXAEHW CETEBOrO LUHYpa UNn pa3beéma ceTe-
BOrO LWHYypa.

* [lepepn BkIOYEHMEM yCTpoicTBa ybeoutecb B TOM,
YTO HanNpPsXeHVe 3NeKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET
paboyemy HanpPsKEHWIO YCTPOMCTBA.

* CeTeBOIl LWHYP CHAbXEH «eBPOBWJIKOM»; BKIOHYaNTe
€€ B 9N1IeKTPUYECKYIO PO3ETKY, MMEIOLLYIO HaOEXHbIN
KOHTaKT 3a3eMeHus.

¢ [1py NOAKMOYEHNM YCTPOCTBA K 3N1EKTPUYECKON CETN
HE UCNONb3yNTe NEPEXOAHNKMN.

¢ Crnenute 3a TeM, 4TOObl CETEBO LUHYP Obla MIOTHO
BCTaBJIEH B Pa3bEM Ha KOPMyce yCTPONCTBA N B ceTe-
BYIO PO3ETKY.

*  licnonb3yiTe TONbKO TOT CETEBOM LLHYP, KOTOPbIV BXO-
[OWT B KOMMAEKT NOCTaBKM, U HE UCMNOMb3YINTE CETEBOW
LLIHYP OT APYroro yCTpoucTea.

* Mcnonb3yinTe TONbKO Te€ CbEMHbIE AETanun, KOTopble
BXOJAT B KOMMIEKT NOCTaBKM.

* PaawmeLllanTe yCTPOWCTBO Ha POBHOW TEMJOCTONKOMN
NOBEPXHOCTU, BAAAN OT UCTOYHMKOB BRaru, Tenna u
OTKPbITOrO OrHS.

* YcTaHaBnvBaiTe YCTPOMCTBO Tak, 4TOoObl AOCTYyN K
aneKTpuYeckon poseTke Obin Bceraa cBO60AHBbIM.

* lcnonb3yiTe yCTPOWCTBO B MECTax C XOPOLLEN BEH-
TUNAUMen.

¢ He nopgepraiite npn6op BO3AENCTBMIO NPSIMbIX COJ-
HEYHBbIX JTy4en.

* He paawmeLuarite npubop B HeNnocpeacTBEHHOM 61130~
CTW OT CTEHbI 1 CTEHOK Mebenu.

* He ponyckalite CONPUKOCHOBEHWS CETEBOMO LUHypa
C ropsiYnMMM NOBEPXHOCTSIMU U C OCTPbIMIU KPOMKaMMn
mebenn. N3beraite noBpexneHUs n3onsaummn cete-
BOrO LWHypa.
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3anpeLyaeTcs MOKpbIMU pyKaMu npukacaTbCs K ceTe-
BOMY LLIHYPY ¥ K BUNIKE CETEBOTO LLHYPA.

He norpyxaiTe yCcTpOICTBO, CETEBOWN LLUHYP WU BUJKY
CEeTEeBOro LUHypa B BoAy Wau B niobble apyrue xua-
KOCTW.

B cnyvae napgeHus npubopa B BOAY HEMEAJSIEHHO
OTKJ/IOYUTE Er0 OT SNEKTPUHECKON CETU, BbIHYB BUJIKY
CeTeBOro LUHypa M3 3NeKTpu4eckon poseTtku. [pu
3TOM HU B KOEM CJlyHae He OnyckawTe B BOAY PYKU.
Mo BONpOCY AasnbHENLIEro UCNONb30BaHUS Npubopa
06patnTecb B aBTOPU3OBAHHbIN (YNOSHOMOYEHHbI)
CEPBUCHBIN LEHTP.

He BCTaBnsanTe NOCTOPOHHUE NPEAMETbI B OTBEPCTUS
VNN B NPOCTPAHCTBO MEXAY AeTansiMu yCTPOUCTBA.
CnepguTe 3a Tem, 4TOObI Kpas 04exXAbl NN MOCTOPOH-
HVe NpeaMeThl He Nonany Mexay KpbILLKOA 1 Kopny-
com npubopa.

He ocTtaBnsiiite ycTpoiicTBo 6€3 NprcMoTpa; eCn Bbl
He nonb3yeTecb NPMOOPOM, BbiKIOYanTe Npudop n
OTK/IOYANTE Er0 OT SNEKTPUHECKON CETU.

Bo n3bexaHvie 0X0roB He HakNOHSNTECH HAL OTBEp-
cTmeMm ans Bbixoga napa. Cobnopainte KpawHio
OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBAs KPbILLKY MYNbTUBapKW BO
BPEMSI 1N HEMoCpeACTBEHHO MOCNe MPUroTOBIEHUS
npoaykToB. Puck oxora napom!

Mpun paboTe ycTporicTBa B nporpamme «>Kapka» BO
n3bexaHne oxora Opbli3ramu ropsyero mMacna He
HaKJIOHANTECH HAf, Yallen MynbTUBAPKU.

He ocTaBnslite OTKPLITON KPbILLKY YCTPOWCTBA BO
Bpemsi e€ paboTbl, KpOMe Nporpammel «XKapka».

He npukacainTecb kK NOBEPXHOCTU KPbILLKU BO BPEMS
paboTbl MyNbTMBAPKM, OTKPbIBATH KPbILLIKY MOXHO
TOSIbKO MPU HAXATUN Ha KHOMKY OTKPbITUS KPbILLKM
MynbTUBapPKM (4).

Bo unsbexaHue nony4yeHus 0XOroB ropsiyum napom
cobnoaaiTe KpanHiol 0CTOPOXHOCTb MPU OTKPbITUN
KPBILLKN MYSIETUBAPKW.

CopepxuTe B 4UCTOTE OTBEPCTUS NS BbIXOAA napa
n napoaoﬁ KnanaH, a B Cj/iy4ae 3arpa3HeHus o4un-
LanTe ux.

KaTeropuyecku 3anpeLyaetcs sKcniyaraums npuéopa
6e3 yCTaHOBJIEHHON YaluW, 3anpeLiaeTcsi BKIOYaTb
MynbTUBapPKY 6€3 NpoaykToB 1 6e3 Hanuymsa nocrta-
TOYHOTO KONMYECTBA XMAKOCTY B HaLle A5 NPUroTos-
NEHUSI NPOAYKTOB.

3anpeLyaeTcs NCNosb30BaTb MyJILTUBAPKY NPU HaNIN-
YN MOBPEXAEHNA CUNMKOHOBOW NMPOKNAAKU Ha BHY-
TPEHHEeN CTOPOHE KPbILLIKM.

* Cobnogaiite pekoMeHaauum no 06bLEMY Cyxmx npo-
LYKTOB M XXUAKOCTU.

* He u3BnekaiTe yally BO BpeMs paboTbl yCTPOMCTBA.

* He HakpbIBaiTe MynbTUBAPKY BO BpeMsi paboThl.

Brumanwme! [py rotoBke rnpoaykToB Ha rnapy cieanure

3a YPOBHEM XUAKOCTU B Yallie, AOMBaNTE BOAY B YaLly

o mepe HeobxoaumocTy. He octaBnsiiite ycTpoicTBO

6e3a npucmortpa!

¢ 3anpeliaeTcs MepeHOCUTb MyNLTUBAPKY BO BpEMS
paboTbl. Vicnonb3ayiiTe pyyKy Ans NepeHoCKy, Npeasapu-
TENbHO OTKIIOYMB YCTPOWCTBO OT 3NEKTPUHECKOW CETU,
BbIHYB YaLly C MPOAYKTamMu 1 AiaB MySbTUBAPKE OCTbITb.

¢ Bo Bpems paboTbl MynbTUBAPKX KpPbILLKA, Yalla As
NPUroTOBIEHNS NPOAYKTOB, a Takxe AeTanu kopryca
CWIbHO HAarpeBaloTCsl, He NMpuKacanTecb K HUM, Npwu
HE06X0AMMOCTU BbIHYTb FOPSYYIO Yally UCNONb3yiTe
KYXOHHblE pyKaBuLibl.

¢ PerynsapHo npoBoauTte YMCTKy npmubopa.

* 13 coobpaxeHunin 6e30nacHOCTM AeTeN He OCcTaBnsainTe
NONN3TUNIEHOBbIE NAKETbI, UCMOMb3YEMbIE B KAYECTBE
ynakoBku, 6e3 Hag3opa.

Buumanune! He paspelsarite getam uvrpartb C Moa-

OTUIIEHOBLIMU MakeTaMu Vv yrnakoBOYHOUM MJIEHKOM.

OnacHocTts yayuwbs!

* JlaHHOE YCTPOWCTBO He NpeaHa3Ha4YeHOo ANs UCMOSb-
30BaHUS AETbMU.

* He paspelanTe getam npmkacaTbCs K yCTPOUCTBY U K
CeTeBOMY LUHYPY BO Bpemsi paboThbl yCTPOWCTBA.

e [leTn [OMXKHbI HaxoAUTbCS MoA, MPUCMOTPOM AOns
HeAoNyLWeHNs urp ¢ Npubopom.

¢ Bo Bpems paboTbl U B nepepbiBax Mexay pabodnmm
uMKnamMu pasmMellante yCTpOMCTBO B MeCcTax, Hepo-
CTYMHbIX ANS OeTen.

* [lpubGop He npeaHasHayeH a1 WCMoNb30BaHUS
nmuamn (BkoYas AeTelt) ¢ NOHUXEHHbIMU dusnye-
CKMMMW, CEHCOPHLIMN WU YMCTBEHHBIMU CMOCOOHO-
CTSIMU WY NPU OTCYTCTBUN Y HUX XN3HEHHOTO OrbiTa
VNN 3HAHWIA, €CIM OHW HE HaXOAATCS NoA, MPUCMOTPOM
NN HEe NPONHCTPYKTUPOBAHDI 06 ncnonbL3oBaHUM nNpu-
60opa NMLOM, OTBETCTBEHHbIM 32 NX 6€30MacHOCTb.

* He ucnonbayiTe yCTPONCTBO, ECAM UMEIOTCS MOBPEX-
[EHVSA CETEBOrO LUHYPa UM BUIKN CETEBOrO LUHYPA,
ecnu ycTpoincTBo paboTtaeT ¢ nepebosmu, a Takxe
nocne nagexuns npmuéopa.

¢ Tpv NOBPEXAEHWUM LUHYPA MUTAHUS €ro 3aMeHy BO
n3bexaHre OnacHOCTU [OSKHbI NPOU3BOAUTL M3ro-
TOBUTENb, CEPBUCHAs CNyxX6a nnn nofobHbIA KBanu-
bYLMPOBaHHBI NepcoHan.
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¢ 3anpeLuaeTcst CaMOCTOSATEIbHO PEMOHTMPOBATL MPU-
6op. He pas3bupaitte npubop caMoCTosTeNbHO, NP
BO3HUKHOBEHMN NIOObLIX HEMCMPaBHOCTEN, a Takxe
nocsne nageHns yCTpoMCTBa BbIK/IIOYNTE CETEBYIO BUSIKY
npnbopa 13 3NeKTPUHECKON PO3ETKN 1 06pPaTUTECH B
o060V aBTOPU30BaHHBIN (YNOMHOMOYEHHbIN) CepBumC-
HbIA LIEHTP MO KOHTaKTHbIM agpecam, yka3aHHbIM B
rapaHTUNHOM TanoHe 1 Ha carite www.rondell.ru.

* Bo usbexaHne noBpexAeHWin nepeBo3uTe YCTPOWi-
CTBO TOJIbKO B 3aBO/ICKOW yrakoBKe.

¢ XpaHuTe YCTPOMCTBO B CYXOM MPOXI3AHOM MecTe,
HEeOOCTYNHOM AN AeTel U NoAENA C OrpaHNYEeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMU.

JAHHBIA MPUBOP MPEAHASHAYEH [J151 UCMOJIb-
30BAHWS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJ/I0BUSIX. 3ATPE-
LAETCS ~ KOMMEPYECKOE — UCIOJIbBOBAHUE
W NCroOJIbBOBAHUE MNPUBEOPA B NMPON3BO/LCTBEH-
HbIX 30HAX Y1 PABOYUX NMOMELLIEHUSIX.

I1PABMJ1A NoJSIb30BAHUS YALLEW (9)

Mcnone3yiiTe yCTPOMCTBO M €ro getann CTporo no
HazHavyeHuto. 3anpeLuaeTcs UCronb3oBaTb Yally Ass
NPUroTOB/NEHMS NPOAYKTOB, YCTaHABINBas €€ Ha Harpe-
BaTesibHblE NPUBOPLI MW BaPOYHbIE MOBEPXHOCTU.

* He 3ameHsiiTe Yally Apyroin EMKOCTbIO.

¢ Cnepute 3a TeM, 4TOObl NOBEPXHOCTb HarpeBaTeslb-
HOro 3n1emMeHTa 1 AHO YaLm (9) Bceraa Gblan YUCTbIMU
N CYyXUMW.

* He ncnonbayiTe HYally B ka4eCTBEe EMKOCTU AJ18 CMe-
LUMBaHMA NPOAYKTOB. H1koraa He nameneyante npo-
OYKTbl HEMOCPEACTBEHHO B yale BO u3bexaHue
NOBPEXAEHNI aHTUNPUIaPHOro NOKPbLITUS.

* He ncnonbadyinTe yally B cnyvae ee gepopmaumm nnm
HapyLUEeHNst aHTUNPUrapHOro MOKPLITUS.

* Huvkorga He oCTaBnsiTe U He XpaHUTe B Yalle Kaku-
e-11Mb0 NOCTOPOHHME NPeaMeThI.

* Bo Bpemsi NpuroToBieHVs NpoAyKTOB B Yalle nepeme-
LUVBANTE MX TObKO MIACTUKOBBLIM MOJIOBHUKOM (12).

* He ncnonbayiite meTaniMyeckne npeameTbl, KOTopble
MOTYT NOBPEAWTL aHTUMPUrapHOE NOKPbITUE YaLLK.

* [lepen Tem, kak BbIOpaTh PEXMM NPUroToBNeHus, yoe-
[VTECh, 4TO Yalla yCTaHOBNEHA NPaBUIIBHO.

e [Mpwv npurotoBneHun 61104, C NCMONL30OBAHMEM NPU-
npas 1 cneuuii cpasy nocsne nNpuUroToBIEHUS PEKO-
MeHZyeTCsi BbIMbITb yaLy (9).

* [ocne oOkKOHYaHUs npuUroToBJIEHNA MPOAYKTOB BO
n3bexaHve MOBPEXAEHNS aHTUMPUIAPHOro MOKPbI-

20

TN He nomellainTe yvawy (9) cpady non XONOAHYH
BOAY, [aiTe eil cHavyana oCTbITb.

* Yawa (9) He npegHa3HavYeHa ANA MbITbsl B MOCY-
AOMOEYHO MalUVuHe.

MEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

IMocne TpaHCNOPTUPOBKYN NN XPaHEHUsl yCTPOKCTBa

npu NOHMXXEHHON TemMnepaType Heo6xoAUMO Bbiaep-

XaTe ero npu KOMHaTHOW Temrepatrype He MeHee

TpeX 4acos.

M3Bnekute yCcTpPOMNCTBO M3 YNakoBKW, ydanute Bce
ynakoBO4YHble MaTepuanbl 1 J'Il06ble HaKJ’IeVIKI/I, mMewa-
I0LLIMEe HOPMaJIbHOWN paboTe MynbTUBAPKM.

— YcTaHOBUTE MYNLTUBAPKY Ha POBHOW TEMIOCTONKOMN
NOBEPXHOCTU, BAASIN OT BCEX KYXOHHBIX MCTOYHWUKOB
Tenna (Takux Kak rasosasi MauTa, aNeKTponauTa uim
BapoOYHas NnaHesnb).

— YcTaHoBUTE YCTPOWMCTBO TakK, YTOObI OT CTEeHbI [0 KOp-
nyca MyfiTUBapKy OCTaBasioCb PACCTOSIHNE HE MeHee
20 cm, a cBO6OAHOE NMPOCTPAHCTBO HAZ HEel COCTaB-
nano He meHee 30-40 cm.

— He pasmeuiaiite ycTPOWCTBO B HEMOCPEACTBEH-
HoW 6AM30CTU K NMpeaMeTaM, KOTopble MOryT ObiTb
NOBPEXEeHbl BbICOKOW TeMMepaTypoi BbIXOASALLErO
napa.

B ! He p jite npubop BOAN3N BaHH,

PaKOBUH NN ApPYyrux EMKOCTEN, HarnoJIHeHHbIX BOJOM.

— OTkpoViTe KpbILLKY (3), HaxXaB Ha KHOMKY (4).

— BbIMOIiTe Bce CbEMHbIe AeTanu — vauy (9), 1oTok ans
roToBKM NpoaykToB Ha napy (10), nonosHuk (12) n
MepHbIV cTakaHuumk (11), noxky ans cyna (12) n puca
(13) 1 kop3uHy ansa dppuTiopa (14) — Markon ryokoi
C HEeWTpasibHbIM MOILLMM CPEACTBOM, OMOMOCHWUTE
NPOTOYHOM BOAOM U MPOCYLUUTE.

— Kopnyc yctporictea (1) npoTpuTe BRaxHOM TKaHbIO,
nocne Yero BbITPUTE HACYXO.

Buumanume! Kop3vHa ans ¢putiopa n pyyka nocrasisi-

10TCs pasgensHo. lepes nepsbiM NCMOIb30BaHNEM VX

HEeobX0AMMO COeANHUTL:

— CoXMUTE PyyKY, HTOObI €8 KOHLLbI COEANHUANCH (pyC. 1).

— BcTaBbTe KOHUBI pyYku B CreumanbHOe KpenneHue
KOP3WUHbI, OHU AOMKHBI 3adukcuposatbes. OTnycTuTe
PY4Ky.

UCNOJIb3OBAHUE MYJIbTUBAPKU

BHumanune!

* Hukoraa He ocTaBnsiiiTe paboTaioLyee yCTPOoCTBO
6e3 npucmorTpa.

@»



e [lpu nepBoM MUCMO/IL30BAHUN MYJIbTUBAPKU BO3-
MOXHO rosiBJIeHNne [OCTOPOHHEro 3anaxa oT
HarpeBaTe/IbHOro 3J1IeMeHTa, 3TO [OMYyCTUMO.

* [Mepen Ha4asoM NpUroToBaeHus ybeanrechb, 410
KpbILLKa MyJIbTUBAPKU MNJIOTHO 3aKkpbiTa.

* Bo wusbexaHue mosy4yeHUs OXOros cobio-
AaiiTe OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBAsi KPbILLUKY (3), HE
HaKkJIOHAWTeCh Haps OTBEpPCTUSIMU ANS1 BbixoAa
napa (6) B npouyecce paboTbl MyJbTUBAPKH,
He pacrionaraiiTe OTKpbITble y4acTKu Tesa Han
yaweii (9)!

¢ Cneaute 3a roTOBHOCTLIO NPOAYKTOB B rpouecce
npuroToBsieHnsi, NP Heob6xoANMOCTH MOMeLLU-
BaiiTe nPoAyKTbI MNJ1aCTUKOBLIM M0JI0OBHUKOM (12).
He ncnonb3yiite MeTannnyeckne npeameTsl, KOTO-
pble MOryT nouapanars aHTUNPUrapHoe noKpbITue
yawm (9).

* He ocraBnsiite nnacTtukoBbiii nosoBuuk (12) mn
NIOXKY Ans puca (13) BHyTpm Yawmn.

MonoxuTe NpoayKThl B YaLly (9) B COOTBETCTBMM C TPEGO-

BaHMaMu peuenTa (cM. KHury peuenTos).

Mpumeyanue: Cneaute 3a TeM, 47006l 0OLEM UHIPe-

AANEHTOB BMECTE C XULKOCTbIO HE PEBbILLan OTMETKY

MakCUMasibHoro ypoBHs «3,5» n Gbll HE HUXE OTMETKU

MUHUMasbLHOro ypoBHS «0,5».

OO6WMit NpUMep 3aKNaaKv NPOAYKTOB U BOAbI

(B KayecTBE NpUMepa pacCMOTPEH pUc)

OTmMepbTe pUC MepHbIM cTakaH4inkom (11) (B ogHOM

MEPHOM cTakaHyvke npubnuautensHo 160 r pwuca),

npomMoiiTe puc 1 nomectuTe ero B yawy (9). KonnyecTtso

BOZbl HEOOXOAMMO YTOHHUTL Ha YNakoBKe puca, B COOT-

BETCTBUM C pEKOMEHALMAMN NponssoanTens. BHytpu

Yawm (9) HaHeceHa Wwkana o6bEma. Hanerte Boay Ao

HY>XHOI OTMETKW, B COOTBETCTBUY C BbIGPaHHbIM 00BLE-

MOM puca.

IMpumep: Hackinas YyeTbipe MepHbIX CTakaH4uka Kpyribl,

Hanevite Boay [0 HYXHOV METKU (Mpuban3nTesibHo 2 11).

Ans xuakux kalw pekoMeHayem nCrosb30Barb pUc u

BoAy B nporopuum 1:3.

YcraHoBuTe Hauiy (9) B paboyyio kamepy ycTpowicTBa.

Y6enntecb B TOM, YTO BHELUHSIS MOBEPXHOCTb Yalluu

qucTas v cyxasl, a cama yalua ycTaHoBsieHa 6e3 rnepexo-

COB U [JIOTHO COMpuUKacaeTcsi C MOBEPXHOCTLIO Harpesa-

TEJIbHOro 9/1IeMeHTa.

Mpumeyanus:

— rosnHasi EMKOCTb MEPHOro CrakaH4uKa:
BepxHsisi otmeTka: 160 mn,

180 mn.

PYCCKUM

— He vcnonb3yvite vaLuy (9) A MbITbsi KPYIT v HE PEXbTE
B HE NPOAYKTbl, 3TO MOXET MOBPEANUTb aHTUNpPUrap-
HOe roKpbITHE,

— ybeauTecs, 410 B paboyeli kamepe v Ha AHe Yalum (9)
HEeT MOCTOPOHHUX MPEAMETOB, 3arPsi3HEHWI v Bi1aru,

— nepes 1crnosib30BaHNEM BbITPUTE BHELLHIOW MOBEPX-
HOCTb 1 AHO 4aLuu (9) Hacyxo,

— B cepeauHe HarpesaTesIbHOro afieMeHTa HaxoamTcs
zar4dvk Temneparypbl. Cneaute 3a TeM, 4To6bl CBO-
60ﬂHOMy nepemMeLLeHuIo gaTt4vka HU4TO He MeLuaso.

— €C/1 Bbl FOTOBUTE MPOLAYKTbI Ha 1apy, HaneunTe Boay B
yaiuy (9) Tak, 4Tob6bl KuMsLLasl Boga He kacasaachk AHa
snotka ( 10). Momectute nponykTsl B 10T0K ( 10) 1 ycTa-
HoBuTeE ero B YaLuy (9).

¢ 3akpoiTe KpbILLKy (3) A0 Lienyka.

* BcraBbTe pasbém CeTeBOro LHypa B rHe3go (8),
a BUJIKY CETEBOrO LLIHYPa — B 9/1IEKTPUHECKYIO PO3ETKY.

OCHOBHbBIE ®YHKLUU MYJIbTUBAPKU

BkiovyeHne MynbTUBapKu (PeXxum oXxupaHus)

— Tocne NoaKMYEHNs MybTUBAPKM K 31EKTPUHECKOW
CETW Bbl YCIbILLNTE KOPOTKMNIA 3BYKOBOU CUrHa.

— Bknounte MynbTMBapKYy HaxaTtnem OAHOWN U3 KHOMOK
6bicTporo crtapta (18, 19, 21 nnan 22), npu atom Ha
naHenu ynpaeneHus (2) oTobpassTcs MHAMKATOPbI
(24) n (25), KOTOPbIE NOKAXYT TEKYLLM OTPE30K Bpe-
MEHWN YCTAHOBJIEHHOIO PexuMa 1 pexumel padoTsl,
[OCTYMHbIE HA MYNIbTUBAPKE.

— YCTpoOWCTBO NepenaéTr B OAUH U3 YCTAHOBNEHHbIX
KHonkamu (18, 19, 21 unu 22) pexumoB paboTbl
1 BygeT rotoBo kK padoTe.

Mpumeyanune: - HaxaTve Kaxgovi KHOMKy COrnpoBOXaa-

eTCs1 KOPOTKMM 3BYKOBBLIM CUrHAIOM.

BbIGOp NporpaMmbl NPUroTOBAEHUS U €€ 3anyck

— Onqa Beibopa nporpaMMbl NPUroTOBIEHUSI NMPOAYKTOB
HaxumawTe KHOrKy (18) «<MEHIO».

— [Mporpammebl BbIGUPAIOTCS B creayioLeli nocnenosa-
TensHocTu «Kawwa», «Cyn», «[noB.», «Pbibax», «<Kypuua»,
«Puc», «TyweHue», «Map», «Kapka», «Dputiop»,
«3anekaHue», «Bbineyka», npu atom OyayT nooue-
PELHO 3aropaTbCs MHAMKATOPbI MPOrpPamMm NPUroToB-
neHus (25) Ha naHenu ynpaeneHus (2).

— Undposble nHavkatopsbl (24), oTo6passaT Bpems npu-
rOTOBMIEHWS], YCTAHOBNEHHOE MO YMOMYAHNIO.

— TMocne BbiGopa Xenaemoi nporpaMmmMbl NPUroToBne-
HWS 1 YCTAHOBKM BPEMEHW MPUrOTOBNEHUS, NHAMKA-
TOpbl (25) B Te4eHne 7 cekyHa, OyayT muratb.



PYCCKUW

— Yepes 7 cekyHA, BKIOUMTCSA NporpaMma npurotosne-
HUS NPOAYKTOB, LMMPOBbIE CUMBOJIbI BPEMEHMW MPU-
roToBfieHns 6yayT CBETUTBLCS MOCTOSIHHO, BKIOYUTCS
OTYET BPEMEHWN [0 OKOHYaHWs paboTbl NporpamMmbl
npuroToBneHns (cM. Tabnuuy «MporpamMmmbl NPUroToB-
NIEHUS N NX NPOLAONIXKUTENBHOCTb>).

— Mpu pa6ote nporpammbl «<PUC» uncbposble MHAN-
KaTopbl BPEMEHU 1 TemnepaTtypbl (24) Ha naHenu

ynpasnenus (2) He oTobpaxaloTcs, MynbTUBapka
paboTaeT B aBTOMATU4eCKOM pexume. MNpu Bbikuna-
HWUW BCEV BOABI N3 pyca, My/bTUBapka N3[aeT 3ByKO-
BOI CUTHas, 3TO 03HAYaEeT YTO PUC rOTOB, BPEMS Ha
aKpaHe nNpu aTom nNpogomkaeT natn. Cnepyet HaxaTtb
kHonky «MOAAEPXAHWE TEMJIA/OTMEHA»(22)
cpagy nocsie 3BYKOBOIO CUrHana Ans 3aseplueHuns
NPUroTOBNEHUS.

NMPOrPAMMBbI MPUFOTOBJIEHNSI U UX NPOAOJIXUTEJIbBHOCTb

Mporpamma |Bpems Bpewms npuro- Temnepatypa | Temnepatypa | OTnoxeHHblii | MoapepxaHue
MNPUroToBse- Mo ymonya- |ToBneHUs no ymonua- npuroToene- |crapt Tenna
HuUsa HUIO HUI0 Husa
Kawa
10 MuH. - 2 yaca . 80°C-100°C
g&’;‘;waﬂ 10 Mk, (c warom 10 MuH.) 100C (c warom 5°C) ) )
10 MuH. — 4 yaca . 80°C-100°C
Cyn 30 MutH. (c warom 5 MuH.) 100°C (c warom 10°C) * *
1-2yaca o
Mnos 90 MUH. (c warom 15 MuH.) 140°C - + +
10 MuH. - 2 4aca . 90°C-150"C
Peiba 20 mutH. (c warom 5 MuH.) 140C (c warom 20°C) B *
20 MUH. — 2 4aca " 90°C-150°C
Kypuua 30 MH. (C Wwarom 5 MuH.) 140°C (c warom 20°C) * *
Pvic - - - + +
30 MuH. - 3 4aca . 80°C-100°C
Tywerine 40 MH. (c warom 10 MyH.) 100°C (c warom 10°C) * *
30 MUH.
E: Map (nocne sakw- | 3;?3&” 5 nt) 100C - * *
Y naHus Boapl) )
30 MUH. — 2 4aca . 100°C-130°C
Kapka 30 MutH. (c warom 30 MuH.) 130°C (c warom 10°C) * *
30 MUH. — 2 4yaca . 120°C-150°C
®puriop 60 mutH. (c warom 30 MUH.) 150°C (c warom 10°C) * *
30-60 MuHYT . 90°C-150°C
Sanexanue 50 muh. (c warom 10 MuH.) 150°C (c warom 20°C) * *
15-60 MUHYT . 100°C-150°C
Beinetika 30 M7H. (C WwaroM 5 MuH.) 180°C (c warom 10°C) * *
30 MyH. — 24 yaca .
Pa3zorpes 30 MUH. (C warom 30 Muk.) 110°C - + +
10 MuH. — 8 yacos . 60°C-150°C
MyneTvnosap 30 MH. (C WwaromM 5 MuH.) 100°C (c warom 5°C) * *
..... 22 e



Mpumeyanne:

— /J@HHble O BPEMEHU MPUroTOBEHUS] HOCSIT PEKOMEHa-
TeJIbHbII XapakTep.

—  pesynbTaT npUroToB/IeHUS NPOAYKTOB B PEXMUME aBTOMa-
TUYECKUX MPOrpamMm 3aBUCUT OT KOSIMYECTBA MPOAYKTOB
U Kom4ecTsa [406aBNEHHOM XUAKOCTY, a Tak Xe OT TeM-
reparypb! MPOAyKTOB.

- Temneparypa npoAyKTOB fepes ux NpuroToBAEHNEM
Z10/1KHa ObITb npnbnnautesnsHo 20-25 °C.

— HacTpovika rnpoAoIXNTENILHOCTY BPEMEHM MPUIrOTOBIIE-
HUSI HEAOCTYMHA AJ151 POrpammbl «Puc».

— cneauTe 3a roToBHOCTBIO pyca B npouecce npurotos-
JIeHVS], PV HEOOXOAMMOCTY MOMELLIMNBAATE PUC JIOXKOM
ans puca (13).

W3meHeHne BpemeHn paboTbl NporpamMmmbi

NPUroTOBNEHUS NPOAYKTOB

— [Mocne BbiGopa NporpamMmmbl NPUrOTOBAEHUS LUDPOBLIE
vHAuKaTopbl (24) oTobpassT BpeMsi paboTbl MPOrpaMmb,
YCTAHOBNEHHOE MO YMOIHAHUIO.

— [ins nameHeHus BpemeHn paboTbl NPOrpaMMbl HAXXMUTE
KHOMKy (23) «BPEM%» 1 nocnefnosatenbHbIM HaxaTuem
KHOMOK (16) «4AC», «MWUH» (uac ¢ | b mun) ycTaHOBUTE TpE-
6yemMoe BpeMs Mporpammbi.

— [Mocne n3amMeHeHWs BpeMeHM paboThl NPOrpamMmbl, 4epes
7 cekyHA MynbTMBapKa BKIIOUMTCS, MHavKaTop (25) byaeT
CBETUTBLCS MOCTOSIHHO M HAYHETCS 06PaTHbIN OTCHET Bpe-
MEHM 10 OKOHYaHWsi paboTbl NPOrpaMmsl.

Mpumeyanue: - ycTaHoBKa BPEMEHU paboTsl NporpaMmmb!

MPUrOTOBAIEHNWS HE OCTYHA B IPOrpamme «Puc».

OTmeHa BbIGpaHHO NPOrpaMMbl NPUroTOBAEHUS

— N OTMeHbI BbIOPAHHOW MPOrpaMmbl MPUrOTOBAEHUS
BO BPEMSI YCTAaHOBKW MPOrpammbl, HAXMUTE OAMH pa3
Ha kHonky «MOALEPXAHWE TEMJIA/OTMEHA» (22),
NPO3BYYUT [/IMHHBIA 3BYKOBOW CUrHam 1 MysnbTBapka
oTko4nTCs. CHOBa HAXMMUTE Ha OLHY M3 KHOMOK 1 Mpo-
[LOMKMTE BbIGOP NPOrpamMmMbl MPUrOTOBNEHUS HAXATUEM
kHomku (18) «MEHIO».

— [1ns1 OTMEHbI NPOrPamMMbl IPUrOTOBINEHNS BO BPEMS paBoThl
YCTaHOB/EHHOV NPOrpaMMbl, HXMUTE OAVH Pa3 Ha KHOMKY
«NOAAEPXAHVNE TEMJA/OTMEHA»  (22), npo3By4nT
LUHHBI/ 3BYKOBOW CUrHAN 1 MyNbTUBAPKa BbIKITIOHUTCS.

3aeepLueHue NPorpamMmbl NPUroTOB/IEHUS NPOAYKTOB

— locne 3aBepLUEHUs NPOrpamMbl NPUrOTOBAEHWSI NPO-
[YKTOB NPO3BYHaT 5 KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUTHANOB U Ld-
pOBble MHAMKATOPbI (24) 0To6pasaT «0:00».

PYCCKUM

— B 3aBMCMMOCTM OT BbIGpaHHOM NporpaMmmbsl NPUro-
TOBJIEHWSI YCTPOMCTBO aBTOMATMYECKU nepenpger
B pPexvuM noanepxXaHus Temnepatypbl, nNpuv 3TOM
3aropuTcsa MHANKaTop PyHKUMN NoaaepxaHns Tenna
B KHOMkKe (22).

- [Ana 3aBeplieHMs NporpamMmbl  NPUrOTOBREHUS
HaXxXmuTe oauH pas kHonky «MOAOEPXAHWE TEMJA/
OTMEHA» (22), Nnpo3BY4UT AJINHHbIN 3BYKOBOW CUTHAN
N MynbTMBapKa BbIKIOYUTCS.

d’yHKuVIﬂ noaaepxaHusa tenna
Mocne BbLINONHEHUS ONpPefen&HHbIX NporpaMM npu-
rOTOBJIEHNSI NPOAYKTOB, My/bTMBApKa aBTOMaTU4eCKN
nepenagT B pexvm nogaepxaHns Tenna, npu 9Tom Ha
naHenv ynpaeneHus (2) otobpassaTtcs undbpoBbie uHau-
KaTtopsbl (24) «0:00» 1 3aroputca MHAMKATOP QYHKLMN
noaaepXaHue Tenna Ha KHorke (22).

— Bpewmsa pabotbl dyHKUMM nopaepxanus Tenna oyaet
oTobpaxarbcs UMdPOBLIMY CUMBONAMU Ha MaHenu
ynpaeneHus (2).

— MakcumanbHoe BpemMsi paboTbl GYHKLMM NoaaepX)XaHns
TEMMNepaTypbl COCTaBnseT 24 yaca.

- Temneparypa B pexvme noaaepxaHvs Tenna cocras-
nsaet 65-80°C.

- Ons oTkAoYeHns YHKUMKU nofnepxaHus Tenna,
HaXMUTE OOMH pa3 KHOMKY (22), NpO3BYYUT LAVHHbBIN
3BYKOBOW CUIHAM 1 MyNbTUBAPKA BbIK/IOUUTCS.

Mpumeyvanne:

— HECMOTpSs Ha TO, YTO YCTPOWCTBO NMOAAEPXNBAET TeM-
neparypy rotoBoro 6s104a A0 24 4acos, HE PEKOMEH-
[yeTcsl HaA40J1ro OCTaB/ISATh MPUrOTOBJIEHHbIE MPOAYKTbI
B yaLle MynbTUBapKY, Tak Kak 9T0 MOXET CTaTb NPu4u-
HOVi TOpYY MPOAYKTOB.

— QyHKuns noaaepxaHus Temneparypbl pabotaer BO
BCEX rporpamMmax npurotoBieHusl nNpPoaykToB, KPOMe
nporpammsi «Katua».

DYHKUUS OTNIOXKEHHOro cTapTa

Bocnonbayinteck aTol dyHKLUMEN, €Cnv Bbl XOTUTE OTIO-

XWTb HaYaslo MPUrOTOBNEHWSI NPOAYKTOB HA ONpenenéH-

Hoe Bpewmsi.
151 yCTaHOBKM BPEMEHU OT/IOXKEHHOIO CTapTa HAKMUTE
KHOMKy (17), Npn 8TOM NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHaN n
Ha maHenu ynpasneHus (2) oTobpassiTcs muralowme
UMdpPoBbIE CUMBOJIbI BPEMEHU OTIIOXEHHOIO CTapTa
(no ymonyaHmio 1 4ac) M MHAMKATOP OTJIOXEHHOro
crapTa B KHornke (17) Ha4HeT muratb.
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- Haxatuem kHonok (16) yctaHoBuTe HeobGxoauMmoe
BpEMS [0 Hayasia NpUroToBsieHns (BO3MOXHOE BpeMS
ycTtaHoBku 1-24 yaca, war - 10 MuHyT).

— lMocne ycTaHOBKM BPEMEHWU OTIOXEHHOro crapTa
yepes 7 CeKyHA, MHAOVKATOP OTNOXEHHOro crapTa B
KHonke (17) nepectaHeT muratb 1 GyAeT CBETUTLCS
MOCTOSIHHO, HAYHETCH 0OpaTHbI OTCYET BPEMEHMU
OT/IOXEHHOrO CTapTa.

- Korpa Bpemsi OTNOXEHHOMO cTapTa UCTEYET, My/bTU-
BapKa BKJIIOYUTLCS U HAYHET NPUroTOBNEHNE NPOAYK-
TOB B YCTAHOBJIEHHOW NporpamMmMe NpuroToBieHuUs.

- [Ona oTknoveHus YHKUMM OTSIOXKEHHOrO cTapTta
HaXMUTE OOMH pa3 KHOMKY (22), NPO3BY4YUT AJIVHHBIN
3BYKOBOW CUIHAN N MyNbTUBAPKa BbIK/IOYUTCS.

MpumeyaHnue: - pyHKLYSI OTIIOXKEHHOro ctapTa He pabo-

Taer B nporpamme «Katua» n «Pbiba».

YUCTKA U YXO[L

*  M3BnekuTe BUSIKY CETEBOIO LUHYPA U3 SNEKTPUHECKOM
pO3eTKu 1 faiTe YyCTPONCTBY OCTbITb.

¢ CHumarite émkocTb ans cbopa koHaeHcata (7) no
Mepe eé 3anosIHEHNS, BbIIMBANTE N3 HEE HAKOMUBLLY-
10CS1 XNIOKOCTb.

* BblHbTe naposoi knanaH (6) u3 Kpbiwkn (3) no
HanpaBNeHNIO BBEPX.

* PasbepuTe napoBoii knanaH (6), ooHOW pykoin aep-
XuTe knanaH (6) 3a HUXHIOKW 4acTb, @ BTOPOI pyKoW
NMOBEPHUTE BEPXHIOID YacTb KiarnaHa NpoTWB 4aco-
BOI CTPESIKU.

¢ [pomotite knanaH (6) Ténnoli Bo#on ¢ nobasneHnem
HENTpaNbHOro MOIOLLEro CpeacTsa, MpocylnTe,
cobepuTe knanaH (6) n ycTaHOBUTE €ro B KPbILLKY (3).

* [lpoTpute kopnyc (1) n KpbiKy (3) cnerka BAaXxHON
TKaHbIO, NMOCJ1e Yero BbITpUTE HACyxo.

¢ [lpoTpuTe KPbILKY (3) C BHYTPEHHEN CTOPOHbLI, yae-
NUTe BHUMaHWE COCTOSIHWIO YMIOTHUTENBHON CUauv-
KOHOBOI Npoknagakn, npu obHapyXeHun nedekToB
npoknagku, npekpaTuTe MCMoNb30BaHUE My/bTU-
Bapku 1 06paTUTeCh B CEPBUCHbIV LLEHTP 151 3aMeHbI
NpOoKIaaku.

* [lpomoiTte yawy (9), NOTOK Ans rotoBkM Ha napy (10),
MepHbI cTakaH4yuk (11), nonoBHuk (12), noxky ons
puca (13) n kopauHy ans dpuTiopa (14) Ténnoi Bogomn
C [o6aBneHNeM HenTpPasbHOro MOIOLLErO CPeacTBa,
OMosIOCHUTE NPOTOYHON BOAON 1 NpoCyLLnTe.

* 3anpelaetcs nomeliatb yawy (9) B nocymomMoeud-
HYIO MaLLnHY.

i  PY CCKUT e e

¢ [lpoTpuTE NOBEPXHOCTb HarpeBaTesIbHOro afemMeHTa
(TOMBbKO B OCTbIBLLEM COCTOSIHUM) MSIKOM CyXOW TKa-
HblO, HN B KOEM Cly4yae He [onyckaite nonagaHus
BOJbI UM NOGON APYrov XnAKOCTU BHYTPb Kopryca
MYJNbTUBAPKN.

* He norpyxawTte KOpnyc My/jbTUBapPKX, CETEBON LUHYP
1 BWUKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY Wnn B nobble apy-
rmne XnaKocTu.

¢ He ncnonbayiite Ans YNCTKM MyNbTUBAPKN Y MPUHAL.-
nexHocTen abpa3vBHbIe YMCTSLLME CPeacTBa U pac-
TBOpUTENN.

XPAHEHUE

*  OTKIIOYMTE MYBTUBAPKY OT CETWU, AOXAMTECH MOn-
HOro OCTbIBAHMSA U NPOM3BeanTe HACTKY MYJIbTUBAPKN.

* XpaHWTe YCTPOWCTBO B CYXOM MPOXIaAHOM MecTe,
HeLOCTYNMHOM AN AeTel v Nofel C OrpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

KOMMJIEKT MOCTABKU
MynbTuBapka — 1 wt.
Yawa - 1w

JloTOK ANst rOTOBKM Ha napy — 1 Wwr.
MonosHWK — 1 WwT.

MepHbIli cTakaHumK — 1 WT.

JNoxka pns puca — 1 wr.

KopauHa pnst puTtiopa — 1 wr.
NHeTpykumsa — 1 wT.

Knwura peuentoB — 1 WiT.
lapaHTWiAHbIA TanoH —1 Wwr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponuTanue: 220-240 B ~ 50 Iy
HomuHanbHas notpebnsiemas motiHocTs: 1300 BT
O6bEM Hawm: 4.8 n

YTUIIUSALUA

B Lensx 3awmTbl OKpyXartoLlel cpefpl, Nocne OKOHYaHWs
cpoka cnyx6bl Npubopa v 8NEMEHTOB NUTAHWS (ECNN BXO-
ST B KOMIIEKT), HE BbIBpackiBaiiTe Mx BMECTe C 00bIYHBIMU
ObITOBBIMM OTXOZamu, nepefavite npuoéop U 3NeMEeHTb
NUTaHWS B CNELMann3MpoBaHHbIe NYHKTbI AN8 AanbHeRr-
wen yTunnsaumm.
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OTxoApl, 06pasyoLmecs Npy yTMaM3aumm n3nenuii, noane-
xat obsi3atensHomy cbopy ¢ nocneayiowei ytunnsaumei
B YCTaHOBJIEHHOM MOPSiZKe.

[ns nonyyeHns AONONHUTENbHON nHdOopMaumMn 06 yTunm-
3auumM AaHHOro npoaykta obpaTuTech B MECTHbI MYyHU-
umnanuTet, cnyx6y ytunamsaumm GbITOBbIX OTXOA0B MW B
MarasuH, rae Bbl nprobpenu AanHbIi NPOAYKT.

lNponssoanTesns coxpaHseT 3a Cco00V MpaBo U3MEHSITb
[n3aiiH, KOHCTPYKUMIO U TEXHUYECKUE XapaKTepUCTUKY,
He Bavsiiowme Ha obLme npuHumsl paboTsl ycTporicTea,
6e3 npeaBapuTesbHOrO yBEAOMCHUS, N3-3a 4ero Mexay
VUHCTPYKUMENH 1N u3nenmem MoryT HabmoaatbCs He3Haqu-
TeJlIbHbIE Pa3INduns. Ecnv nonb3oBaresb 06Hapy)m/m Takne
HECOOTBETCTBUSI, MPOCUM COOOLUMTL 06 STOM M0 3/IEKTPOH-
Hovi no4te info@rondell.ru ans nonyyeHus 06HOBNEHHOM
BEPCUM HCTPYKLIMN.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTea — 3 roaa

ERL

/JlaHHOE n3nenve cooTBeTCTBYET BCEM TPEOYEMbIM
eBpPOnenickuM 1 POCCUNCKUM cTaHaapTam 6e30-
MacHOCTY U TUrNeHbl.

PYCCKUM

WU3rOTOBUTEJIb: CTAP IJTIOC IMMUTE],
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbLIA AAPEC

A9 CBA3U: IOHUT BM OH, CW, 1511 STAX, KINCK
ABEPLIVIH XAYC, N238, XEHT UM POY/L, BOHI YYK XAHT,
TOHKOHT, KHP

WMMNOPTEP U YNOJIHOMOYEHHOE
U3roTOBUTEJIEM JIULLO: OO0 «MMEPUOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIN AAPEC

ANg CBA3U: PP, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWI BYJIbBAP, OM 17, KOPM. 1, 9TAX 4,
OdWUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru

OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBUE NPOAYKLMN
TpeboBaHVSAM TEXHUHECKUX PETNAMEHTOB TaMOXEHHOTO
€0103a BO3/I0XEHA Ha YNOSHOMOYEHHOE U3roTOBUTENIEM
L.

www.rondell.ru
TEJIE®OH AJ19 CMPABOK: 8-800-100-18-30

CHOENAHO B KHP
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Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPYeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopel — 12 MecsLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAVTENb NOATBEPXAAET
MCMpPaBHOCTb AaHHOrO nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPaBHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoamTens. MapaHTUiiHbIA PEMOHT MOXET ObiTb NPOM3BEEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTus geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepuHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANUYMKN NevaTn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCHK NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUtHOM TasloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KYMNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBseET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHWM B CIly4ae HENPEeA0CTaBNEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COBMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/OYaeT B ce0s Neproamyeckoe 00CyXMBaH1E, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AOoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM [ocyaap-

CTBEHHbIM TexHu4Yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YrNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
NUTaHUS 1 3apsiaHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LAAHMW, TPYOKW, LETKM, HACaAKM, NbiNeCOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHNE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHbLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, noasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS 1/VAN MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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Rondell

‘Paofessionals Recommend

FapaHTMiHbIM TanoH /Guarantee card

446- |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mopensb/Model:
MynbTnBapka RDE-1620

CepuinHblii Homep N2 /Serial N2:

[Hara nokynkun/Date of purchase:

CBepeHus o npopasue/Seller information

HaseaHuve n agpec npogatoLlen opraHnsaumn/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Iou.TBer,u.aro noJsiy4eHmne ncnpaBHoOro n3aennsd, ¢ ycanoBusiMm rapaHTum 03HakoMIeH 1 cornaceH /

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanvcs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHME! MapaHTuiiHbI TanoH AeicTBUTENeH TONbLKO NPy HaNnu4um nevaTi npoaatoLLen opraHusaumm/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization
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KynoH/Coupon N23

Kynon/Coupon N22

446-

| 446-

Mopenb/Model:

MynbsTuBapka RDE-1620

CepuiiHblit Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair:

Mopgens/Model:

MynsTuBapka RDE-1620

CepuiiHbiii Homep N2/
Serial N2:

Jlata noCcTynneHnsa B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOSIHEHUS pemMoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:

KynoH/Coupon N21

446-

Mogenb/Model:

MynbTuBapka RDE-1620

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

[lata BbInONIHEHNA pemMoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:
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