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MYJIbTUBAPKA RDE-1621

B coBpeMeHHO MHAYKLMOHHOW MynbTBapke RDE-1621
nio6ble 611042 rOTOBATCS 3HAYMTENBHO ObICTPEE, YEM Ha
nnuTe, B AyXOBKe UM CTaHAAPTHOW MyNibTUBAPKE.
TpaguUMOHHbBIA  HarpeBaTesibHblA  3NEeMEHT  Mpo-
CTO nNepefaéT 3HEPruio HUXHEN 4acTu HarpesaTtesib-
HOW NAaCTUHbI, @ MHOYKUMOHHAA TEXHONOINS 1 valua
chepunyeckon GOpMbl CO34aAKT NPOCTPAHCTBEHHbIN
Harpes, YMeHblUas BPeMs MpUroToBAeHus, ynydlias
BKYC.

OMUCAHUE
1. Kopnyc
MaHenb ynpaBneHms

3. Kpbiwka

4. KHorka OTKPbITUS KPbILLKM

5. Pyuyka ansi nepeHocku

6. OTBepcTUs ANs BbIXOAA Napa v NapoBoii knanaH
7. TaposoW knanaH

8. THe3no ana NoaKIoYEeHUs CETEBOTO LWHYpa

9. Yawa

10. JloTok onst NPUroTOBAEHNS Ha Napy

11. MepHbIn CTakaH4YmK

12. NMonoBHYK / noxka ans cyna

13. Jloxka pons puca

14. KopauHa ans dputiopa

15. CeTeBoli LWWHYP

16. CbEMHas BHYTPEHHSSA KpblLLKa

17. KHorka dpukcatopa BHYTPEHHEN KpbILwKn «PUSH>»

MaHenb ynpaeneHus (2)

18. Kronka «MeHio»

19. KHonka BKto4eHUst nporpammbl «MynsTunosap»

20. KHonka «Temneparypa»

21. KHonka BKJIOYEHUS/BbIK/TIOYEHMS pexnma
«Pasorpes»

22. KHonka BKJIOYEHUS/BBIKITIOYEHMS pexnma
«MopaepxaHune Tenna/OTMeHa»

23. Kronka «Bpemsi»

24. Llndposble nHAMKATOPbI

25. lnavkaTopbl NporpamMmM NpuUroToBieHus

26. KHomka ¢ MHAMKaTopoM nporpammbl «@putiop»

27. KHomnka ¢ nHamMkaTtopoM nporpammel «XKapka»
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28. KHOMKM yCTaHOBKM BPEMEHW NMPUrotoBneHns «4AC»,
«MWUH> (uac ¢ | b mur)
29. Kronka «OT/IOXXEHHbIA CTAPT»

BHUMAHUE!

[ns nononHuTensHOM 3alumThl LienecoobpasHo B Lenu
MUTaHWs1 YCTAHOBUTL YCTPOWMCTBO 3aLUMUTHOIO OTKJIIOYE-
Hus (Y30) ¢ HOMUHabHbIM TOKOM cpabaTbiBaHus, He
npessiarowmm 30 MA, ans yctaHosku Y30 obpatutech
K creunanucry.

MEPbI BEBOMACHOCTHU

MNepepn Havanom akcnyaraumm anektTponprbopa BHUMa-

TEeJIbHO MPOYUTANTE HACTOSILLYIO MHCTPYKLIMIO MO 9KCMy-

atauuun n coxpaHute eé ANnsi NCNoNb30BaHUA B Ka4ecTBe

CMpaBoYHOro MaTtepuana.

Vicnonb3yinte yCTPOMCTBO TONILKO MO €ro npsiMoMy

Ha3Ha4YeHnto, KakK W310XXeHO B ﬂ,aHHOI?I WHCTPYKLMW.

HenpaBunbHoe 0bpatllieHne ¢ npubopoM MOXET NprBe-

CTMW K ero noiomke, NPUYNHEHNIO Bpeaa nosb3oBarento

VNN ero UMyLLLeCTBY.

* [epen ncnonb3oBaHNeM Npnbopa BHUMATENbHO OCMO-
TPUTE CETEBOW LLIHYP 1 Pa3bEéM A/ NOAKTIOHEHS ceTe-
BOrO LUHYpPa, PacroiioXeHHbI Ha koprnyce npubopa,
ybepuTeECh B TOM, YTO OHU HE WUMEIOT MOBPEXIAEHMIA.
He ucnonbayiite nprbop npv Hamu4mm NoBpeXaeHui
CETEeBOro LUHYpa N pa3bEémMa CETEBOrO LUHYpPa.

* [epep BKIIOYEHMEM YCTpOWCTBA YOEAUTECH B TOM,
4TO HaNpPsXEHWe INEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET
paboyemMy HanpsKEHWIO YCTPOIICTBA.

* CeTeBoli LWHYP CHAOXEH «eBPOBMIIKOI»; BKNOYATE €€
B 9/1EKTPUYECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLIYIO HALEXHbI KOH-
TakT 3a3eMieHus.

* [puv NOAKNOYEHNM YCTPOWCTBA K SNEKTPUYECKON CETU
HEe 1CNoNb3ynTe NePexXoaHUKN.

* Cneaute 3a Tem, YTOObl CETEBOW LUHYP Obl MIOTHO
BCTaBJfIEH B pa3bEM Ha KOPyce YCTPOIMCTBA U B CeTe-
BYIO PO3€eTKY.

* Mcnonb3yiTe TONLKO TOT CETEBOW LLIHYP, KOTOPbIN BXO-
[OWT B KOMMEKT NOCTaBKM, U HE CMONb3YINTE CETEBOW
LUHYP OT APYroro yCTpOoCTBa.

* lMcnonb3yinte TONbKO T€ CbEMHbIE AeTann, KOTOpble
BXOASAT B KOMMEKT MOCTABKU.
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Pasmeluarite yCTPONCTBO Ha POBHOW TEMIOCTONKOW
NOBEPXHOCTW, BOANM OT UCTOYHWKOB Bnaru, Tenna u
OTKPbITOrO OrHe.

YcTaHaBnvBaiTe yCTPOWCTBO Tak, 4TOObI AOCTYN K
3NeKTpUYeckolt poseTke 6bin Bceraa CBOGOAHBIM.
McnonbayiiTe yCTPOMNCTBO B MECTaxX C XOPOLLEN BEH-
TUnsumen.

He noagepraiite npnbop BO3AENCTBUIO NPSMbIX COJ-
HEYHbIX Ny4en.

He paameluaitte npubop B HENOCPEACTBEHHON 6~
30CTU OT CTEHbI M CTEHOK Mebenu.

He ponyckainte CONPUKOCHOBEHUS CETEBOrO LUHYpa
C ropsivnMmn NOBEPXHOCTAMYU U C OCTPLIMU KPOMKamu
mebenu. N3beraiite NOBpexaeHWst n3onsumm cete-
BOrO WWHypa.

3anpeLuaeTcs MOKpbIMY pykamu nprkacaTbes k cete-
BOMY LLHYPY ¥ K BUSIKE CETEBOTO LLUHYpa.

He norpyxavite yCTPOMNCTBO, CETEBON LLUHYP W BUNKY
CEeTeBOro LUHypa B BOAY Wiun B Ntobble apyrve Xua-
KOCTW.

B cnyyae nageHusi npubopa B BOAY HemendneHHO
OTKJIIOYMTE €ro OT ANEKTPUYECKON CETU, BbIHYB BUJIKY
CeTEBOro LUHypa W3 31eKTpUYeckoin poseTku. Mpwu
3TOM HY B KOEM CJlyHae He ornyckariTe B BOLY PyKu.
Mo BOMpoCy AanbHELWEro ncnoib3oBaHusa nprubopa
obpatnuTeck B aBTOPU30BaHHbLIV (YMOIHOMOYEHHBII)
CEPBUCHBIV LIEHTP.

He BcTaBnsiTe NOCTOPOHHNE NPEAMETHLI B OTBEPCTUS
WA B NPOCTPAHCTBO MeXy AeTansiMu YyCTPOMCTBA.
CnepwTe 3a TeM, 4TOObl Kpasi OAEXAbl UK NOCTOPOH-
HVe NpeaMeTbl He Nonany Mexay KPbILLIKON 1 Kopny-
com npubopa.

He octaBnsiiTe ycTpoicTBO 6€3 NPUCMOTPA; EC/N Bbl
He nonb3yeTecb NPUGOPOM, BbiKtoYainTe npuéop 1
OTKJIIO4AIATE ero OT ANEKTPUYECKON CEeTU.

Bo n3bexaHvie 0X0roB He HaKJIOHANTECh Haf, OTBEP-
ctmem ana Bbixoga napa. CobniogaiiTe KpaiiHiow
OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBAs KPbILIKY MYAbTUBAPKM BO
BpeMsA 1 HernocpencTtBeHHO Mnocsie npuroTtoBsieHns
npoAaykToB. Puck oxora napom!

Mpwu pabote ycTpoiicTBa B nporpamMme «XKapka» BO
nsbexaHvie oxora Gpbl3ramu ropsyero macna He
HaKJTIOHAWTECH Haf, Yallein MynbTUBaPKU.

* He ocrtaBnsiiTe OTKPLITON KPbILLKY YCTPOCTBA BO
BpeMsi e€ paboTbl, KPOME NporpaMmbl «XKapka».

* He npukacaintecb K NOBEPXHOCTM KPbILLKN BO BPEMS
paboTbl My/bTUBAPKM, OTKPbIBATb KPbILLKY MOXHO
TONbKO MPW HAXaTUW Ha KHOMKY OTKPbITUS KPbILIKM
MynbTUBapKu (4).

* Bo n3bexaHne MonyyeHUs: 0XOroB ropsiyM napom
cobniofainTe KpanHiol 0CTOPOXHOCTb NMPU OTKPBITUN
KPbILKM MYNIbTUBAPKN.

* CopepxwuTe B YUCTOTE OTBEPCTUSA A1 BbIXOAA napa v
NapoBOI1 knana, a B Cry4ae 3arpsidHeHNst O4MLLANATE MX.

* Kareropuyecku 3anpeliaetcs akcniyaraums npu-
6opa 6e3 yCTaHOB/IEHHOW YallK, 3anpeLLaeTcs BKIIO-
YyaTb My/nbTMBapky 6e3 npoaykToB v 6e3 Hanuyus
A0CTaTO4HOro Konm4yecTsa XXNMAKOCTU B Halle ans npu-
rOTOB/IEHUS NMPOJYKTOB.

* 3anpeLLaeTcs UICNoAb30BaTb MyNLTUBAPKY NPU HANN-
YUK NOBPEXAEHNIA CUINKOHOBOW MPOKNAAKN Ha BHY-
TPEHHE CTOPOHE KPbILLKU.

* Cobniogarite pekomMmeHaaumm no o6bLEMY Cyxmx npo-
[YKTOB N XNOKOCTW.

* He vnsBnekariTe Yalwy BO BpemMsi paboTbl yCTPOIACTBA.

* He HakpbiBaiiTe MynbTUBAPKY BO BpeMs paboThl.

BHumanme! [Npy rotoBke npoaykToB Ha napy cireamte

3a ypOBHEM XUAKOCTY B Yalue, AOANBaiTe BOAY B Yally

1o mepe HeobxoaumocTu. He ocTaBnsiiiTe ycTpoiicTBO

6e3 npucmotpa!

* 3anpeliaeTcs NepeHoCUTb MyNLTUBAapKy BO BPeMms
paboTbl. VicnonbayiiTe pyyKy /15 IEPeHOCK, Npeasapu-
TeNbHO OTK/IOYMB YCTPOWCTBO OT 3/IEKTPUYECKOR CETw,
BbIHYB YaLLly C NPOAYKTamMu1 V1 AaB MySIETUBAPKE OCTbIThb.

* Bo Bpemsi paboTbl My/bTMBAPKKN KPbILLKa, Yalla ans
npuroToBaeHns NPOAYKTOB, a TakXxe getanu kopnyca
CWIBbHO HarpeBaloTCsi, He NpYKacanTecb K HUM, Npwu
HEeoBX0AMMOCTY BbIHYTb FOPSAYYIO Yally UCMONb3YinTe
KYXOHHbI€ PyKaBuLibl.

* PerynspHo npoBoauTe 4niCTKy npubopa.

* N3 coobpaxeHuii 6e3onacHOCTVM AeTeli He OCTaB-
NanTe NONN3TUNEHOBbLIE nakeTbl, NCMNOJIb3yemMble B
Ka4yecTBe ynakoBku, 6e3 Hag3opa.

BHumanune! He paspeluavite getaMm urpatb C noau-

STUIEHOBLIMY NakeTamu Wan YrnakoBOYHOU [MIEHKOM.

OnacHocTtsb yayuwbs!
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* JlaHHOE YCTPOWCTBO HE NPEefHA3HAYeHO ANs UCMOSb-
30BaHWs AETbMU.

* He pagpelwarite feTaM npukacarbCcs K yCTPOWCTBY
1 K CETEBOMY LLIHYPY BO BPEMSI PaGOThI YCTPOWCTBA.

e [leTn [OMKHbl HaxXOAWMTLCS MOL MPUCMOTPOM A4St
HenonyLeHns urp ¢ Npuéopom.

* Bo Bpems paboTbl 1 B NepepbiBax Mexay padoynmmu
uMKnaMmn pa3mellanTte ycTporcTBO B MecTax, Hefo-
CTYMHbIX ANs AeTen.

* [lpubop He npenHasHayeH AJiS MCMOb30BaHMUS
nvuamy (BkaoYas geten) C NOHMXKEHHbIMU pusmye-
CKMMU, CEHCOPHbLIMU WMJIN YMCTBEHHbLIMN CcnocobHo-
CTAMM WAN MPY OTCYTCTBUMN Y HUX XUSHEHHOTO OMbITa
VAW 3HAHWIA, €CIM OHU HE HAaXOASATCS NOA, NPUCMOTPOM
W He NPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCMOb30BaHNM NPU-
60pa SIMLIOM, OTBETCTBEHHbBIM 3 VX 6€30MaCHOCTb.

* [lpnbop He NpenHasHayeH Ans paboTbl OT BHELLUHErO
TariMepa unv OTAeNbHOW CUCTEMbI ANCTAHLMOHHOMO
ynpaBneHns.

* He ucnonbayiite yCTPOCTBO, ECNIN UMEIOTCS NOBPEX-
AeHnd CeTeBOoro wHypa unu BUJIKU CETEBOro LWHYpa,

@ €C/IM YCTPOICTBO paboTaeT ¢ nepebosmMu, a Takxe
nocne nagexus npubopa.

e [lpy NOBPEXAEHWUN LUHYpa MUTaHWUS ero 3aMeHy BO
n3bexaHne ornacHOCTV JOMKHbI MPOU3BOAUTL M3ro-
TOBWTENb, CepBUCHas cnyxba nnm nogobHbI KBanu-
duruMpoBaHHbIA NepcoHan.

* 3anpelyaeTcs CaMOCTOATENIbHO PEMOHTMPOBATL NPU-
60p. He pasbupaiite npubop camMoCTOSTENBHO, MpY
BO3HUKHOBEHUU TOObLIX HeI/ICﬂpaBHOCTeVI, a Takxe
nocne napeHusi yCTPOWMCTBA BbIK/IIOYUTE CETEBYIO
BUAKY npubopa 13 31eKTpU4eckoin po3eTkn n obpa-
TUTECH B OO0 aBTOPUSOBAHHDIN (YNOTHOMOYEHHDII)
CEPBUCHBIV LIEHTP MO KOHTaKTHbIM aapecaM, yka3aH-
HbIM B rapaHTUAHOM TasloHe 1 Ha canTe www.rondell.ru.

* Bo usbexaHue NoBpexAeHWin nepeBo3nTe yCTPOii-
CTBO TOJIbKO B 3aBOACKOW ynakoBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyxOM MPOXIafiHOM MecCTe,
HEeAO0CTYNHOM AN AeTelt v NoAeN C OrpaHNYeHHbIMN
BO3MOXHOCTAMM.

JAHHBIA MIPUBOP MPEAHA3HAYEH [J15 UCIOJIb-
30BAHW/S TOJIBKO B BbITOBbIX YC/I0BUSIX. SATMPE-

LJAETCS  KOMMEPYECKOE  MNCMOJIb3BOBAHUVE
N UCII0JIbBOBAHME NMPUBOPA B lMPOM3BOACTBEH-
HbIX 30HAX Y PABOYUX NOMELLIEHUSIX.

MPABWJIA MOJIb3OBAHUS HALLIEH (9)

* lMcnonbayite yCTPOWCTBO M €ro getanu CTporo no
Ha3HayeHuto. 3anpelaeTcs MCMnonib3oBaTh yally
NS NPUrOTOBNEHUS NPOAYKTOB, yCTaHaBMBas €€ Ha
HarpesatefibHble NPYOOPbI MU BApPOYHbIE MOBEPX-
HOCTW.

¢ He 3ameHsinTe vaLuy Apyroin EMKOCTLIO.

* Cnepute 3a Tem, 4TOObl NOBEPXHOCTb HarpeBaTesib-
HOro 3nemMeHTa 1 gHo vawwm (9) Bcerga Gbinm YUCTbIMU
N CYyXMMWU.

* He ucnonbayite vally B Ka4ecTBe EMKOCTW AN CMe-
LUMBaHUS NPOAYKTOB. H1Koraa He namesnbyarTe npo-
OYKTbl HEMOCPEACTBEHHO B yalle BO u3bexaHue
NOBPEXAEHUA aHTUNPUraPHOrO NOKPLITUS.

* He ncnonbayiiTe Yawwy B cnyyae ee gedopmaumm nim
HapyLUEHWSI aHTUMPUrapHOro NMOKPLITUS.

¢ Hwukorga He OCTaBnNsiNTE U HE XpPaHWUTE B Yalle Kaku-
e-n160 NOCTOPOHHWE NPEeMEThI.

* Bo Bpems npuroToBneHus NPOLyKTOB B Yallie nepemMe-
LUMBAVATE UX TOMBKO NAACTUKOBBLIM MONOBHUKOM (12).

* He ncnonbayinte MeTannnyeckme NpeaMeTsl, KOTopble
MOTyT NOBPEAUTb aHTUNPUrapHOe NOKPbITUE YaLuu.

* [epen TeMm, kak BblGpaTb PEXVM MPUrOTOBNEHMS,
y6eanTeCh, YTO Yallia yCTaHOB/IEHA MPaBUJIbHO.

e [pu npurotoBneHun 6104 C UCNONb30BAHNEM MPU-
npas 1 Cneuunii cpady nocne nNpuroToBiEHNS PeKo-
MEHAYETCS BbIMbITb yally (9).

e [locne OKOHYaHWS MPUrOTOBMEHUS MPOAYKTOB BO
n3bexaHve NoBPexXAeHUs aHTUMPUrapHOro MoKpbl-
TV He nomelanTe yawy (9) cpasdy nog X0NoAHY
BOJy, AalTe el CHayana OCTbITb.

* Yawa (9) He nNpeaHa3Ha4yeHa AN MblTbsi B MOCYAO-
MOEYHOW MaLLVHE.

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKW WU XPaHEHUS] YCTPOI-
CTBa npun NOHWXEHHOI Temneparype Heo6xoauMo
Bblep)KaTb ero fnpu KOMHaTHOW Temrneparype He
MeHee TPEX 4acoB.
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— Wa3BneknTte yCTPOMCTBO M3 ynakoBKW, yOANUTE BCe
ynakoBOYHble MaTepurasbl 1 Niobble Hakneku, MeLla-
loLLe HOPMasbHOV paboTe MyNbTUBAPKW.

— YCTaHOBUTE MYNbTMBAPKY HA POBHOW TEMNOCTOMKOM
NMOBEPXHOCTW, BOANN OT BCEX KYXOHHbIX NCTOYHUKOB
Tenna (TaKl/IX KaK ragosas nauTta, anekrporsimrta nnm
BapOYyHas NaHesb).

— YcTaHoBUTE YCTPOCTBO Tak, 4TOObI OT CTEHbI 10 KOP-
nyca MynbTVBapKM 0CTaBanoCh PacCTOSHNE HE MeHee
20 cMm, a cBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO HaA, HEei CocTaB-
nsno He meHee 30-40 cm.

- He pa3meLLaiite yCTPOCTBO B HENOCPEACTBEHHOW 61n-
30CTV K PEAMETaM, KOTOPbIE MOTYT BbITb MOBPEXAEHbI
BbICOKOI TEMMNEPATyPOi1 BbIXOASLLErO napa.

Brumanue! He pasmeliarite npubop BOAM3N BaHH,

PakoBWH WM APYrux EMKOCTEN, HarOJIHEHHbIX BOAOW.

- OTkpoWiTe KpbILWKY (3), HaXaB Ha KHOMKY (4).

- BebIMoiiTe Bce CbEMHbIE AeTanu — yaiy (9), N10ToK Ans
roToBkKM NpoaykToB Ha napy (10), nonoBHuk (12) n
MepHbI cTakaH4uk (11), noxky ans cyna (12) n puca
(13) v kop3uHy ana dpuTtiopa (14) — MArkoit ryokon
C HeWTpasbHbIM MOIOLLMM CPEeACTBOM, OMONIOCHUTE
NPOTOYHON BOAOM M NPOCYLUMTE.

- Kopnyc yctpoinctsa (1) npoTpute BAAaXHOW TKaHbIO,
nocne Yero BbITPUTE HACYXO.

BHumanune! KopauHa ans ¢putiopa v pyyka nocrassis-

1oTcsa pasaensHo. lepes nepsBbiM UCM0IL30BaHNEM UX

HEobX0AMMO COEANHUTD:

- CoxXmMUTE PYHKY, YTOObI €€ KOHLIbl COEAMHUANMCH (puC. 1).

— Bcrasbre KOHLbI PY4KK B CrieupanbHOe KpereHme Kop-
3UHbI, OHM AOMKHbI 3adrkcupoBaTbes. OTnyCTUTE PyyKy.

UCMNOJIb3BOBAHUE MYJIbTUBAPKU

Buumanue!

* Hukorma He octasnsiite paboTaloLiee YCTPOKCTBO
6e3 npucmoTpa.

* [lpyn nepBoM MNCMONL30BaHUN MYJ/IbTUBAPKN BO3-
MOXHO rosiBNIeHNe MOCTOPOHHEro 3anaxa oT Harpe-
BareJsibHOro ajieMeHTa, 310 4OrnyCcTuMo.

* [lepes HayasoM npUroToBEHNS yOeanTeChb, HTO
KpblILLKa MynbTUBaPKU (3) MNIOTHO 3aKpbiTa.

* Bo nsbexaHve rnosyyeHusi 0xoros cobstonarite octo-
POXHOCTb, OTKPbIBast KPLILLKY (3), HE HAKJTOHSINTECH HAL,

e i .. PYCCKMWA

oTBepcCTMSMU [151 Bbixoaa rapa (6) B npolecce paboTbl
My/IbTVBAapKKM, He pacrionaraiite OTKPbITbIE y4acTKu
Tena Hag vaLueri(9)!

e Creaute 3a roToBHOCTbIO NPOAYKTOB B NpoLecce
MPUroTOBAIEHWS, NPU HEOOXOANMOCTY MOMEeLLNBaKTe
MPOAYKTbI M1aCTUKOBLIM MOSI0BHUKOM ( 12).

* He ucrionb3yiite MeTaiM4eckme npeameTsbl, KOTopble
MOryT riouapanarb aHTUNPUrapHOe MOKPbITHE YaLum (9).

* He octaBnsiite nn1acTKoBbIV MOAOBHUK ( 12) 1 TOXKY
Ans pyca ( 13) BHyTpu yaLum.

MonoxwvTe NpoaykTsl B 4aLly (9) B COOTBETCTBUM C Tpe-

6oBaHMAMM peLienTa (cM. KHUry peuenTos).

Mpumeyanue: Cneaute 3a TeM, 4T00bl 06LEM UHIpe-

JIMEHTOB BMECTE C XUAKOCTbIO HE NPeBbIlLans OTMETKY

MaKkCUMasbHOro ypoBHSI «3» n Obl1 HE HUXE OTMETKU

MUHUMAasIbHOO YPOBHST « 1.,

06Kt npuMep 3aKnaaKku NPOAYKTOB U BOAbI

(B KayecTBe NpUMepa pacCMOTPEH pPUC)

OTmepbTe PYC MEPHBIM CTakaH4ukoM (11) (B ooHOM Mep-

HOM CTakaHuvke npubnuautensHo 160 mn unn 140 r

puca), NpoMonTe puc n nomectTute ero B yawy (9).

KonunyectBo BoAbl HEOOXOAMMO YTOYHUTL Ha YnakoBke

puca, B COOTBETCTBMM C pekoMeHaaumamm npousso-

auTens. BHyTpy yawwm (9) HaHeceHa lwkana o6béma.

Hanente Bogy OO HYXHOW OTMETKW, B COOTBETCTBMMU C

BblGpaHHbIM 06BLEMOM puCa.

Mpumep: Haceinas f[Ba MEPHbIX CTakaH4uKka Kpyrbl,

Haneiite BoAdy A0 HYXHOU MeTku (npuban3utesbHo

210 oTmeTku 2) (puc. 2).

Ans Xxupkvx kaw pekoMmeHayem vcrosib30Barb puUc v

BoAy B npornopumn 1:3.

YcraHosuTe yaluy (9) B paboyyto kamepy yCTpoKcTBa.

Ybenutecb B TOM, 4TO BHELUHSIS MOBEPXHOCTb YalLy

4yCTas v cyxasl, a cama 4alla yctaHoBsieHa 6e3 nepeko-

COB U1 [JI0THO COMNPUKacaeTcs C NoBEPXHOCTbIO HarpeBa-

TEeJIbHOro 31eMeHTa.

MpumeyaHns:

— rnosHasi éMKOCTb MEepPHOro crakaH4uka:
BepxHsis otmeTka: 120 mi,

— He wucrnonbayiite yawly (9) Ang MbITbs KPyrn v He
PexXbTe B HEW NPOAYKTbl, 3TO MOXET 10BPEANTb aHTU-
rpurapHoe rokpbITe,

160 m.

@»
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- ybeauTeck, 4yTo B paboyeri kaMepe v Ha AHe Yallm
(9) HET MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, 3arPsI3HEHNI NN
Bnarv,

— repes ucrnosib30BaHNEM BbITPUTE BHELLHIOK MOBEPX-
HOCTb 1 AHO YaLum (9) Hacyxo,

— €eCJIY Bbl TOTOBUTE MPOAYKThI Ha napy, Hanevite BOAy B
vauy (9) Tak, 4TobbI KuMsLLas BoAa He kacanach AHa
notka ( 10). MomecTtute npoaykTel B 010K ( 10) 1 ycTa-
HosuTe ero B Yaiuy (9).

*  3akpoiiTe KpbILLKY (3) [0 Lwenyka.

* BcraBbTe pas3béM CETEBOro LuHypa B rHe3go (8),
a BUJIKY CETEBOIO LLIHYPa — B 9/IEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

OCHOBHbIE ®YHKLUN MYJIBTUBAPKU

BknoyeHne MynbTMBapKu (PeXxum oXxuaaHuns)

- [locne noAKIOYEHUs MyNbTUBAPKM K 3feKTpuye-
CKOW CETU Bbl YC/bILLNTE KOPOTKMIA 3BYKOBOW CUrHA.
YCTPOWCTBO NeperaET B AeXYPHbIN pexum. Ha auc-
nnee (24) oTo6pa3nTCA CUMBOJ «- - - =»,

- BkntounTte MynbTMBapKy HaxaTuem OQHOW U3 KHOMOK
6bicTporo crapTa (18, 19, 21, 26 unn 27), npu 3ToM Ha
naHenu ynpaeneHus (2) oTobpassaTcs TeKyLwuin oTpe-
30K BPEMEHW YCTAHOBNEHHOIO PEXUMa 1 BbiOpaHHbI
pexum paboTbl MynbLTUBAPKM.

— YCTpOWCTBO NEpPenaéT B OAMH U3 YCTAHOBNEHHbIX
kHonkamu (18, 19, 21, 26 unu 27) pexumoB paboTbl
1 6ynet rotoBo k pabote.

lMpumeyanmne: HaxaTve KaxAou KHOMKY COMPOBOXAA-
e1Csl 3BYKOBbIM CUIHAIOM.

BbIGOp NporpamMmMbl NPUroTOBIIEHUS U €€ 3anycK

— [nsa BeiGopa nporpammbl NPUroTOBNIEHNS NPOLYKTOB
HaxumariTe kHonky (18) «MEHIO».

— [Mporpammbl BbiGMpalOTCa B Cneaylowein nocneao-
BatenbHoCTM «Kawa», «Pbiba», «[nos», «TylweHne»,
«Map», «Cyn», «Kypuua», «Puc», «3anekaHue»,
«Bbineyka». Mpw aTom ByayT Noo4epEAHO 3aropaTbCs
NHAMKATOPbLI NPOrpamMmbl NPUrotToBneHust (25) Ha
naHenu ynpasnenus (2). Mporpammel «@puTiop» 1im
«Kapka» aKTVBMPYIOTCS TONBKO MPU HaXaTnn COOoT-
BETCTBYIOLLEN KHOMKKW (26) unn (27) naHenn ynpas-
neHus (2).

— Undposble nHaukatopsl (24) Ha4HYT MUratb, 1 OTO-
6pas3aT BpeMsi NPUroTOBMEHWS, YCTAHOBAEHHOE MO
YMOJIHaHNIO.

— [Mocne BbiGopa xenaemMol NporpaMMbl NPUrOTOBIE-
HUS1 U YCTaHOBKM BPEMEHW NPUrOTOBNEHWS, MHAMKA-
TOpbI (25) B TedeHue 4 cexyHp, 6yayT Muratb.

— Yepes 4 cekyHAbl BKJIOYUTCSA NporpaMmma npuroTos-
NEeHVs1 NPOAYKTOB, LMGMPOBbLIE CUMBOJIbI BPEMEHU
npuroToBsieHnsa 6y,ﬂ,yT CBETUTbCHA NOCTOAHHO, BKJTHO-
YUTCH OTYET BPEMEHM A0 OKOHYaHUS PaboTbl Npo-
rpaMMbl NPUroToBNeHUst (CM. Tabnuuy «fporpaMmbl
NPUroTOBJIEHUNA U NX ﬂpO,D,Oﬂ)KI/ITeJ'IbHOCTb»).

I'IporpaMMhl NMPUroToBJIEHUS U UX NPOAOJDKUTESIBHOCTb

Mporpamma Temnepartypa Bpemsa (MuH) Bpewmsano Taiimep Tawmep nop-
NpPUroToBNeHUs no ymonyanumio (°C) YMOJIYAHUIO | OTCPOYKM | AepXaHus
(MuH) (uac) Tenna

Kawa 100 10-120 c warom 10 60 - 1-24 yaca
Cyn 100 10-4 yaca c warom 10 30 1-24 yaca 1-24 yaca
Mnos 145 60-120 c warom 5 90 1-24 yaca 1-24 yaca
Pbi6a 110 10-120 c warom 10 20 - 1-24 yaca
Kypuua 180 20-120 ¢ warom 10 30 1-24 yaca 1-24 yaca
Puc 103 45 1-24 yaca 1-24 yaca
Tywenvne 90 30-3 yaca ¢ warom 30 40 1-24 yaca 1-24 yaca
MNap 115-120 5-60 ¢ warom 1 30 1-24 yaca 1-24 yaca
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Mporpamma Temnepartypa Bpems (MuH) Bpewmsa no Taiimep Tamep nop-
NPUroTOBNEHUA no ymonyaswuio (°C) YMOJIYAHUIO | OTCPOYKM | AepXaHus
(MuH) (vac) Tenna
XKapka 180 30-120 ¢ warom 10 30 1-24 yaca 1-24 yaca
dputiop 180 30-120 ¢ warom 10 60 1-24 yaca 1-24 yaca
3anekaHvie 150 30-60 ¢ warom 10 50 1-24 yaca 1-24 yaca
Bhineuka 150 15-60 c warom 10 30 1-24 yaca 1-24 yaca
10MuH - 8 yacos
Pasorpes 100 ¢ warom 10 mun 30 1-24 yaca 1-24 yaca
MynbTunosap 35-160 5 MuH - 9 yacos 55 MUH - 1-24 yaca 1-24 yaca
lMpumeyanne: OTMeHa BbIGpaHHO NPOrpaMMbl NPUroTOBNIEHUS
— [laHHble O BPEMEHU NPUrOTOB/IEHUS] HOCSIT pekoOMeH-  — [Ins 0TMeHbl BbIOPAHHOW NporpamMmbl NpUroToBe-
AaresibHblii xapakTep. HWS BO BPEMS YCTAaHOBKM NMPOrpamMmbl, HAXMUTE OOVH

pe3ynbTat MpuUroToBAEHWS MPOAYKTOB B pPExXume
aBTOMAaTUYECKUX MPOrpaMm 3aBUCUT OT KOJIMYEeCTBa
POAYKTOB 1 KOIM4ECTBa [06aB/IEHHON XUAKOCTH, a
Tak e oT TemMrepaTypb! MPOAYKTOB.

Temneparypa npoayKToB Nepes ux NpuroToBleHnem
Z10/1KHa ObITb npubnnantesnsHo 20-25 °C.

HacTpoika npoAOIXNTEILHOCTY BDEMEHU MPUrOTOB-
JIeHUSI HEAOCTYNHa A/151 POrpamMmbl «Puc».

crleaunTe 3a rOTOBHOCTBIO PYCa B MPOLIECCE NPUroTos-
JIeHWS1, Py HEOOXOAMMOCTU MOMELLIMBANTE PUC JIOXK-
Kot ansi puca (13).

U3meHeHne BpeMeHn paGoTbl NporpaMmbl
NPUroTOBNEeHUs NPOAYKTOB

- MMocne BbIGOpa NporpaMMbl NPUrOTOBNEHNS LMbPO-
Bble MHAMKATOPbI (24) 0TO6pasaT Bpems paboTsl Npo-
rpammbl, yCTAHOBJIEHHOE MO YMONYaHUIO.

[ns n3MeHeHus BpemMeHu paboTbl NpPOrpammbl
HaXMuTe KHorky (23) «<Bpems» 1 nocnenosaTesibHbIM
HaxaTtvieM KHomok (28) «HAC», «MUH» (uac ¢ | b muw)
yCcTaHoBWTE TpebyemMoe BpeMs MPOrpammbi.

Mocne n3mMeHeHWsi BpemeHu paboTbl NMPorpaMmbl,
yepes3 4 cekyHabl MynbTUBapKa BKOYUTCS, UHAW-
katop (25) GymeT CBETUTLCA MOCTOAHHO. HayHETcs
obpaTHbIii OTCHET BPEMEHM [0 OKOHYaHWUS paboTbl
nporpamMmmbi.

1"

pa3 Ha KHonky «[opaepxarune Tenna/OTMeHa» (22),
NPO3BYYUT 3BYKOBOI CUIHAN U MynbTMBApKa OTKIO-
yutcs. CHoBa HaXMWTE Ha OAHY M3 KHOMOK ¥ NPOA0S-
XuUTe BbIGOP NPOrpaMMbl MPUIOTOBEHUS HAXATUEM
KHOMKM (18) «<MeHio».

[t OTMEHbI MPOrpamMmbl MPUrOTOBEHWS BO BPEMSI
paboTbl YCTaHOBIEHHOM MPOrpaMMbl, HaxmuTe
0[VH pa3 Ha KHorKy «[MopaepxaHue Tenna/OTmeHa»
(22), NPO3BYYMT 3BYKOBOM CUrHaN 1 MynbTMBapka
BbIKJIIOUNTCS.

3aBepLueHne nporpaMmmbi MPUroTOBAEHUS
NPOAYKTOB

— lMocne 3aBepLueHMsi NporpaMmmsl NPUrOTOBNEHUS
NPOAYKTOB NMPO3BYYaT 5 KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUIrHANA
M uMdpoBble MHAMKaTOPbI (24) 0To6pasaT «0:00».

B 3aBMCUMOCTM OT BbIGPaHHOW NporpamMmel Npu-
rOTOBJIEHMSI YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKWU Mepeii-
OET B pexuM nopnepxaHus Temneparypbl, npu
3TOM wuHaukatope (24) 6yneT oTobGpaxarbcst
Bpemsi paboTbl PYHKUMM NOAAEPXKaHWs Tenna B
KHorke (22).

Ona 3aBeplueHuss nporpamMmbl  NPUrOTOBNEHUS
HaXMuUTe OAWH pa3 KHomMKy «Moaaepxanve tenna/
OTmeHa» (22), NPO3BY4NT 3BYKOBOW CUrHAN U MyJlb-
TMBapKa BbIK/IOYUTCS.

@»
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d>yHKu,m| nopaepXxaHus Tenna
Mocne BbINONHEHUS OMPEefEnEHHbIX NMporpaMm npu-
rOTOBNEHWSI NPOAYKTOB, MyNbTMBapKka aBTOMAaTUYECKN
nepenaeT B pexvM NoaaepxaHuns Tenna, npu 3ToMm Ha
naHenv ynpaenenus (2) otobpasstcs undposble MHAN-
katopsbl (24) «0:00».

— Bpewmsa pabotbl dyHKUMM nogaepxaHus Tenna oyaet
oTobpaxarbCsi UMGMPOBLIMM CUMBOSIAMU HA NaHenn
ynpasnenus (2).

— MakcumansHoe Bpemst paboTbl GyHKLUMM NoAAEPXKaHNUS
TEMMepaTypbl COCTaBNseT 24 yaca.

— Temneparypa B pexuMe NofaepxaHus Tenna cocras-
nsaet 65-80°C.

— [Ona otknoveHus GyHKUMM noagepxaHus Tenna,
HaXXMUTE OAMH pa3 KHOMKY (22), Npo3BY4nUT 3BYKOBOIWA
CUrHan u MynsTMBapKa BbIK/IOYNTCS.

Mpumeyanne:

— HEeCMOTpSI Ha TO, 4TO YCTPOWCTBO MNOAAEPXUBAET TEM-
nepatypy rotooro 6s04a A0 24 4acoB, He PEKOMEeH-
JlyeTcsl Haf0JIro OCTaB/ISITh MPUrOTOB/IEHHbIE MPOLAYKTbI
B yaLLe My/nbTUBapKku, Tak kak 3T0 MOXET CTaTb rpu4u-
HOW MopYY NPOAYKTOB.

— QyHKUMS noaaepxaHus Temneparypsl paboTtaeT BO
BCEeX Mporpammax npuroToBaeHUs NPOAYKTOB.

DyHKUUS OTNOXEHHOrO cTapTa

Bocnonb3yiitech 310 GyHKLUMEN, eCnv Bbl XOTUTE OTO-

KWTb Ha4aNo NPUrOTOBMIEHMS NPOAYKTOB HA ONpeaenéH-

HOE Bpemsi.

— [Ina yCTaHOBKM BPEMEHU OTIIOXEHHOrO cTapTa nocne
BbIGOPA HYXHOV NPOrpaMmbl MPUrOTOBIEHNS HAXMUTE
KHOMKY «OTNOXEHHbIN cTapT» (29), Npy 3TOM NPO3BYHUT
3BYKOBOI CUIHaM U Ha NaHenn ynpasneHus (2) nHavka-
Topamu (24) otobpassTcs murarowme umbpoBbie CUM-
BOJ1bl BDEMEHUN OTCPOYKMU.

— Haxatmem kHonok (28) ycTtaHoBuTe Heobxogumoe
BPeMsi 40 Hayana NpuroToBsieHNs (BO3MOXHOE Bpemsi
ycTaHoBKM 1-24 yaca). O6patunTe BHMUMaHWe, BO BPEMSI
YCTaHOBKMN BPEMEHN OTCPOYKM YYMTLIBAETCS BpeEMms
paboTbl aBTOMATUYECKOV NPOrpamMmbl.

— Yepes 3 cekyHapl Nocne yCTaHOBKM BPEMEHU OTIO-
XEHHOro CTapTa MHAMKAUMS BPEMEHW OTIOXEHHOro
cTapTa nepectaHeT Muratb U 6yaeT CBETUTLCS NOCTO-

12

SHHO, HAYHETCSA 06PAaTHBIN OTCYET BPEMEHW OTIOXEH-
HOro cTapra.

- [ocne ycTaHOBKM BPEMEHW OT/IOKEHHOrO CTapTa Yepes
7 CeKyH[, IHAVIKATOP OT/IOXEHHOrO cTapTa B kHorke (17)
nepecTaHeT Muratb 1 6yAeT CBETUTLCS NMOCTOSIHHO, Hay-
HETCS 06paTHbIi OTCHET BPEMEHW OTIIOXKEHHOIO CTapTa.

- Korpa Bpemsi OTNIOXEHHOro cTapTa WCTEYET, MyNbTU-
Bapka BKJIIOYUTCS M HAYHET NPUrOTOBNEHNE NPOAYKTOB
B YCTaHOBJIEHHOW NpOrpaMMe NpUroToBAeHUs.

- [na  oTtknoyeHns GYHKUMM  OTIIOXEHHOro crapTta
HaXXMUTE OAMH pa3 KHOMKY (22), NpOo3BY4UT 3BYKOBOM
CUrHa 1 MynbTMBapKa BbIKNIOYUTCS.

MpumeyaHne: QyHKLMS OTIIOXEHHOro cTapra He pabo-

Taet B nporpamme «Katua» u «Pbiba».

®dyHKuMa pa3orpes

DyHKLMA pa3orpeBs NCNob3yeTcs A1 NpeaBapuUTENbLHOrO

noforpesa NpPUroTOBNEHHbIX PaHee NPOAYKTOB nepes, nx

ynotpebneHvem. JonoaHUTENbHbIM NIOCOM MOXHO CHU-

TaTb TOT GakT, 4TO Pa3orpeBaHve NULLM B MyJbTUBapKe

no3BosisieT n3bexarb NosBNEHUS KaHLEPOreHOB.

YT106bI NOAOrPETL €AY B MYNLTUBAPKE.

— TMepenoxute e€ B yawy (9), KOHTPONMPYS JOMYCTUMbIA
0o6beM MpW MOMOLLY CheLyanbHbIX OrpaHUYMBAIOLLMX
PVICOK, PACMONOXEHHbIX HA BHYTPEHHEN CTOPOHE HaLum (9).

— HanonHeHHylo yally ycTtaHoBUTe B pabouyio kamepy
MynbTUBAPKK, yOEeAMBLUMCh, YTO OHA NAOTHO NOAXOANT
K 9NIEMEHTY HarpeBaHus.

— TnotHO 3akpoiTe Kpbiwky (3),
wenyka ¢ukcaropa.

- [Ona aktmBauuy QYHKUMU  HAXMWUTE Ha  KHOMKY
«Pasorpes» (21). MokasaHus BpeMeHW Ha aucnnee (24)
6ynyT murartb. Mpn HeO6X0AMMOCTH, YCTaHOBWTE Npes-
noyTUTENIbHOE BPEMS Pa3orpeBa, kak ornnmcaHo B pas-
nene «<U3ameHeHne BpeMeHU pPaGoTbl NporpamMmbl
NPUroTOBIEHUS NPOAYKTOB».

— [lo ncteyeHnn 3 cekyHg, nokasaHusi BDEMEHU Ha AUC-
nnee (24) Gyoyt ropeTb MOCTOSIHHO. MynbTuBapka
neperaéT B pexum pasorpesa. lNokasaHus nHamka-
TOPOB BPeMEHW Ha aucnnee (24) oto6pas3sT 06paTHbIin
OTCYET BPEMEHW [10 3aBEPLUEHNS MPOrpamMmbl.

- Mo 3aBepweHuio paboTbl MporpamMmbl NPO3BYHUT
5 KOPOTKMX 3BYKOBbBIX CUFHA/IOB, NOCNE Yero MynbTu-

[0 XapaKTepHOro

@»



®

Bapka nepenaér B pexum nopnepxanus tenna. Ha
avicnnee (24) otobpasuntcs BpeMsi paboTbl TPorpammbl
nofaepxaHus Tenna.
- [Insi oTKNIO4EHNst paBOoThI NPOrpaMMmbl Ha Nl0OOM eé aTane
HaXMuUTe KHOMKy «[opaepxanue Tenna/OTMmeHa» (22).
Mpumevanune: ecnn TpebyeTcs MoAOrpPETL BTOPOE
671100, TO B €MKOCTb MYJ/IbTUBAPKN (pPEKOMeHAyeTcs
106aBUTH HEKOTOPOE KOJIMYECTBO XUAKOCTY, KoTopas yoe-
PEXET MuLLy OT NPUropaHusl.

Pexum «Mynstunosap»

Mporpamma «MynbTvnoBap» MO3BOASIET NPUrOTOBUTbL
pa3HoobpasHble 6ioga No Bawemy WHAMBUAYaNbHOMY
peuenTty. B aTOM nporpamme Bbl MOXeTe YCTaHOBUTb
CaMOCTOSITENbHO HYXHble Bam TemnepaTtypy U Bpewms
TennoBov 06paboTku. [aHHbI pexvm no3BonsieT ycra-
HOBWTb A0 3 3TanoB NPUroTOBNEHUS.

1. [Ona BKIYEHUS [JaHHOW MpOrpaMmbl

KHOMKu «MynesTnosap» (19).

KOCHUTECH

2. Ha uudposbix nHavkaropax (24) npepbiBucto 6yaet
MUraTb CUMBOJ «=» N PEKOMEHAYEMOE BPEMS NPUTo-
TOBJIEHVSI NEPBOrO 3Tana BaLlero peLenta.

3. [na ero n3meHeHus nocnefoBaTeslbHbIM HaXaTnem
KHOMOK (28) «4AC», «MUH>» (uac ¢ | bmuw)  yCTaHOBUTE
Tpebyemoe BpemMs Nporpammbi.

4. KocHuTech KHOMKU «Temnepatypa»(20) ANns yCTaHOBKM
HY>XHO Temneparypbl MPUroTOBAEHNS.

5. C nomoLLpto KHOMOK (28) «HAC», «MUH» (uac 4 | b muw)
yCTaHOBWTE TPEOYEMOE 3HAYEHNE TEMMNEPATYPbI.

6. [lna nepexona k cneaytoLemy aTtany Ballero peuenta
CHOBa KOCHUTECH KHOMKM «MynbTrnosap» (19).

7. Ha undposbix nHaukatopax (24) npepbiBucto 6yaet
MUraTb CUMBOJ1 «==» 11 BDEMSI PUTOTOB/IEHNSI BTOPOIO
3Tana Ballero peuenta.

8. YcTaHOBUTE BPEMsi MPUrOTOBNIEHWS U TeMMepartypy,
Kak 6bls10 ONMcaHo B NyHKTax 3-5.

9. [nanepexopa k cneaytoLlemMy atany Ballero peenta
CHOBa KOCHUTECH KHOMKM «MynbTunosap» (19).

10. Ha umdposbix nHamkatopax (24) npepbiBucTo 6yaeT

MUraTb CUMBON «&» U BPEMSI MPUTOTOBIEHNSI TPETLETO
3Tana Ballero peuenta.

. YcTaHOBUTE Bpems MpWUroTOBAEHWUs W Temneparypy,
Kak 6b1710 ONMcaHo B NyHKTax 3-5.

e i .. PYCCKMWA

12. NopoxauTe 4 cekyHAbl ONs BKIIOYEHUs npolecca
npurotoBnenuns. Ha pucnnee 6yaeT npepbIBUCTO
MWratb CUMBOA 3Tana npUroToBneHus, a umdposbie
NHAMKATOPbI (24) Ha4YHYT 0OpaTHbLIN OTCHET BPEMEHU
[aHHOro aTana.

YUCTKAUN YXOA

¢ W3BnekuTe BUNKY CETEBOrO LUHYPA U3 3JIEKTPUHECKOW
PO3ETKM 1 faiiTe yCTPONCTBY OCTbITb.

HaxmuTte Ha KHOMKy (4) v noaHMMUTE KPbILLKY (3) B BEP-
TUKaNbHOE NOJIOXEHNE.

HaxmuTe Ha kHonky «PUSH> (17) u CHUMUTE BHYTPEH-
HIOIO KPBILLKY (16) no HanpaeneHwuio Beepx (puc. 3)
Mpumeyvanune: npy CHATUN BHYTPEHHeU Kpbiku (16)
HUKoraa He THUTe 3a e€ YrIOTHUTEIbHOE KOJIbLO. ITO
MOXET MPUBECTY K ero noBPexXAEHUIO.

¢ CHumMUTE napoBoi knanaH (7). ns yero BO3bMUTECH
3a BbICTYN NPaBOI BEPXHEN 4acTuW KnanaHa v NoTaHUTe
€ro B Harnpas/IeHNM OT OCHOBaHUS KpbILLKY (3) (puc. 4).
Pa3bepute naposoit knanaH (7). OTKpoirTe 3awwénky
napoBoro knanaxa, 4Tobbl pa3nennTb ero BEPXHIO 1
HVXHIOIO YacTu (puc. 5).

MpomoliiTe knanaH (7) TEénno Boaol ¢ fnobasneHnem
HeWTpanbHOro MOILLLEro CPeaCTBa, NPocyLunTe, cobe-
puTe knanaH (7) n yctaHoBuTe ero B KpbilwKy (3) 8o
Lenyka pukcaropa (puc. 6).

MpoTtpute kopnyc (1) u KpbILKy (3) cnerka BaaxHon
TKaHbIO, MOCAE YEro BbITPUTE HACYXO.

MpoTpuTe KpbILLKY (3) C BHYTPEHHE CTOPOHDI.
MpoMOIiTE CbEMHYIO KPbILLKY (16) C yNaOTHUTENbHBIM
KONbLLOM MPOKMaAKM B yncToin Ténnoi Boge. [locne
NPOTPUTE €€ MArKoW TKaHblo. [pu CMIbHOM 3arpsasHe-
HUK nobasbTe B BOAY HEBGOMbLLOE KONMYECTBO CPef-
CTBa A1 MbITbst NOCYAbI (pUC. 7).

Yoenute BHUMaHWE COCTOSHWIO YMJIOTHUTENBHOMO
KonbLi@ CUAVKOHOBOW NpoKnankv, Npu obHapyxeHuu
nedeKkToB npoknagku, npekpaTute UCMnosib30BaHue
MyNbTUBAPKM U 0OPaTUTECH B CEPBUCHBIN LEHTP Ans
€ro 3aMeHbl.

YCTaHOBUTE CbEMHYIO BHYTPEHHIOW KpbilwKy (16) B
BbICTYMbl HUXHE 4aCTW OCHOBaHWE KOPMyca KPbILLKU
MySTUBaPKM (3), M HAXKMUTE Ha BEPXHIOIO HYaCTb CbEMHO
KPBILLKM A0 XapakTepHOro Lwenyka dpukcaropa (puvc. 8).
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¢ [pomoiite yawy (9), noTok Ana rotoBkn Ha napy (10),
MEpHbIA cTakaHuuk (11), nonosHuk (12), noxky ans
puca (13) 1 kopauHy ans dpuTiopa (14) Ténnoii Boaoi ¢
[n06aBNeHVIeM HETPaIbHOrO MOIOLLIErO CPEACTBA, Oro-
JIOCHWTE NPOTOYHOM BOAOW 1 MPOCYLUNTE.

e JonyckaeTcs MbiTb 4awy (9) B NOCYLOMOEYHOW
MaLlnHe.

¢ [poTpuTe MOBEPXHOCTb HArpeBaTeNIbHOr0 3neMeHTa
(TONBKO B OCTHIBLIEM COCTOSIHUM) MSITKOM CYXOW TKa-
HblO, HU B KOEM Clly4ae He JornyckanTe nonagaHus
BOAbI MK NOBOIN APYroi XMAKOCTU BHYTPb Kopryca

e PYCCKUI e e

¢ He norpyxaiite kopnyc MynsTUBapKW, CETEBOW LUHYP U
BUJIKY CETEBOTO LUIHYpa B BOAY WK B NoOble Apyrue Xua-
KOCTW.

¢ He ncnonbayiite Anst YUCTKU MYNLTUBAPKM 1 NPUHALNEX-
HOCTe abpasvBHbIE Y/CTSLLIME CPELCTBA U PACTBOPUTENN.

XPAHEHUE

¢ OTKNIIOYMTE MYNLTUBAPKY OT CETU, IOXKAUTECH MOJTHOMO
OCTbIBaHWS U NPOW3BENTE YACTKY MYJIbTUBAPKU.

¢ XpaHuTe YCTPOWCTBO B CYXOM MPOX/IafHOM MecTe,
HEOCTYNHOM ANst AeTel v NoAen C OrpaHNYeHHbIMU

MynbTMBapkK (puc. 9). BO3MOXHOCTAMU.
Tabnuua Koa0B OWNGOK.
Ko,
oy [o) P ™ Cnoco6 ycTpaHeHus
owmn6kn
E1 YCTPOWCTBO HE 06HapPYXMBAET BHY- YCTaHOBWTE BHYTPEHHIOIO YaLly NPaBuibHO. HaxmuTe Ha KHOMKY
TPEHHIOI0 YaLly, Inbo eé marepvan unu «MoppepxaHve Tenna OTMeHa» ans cépoca koaa owmnoku «E1».
pa3mep He COOTBETCTBYIOT HeobxoauMbIM | Ecim oumbka «E1» nosiBuTcs CHoBa, 06paTuTech B CepBUC
napameTpam
E2 O6pbIB B Lieny HUXHEro aartdvka OTKIOYNTE YCTPOWCTBO OT BIEKTPUYECKOI CETU U HEMHOIO NoA0-
xauTe. CHOBa BKIIOYNTE YCTPOICTBO B CeTb. ECnm owmbka «E2»
NOsIBUTCS CHOBa, 06paTnTech B CEpBUC
E3 KopoTKoe 3amblKaHWe Lienu HKHEro OTKAIOUNTE YCTPOMCTBO OT ANEKTPUYECKOI CETU U HEMHOTO MOAO-
paruvka xauTe. CHOBa BKJIOUYMTE YCTPOMCTBO B CETb. ECnu owwmbka «E3»
NosIBUTCS CHOBa, 06paTnTech B CEPBUC
E4 O6pbIB B LLENW BEPXHErO AaTymka OTKNIOYNTE YCTPOMNCTBO OT INEKTPUYECKOI CETU Y HEMHOMO NOAO-
xpuTe. CHOBa BKJIOYMTE YCTPOMCTBO B CeTb. ECnu owmnbka «E4»
NOsIBUTCS CHOBa, 06paTnUTeCh B CEPBUC
ES5 KopoTkoe 3amblkaHue Lienu BEPXHEro OTK/IIOYNTE YCTPOWCTBO OT 3IEKTPUHECKOI CETU U HEMHOTO NMOA0-
faryvka puTe. CHOBa BKJIOYMTE YCTPOMCTBO B ceTb. Ecnu owmbka «E5»
NOSIBUTCS CHOBa, 06paTnUTECh B CEPBUC
E6 MpeBbllLeHne TeMNEPATYPHOro Aar4mnka OTKNIOYUTE YCTPONCTBO OT ANEKTPUYECKON CETU Y HEMHOTO NOAO-
cunoBoro npeobpasoarens, MMbo ero xauTe. CHoBa BKIIOYMTE YCTPOWCTBO B CeTb. Ecnn owmnbka «E6»
06pbIB, KOPOTKOE 3aMbIKAHUE B LIEMN KOH- NOSIBUTCSI CHOBA, 0OpaTnTECh B CEPBIC
TPOnsi TEMNepaTypbl YNPaBnsioLyX Kiloyei
E7 OyeHb BbICOKOE BXOAHOE HanpsixeHne OTKNIOYNTE YCTPOMCTBO OT INEKTPUYECKON CeTU. BkniounTte ycTpoit-
B 9JIEKTPUYECKOI CEeTN CTBO K CETV MOBTOPHO, KOrAa HAaNpsiXeHWe B CETV NMPUAET B HOPMY.
Ecnu owwubka «E7» nosiBuTCS CHOBa, 06paTUTECh B CEPBUC
E8 OyeHb HU3KOE HanpsiKEeHWE B aNeKTpuye- OTK/IOYNTE YCTPOWCTBO OT 3IEKTPUYECKO CeTU. BkniounTe ycTpoii-
CKOMi ceTn CTBO K CETW MOBTOPHO, KOTAa HanpsiXeHne B CETV NMPUAET B HOPMY.
Ecnu ownbka «E7» nosBuTCs CHOBa, 06paTmTech B CEPBUC
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KOMMNNEKT NOCTABKU
MynbTBapka — 1 Wt
Yawa - 1 wr.

J10TOK AN rOTOBKM Ha napy — 1 wT.
MonosHMK — 1 WT.

MepHbI cTakaH4uk — 1 .

JNoxka gna pyuca — 1 Wt

KopauHa ans dputiopa — 1 Wwr.

Pyyka Kop3uHbl ansa ¢putiopa — 1 T,

KHura peuentoB — 1 WT.

MHCTPYKLMA C rapaHTUNHBIM TaoHOM — 1 WT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponuTanune: 220-240 B ~ 50 My,
HomuHanbHas notpebnsiemas mowHocTb: 1200 BT
O6bEM yawu: 4 n

YTUNU3AUUA

|

B uensx 3awmTbl OKpyXaloLwein cpeabl, NOCne OKOH-
YaHua cpoka cnyx06bl Npubopa 1 31eMEHTOB NUTaHUS
(ecnv BXOQAT B KOMMEKT), He BbiOpachiBaiiTe X BMECTE
C 006bI4HbIMM BbITOBBIMU OTXOAAMM, Nepeaaiite Npubop 1
3NEMEHTbI MUTaHWS B CNELMANN3MPOBAHHbIE MYHKTbI A5
[anbHenLen yTunmsaumn.

OTtxopapl, obpasyowmecs npy yTunmdaumm W3genuin,
noanexar obs3aresbHoMy cOopy € nocneayioLen ytu-
Nn3aumenn B yCTaHOBIEHHOM MOPSIAKeE.

[na nonydeHns 4ONONHUTENBHOWM MHPOPMaumm 06 yTu-
NN3aunMn AaHHOro npoaykta obpatutech B MECTHbIN

MyHULMNAnUTET, CyxOy yTuamnaaumm GbITOBbIX OTXOL0B
WM B MarasuH, rae Bol nproGpentt AaHHbI NPOAYKT.

lpounssoanTesnb coxpaHseT 3a coboit npaso N3MEHATb
AN3aliH, KOHCTPYKLMIO N TEXHNYECKNE XapaKTepucTuku,

PYCCKUM

He BavsioLme Ha obLme npuHUMMbl paboTbl yCTPOM-
cTBa, 6e3 npeABapUTENIbHOIO YBEAOMIIEHWS, N3-3a Yero
Mexay VHCTPYKUMeR u naaenvem Moryt Habnoaatbcs
He3HaunTesbHble pasnyvs. Ecav nons3osaresnb o6Ha-
PYXUS Takme HEeCOOTBETCTBUSI, MPOCUM COOOLUNTL 00
3TOM 10 3/1EKTPOHHOI royTe info@rondell.ru ans nony-
4eHs1 OGHOBJIEHHOW BEPCUMN MHCTPYKLMN.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga

ERL

U3roTOBUTEJIb: CTAP MJIIOC IMMUTE],
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOX/ZEHMUE U NOYTOBbIA APEC
AN CBASU: IOHUT A, 15-1 3TAX,

KOWNCW ABEPAMH XAYC, N238, XEHT 1M POYA,
BOHTI" YYK XAHT, FOHKOHT, KHP MO 3AKA3Y
POHAENN TMBX, CO®U-LLAPNIOTTEH LUTPACCE,
9-10, 14059 BEPJIMH, TEPMAHNA

WMNOPTEP U YNOJIHOMOYEHHOE
W3roTOBUTEJIEM JINLLO: OO0 «MMEPNOH»

MECTOHAXOXXOEHUE U MOYTOBbIN AQPEC
ANS CBA3U: PO, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWV BYJIbBAP, IOM 17, KOPI. 1,
3TAX 4, ODUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru

OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBME npoaykunun
Tpe6OBaHI/IﬂM TEXHNYECKNX pernamMmeHToB
TaMOXeHHOro coto3a BO3/10XKeHa Ha YNOJIHOMOY€EHHOe
n3rotosmTenem nmuo.

JlaHHoe n3nenve coorseTcTByeT BCeM Tpebyembim
©eBPOnNeickuM 1 POCCUCKUM cTaHaapTam 6e30-
MacHOCTY Y TUTVEHBI.

www.rondell.ru
TEJIEPOH AN CNPABOK: 8-800-100-18-30

COENTAHO B KHP
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MULTICOOKER RDE-1621

State-of-art induction multicooker RDE-1621 allows
to cook any dishes significantly quicker than an oven,
stove or regular multicooker.

Traditional heating element simply passes heat to the
lower part of the heating plate, while the induction tech-
nology and ball-shaped bowl create spatial heating, de-
creasing cooking time and improving taste.

DESCRIPTION
Body
Control panel
Lid
Lid opening button
Carrying handle
Steam release openings and steam valve
Steam valve
Power cord connector socket
Bowl
. Steam cooking basket
. Measuring cup
. Soup ladle / spoon
. Rice scooper
. Deep-fry basket
. Power cord
. Removable inner lid
. Internal lid release button «PUSH»

Control panel (2)

18. «Menu» button

19. «Multicook» program on button

20. «Temperature» button

21. «Heating» mode on/off button

22. «Keep Warm/Cancel» mode on/off button

23. «Time» button

24. Digital indicators

25. Cooking mode indicators

26. «Deep Frying» program indicator button

27. «Frying» program indicator button

28. Cooking time setting buttons <HOUR»,
«MIN» (uac q | bmmn)

29. «Delayed start» button

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA. To install an RCD, con-
tact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read these instructions carefully.

Keep these instructions for further reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in

this manual. Mishandling the unit can lead to its break-

age and cause harm to the user or damage to his/her
property.

* Before using the unit, examine the power cord and
the power cord connector located on the unit body
closely and make sure that they are not damaged. Do
not use the unit if the power cord or the power cord
connector is damaged.

* Before switching the unit on, make sure that the mains
voltage corresponds to the unit operating voltage.

* The power cord is equipped with a «europlug»; plug
itinto the socket with a reliable grounding contact.

* Do not use adapters for plugging the unitin.

* Make sure that the power cord is properly inserted
into the corresponding connector on the unit body
and into the mains socket.

¢ Use only the supplied power cord; do not use power
cords of other units.

* Use the supplied removable parts only.

* Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from moisture, heat sources and open flame.

* Place the unit with free access to the mains socket.

¢ Use the unit in places with proper ventilation.

* Do not expose the unit to direct sunlight.

* Do not place the unit too close to the wall and to fur-
niture walls.

* Make sure that the power cord does not contact with
hot surfaces and sharp furniture edges. Avoid dam-
aging the power cord isolation.

¢ Do not touch the power cord or power plug with wet
hands.



Do not immerse the unit, the power cord and the
power plug into water or any other liquids.

If the unitis dropped into water, unplug it immediately
by taking the power plug out of the mains socket. Do
not put your hands into water!

Apply to the authorized service center for check-
ing the unit.

Do not insert foreign objects into the openings of the
unit or between its parts.

Do not let foreign objects or edges of clothes get
between the lid and unit body.

Do not leave the unit unattended, if you are not using
the unit, switch it off and unplug it.

To avoid burns, do not bend over the steam release
opening. Be very careful when opening the multi-
cooker lid during and immediately after cooking.
Danger of burns by hot steam!

When the unitis operating in the «<Roasting» mode, do
not bend over the multicooker bowl to avoid burns by
splashing hot oil.

Do not leave the unit lid open during the unit oper-
ation, except when operating in «Roasting» mode.
Do not touch the surface of the lid during multicooker
operation, open the lid only by pressing the multi-
cooker lid opening button (4).

To avoid burns by hot steam, be very careful when
opening the multicooker lid.

Keep the steam release openings and the steam valve
clean, and clean them when they get dirty.

Never use the unit without the installed bowl, do not
switch the multicooker on without products and suffi-
cient amount of liquid in the cooking bowl.

Do not use the multicooker if the silicone gasket on
the inner side of the lid is damaged.

Follow all the recommendations for amount of dry
products and liquids.

Do not remove the bowl during the unit operation.
Do not cover the multicooker during operation.

Attention! When steaming food, watch the level of
liquid in the bowl, add water into the bow! as needed.
Do not leave the unit unattended!
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* Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle, having unplugged the unit, removed
the bowl with food and let the multicooker cool down
preliminarily.

* The lid, cooking bowl and unit body parts heat up
strongly during operation, do not touch them; if you
need to take out the hot bowl, use potholders.

* Clean the unit regularly.

* For children safety reasons do not leave polyethylene
bags used as a packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyeth-

ylene bags or packaging film. Danger of suffocation!

* This unitis not intended for usage by children.

¢ Do not allow children to touch the unit body and the
power cord during the unit operation.

* Do not leave children unattended to avoid them using
the unit as a toy.

* During the unit’s operation and breaks between oper-
ation cycles, place the unit out of reach of children.

* The unit is not intended to be used by people with
physical, sensory or mental disabilities (including
children) or by persons lacking experience or knowl-
edge if they are not under supervision of a person
who is responsible for their safety or if they are not
instructed by this person on the usage of the unit.

* This unit is not intended for usage with an external
switch timer or a separate remote control system.

¢ Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, if the unit works improperly or after
it was dropped.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

* Do not attempt to repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction is
detected or after it was dropped, unplug the unit and
apply to any authorized service center from the con-
tact address list given in the warranty certificate and
on the website www.rondell.ru.

¢ To avoid damages, transport the unit in the original
package only.
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* Keep the unit in a dry cool place out of reach of chil-
dren and disabled persons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.
ITS COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION
AREAS AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

RULES OF USING OF THE COOKING BOWL (9)

¢ Use the unit and its parts for the intended purposes
only. Do not use the cooking bowl! by placing it on
heating units or cooking surfaces.

* Do not replace the bowl with any other container.

* Always make sure that the surface of the heating
element and the bottom of the bowl (9) are clean
and dry.

* Do not use the bowl for mixing products. Never chop
products in the bowl to avoid damaging the non-stick
coating.

* Do not use the bowl if it is deformed or if the non-stick
coating is damaged.

* Never leave or keep any foreign objects in the bowl.

¢ When cooking food in the bowl, stir it only with the
plastic ladle (12).

* Do not use metal objects that can damage the non-
stick coating of the bowl.

» Before selecting the cooking mode make sure that
the bowl is installed properly.

* After cooking dishes with spices and seasonings it
is recommended to wash the bowl (9) immediately.

* To avoid damage of the non-stick coating do not put

the bowl (9) into cold water immediately after cook-

ing; let it cool down preliminarily.

The bowl (9) is not intended for washing in the dish-

washing machine.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low tempera-

ture keep it for at least three hours at room tem-

perature before switching on.

— Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent multicooker operation.

— Place the multicooker on a flat heat-resistant surface
away from all kitchen heat sources (such as a gas
cooker, electric cooker or cooking unit).

Place the unit keeping at least a 20 cm gap between
the multicooker body and the wall and 30-40 cm of
space above the unit.

Do not place the multicooker close to objects that
can be damaged by the released steam of high tem-
perature.

Attention! Do not use the unit near bath tubs, kitchen

sinks or other containers filled with water.

— Open the lid (3) by pressing the button (4).

— Wash all the removable parts - the bowl (9), the steam
cooking basket (10), the measuring cup (11), the
soup spoon (12), the rice scooper (13) and the deep-
fry basket (14) - with a soft sponge with neutral deter-
gent, then rinse under running water and dry.

— Clean the unit body (1) with a damp cloth, then wipe
itdry.

Attention! Deep frying basket and it’s handle are deli-

vered separately. They need to be connected before

first use:

— Press the ends of the handle to the middle (pic. 1).

— Insert the ends of the handle into the buckle on the
frying basket. Let go and allow the end of handle to
be stuck and locked in the buckle.

USING THE MULTICOOKER

Attention!

* Never leave the operating unit unattended.

* During the first operation of the multicooker, some
foreign smell from the heating element can appear.
Itis normal.

* Before you start cooking make sure that the multi-
cooker lid (3) is closed tightly.

* To avoid burns be very careful when opening the
lid (3), do not bend over the steam release openings
(6) during unit operation and do not place open parts
of your body above the bow! (9)!

* Watch the food readiness during cooking, if neces-
sary, stir the food with the plastic ladle ( 12).



Do not use metal objects that can scratch the non-

stick coating of the bow! (9).

* Do not leave the plastic soup ladle (12) or the rice
scooper ( 13) inside the bowl.

Put the food into the bowl (9) following the recommen-

dations given in the recipe (see «Recipe book»).

Note: Make sure that the level of ingredients and liquids

does not exceed the maximal mark «3» and is not lower

than the minimal mark «1».

General example of loading products

and water (rice is considered as example)

Measure rice with the measuring cup (11) (one
measuring cup is equal to approximately 160 ml or
140 grams of rice), wash it and place in the bowl (9). See
the rice packaging for the necessary amount of water
according to the recommendations of the manufacturer.
There is a capacity scale inside the bowl (9). Add water
up to the required mark according to the selected
amount of rice.

Example: Having poured two measuring cups of
cereals, pour water to the desired mark (approximately
to mark 2) (Fig. 2).

For liquid porridges it is recommended to mix rice and
water in the proportion 1:3.

Place the bowl (9) in the process chamber of the unit.
Make sure that the outer surface of the bowl is clean and
dry, and the bowl itself is installed evenly and is in tight
contact with the surface of the heating element.

Notes:

full capacity of the measuring cup: 160 ml. Upper
mark: 120 ml.

make sure that there are no foreign objects, dirt or
moisture in the process chamber and on the bottom
of the bow! (9),

wipe the outer surface and the bottom of the bowl! (9)
dry before use.

if you steam products, pour water into the bowl (9)
so that boiling water doesn’t reach the bottom of the
basket (10). Put the food into the basket (10) and
place it in the bowl (9).

Close the lid (3) until clicking.

Insert the power cord connector into the connector
socket (8) and the power cord plug into the mains
socket.

BASIC FUNCTIONS OF THE MULTICOOKER
Switching the multicooker on (standby mode)

— After connecting the multicooker to the mains you
will hear a short sound signal. The unit will go into
standby mode. Symbol «- - - -» will appear on the
display (24).

Turn on the multicooker by pressing one of the quick
start buttons (18, 19, 21, 26 or 27), while the control
panel (2) will display the current time period of the set
mode and the selected multicooker operation mode.
The unit will switch to one of the operating modes
set with the buttons (18, 19, 21, 26 or 27) and will be
ready for operation.

Note: pressing each button is accompanied by a sound
signal.

Selecting and starting the cooking program

— To select a cooking program press the button (18)
«Menu».

Programs are selected in the following sequence
«Porridge», «Fish», «Pilaf», «Stew», «Steam», «Soup»,
«Chicken», «Rice», «Casserole», «Baking». The cook-
ing program indicators (25) on the control panel (2)
will light up one by one. The programs «Deep-frying»
or «<Frying» are activated only when the corresponding
button (26) or (27) of the control panel (2) is pressed.
The digital displays (24) will flash and show the
default cooking time.

After selecting the desired cooking program and set-
ting the cooking time, the indicators (25, 26, 27) will
flash for 4 seconds.

After 4 seconds, the cooking program will start, the
digital symbols of the cooking time will light up con-
stantly, the countdown of the time until the end of the
cooking program will turn on (see the table «Cooking
programs and their duration»).
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Cooking programs and their duration
. Default . Keep warm
g::::?:r?\ :?ér)lperature Time (min) E;f:';:‘i n) I(I:s’lzr)tlmer time;:
Porridge 100 10-120 with an increment of 10 60 - 1-24 hours
Soup 100 10-4 hours with an increment of 10 30 1-24 hours | 1-24 hours
Pilaf 145 60-120 with an increment of 5 90 1-24 hours | 1-24 hours
Fish 110 10-120 with an increment of 10 20 - 1-24 hours
Chicken 180 20-120 with an increment of 10 30 1-24 hours | 1-24 hours
Rice 103 45 45 1-24 hours | 1-24 hours
Stewing 90 30-3 hours with an increment of 30 40 1-24 hours | 1-24 hours
Steam 115-120 5-60 with an increment of 1 30 1-24 hours | 1-24 hours
Frying 180 30-120 with an increment of 10 30 1-24 hours | 1-24 hours
Deep frying 180 30-120 with an increment of 10 60 1-24 hours | 1-24 hours
Casserole 150 30-60 with an increment of 10 50 1-24 hours | 1-24 hours
Baking 150 15-60 with an increment of 10 30 1-24 hours | 1-24 hours
Heating 100 10 min - 8 hours in 10 min increments 30 1-24 hours | 1-24 hours
Multicook 35-160 5 min - 9 hours 55 min - 1-24 hours | 1-24 hours
Note: «HOUR», «MIN» (uac ¢ | bmun) set the required pro-
— the cooking time information is for recommenda- gram time.
tion only. — After changing the program time, after 4 seconds the

— the result of cooking in auto-cooking mode depends
on the amount of food and liquids and the food tem-
perature.

— temperature of the food before cooking should be
about 20-25 °C.

— setting of the cooking time is not available for the
“Rice” program.

— watch the rice during cooking and, if necessary, stir it
with the rice scooper (13).

Changing the cooking program operation time

— After you select the cooking program, the digital indi-
cators (24) will show the default cooking program
operation time.

— To change the program running time, press button
(23) «Time» and by successive pressing buttons (28)

multicooker will turn on, the indicator (25, 26 or 27)
will be constantly lit. The countdown will begin until
the end of the program.

Cancelling the selected cooking program

— To cancel the selected cooking program while
setting the program, press the «Keep warm/
Cancel» button (22) once, an audible signal will
sound and the multicooker will turn off. Press
one of the buttons again and resume selecting
the cooking program by pressing the button (18)
«Menu».

— To cancel a cooking program while the set program
is running, press the «Keep warm/Cancel» button
(22) once, an audible signal will sound and the
multicooker will turn off.



End of cooking program

At the end of the cooking program, 5 short beeps will
sound and the digital displays (24) will show «0:00».
Depending on the selected cooking program, the
device will automatically switch to the keep warm
mode, while the indicator (24) will show the operating
time of the keep warm function.

To end the cooking program, press the «<Keep warm/
Cancel» button (22) once, an audible signal will sound
and the multicooker will switch off.

Keep warm function

After the execution of certain cooking programs,
the multicooker will automatically switch to the keep
warm mode, while the digital indicators (24) «0:00»
will be displayed on the control panel (2).

The keep warm function operation time will be shown
with digital symbols on the control panel (2).

The maximal operation time of the keep warm func-
tion is 24 hours.

The temperature in the keep warm mode is 65-80°C.

To disable the keep warm function, press the button
(22) once, an audible signal will sound and the multi-
cooker will turn off.

Note:

— despite the unit keeps the ready dish warm up to
24 hours, it is not recommended to leave the cooked
food in the bowl for a long time, because this may spoil
the food.

the keep warm function works in all cooking programs.

Delayed start function

Use this function if you want to delay the food cooking
start for a certain amount of time.

— To set the delayed start time, after selecting the
desired cooking program, press the «Delayed start»
button (29), at the same time an audible signal will
sound and indicators (24) will display flashing digi-
tal symbols of the delay time on the control panel (2).
By pressing the buttons (28) set the desired
time before the start of cooking (possible setting
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time 1-24 hours). Note, that you should take into
account the running time of the automatic program
while setting the delay time.

3 seconds after the delay start time has been set, the
delay start time display will stop flashing and remain
lit, and the delay start countdown will begin.

— When the delayed start time is over, the multicooker
will switch on and start cooking food in the preset
cooking program.

To switch the delayed start function off, press the but-
ton (22) once, you will hear a sound signal, and the
multicooker will be switched off.

Note: the delayed start function is not available in
«Porridge» and «Fish» programs.

Heating function

The Heating function is used to heat previously
cooked food before eating it. An additional plus can be
considered the fact that heating food in the multicooker
avoids the appearance of carcinogens.

To heat food in the multucooker.

— Transfer it to the bowl (9), controlling the allowable
volume with the help of special limit marks located on
the inside of the bowl (9).

Place the filled bowl into the working chamber of the
multicooker, making sure that it fits snugly against the
heating element.

Close the lid (3) tightly until you hear a click.

Press the «Heating» button (21) to activate the func-
tion. The time on the display (24) will flash. If neces-
sary, set your preferred Heating time as described in
the Changing the cooking program time section.
After 3 seconds, the time on the display (24) will
light up permanently. The multicooker will switch to
the Heating mode. The time indicators on the dis-
play (24) will show the countdown to the end of the
program.

At the end of the program, 5 short beeps will sound,
after which the multicooker will switch to the keep
warm mode. The display (24) will show the duration
of the keep warm program.
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— To stop the program at any stage, press the «Keep
Warm/Cancel» button (22).

Note: if you want to heat up the second dish, then in the

capacity of the multicooker (it is recommended to add

a certain amount of liquid, which will protect the food

from burning.

«Multicook» mode

The Multicook program allows you to cook a variety
of dishes according to your individual recipe. In this
program, you can independently set the temperature
and time of heat treatment that you need. This mode
allows you to set up to 3 cooking stages.

1. To turn on this program, touch the «Multicook» but-

ton (19).

2. Thedigital indicators (24) will flash intermittently with
the symbol «—» and the recommended cooking time
for the first step of your recipe.

3. To change it, successively press the buttons (28)
«HOUR», «MIN» (uac ¢ | bmur) to set the desired pro-
gram time.

4. Touch the «Temperature» button (20) to set the
desired cooking temperature.

5. Use the buttons (28) <HOUR», «MIN» (uac ¢ | bmuw) to
set the required temperature value.

6. To move on to the next step in your recipe, touch the
«Multicook» button (19) again.

7. Onthedigital indicators (24), the symbol «=» and the
cooking time of the second stage of your recipe will
flash intermittently.

8. Set the cooking time and temperature as described
in steps 3-5.

9. To move on to the next step in your recipe, touch the
«Multicook» button (19) again.

10. On the digital indicators (24), the symbol «=» and
the cooking time of the third stage of your recipe will
flash intermittently.

11. Set the cooking time and temperature as described

in steps 3-5.
12. Wait 3 seconds for the cooking process to start. The
symbol of the cooking stage will blink intermittently

on the display, and the digital indicators (24) will
begin the countdown of the time of this stage.

CLEANING AND CARE

¢ Unplug the unit and let it cool down.

Press the button (4) and lift the lid (3) to the verti-
cal position.

Press the «<PUSH» button (17) and remove the inner lid
(16) upwards (fig. 3)

Note: when removing the inner lid ( 16), never pull on its
O-ring. This may damage it.

Remove the steam valve (7). To do this, grasp the
ledge of the right upper part of the valve and pull it in
the direction from the base of the lid (3) (fig. 4).
Dismantle the steam valve (7). Open the steam valve
latch to separate the upper and lower parts (fig. 5).
Rinse the valve (7) with warm water with the addition
of a neutral detergent, dry it, assemble the valve (7)
and install it in the lid (3) until the latch clicks (fig. 6).
Wipe the body (1) and the lid (3) with a slightly damp
cloth, then wipe dry.

Wipe the lid (3) from the inside.

Rinse the removable lid (16) with the gasket O-ring
in clean warm water. Then wipe it with a soft cloth.
For heavy soiling, add a small amount of dishwashing
detergent to the water (fig. 7).

Pay attention to the condition of the O-ring of the sil-
icone gasket, if the gasket is defective, stop using
the multicooker and contact the service center to
replace it.

Install the removable inner lid (16) into the protrusions
of the lower part of the base of the multicooker lid
body (3), and press the upper part of the removable
lid until the latch clicks (fig. 8).

Wash the bowl (9), the steam cooking basket (10),
the measuring cup (11), the soup ladle (12), the rice
scooper (13) and the deep-fry basket (14) with warm
water and neutral detergent, then rinse under running
water and dry.

The bowl (9) and steam tray (10) can be washed in
the dishwasher.



* Wipe the surface of the heating element (only in a
cooled state) with a soft dry cloth, in no case allow
water or any other liquid to get inside the multicooker
body (fig. 9).

Table of error codes.

STORAGE

¢ Unplug the multicooker from the mains, wait until it
cools down completely and clean the multicooker.

¢ Keep the unit in a dry cool place out of reach of chil-
dren and disabled persons.

Error | Fault description Remedy
code
E1 The unit does not detect the inner bowl, orits | Install the inner bowl correctly. Press the «Keep Warm/
material or size does not match the required Cancel» button to reset the «<E1» error code. If the error
parameters. «E1» appears again, contact the service
E2 Open in the lower sensor circuit Disconnect the unit from the mains and wait a little. Plug
the unit back in. If the error «<E2» appears again, contact
the service
E3 Bottom sensor short circuit Disconnect the unit from the mains and wait a little. Plug
the unit back in. If the error «<E3» appears again, contact
the service
E4 Open in the upper sensor circuit Disconnect the unit from the mains and wait a little. Plug
the unit back in. If the error «<E4» appears again, contact
the service
ES Upper sensor short circuit Disconnect the unit from the mains and wait a little. Plug
the unit back in. If the error «<E5» appears again, contact
the service
E6 Power converter temperature sensor Disconnect the unit from the mains and wait a little. Plug
exceeded or open circuit, short circuit in the the unit back in. If the error «<E6» appears again, contact
temperature monitoring circuit of control keys. | the service
E7 Very high input voltage in the mains Disconnect the unit from the mains. Turn on the unit to the
network mains when its voltage returns to normal. If the
error «E7» appears again, contact the service
E8 Very low voltage in the mains Disconnect the unit from the mains. Turn on the unit to the
network mains when its voltage returns to normal. If the
error «<E8» appears again, contact the service
DELIVERY SET Deep-frying basket handle - 1 pc.
Multicooker — 1 pc. Recipe book - 1 pc.
Bowl - 1 pc. Instruction set with a warranty card — 1 pc.
Steam cooking basket - 1 pc.
Ladle - 1 pc. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Measuring cup - 1 pc.
Rice scooper - 1 pc.
Deep-fry basket - 1 pc.

Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Rated input power: 1200 W
Bowl capacity: 4 L



ENGLISH
RECYCLING

)54

|

For environment protection do not throw out the unit
and the batteries (if included), do not discard the unit
and the batteries with usual household waste after the
service life expiration; apply to specialized centers for
further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is
subject to mandatory collection and consequent dis-
posal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal ser-
vice or to the shop where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general prin-
ciples of the unit operation without a preliminary notifi-
cation due to which insignificant differences between
the manual and product may be observed. If the user
reveals such differences, please report them via e-mail
info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was pur-
chased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guar-
antee.



MULTIKOCHER RDE-1621

Mit dem modernen Induktionsmultikocher RDE-1621 werden
alle Nahrungsmittel viel schneller als mit einem Herd, einem
Ofen oder einem Standardmultikocher zubereitet.

Das konventionelle Heizelement Ubertréagt einfach die
Energie auf den Heizplattenunterteil, dabei schaffen die
Induktionstechnologie und der kugelformige Behélter eine
rdumliche Erwarmung, verkirzen die Kochzeit und verbes-
sern den Geschmack.

BESCHREIBUNG
. Gehause
Bedienungsplatte
Deckel
Deckel6ffnungstaste
Tragegriff
Dampfablasslécher und Dampfventil
Dampfventil
Netzsteckerbuchse
Behalter
. Schale fiirs Dampfkochen
. Messbecher
. Schopfkelle/Suppenloffel
. Reisloffel
. Frittierkorb
. Netzkabel
. Abnehmbarer Innendeckel
. Taste der Innendeckelsperre «PUSH»

©CONDA AWM=

Bedienungsplatte (2)

18. «Meni»-Taste

. «Multikoch»-Taste

. «Temperatur»-Taste

. Ein-/Ausschalttaste des «<AUFWARMEN»-Betriebs

. Ein-/Ausschalttaste des « WARMHALTEN/Abbrechen»-
Betriebs

. «Zeit»-Taste

. Digitale Anzeigen

. Anzeigen der Kochprogramme

. Taste mit «Frittieren»-Kochprogrammanzeige

. Taste mit «Braten»-Kochprogrammanzeige

. Kochzeit-Einstelltasten «STD.», «MIN.» (uac 4 | b man)

. «Startaufschub»-Taste

ACHTUNG!

Als zusétzlicher Schutz ist es zweckmaRig, einen FI-Schalter
mit Nennstrom maximal bis 30 mA im Stromversorgungskreis
aufzustellen. Wenden Sie sich dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMARNAHMEN

Vor der ersten Nutzung des Elektrogeréts lesen Sie diese
Betriebsanleitung aufmerksam durch und bewahren Sie sie
fiur weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Geréat nur bestimmungsmagig und laut die-
ser Betriebsanleitung. Nicht ordnungsgemafie Geratenutzung
kann zu seiner Stérung fiilhren, einen gesundheitlichen oder
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

¢ Vor der Geratenutzung priifen Sie das Netzkabel und
die Anschlufstelle des Netzkabels am Gerétegehause
aufmerksam und vergewissern Sie sich, dass sie nicht
beschadigt sind. Es ist nicht gestattet, das Gerat zu
benutzen, wenn das Netzkabel oder die Anschlufstelle
des Netzkabels beschadigt sind.

Vor dem Einschalten des Gerats vergewissern Sie sich,
dass die Netzspannung und die Geratebetriebsspannung
Ubereinstimmen.

Das Netzkabel ist mit einem «Eurostecker» ausgestat-
tet; stecken Sie diesen in die Steckdose mit sicherer
Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim Anschliefen
des Gerats ans Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die
AnschluBstelle am Gerategehéduse und in eine Steckdose
fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte und kein Netzkabel
eines anderen Gerats.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren Teile.
Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen hitzebestandigen
Oberflache fern von Feuchtigkeits- und Warmequellen
und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose bei der
Geréateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Rdumen.
Setzen Sie das Gerét keinen direkten Sonnenstrahlen
aus.

Stellen Sie das Geréat in keiner direkten Nahe von
Wanden und Mébeln auf.



DEUTSCH

Vermeiden Sie die Berlihrung des Netzkabels mit heillen
Oberflachen und scharfen Mobelkanten. Vermeiden Sie
die Beschadigung der Netzkabelisolierung.

Es ist nicht gestattet, das Netzkabel und den Netzstecker
mit nassen Handen zu berihren.

Tauchen Sie das Gerét, das Netzkabel und den Netz-
stecker in Wasser oder jegliche andere Flissigkeiten
nicht ein.

Falls das Gerat in Wasser gefallen ist, trennen Sie es
vom Stromnetz sofort ab, indem Sie den Netzstecker aus
der Steckdose herausnehmen. Tauchen Sie dabei |hre
Hande unter keinen Umsténden ins Wasser ein.
Wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollméchtig-
ten) Kundendienst hinsichtlich weiterer Geratenutzung.
Stecken Sie keine fremden Gegenstande in die
Offnungen und zwischen die Geréteteile.

Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten oder
fremde Gegenstédnde zwischen den Deckel und das
Geréategehause nicht gelangen.

Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt. Schalten Sie
das Gerat immer aus und trennen Sie es vom Stromnetz
ab, falls Sie es nicht benutzen.

Um Verbrennungen zu vermeiden, beugen Sie sich tber
dem Dampfablassloch nicht. Seien Sie sehr vorsichtig,
wenn Sie den Deckel des Multikochers wahrend und
unmittelbar nach der Nahrungsmittelzubereitung 6ffnen.
Verbriihungsgefahr durch Dampf!

Beim Geréatebetrieb im «Braten»-Programm beugen Sie
sich Uber dem Behalter des Multikochers nicht, um
Verbriihung durch HeilRdlspritzer zu vermeiden.

Lassen Sie den Geratedeckel wahrend des Betriebs nicht
offen, aulRer beim «Braten»-Programm.

Beriihren Sie die Deckeloberflache wahrend des Betriebs
des Multikochers nicht, 6ffnen Sie den Deckel nur durchs
Driicken der Deckeléffnungstaste (4) des Multikochers.
Um Verbrihung durch heiRen Dampf zu vermeiden,
seien Sie beim Offnen des Deckels des Multikochers
sehr vorsichtig.

Halten Sie die Dampfablasslécher und das Dampfventil
sauber, reinigen Sie sie bei Verschmutzung.

Es ist nicht gestattet, das Gerat ohne aufgestellten
Behélter zu benutzen, sowie den Multikocher ohne
Nahrungsmittel oder ohne reichende Flissigkeits-

menge im Behalter fir Nahrungsmittelzubereitung ein-
zuschalten.

¢ Es ist nicht gestattet, den Multikocher bei beschadig-
ter Silikondichtung an der inneren Seite des Deckels zu
benutzen.

« Befolgen Sie die Empfehlungen beziiglich der Menge tro-
ckener Nahrungsmittel und der Flussigkeiten.

¢ Nehmen Sie den Behalter wéhrend des Geréatebetriebs
nicht heraus.

* Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

Achtung! Achten Sie beim Dampfkochen auf den

Flissigkeitsstand im Behélter und gieBen Sie bei Bedarf

Wasser in den Behélter hinzu. Lassen Sie das Gerét nicht

unbeaufsichtigt!

* Esist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Betriebs zu
tragen. Benutzen Sie den Tragegriff, nachdem Sie das
Gerat vorher vom Stromnetz abgetrennt, den Behalter
mit Nahrungsmitteln herausgenommen und das Gerat
abkiihlen gelassen haben.

¢ Wahrend des Betriebs des Multikochers erhitzen sich der
Deckel, der Behalter fiir Nahrungsmittelzubereitung und
die Gehauseteile sehr stark, berlihren Sie diese nicht.
Falls Sie den heiRen Behalter herausnehmen miissen,
benutzen Sie Topfhandschuhe.

¢ Reinigen Sie das Gerat regelmaRig.

¢ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die Plastiktiiten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

* Dieses Gerat soll von Kindern nicht verwendet werden.

¢ Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel wahrend
des Betriebs des Gerats nicht beriihren.

* Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerét nicht spielen.

¢ Waéhrend des Betriebs und der Pausen zwischen den
Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einem fiir Kinder
unzuganglichen Ort auf.

¢ Dieses Gerat ist flr Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- und Geistesstoérungen oder Personen
ohne ausreichende Lebenserfahrung und Kenntnisse
nicht geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht keiner fiir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person befinden oder keine



entsprechenden Geratenutzungsanweisungen bekom-
men haben.

¢ Das Geréat kann mit einer externen Schaltuhr oder mit
einer separaten Fernsteuerung nicht funktionieren.

¢ Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt sind, wenn
das Gerat nicht richtig funktioniert oder heruntergefal-
len ist.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

¢ Es ist nicht gestattet, das Geréat selbstandig zu repa-
rieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen, bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen oder im Sturzfall trennen Sie den
Netzstecker von der Steckdose ab und wenden Sie sich
an einen autorisierten (bevollméachtigten) Kundendienst
an die im Garantieschein und auf der Website
www.rondell.ru angegebenen Kontaktadressen.

¢ Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

* Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kihlen
und fur Kinder und behinderte Personen unzugéangli-
chen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEB-
RAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND
VERWENDUNG DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN
UND ARBEITSRAUMEN IST VERBOTEN.

VERWENDUNG DES BEHALTERS (9)

¢ Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur bestim-
mungsmaRig. Es ist nicht gestattet, den Behalter fiir
Nahrungsmittelzubereitung auf Heizgerdate oder
Heizoberflachen aufzustellen.

* Ersetzen Sie den Behalter mit keinem anderen GefaR.

* Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizelements
und der Boden des Behalters (9) immer sauber und tro-
cken sind.

* Benutzen Sie den Behélter zum Mischen von Nahrungs-
mitteln nicht. Zerkleinern Sie nie die Nahrungsmittel
direkt im Behélter, um die Antihaftbeschichtung nicht zu
beschadigen.

DEUTSCH

¢ Verwenden Sie den Behalter nicht, wenn er deformiert
ist oder wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist.

¢ Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegensténde
im Behalter.

¢ Bei der Nahrungsmittelzubereitung im Behalter riihren
Sie diese nur mit der Plastik-Schopfkelle (12) um.

* Benutzen Sie keine Metallgegensténde, die die Antihaft-
beschichtung des Behalters beschadigen kénnen.

¢ Vergewissern Sie sich vor der Wahl eines Kochbetriebs,
dass der Behalters richtig aufgestellt ist.

¢ Bei der Zubereitung von Speisen mit Krautern und
Gewdirzen ist es empfohlen, den Behalter (9) sofort nach
dem Kochen zu waschen.

¢ Stellen Sie den Behalter (9) sofort nach dem Kochen
unter Kaltwasser nicht, sondern lassen Sie ihn zuerst
abkiihlen, um die Antihaftbeschichtung nicht zu bescha-
digen.

* Der Behalter (9) ist splilmaschinenungeeignet.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Falls das Gerét bei niedrigen Temperaturen transpor-

tiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der

Raumlufttemperatur nicht weniger als drei Stunden

bleiben.

— Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus und
entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und jegli-
che Aufkleber, die den normalen Betrieb des Multiko-
chers stéren.

— Stellen Sie den Multikocher auf einer ebenen warmebe-
standigen Oberflache fern von allen Kiichenwérmequellen
(wie Gas-, Elektroherd oder Kochflache) auf.

— Bei der Aufstellung des Multikochers lassen Sie einen
Abstand von nicht weniger als 20 cm von der Wand bis
zum Gerategehause und einen Freiraum von nicht weni-
ger als 30-40 cm dar(iber.

— Stellen Sie den Multikocher in keiner direkten Nahe von
Gegenstanden, die durch hohe Temperatur des austre-
tenden Dampfs beschadigt werden kénnen, auf.

Achtung! Stellen Sie das Gerét in keiner Ndhe von

Badewannen, Waschbecken oder anderen mit Wasser

gefiillten Behéltern auf.

— Offnen Sie den Deckel (3), indem Sie die Taste (4) drii-
cken.



DEUTSCH

— Waschen Sie alle abnehmbaren Teile — den Behélter

(9), die Dampfschale (10), die Schépfkelle (12), den

MeRbecher (11), den Suppenléffel (12), den Reisloffel

(13) und den Frittierkorb (14) — mit einem weichen

Schwamm und einem neutralen Reinigungsmittel, spU-

len Sie diese mit flieRendem Wasser und trocknen Sie

sie ab.

Wischen Sie das Gerategehause (1) mit einem feuchten

Tuch, danach trocknen Sie es ab.

Achtung! Der Frittierkorb und der Griff werden getrennt

geliefert. Vor dem ersten Gebrauch miissen sie angeschlos-

sen werden:

— Driicken Sie den Griff, um seine Enden (Abb. 1) zu ver-
binden.

— Fihren Sie die Enden des Griffs in die Schnalle am
Bratkorb ein, sie sollen verriegeln. Lassen Sie den
Griff los.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Achtung!

e Lassen Sie das funktionierende Geréat nie unbeauf-
sichtigt.

e Bei erster Nutzung des Multikochers kann ein

Fremdgeruch vom Heizelement entstehen, es ist normal.
Vergewissern Sie sich vor der Zubereitung, dass der
Deckel (3) des Multikochers fest geschlossen ist.

Um Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie sehr vor-
sichtig, wenn Sie den Deckel (3) &ffnen, beugen Sie
sich nie (iber den Dampfablassléchern (6) wéhrend des
Multikocherbetriebs, halten Sie keine offenen Kérperteile
liber dem Behélter (9)!

Priifen Sie die Gare von Nahrungsmitteln wéhrend der
Zubereitung, bei der Notwendigkeit riihren Sie diese
mit der Plastik-Schéopfkelle (12). Verwenden Sie keine
Metallgegensténde, die die Antihaftbeschichtung des
Behdlters (9) zerkratzen kénnen.

Lassen Sie die Plastik-Schopfkelle (12) und den Reisléffel
(13) im Behélter nicht.

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter (9) gemaR
dem Rezept ein (siehe das Rezeptbuch).

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand von Zutaten
zusammen mit Fliissigkeiten nicht (ber der Maximalmarke
«3» und nicht unter der Minimalmarke «1» ist.

Das allgemeine Beispiel zum Einlegen von
Nahrungsmitteln und Wasser

(als Beispiel wird Reis betrachtet)

Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (11) (ein
Messbecher fasst etwa 160 ml oder 140 g Reis) ab, wa-
schen Sie den Reis und legen Sie ihn in den Behéalter (9)
ein. Die Wassermenge muss gemal den Empfehlungen
des Herstellers auf der Reisverpackung angegeben wer-
den. Die Volumenskala ist im Behalter (9) markiert. Gie-
Ren Sie Wasser bis zur erforderlichen Marke nach der
gewahlten Reismenge ein.

Beispiel: Nachdem Sie zwei Messbecher Griitze einge-
gossen haben, gieBen Sie Wasser bis zur gewiinschten
Markierung (ungeféhr bis zur Markierung 2) (Abb. 2).
Zur Zubereitung von diinnen Milchbreien ist die empfoh-
lene Reis-Wasser Proportion 1:3.

Stellen Sie den Behélter (9) in die Gerdtekochkammer
ein. Vergewissern Sie sich, dass die Aul3enoberfldche
des Behélters sauber und trocken ist, und der Behélter
selbst aufrecht steht und sich mit der Oberflache des
Heizelements eng beriihrt.

Anmerkungen:

— das Fassungsvermégen des Mel3bechers: 160 ml. Die
obere Flillstandsmarke: 120 ml.

es ist nicht gestattet, den Behélter (9) zum Waschen
von Griitzen und Schneiden von Nahrungsmitteln zu
benutzen, das kann die Antihaftbeschichtung besché&-
digen,

vergewissern Sie sich, dass es keine frem-
den Gegenstédnde, Schmutz und Feuchte in der
Kochkammer und auf dem Boden des Behélters (9)
gibt;

wischen Sie die AuBlenseite und den Boden des
Behélters (9) vor der Nutzung ab,

beim Dampfkochen gieRen Sie Wasser in den
Behdéilter (9) so ein, dass das kochende Wasser den
Boden der Schale (10) nicht beriihrt. Legen Sie die
Nahrungsmittel in die Schale (10) ein und stellen Sie
sie in den Behélter (9) auf.

SchlieRen Sie den Deckel (3) bis zum Knacken.
Stecken Sie den Netzkabelstecker in die
AnschluB3stelle (8) und den Netzstecker in eine
Steckdose ein.



MULTIKOCHER-HAUPTFUNKTIONEN

Einschalten des Multikochers (Wartebetrieb)

— Nachdem Sie den Multikocher ans Stromnetz ange-
schlossen haben, horen Sie ein kurzes Tonsignal. Das
Gerét geht in den Standby-Modus. Auf dem Bildschirm
(24) wird das Zeichen «- - - -» angezeigt.

— Schalten Sie den Multikocher ein, indem Sie eine der
Schnellstarttasten (18, 19, 21, 26 oder 27) driicken, dabei
erscheinen die Anzeigen der aktuellen Zeitdauer des ein-
gestellten Betriebs und der am Multikocher verfigbaren
Betriebe auf der Bedienungsplatte (2).

— Das Geréat wechselt in einen der mit den Tasten (18, 19, 21,
26 oder 27) eingestellten Betriebe und ist betriebsbereit.
Anmerkung: beim Driicken jeder Taste ertént ein kurzes

Tonsignal.

Wahl und Start eines Kochprogramms
— Um ein Kochprogramm zu wahlen, driicken Sie die
«MENU»-Taste (18).

Kochprogramme und ihre Dauer

....................................... DEUTSCH
Die Programme werden in der folgenden Reihenfolge
ausgewahlt: «Brei», «Fish», «Pilaw», «Eintopf»,
«Dampf», «Suppe», «Huhn», «Reis», «Backeny,

«Béackerei». Die Kochprogrammanzeigen (25) auf der
Bedienungsplatte (2) leuchten nacheinander auf. Die
Programme «Frittieren» oder «Braten» werden nur akti-
viert, wenn die entsprechende Taste (26) oder (27) der
Bedienungsplatte (2) gedriickt wird.

Die Zahlenanzeigen (24) zeigen die Standardkoch-
zeit an.

Nach der Wahl des gewiinschten Kochprogramms und
der Kochzeiteinstellung blinken die Anzeigen (25, 26, 27)
4 Sekunden lang.

Nach 4 Sekunden startet das Kochprogramm, die
Kochzeit-Zahlensymbole leuchten konstant, das
Abwartszéhlen bis zum Ende des Kochprogramms
beginnt (siehe die Tabelle ,Kochprogramme und ihre
Dauer”).

.. | Startaufschub-
Kochpro- Standardtem- i Standardzeit . " Warmhaltfunk-
gramm peratur (°C) Zeit (Min.) (Min.) funkt(lgpd-';'lmer tion-Timer
Brei 100 10-120 mit einem 10-Min.-Schritt 60 - 1-24 Stunden
10-4 Stunden
Suppe 100 (mit einem 10-Min.-Schritt) 30 1-24 Stunden 1-24 Stunden
Pilaw 145 60-120 mit einem 5-Min.-Schritt 90 1-24 Stunden 1-24 Stunden
Fisch 110 10-120 mit einem 10-Min.-Schritt 20 - 1-24 Stunden
Huhn 180 20-120 mit einem 10-Min.-Schritt 30 1-24 Stunden 1-24 Stunden
Reis 103 45 45 1-24 Stunden 1-24 Stunden
30-3 Stunden
Schmoren 90 (mit einem 30-Min -Schritt) 40 1-24 Stunden 1-24 Stunden
Dampf 115-120 5-60 mit einem 1-Min.-Schritt 30 1-24 Stunden 1-24 Stunden
Braten 180 30-120 mit einem 10-Min.-Schritt 30 1-24 Stunden 1-24 Stunden
Frittieren 180 30-120 mit einem 10- Min.-Schritt 60 1-24 Stunden 1-24 Stunden
Backen 150 30-60 mit einem 10- Min.-Schritt 50 1-24 Stunden 1-24 Stunden
Béackerei 150 15-60 mit einem 10- Min.-Schritt 30 1-24 Stunden 1-24 Stunden
« 10 Min. — 8 Stunden

Aufwérmen 100 (mit einem 10-Minuten-Schritt) 30 1-24 Stunden 1-24 Stunden
Multikoch 35-160 5 Min. - 9 Stunden 55 Min. - 1-24 Stunden 1-24 Stunden
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Anmerkung:

die Kochzeitangaben sind empfehlend.

das Kochergebnis im Betrieb automatischer Programme
héngt von der Menge der Nahrungsmittel und zugegebe-
ner Fliissigkeit sowie von ihrer Temperatur ab.

die Nahrungsmitteltemperatur muss vor dem Kochen ca.
20-25°C betragen.

die Kochzeit ist fiirs «Reis»-Programm nicht einstellbar.
beobachten Sie den Reis beim Kochen, riihren Sie ihn
gegebenenfalls mit dem Reisléffel (13) um.

Anderung der Kochprogrammzeit

Nach der Wahl eines Kochprogramms zeigen die
Zahlenanzeigen (24) die Standardprogrammzeit an.

Um die Programmzeit zu andern, driicken Sie die
«ZEIT»-Taste (23) und stellen Sie die erforderliche
Programmzeit durch aufeinanderfolgendes Driicken der
(28) «STD.», «MIN.»-Tasten (sac q | bmun).

Nach dem Andern der Programmzeit schaltet sich der
Multikocher nach 4 Sekunden ein, die Anzeige (25, 26
oder 27) leuchtet konstant. Die Countdown-Zeit bis zum
Ende des Programms beginnt.

Abbrechen des gewéahlten Kochprogramms

Um das gewahlte Kochprogramm wahrend der
Programmeinstellung abzubrechen, driicken Sie einmal
die «\WARMHALTEN/ABBRECHEN»-Taste (22), dabei
ertont ein langes Tonsignal, und der Multikocher schaltet
sich aus. Driicken Sie eine der Tasten erneut und wahlen
das Kochprogramm mit der «cMENU»-Taste (18) weiter.
Um das Kochprogramm wahrend des Betriebs des ein-
gestellten Programms abzubrechen, driicken Sie einmal
die «\WARMHALTEN/ABBRECHEN»-Taste (22), dabei
ertont ein langes Tonsignal, und der Multikocher schal-
tet sich aus.

Ende des Kochprogramms

— Nach dem Ende des Kochprogramms erténen 5 kurze
Tonsignale, und die Zahlenanzeigen (24) zeigen
«0:00» an.

— Abhangig vom gewahlten Kochprogramm wechselt das
Gerat automatisch in den Warmhaltebetrieb, dabei leuch-
tet die Anzeige (24) die Warmhaltzeit.

— Um das Kochprogramm zu beenden, driicken Sie ein-
mal die «\ WARMHALTEN/ABBRECHENNM»-Taste (22),
dabei ertdnt ein langes Tonsignal, und der Multikocher
schaltet sich aus.

Warmhaltefunktion

— Nach dem Ende bestimmter Kochprogramme wechselt

der Multikocher automatisch in den Warmhaltebetrieb,

dabei erscheinen die Zahlenanzeigen (24) «0:00» auf

der Bedienungsplatte (2).

Die Warmhaltezeit wird durch die Zahlensymbole auf

der Bedienungsplatte (2) angezeigt.

Die maximale Warmhaltezeit betragt 24 Stunden.

Die Warmhaltetemperatur betragt 65-80°C.

Um die Warmhaltefunktion zu deaktivieren, driicken

Sie einmal die Taste (22), dabei ertdnt ein langes

Tonsignal, und der Multikocher schaltet sich aus.

Anmerkung:

— ungeachtet dessen, dass das Gerét die Temperatur
des fertigen Gerichts bis zu 24 Stunden lang hélt,
ist es nicht empfohlen, gekochte Nahrungsmittel im
Behélter des Multikochers langzeitig zu lassen, da es
zum Nahrungsmittelverderben fiihren kann.

— die Temperaturhaltefunktion funktioniert in allen
Kochprogrammen.

Startaufschubfunktion

Benutzen Sie diese Funktion, wenn Sie den Kochstart um
eine bestimmte Zeit aufschieben méchten.

— Um die Startaufschubzeit einzustellen, driicken Sie
nach Auswahl des gewiinschten Kochprogramms
die Taste «Startaufschub» (29). Gleichzeitig ertont
ein akustisches Signal und auf Bedienungsplatte
(2) blinken die Anzeigen (24) digitale Symbole der
Startaufschubzeit.

Driicken Sie die Tasten (28), um die erforderliche Zeit
vor dem Beginn des Kochvorgangs einzustellen (mdg-
licher Einstellbereich ist 1-24 Stunden). Beachten Sie
beim Einstellen der Rckstellungszeit die Laufzeit des
automatischen Programms.

3 Sekunden, nachdem die Startaufschubzeit einge-
stellt wurde, hort die Anzeige der Startaufschubzeit auf



zu blinken und leuchtet dauerhaft, und der Countdown
fur den Startaufschubzeitpunkt beginnt.

Wenn die Startaufschubzeit abgelaufen ist, schaltet sich
der Multikocher ein und beginnt die Nahrungsmittel im
eingestellten Kochprogramm zu zubereiten.

Um die Startaufschubfunktion zu deaktivieren, dri-
cken Sie einmal die Taste (22), dabei ertdnt ein langes
Tonsignal, und der Multikocher schaltet sich aus.
Anmerkung: die Startaufschubfunktion ist in den Program-
men «Brei» und «Fischy nicht einstellbar.

Aufwarmfunktion

Die Aufwarmfunktion dient dazu, zuvor gekochte Nahrungs-
mittel vor dem Verzehr vorzuwarmen. Ein weiterer Pluspunkt
ist die Tatsache, dass durch Speisenaufwarm in einem Multi-
kocher das Auftreten von Karzinogenen vermieden wird.

Um die Speisen in dem Multikocher zu aufwarmen.

— Ubertragen Sie es in den Behalter (9) und kontrol-
lieren Sie das zuldssige Volumen mithilfe spezieller
Grenzmarkierungen an der Innenseite des Behalters (9).
Stellen Sie den gefiilite Behalter in den Arbeitsraum des
Multikochers und achten Sie darauf, dass sie genau am
Heizelement anliegt.

SchlieRen Sie den Deckel (3) fest, bis der Riegel einrastet.
Um die Funktion zu aktivieren, driicken Sie die Taste
«Aufwarmen» (21). Die Anzeige auf dem Bildschirm (24)
blinkt. Stellen Sie bei Bedarf Ihre bevorzugte Aufwarmzeit
ein, wie im Abschnitt «Zeit des Kochprogramms
andern» beschrieben.

Nach 3 Sekunden leuchtet die Uhrzeit im Bildschirm
(24) dauerhaft. Der Multikocher wechselt in den
Aufwarmbetrieb. Die Zeitanzeigen auf dem Bildschirm (24)
zeigen den Countdown bis zum Ende des Programms an.
Am Ende des Programms ertonen 5 kurze
Tonsignale, danach wechselt der Multikocher in den
Warmbhaltebetrieb. Bildschirm (24) zeigt die Dauer des
Warmbhalteprogramms an.

Um das Programm jederzeit zu stoppen, driicken Sie die
«Warmhalten/Abbrechen»-Taste (22).

Anmerkung: Wenn Sie das zweite Gericht erhitzen méch-
ten, dann in den Behélter des Multikochers (es wird emp-
fohlen, eine bestimmte Menge Flissigkeit hinzuzufiigen, um
das Essen vor dem Anbrennen zu schiitzen).

«Multikoch»-Betrieb

Mit dem Multikoch-Programm kénnen Sie vielfaltige Gerich-

te nach lhrem individuellen Rezept zubereiten. In diesem

Programm kénnen Sie die Temperatur und Zeit der Warme-

behandlung, die Sie bendtigen, unabhéngig voneinander

einstellen. In diesem Betrieb kénnen Sie bis zu 3 Kochstu-
fen einstellen.

1. Um dieses Programm einzuschalten, beriihren Sie die
Taste «Multikoch» (19).

Die digitalen Anzeigen (24) blinken abwechselnd mit
dem Symbol «=» und der Kochzeit fir den ersten
Schritt hres Rezepts.
Um sie zu andern, driicken Sie nacheinander die Tasten
(28) «STD.», «MIN.» (uac ¢ | pmr), um die gewiinschte
Programmzeit einzustellen.

Beriihren Sie die Temperatur-Taste (20), um die
gewiinschte Kochtemperatur einzustellen.
Stellen Sie mit den Tasten (28) «STD.», «MIN.»
(4ac ¢ | bmuw) den gewlinschten Temperaturwert ein.
Um mit dem nachsten Schritt in Ihrem Rezept fortzu-
fahren, beriihren Sie erneut die Taste «Multikoch» (19).
Die digitalen Anzeigen (24) blinken abwechselnd mit
dem Symbol «=» und der Kochzeit fiir den zweiten
Schritt Ihres Rezepts.
Stellen Sie die Kochzeit und Temperatur wie in den
Schritten 3-5 beschrieben ein.
Um mit dem nachsten Schritt in lhrem Rezept fortzu-
fahren, beriihren Sie erneut die Taste «Multikoch» (19).

. Die digitalen Anzeigen (24) blinken abwechselnd mit
dem Symbol «=» und der Kochzeit fiir den dritten Schritt
lhres Rezepts.

. Stellen Sie die Kochzeit und Temperatur wie in den
Schritten 3-5 beschrieben ein.

. Warten Sie 3 Sekunden, bis der Kochvorgang beginnt.
Das Symbol der Kochphase blinkt auf dem Bildschirm
und die digitalen Anzeigen (24) beginnen mit dem
Countdown der Zeit dieser Phase.

2.

REINIGUNG UND PFLEGE

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und las-
sen Sie das Gerat abkiihlen.

* Driicken Sie die Taste (4) und heben Sie den Deckel (3)
in die vertikale Position.
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* Driicken Sie die Taste «PUSH» (17) und nehmen Sie die
Innendeckel (16) nach oben ab (Abb. 3).

Anmerkung: Ziehen Sie beim Entfernen des Innendeckels

(16) niemals am O-Ring. Es kann zur Stérung des Ringes

fiihren.

* Nehmen Sie das Dampfventil (7) ab. Fassen Sie dazu die
Leiste des rechten oberen Teils des Ventils an und ziehen
Sie es in Richtung vom Boden des Deckels (3) (Abb. 4).

« Dampfventil (7) demontieren. Offnen Sie die Dampfventil-
verriegelung, um Ober- und Unterteil zu trennen (Abb. 5).

¢ Spllen Sie das Ventil (7) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittel, trocknen und setzen Sie das
Ventil (7) zusammen, dann bauen Sie es in den Deckel
(3) ein. (Abb. 6)

¢ Wischen Sie das Gehéuse (1) und den Deckel (3) mit
einem leicht angefeuchteten Tuch und danach trocknen
Sie diese ab.

e Wischen Sie den Deckel (3) innenseitig.

e Spllen Sie den abnehmbaren Deckel (16) mit dem
Dichtungs-O-Ring in sauberem, warmem Wasser ab.
Anschliefend mit einem weichen Tuch abwischen. Bei
starker Verschmutzung geben Sie eine kleine Menge
Geschirrspulmittel ins Wasser (Abb. 7).

¢ Achten Sie auf den Zustand des Dichtungsrings der
Silikondichtung. Wenn die Dichtung defekt ist, verwenden

Tabelle der Fehlercodes.

Sie den Multikocher nicht mehr und wenden Sie sich fiir
den Austausch an das Servicecenter.

¢ Setzen Sie den abnehmbaren Innendeckel (16) in die
Vorspriinge des unteren Teils der Basis des Multikocher-
Deckelkorpers (3) ein und driicken Sie auf den oberen
Teil des abnehmbaren Deckels, bis der Riegel einras-
tet (Abb. 8).

¢ Spllen Sie den Behélter (9), die Dampfschale (10), den
MeRbecher (11), die Schopfkelle (12), den Reisloffel (13)
und den Frittierkorb (14) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittel, spilen Sie diese mit flieRen-
dem Wasser und trocknen Sie sie ab.

¢ Der Behaelter (9) und die Dampfkochenschale (10) kon-
nen in der Spilmaschine gereinigt werden.

* Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur wenn
es kalt ist) mit einem weichen, trockenen Tuch ab, lassen
Sie Wasser oder jegliche andere Flussigkeiten in keinem
Fall ins Multikochergeh&use gelangen. (Abb. 9).

AUFBEWAHRUNG

¢ Trennen Sie den Multikocher vom Stromnetz ab, warten Sie,
bis er vollstandig abkuhlt und reinigen Sie den Multikocher.

¢ Bewahren Sie das Gerédt an einem trockenen, kihlen
und firr Kinder und behinderte Personen unzugénglichen
Ort auf.

Fehlercode |Beschreibung des Fehlers

Beseitigungsverfahren

E1 Das Gerat erkennt den Innenbehélter nicht
oder ihr Material oder ihre GroRe entspricht
nicht den erforderlichen Parametern.

Installieren Sie die Innenbehaélter richtig. Driicken Sie die Taste
«Warmhalten/Abbruch» um den Fehlercode E1 zuriickzusetzen. Sollte
der Fehler E1 erneut auftreten, wenden Sie sich an den Service

E2 Eine Unterbrechung im unteren Trennen Sie das Gerét vom Stromnetz ab und warten Sie etwas.
Sensorkreis SchlieRen Sie das Gerat wieder ans Stromnetz an. Sollte der Fehler E2
wieder auftreten, wenden Sie sich an den Service
E3 Kurzschluss des unteren Sensorkreises Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und warten Sie etwas.
SchlieBen Sie das Gerat wieder ans Stromnetz an. Sollte der Fehler E3
wieder auftreten, wenden Sie sich an den Service
E4 Unterbrechung im oberen Sensorkreis Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und warten Sie etwas.
SchlieRen Sie das Gerat wieder ans Stromnetz an. Sollte der Fehler E4
wieder auftreten, wenden Sie sich an den Service
E5 Kurzschluss des oberen Sensorkreises Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und warten Sie etwas.

SchlieRen Sie das Gerat wieder ans Stromnetz an. Sollte der Fehler E5
wieder auftreten, wenden Sie sich an den Service
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Fehlercode |Beschreibung des Fehlers Beseitigungsverfahren
E6 Uberschreitung des Temperatursensors Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und warten Sie etwas.
des Stromrichters oder dessen Bruch, SchlieBen Sie das Gerat wieder ans Stromnetz an. Sollte der Fehler E6
Kurzschluss im Temperaturregelkreis der | wieder auftreten, wenden Sie sich an den Service
Bedientasten.
E7 Sehr hohe Eingangsspannung im Netz Trennen Sie das Gerét vom Stromnetz ab. Schalten Sie das Gerat
wieder an das Netzwerk an, wenn die Netzspannung wieder normal ist.
Sollte der Fehler E7 wieder auftreten, wenden Sie sich an den Service
E8 Sehr niedrige Spannung im Stromnetz Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab. Schalten Sie das Gerat
wieder an das Netzwerk an, wenn die Netzspannung wieder normal ist.
Sollte der Fehler E8 wieder auftreten, wenden Sie sich an den Service
LIEFERUMFANG Unterschiede bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru

Multikocher — 1 Stk.

Behalter — 1 Stk.

Dampfschale — 1 Stk.

Schopfkelle — 1 Stk.

MeRbecher — 1 Stk.

Reisloffel — 1 Stk.

Frittierkorb — 1 St.

Frittierkorbgriff — 1 St.

Rezeptbuch— 1 Stk.

Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1200 W
Fassungsvermdgen des Behalters: 4 L

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflus-
sende technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verdndern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung
vom Gerét gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher

fiir eine aktualisierte Betriebsanleitung mit.

ENTSORGUNG

|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer
des Geréates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen
Sie diese zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabféllen
nicht weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungs-
maRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei |hrer lokalen Stadtverwaltung, einem

Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre
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TAPAHTUINHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

496- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
MynbtuBapka RDE-1621

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuithblil Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bIN10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsy) 2006 ropa. month) 2006.
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KynoH/Coupon N23

496- | |

Mopenb/Model:

MynbstuBapka RDE-1621

CepuiiHblit Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair:

Kynon/Coupon N22

496- | |

Mopgens/Model:

MynbsruBapka RDE-1621

CepuiiHbiii Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOSIHEHNS pemMoHTa/
Repair completion date:

Bug pemoHTta/Type of repair:

KynoH/Coupon N21

496-|

Mopenb/Model:

MynbsTuBapka RDE-1621

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:
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