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KODEMALUUHA RDE-1117

KodemalumHa npenHasHauyeHa Ans NPUroToBneHUs Kode:
«3cnpecco», «AMepukaHo», «KanydnHo», «JlatTe», a Takxe
«Mono4Ho neHkn» n nogaqmn «fopsyeit BOAbI».

OMUCAHUE
. Kpblwka pesepsyapa ana oAbl
Pesepsyap ans Bogb!
Kpbilwka koHTenHepa ans KodenHbix 3epeH
PerynsTtop ctenexn nomona
KoHTenHep ana kodenHbix 3epeH
Moporpesaemas noLwaaka oNist yatuek
MaHenb ynpasnexns
Kpbiwwka 610ka nogayn kodpe
Bnok nopauun kode, perynvpyemelii no BelcoTe
. KHonka Bkno4eHns «
MopaoH ansa c6opa kanesb ¢ MEeTaNNYECKON PELLETKON
W IHANMKATOPOM 3anosiHeHns
. KonteliHep ans kodenHom rywm
. 3aBapoyHbilii 6ok
. JBepua oTceka 3aBapo4HOro 61oka
. TpyBKa nogauv napa ¢ MeTasIMieckum HakoHEeYHKOM

STgeeNoarON=

- O

PEKOMEHAALIMU NO SKCIMJIYATALLUN

U MEPbI BESONMACHOCTU

Mepes UCnonb30BaHMEM YCTPOWCTBA BHUMATEbHO 03HAKOMb-

TeCb C PYKOBOACTBOM Mo 3kcnnyatauum. CoxpaHsiite aaHHoe

PYKOBOACTBO B TeYeHWe BCEro cpoka akcniyatauun. Henpa-

BUbHOE o6pameH|/|e c yCTpOVICTBOM MOXET NpuBeCcTM K ero no-

JIOMKE, MPUYMHEHMIO BPEAA MOJb30BATENIO VAW €0 UMYLLIECTBY.

« [lepen nepBbiM BKIlOYEHEM yBeauTech B TOM, 4To paboyee
Hanps>XeHve KO¢eMaLIJVIHbI COOTBETCTBYET HarMpPsXXeHuto B
SﬂeKTpI/I‘-lGCKOVI ceTtun.

« CeTeBOW LWIHYP CHabGXEH «eBPOBWIIKON»; BKIOYANTE €€ B
ANEKTPUYECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLYIO HAAEXHbIA KOHTaKT
3a3eMeHus.

+ Bo usbexaHue puncka BO3HUKHOBEHUSA NoXapa He UCNoJib-
3yiiTe NEepexoaHnKN Npy NOAKIIOYEHUN KOobemallnHbl K
3NEKTPUHECKON PO3eTKe.

*  Mcnonbayite kopemalumHy ToNbko No €€ NPAMOMY Ha3Ha-
YEeHUIo.

* He ucnonbayiite yCTPOMNCTBO BHE MOMELLEHNIA.

* Hwukorpa He ocTaBnaiite U He xpaHute kodemaluvHy B
rnomeLleHusix ¢ Temneparypoii Huxe 0°C, nHade kodpema-
wnHa BblﬁﬂeT 13 CTPOSA, ecnn Boga BHYTpU KOd)eMaU_II/IHbI
3amMep3HeT.

6
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e PYCCKUI e e

YcTaHaBnvBanTe kKopemallyiHy Ha CyXoi POBHO yCTONYM-
BOI1 NOBEPXHOCTY, HE CTaBbTe YCTPOWCTBO Ha Kpaii cTona.
He ctaBbTe kodemalluvHy Ha rops4mne NOBEPXHOCTU.
Cnepute, 4T0Obl Ha KOdemallvHy He noraganu npsimbie
COJIHEYHBIE JTY4U.

He ncnonbayiite kKodemalunHy B HENOCPeACTBEHHOW 6aun-
30CTW OT WCTOYHWKOB Tenna, BRarn Wau OTKPbLITOro nna-
MEHU.

Mpw ycTaHoBKe kodemaluvHbl ocTaensiite no 10 cm cBo6oa-
HOro MPOCTPaHCTBa C Kax/JoW U3 CTOPOH YCTponCTBa ANst
obecneyeHnsi ero abdEKTUBHOrO OXNAXAEHNS.

He ponyckaite, 4ToGbl CETEBOW LUHYP CBELUMBANCH CO
cTona, a TaKkke cneauTe, Y4ToObl OH He Kacascsi ropsHmx
MOBEPXHOCTEN 1 OCTPLIX KPOMOK Mebenn.

Cobniopaiite OCTOPOXHOCTb BO Bpemsi paboThbl C ropsiyein
BOAOMN.

Bo u3bexaHue ypapa 3MeKTPUYECKUM TOKOM HE morpy-
XaiTe KopemallvHy, CeTEBON LUHYP AW BUSIKY CETeBOro
LLIHYpa B BOAY WAV B NtoBble Apyrme XuaKocTu.

Bo u3bexaHune TpaBM He TporaiTe pykamu ABUXYLIMECS
[eTanu yCcTpoucTea, Takve kak kopemornka 1 3aBapoyHbIi
610k, B npouecce padboTbl.

3anpelyaetca apuratb KobemallnHy W CHUMaTb 3alumT-
Hble 3NIEMEeHTbI (HanpuMep, OTKPbLIBATbL NPaByio ABEPLYY) B
NPOLIECCE NPUIrOTOBJIEHUS HAMWUTKOB U MPOMBbIBKM.
McnonbayiiTe TONbKO NPUHAANEXHOCTU, BXOASLLME B KOM-
NAeKT NOCTaBKU.

He Bkntovarite kodpematumHy 6e3 BoAb!.

Mcnonb3yiiTe TONbKO YNUCTYIO XONOAHYIO BOAY, PEKOMEHAY-
eTca 1CMoMb30BaTb BOAY, MPOLWEALYI0 JONOAHNTENbHYIO
04UCTKY ObITOBLIMU GUALTPAMU 15 BOLbI.

Mepen BkMOYeHMEM KodemaluuHbl yoeamuTech, 4TO BCe
CbeMHbIE AeTan YCTaHOBJEHbI MPABUIbHO.

Hukorpa He ocTaBnsinTe paboTatouyto kodemalunHy 6e3
npucmoTpa.

He poTparveaiitecb O CETEBOrO LUHYpa, BUIKWM CETEBOrO
LIHYypa, Kopryca KodemMaLLnHbl MOKPLIMU pyKaMu.

[JaiiTe ycTpOMCTBY NONHOCTLIO OCTHITL Nepes, CHATUEM Npu-
HaNeXHOCTE NI HYUCTKOW.

3anpelyaetca cHUMaTb 6710k nogayn Kode, 3aBapoyHbIii
610K BO BpeMsi paboTbl KOheMALLHBI.

OTkntovaiiTe KopemallmHy OT S1eKTPUYECKON ceTn nepes,
YUCTKOW AW B Cy4ae, eCnu Bbl YCTPONCTBOM HE MOSb3y-
eTech.

OTKII04ast YCTPOMCTBO OT 3NEKTPUYECKON CEeTU, HE TAHWUTE
3a CeTeBOW LWHYP, a AePXUTECH 3a BUJIKY CETEBOIO LUHYpa.
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+ 3anpeljaeTtcs BblKioYaTb YCTPOMCTBO M OTKOYaTb €ro
OT CEeTU B MpoLecce MPUrOTOBAEHNS HaNUTKOB U YUCTKU
CUCTEMBI.

* W3 coobpaxeHnit 6e3onacHOCTV AeTeil He ocTaBnsiTe
MONUITUNEHOBBIE MAKEThI, UCMONb3YeMble B Ka4eCTBe yna-
KOBKM, 6e3 nprcmoTpa.

BHuumanune! He paspelsaiite aetam urpatb C Noaustusie-

HOBbIMU MakeTamy WM ynakoBOYHOM r1EHKoN. OnacHOCTb

yAayuwbs!

* [JlaHHOe yCTPOWCTBO He NpeAHa3HavyeHo Ans UCMob3oBa-
HUS JeTbMN.

+ Bo Bpemsi paboTbl 1 OCTbIBAHUS pa3MeLLaiiTe yCTPOWCTBO B
MECTax, HeAOCTYMHbIX A5 AETeN.

* He paspelaiiTe 4eTaM NpykacaTbCs K yCTPOCTBY U K ceTe-
BOMY LLHYPY BO Bpemsi paboTbl yCTPOWCTBA.

+ [pubop He MpenHa3Ha4yeH AJs UCMONb30BAHUS NMLLAMMW
(BK/IOYASA AETEN) C NOHWKEHHBIMU GU3NYECKUMUN, CEHCOP-
HbIMW UM YMCTBEHHbLIMW CMIOCOBHOCTAMU AW NPK OTCYT-
CTBUN Y HUX XWU3HEHHOrO OMbITa WU 3HAHWUIA, €CAIN OHU He
HaxoAsATCs Noz, MPUCMOTPOM MM HE MPOVHCTPYKTUPOBAHbI
06 1cnonb3oBaHuM Npubopa AnLOM, OTBETCTBEHHBIM 3 UX
6e30MacHOCTb.

*  [leTn [oMXHbI HaXoaUTLCS NOJ, MPUCMOTPOM NSt HeAomny-
LLEEHUS P C NPUBOPOM.

+ 3anpeLiaeTcs nonb30BaTbCsl YCTPOMCTBOM MPU Hanmyum
Kakux-nmbo NOBPEXAeHUIA Kopryca, CeTeBOro LHypa uam
BUWJIKM CETEBOIO LUHYpa.

+ Bo usbexaHue yTeukn Ha 3NeKTPUYECKUIl COeIMHNTENb Npr
BO3HUKHOBEHUM NIOBLIX HEWCMPABHOCTEN, a Takxe nocne
nageHus yCTporCTBa BhIK/IOYNTE NPUBOP 13 anekTpude-
CKoll po3eTkn n obpatutech B NGOV aBTOPU30BAHHbIN
(YNONHOMOYEHHBI) CEPBUCHBIN LIEHTP.

+ [pu noBpexaeHun LWHypa NUTaHWs ero 3aMeHy Bo 13be-
XaHve MNoTeHUMaNbHbIX TPaBM [O/XHbI MNPOU3BOAUTH
M3roToBUTENb, CEPBUCHAs Cyx6a Unm nogobHbIN KBanm-
bUUMPOBaHHBI NepcoHarn.

+ Bo u3bexaHne MOTEHUMasbHbIX TPaBM, 3amnpeLiaeTcs
CaMOCTOSATEIbBHO PEeMOHTUpoBaTb npubop. He pas-
6upaiiTe NpuBOpP CaMOCTOATENbHO, NPU BO3HWKHOBE-
HUM NI0BbIX HEVMCMPABHOCTEN, a Takxe nocne nageHus
YCTPOICTBA BLIKNIOYMTE MNPUBOP U3 3NEKTPUYECKON
PO3eTkn 1 obpatmTecs B NtoOOI aBTOPU30BaHHbIV (YNos-
HOMOYEHHbIN) CEPBUCHbIV LLIEHTP NO KOHTaKTHLIM agpe-
CcaM, yKasaHHbIM B rapaHTUHOM TasioHe 1 Ha canTte
www.rondell.ru.

« [epeB0o3uTE YCTPONCTBO TONILKO B 3aBOACKOI YNaKOBKe.

.. PYCCKUA

+  XpaHWTe YCTPOWCTBO B CYXOM MPOXIafHOM MECTe, Hefo-
CTYNHOM AN1si AeTei 1 Nioaeit C orpaHUyeHHbIMU BO3MOX-
HOCTAMMU.

JAHHBIA MIPUBOP MPEAHASHAYEH AJ15 MCMOJIb30BA-
HWS TOJIBKO B BbITOBbIX YCJIOBUSIX. 3AMPELLAETCS
KOMMEPYECKOE MCMOJIbB0OBAHVE U1 UCIOJ/Ib3OBAHVE
TMPUBOPA B [TPON3BOACTBEHHBIX 30HAX Y PABOYMX 10~
MELLEHUSIX.

NEPEA NEPBbIM UCMOJIbSOBAHUEM

MpoyTTe A@HHYI0 MHCTPYKUMIO Nepes nepsbiM UCMONb30-

BaHWEM ¥ COXpaHuTe e€ Ha BCE BpeMs aKcrutyataumm kode-

MalLUUHBbI.

IMocne TpaHCNOPTUPOBKM NN XPaHEHUS1 yCTPOMCTBA Npu

MOHWKEHHON TeMneparype Heo6XoAMMO BbiAepXaTb ero

npy KOMHaTHOW TeMmneparype He MeHee TPEX 4acoB.

*  WaBnekuTe kodemMallnHy 13 ynakoBKV v yaanuTe ynakoBou-
Hble MaTepuarbl.

* YcTaHoBUTE €€ Ha CyXyl0, POBHYIO 1 YCTOMYMBYIO NOBEPX-
HOCTb.

» [poBepbTe LENOCTHOCTb KODEMALUUHbI, MpW  HaIU4un
NOBPEXAEHWUI He NONb3YNTECh YCTPONCTBOM.

+ Y6enuTtech B TOM, 4TO paboyee HanpsixeHne kodbemallnHbl
COOTBETCTBYET HAMPSKEHMIO B NEKTPUYECKOW CETU.

* W3BnekuTe noaaoH ans cbopa kanenb (11) n ybegutecsb,
YTO KOHTEWHep ans kodeinHon rywm (12) ycraHosneH. na
U3BJIEYEHs MOAA0HA BbITSHUTE ero Ha cebs. BetaBbTe nop-
[10H (11) 06paTHO B HUXHIOK 4acTb Kopryca KopemallyHbl
[0 ynopa 1 NpoBepbLTe NPaBWIbHOCTb YCTAHOBKW MeTann-
4YeCKOW peLuéTky NoaaoHa.

+ Ortkpoiite npasyto asepLy (14) n ybenutech, 4To 3aBapoy-
HbIli 610K (13) ycTaHOBNEH B MPaBWSIbHOM MOJIOXEHUN 1
3a1KCUPOBaAH, 3aKpoiiTe ABEPLY.

*  W3BnekuTe pe3epsyap Ans BOAbI (2) 1 NpOMOiiTe ero Tennom
BOJOV C HENTPasbHLIM MOIOLLMM CPEeACTBOM. [1ns nssneye-
HVS pe3epByapa OTKPOTe KPbILLKY (1) 1 noTaHUTe 3a Heé no
HanpaeneHuio BBepx (puc. 1).

* Hanonnute pesepsyap (2) 4MCTO BOLOW [0 MakCUManb-
HOI OTMETKW, YCTaHOBUTE ero 06paTtHO B KodemalluHy n
3aKpoiiTe KpbiLwky (1).

Mpumeyanne: pesepsyap Ans BoAbl (2) MOXHO HaroHSITh

TOJILKO CBEXEeW 41CTON BOAOV KOMHATHOU Temnepatypsl. 3a-

MPeLLeHO 3anvBaTh ropsyylo Uan JNeAsHYI0 BOAY U MOJIOKO.

HecobniopeHve gaHHOro TpeboBaHNsi MOXET NPUBECTU K Tpe-

LmHam B pe3epsyape /151 BOAb! 1 0IOMKe yCTPOKCTBa.

@»
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BHUMAHMUE!

— [lpu yctaHoBKke pe3epByapa /sl BoAbl (2) KpbiLUKa KOH-
TeriHepa A5l KogeriHbix 3epeH (3) AonxHa ObiTb M10THO
3akpbiTa.

— He nepenonHsiite pesepsByap (2) Bo wu3bexaHue
BbINNECKNBAHYSI BOAbI [PU €10 yCTaHOBKE 0OpaTHO B Koge-
MalLLnHY.

— Ecym pna HanonHeuws pesepsyapa BOAOW Bbl NCIIO0/Ib3Y-
eTe noaxoAsiLylo EMKOCTL N HE u3BekaeTe pesepsyap
13 KopemalLHbl, TO NPy HananBe BOAbl BHUMATE/IbLHO Cie-
AnTe 3a Tem 4ToObl KpbilLKa KOHTerHepa As KOperiHbix
3epeH (3) Gbina naoTHO 3akpeiTa. B npotusBHoM cryyae,
npy CA1y4ariHOM nonagaHnm BoAbl B KOHTERHED AJ1s1 Koperi-
HbIX 3EpeH Kogpemorika ByaeT noBpexaeHa.

— Mensivite Boay B pe3epsyape A/151 BOAbl Kak MOXHO 4Yalue!
Bona, HaxoauvBLuasicsi B pe3epByape A/UTesIbHOe BPeMsi,
MOXET coaepxaTb MUKPOOPraHu3Mbl 1 NPEACTaBAsTh
yrpo3y A5 Balero 3/j0pPOBbSI.

—  Pesepsyap Ans BoAbl (2) Takxe He0bXoAMMO NPOMbIBaThL
TEerniov BOAOV C HeNTPasbHbIM MOIOLUMM CPEACTBOM Pas3
B ABE Heaenu, YyTobbl MPeaoTBPaT1ThL MOsIBIEHNE Ha ero
CTeHKax MUKPOOPraHn3MoB, KOTOpble MOryT NPeACTaB/sTh
yrpo3y Ai/1s1 BalLero 34,0P0BbSI.

+  OTKpoOiTe KOHTEHep ANl MOJIOKA M MPOMOITe BCE ero
4acTW Tennovi BOAOW C HEWTPasibHbIM MOIKOLUM Cpef-
CTBOM.

*  OTKpOITe KPbILIKY KOHTENHEPA ANt KOdENHbIX 38peH (3)
1 MPOTPWTE BHYTPEHHIOID MOBEPXHOCTb KOHTelHepa (5)
MSArKOV Cnerka BNaxHom candeTkoit, Nocne Yero BbiTpute
€6 Hacyxo.

« [lpoBepbTe nonoXeHue perynsatopa CTeNeHVW nomona.
Mepen nepBbIM WCMONb30BAHWEM YCTAHOBUTE PY4KY
perynsTopa cteneHu nomona (4) B cpefHee nonoxexHue
(puc. 2).

*  3acbinbTe B KOHTeWHep (5) kodeliHble 3EpHa 1 NAOTHO
3aKpoiiTe ero kpbilwkoii (3) (puc. 3).

- KodemalumHa no3BonsieT npuroToBrTb KOPeriHbie HanUTKV
TOJNBKO M3 LIENbHBIX 06XaPeHHbIX KOPEHbIX 3EPEH, KOTO-
pble nepemManbiBalTCs BCTPOEHHOW KOhDeMONKon ana
Kaxaov nopumm kode.

lMpumevanue: 3acbinaite B KOHTEMHEP /LB CTOJILKO KOperi-

HbIX 3EPEH, CKOJIbKO BaM roTPebyeTcs B TeYEHUE HECKOIbKIX

aHen. [py AnnTenbHOM KOHTakTe C BO3AyXOM koge Tepser

CBOW apomar.

BHumanme! lepes TeM kak npucTynnTb K MPUrOTOBIEHUIO

KoQeiiHbIX HanMTKOB 03HaKoMbTeCh C pasaesiom Perynmpo-

e PYCCKUI e e

BaHue cTerneHyn nomosia Koge v npaBuibHO OTPEryanpyiite
cTeneHb Momona KoperHbix 36peH.

BHUMAHMUE! B koHTeriHep A5 KoperiHbiX 3EPEH (4) MOXHO
rnomeLaTb TOJIbKO 00XapeHHble kogeriHbie 3epHa. [loxa-
nyricTa, He [obaBnsiite B KOHTEMHep BOAY, MOJIOThINA, pac-
TBOPUMBIV KOe, pacTBOPUMBIN KOGEViIHbIA MOPOLLOK, M6O
uHble CcybnMMMpoBaHHble Kogecodepxallune cmecu, npes-
HaaHa4eHHble [J151 6bICTPOro 3aBapyBaHusi UX ropsiyesi BOAOH,
KogeliHble 3epHa, CMeLuaHHble C TBEPAbIMYU YacTiLamu, 06-
paboTaHHbIVi 3epHOBOI KOge C coaepxaHnem caxapa, kapa-
MeJN, HUKOrAa He UCMONb3YNTe KOPeliHbIe 3epHa, XpaHNBLIN-
ecsi B MOPO3uU/IbHOU Kamepe, uHaye HoXu Kopemosku byayT
MOBPEXAEHbDI.

UCNONIb30BAHUE YCTPONCTBA

BkniovyeHne kopemalumHbl

BcTaBbTe BUSIKY CETEBOTO LLUHYPA B AIEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

— YcTaHOBWUTE Ha MeTannMyeckylo peweéTky noggoHa (11)
MOAXOASILLYIO EMKOCTb A1 CIIMBA KNAKOCTW.

- Bo usbexaHne npsaMoro KOHTakTa ¢ Gpbi3ramMu ropsuen
BOIbl OTPEryNMpYiiTe Mo BbiCOTe 610K nofayn kode (9)
(puc. 4).

- [Ins BKNOYEHNS KODEMALUUHBI HAXMUTE KHOMKY BKJIHOYE-
Hus (10) «(l)», npu 3TOM NPO3BYHUT 3BYKOBOW CUrHan v
BKJIOYUTCS @aBTOMAaTMYeCckasi IPOMbIBKA CUCTEMBI (pUC. 4).

- [lpu BKAYEHUN KODEMALLNHBLI aBTOMATUYECKN BKIOYA-
€TCs Harpes, CaMOAVArHoCTWKa, W 3amnyckaeTcs Pexum
aBTOMATWNYECKOV NMPOMbIBKM CUCTEMBI, MPU 3TOM XOf, NPO-
uecca OyneT oTobpaxarbecs Ha Aucrniee naHenu ynpaene-
Hus (7). Bo BpeMsi aBTOMaTMHeCKOi NPOMbBIBKA CUCTEMbI
13 6noka nogayn kode (9) BbITekaeT HeBGOMbLLOE KoNnye-
CTBO ropsiyeri Boapl.

Co6GniopaiiTe 0OCTOPOXHOCTb BO BPEMS aBTOMaTU4YECKOM

NPOMBIBKU CUCTEMBI!

- Korga BbllieykasaHHbIE NPOLECCH OyAyT 3aBepLueHbl,
KodemallmHa nepenaér B pexum oxupauus u byaet
roTOBa K MCMOMIb30BAHUIO, HA MaHeNu ynpasneHus (7) nos-
BSATCS MH(POPMALIMOHHbIE CUMBOSIBI PEXMUMOB PaboThl v
avcnnei otobpaxaroLwmin obLee KonM4ecTso NpUroTos-
JIEHHbIX YaLlek Kode (puc. 5).

Mpumeyanne:

—  KHorku pexumos paboTbl Ha naHesam ynpasaeuus (7)
CEHCOPHbIE, AJIS BKIOYEHUS HYXHOro pexuma paboTsl,
K KHOIMKE [OCTAaTOYHO MPUKOCHYTLCS, 1Py 9TOM Haxartue
KaXz40vi KHOMKW MOATBEPXAAETCS] KOPOTKUM 3BYKOBbIM
CUrHasnom.

@»
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Y7106kl HE AOMYCTUTL Pa36pPbI3ruBaHus Kanesb, BCeraa
perynupyrite BbicoTy 6s10ka nogayv koge (9) rno seicote
qaLLKy.

Y106bI HE [OMYCTUTH MEPENOIHEHUS CbEMHOIo Mnoa-
AoHa ( 11) rpsisHov BoAow BO BPEMS MPOMbIBKU MOACTaB-
JISUATE HaLLKy Nav UHYIO MOAXOASLLYI0 eMKOCTb 1o 610K
nonayv koge (9) (puc. 4).

&
Bbiknic (0]

YcTaHOBUTE Ha MeTalIMYeckylo PeléTky noanoHa
(11) nopxopsLlyo éMKOCTb ANA CAvMBa XWUAKOCTU WU
oTperynupyiTe no BbicoTe 6nok nogayn kode (9)
(puc. 4).

[nsa BbIK/IOYEHUS KODEMALLMHBI HAXMUTE 1 yaepXu-
BaTe KHOMKY BKtoyeHus (10) « (l)» (puc. 4).

Mpu BKIIOYEHUN KO EeMaLLVHbI aBTOMATUYECKU BKJTIO4a-
eTCsl HarpeB, CaMOAVAarHOCTUKa, ¥ 3anyckaeTcs PeXum
aBTOMAaTU4ECKOV MPOMbIBKM CUCTEMBI, MPU 3TOM XOA,
npouecca 6ynet oTobpaxarbcs Ha Aucnnee naHenv
ynpaenexus (7). Bo Bpems aBToMaTtny4eckoi NpOMbIBKM
cvcTeMbl 13 610ka nopayn kode (9) BbiTekaeT HEGONb-
LIO€e KONMYEeCTBO ropsyeli BoAbl.

B npouecce NpombIBKM Ha AvCMiee NaHenu yrnpasieHus
6ynyT oToGpaxarbCs CYMMBONbI MpPoMbiBKM «CLEAN» 1
BK/IIOYMTCS NMOACBETKa 65ioka nogaqm kode. Mocne okoH-
YaHUA MPOMbIBKM CUCTEMbI CMBOJSIbI HA AVCTIEe NOracHyT,
KodemallnHa BbIKSIIOYNTCS.

BHUMAHME! [ing mHoronetHero n 3¢p@ekTMBHOro uc-
r0/1b30BaHNs  KOpeMalLnHbl HEeOOXOANMO CBOEBPEMEH-
HO NPOV3BOANTL €€ 04NCTKY 1 obcayxusaHue. s aToro
BHUMaTE/IbHO 03HaKOMbTECH C pa3zesiom «[lepuoanyeckoe
obcnyxuBaHue KogpemalLHbI».

NMPUrOTOBJIEHUE HAMUTKOB

Vcnonb3yemMble Hallkn HeobXoaMMO NpeaBapuUTesbHO Mo-
[0rpeTb. [1na 3TOro ycTaHOBUTE Yallky HA NOA0rpeBaemMyto
nnowaaky (6), Bo Bpemsi paboTbl kodbemalluvHbl niaoLaaka
(6) HarpeBaeTcs, NoAorpesas NPy 3TOM Hallku.

Y106bI NONY4NTH KAY4ECTBEHHbBIN HANWUTOK BbIMNOHUTE Ce-
Ayolye pekoMmeHgaumm:

B npouecce npuroToBREHWS HaNWTKOB cHavana
oTperynupyite cTeneHb nomosa  KOpemMosnKu.
PerynvpoBka cTeneHn nomona onvcaHa B [nase
«®YHKLUMNOHAJIbHbIE BO3MOXXHOCTMU>.

Mepepn, NpUroToBAEHMEM Kamny4yuHoO, NarTe, ropsiyero
MOJIOKa U MONIOYHOW NEeHKN 005S3aTeNbHO 03HAKOMb-
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Tecb ¢ pasgenamu «BeiGop monoka», «MoaroToeka
CUCTEMBI NOAAYU MOJIOKA».

VI3MEeHUTb HaCTPONKM MpU NPUrOTOBAEHUN KODENHbIX
HarMMTKOB MOXHO TOJIbKO B NpoLecce NpuroToBaeHUs.
ﬂpumeanue: B ripouyecce npurotossieHus KO¢7el7!Hle Ha-
MUTKOB W1 1104241 ropsiyeii BoLbl/MOIOKa BK/IOYaeTCs o -
cseTka 6s10ka nogayv koge.

MpurotoBneHue acnpecco

1. YcraHoBuTe Ha MeTannnyeckylo pelwéTky nogaoHa (11)
NoAXOASALLYIO KODEHYIO HaLlKy U OTPerynnpymTe BolCOTY
6noka nogayn kode (9) (puc. 6).

2. Haxmwute kHOMKy «dcnpecco» «E», 4TO6bI HAYaTb NPU-
roToBneHue (puc. 7).
3. Otperynupyiite KONMYECTBO MOJSIOTOrO KOdE 1 ero 06bEM

B npouecce npurotoBieHnsa Hanntka, Npu 3TOM 3Have-

HUSI perympyemMblx BEWYVH B LdPOBOM Buae OyayT

oTobpaxartbCcs Ha aucrnee naHenu ynpasnenus (7).
Mpwu paboTte Kodpemonku (cumBon «g» oTobpaxaercs B npa-
BOW BEPXHEW 4aCTU 9KPAHA) HAXKMUTE KHOMKY «+» UN «-» —
4TOObI oTperynnpoBartb KOIM4ECTBO MOJIOTOro K0¢e B rpam-
max. MNpwu 3aBapmBaHuy kode (cumaosnbl «ml» oTobpaxarTcs
B NPaBO BEPXHEWN YaCTN 3KPaHa) HAXMUTE KHOMKY «+» nau
«-», YTOObl OTPErynMpoBaTb 06bEM 3aBaprBaeMoro kode B
munananTpax. Haxmute kHonky «x2/MPOMbIBKA» «»,
4106bl NPUFOTOBUTL 2 Yalkn kode. [ns NpUHyAUTENLHOrO
3aBeplleHns npouecca MpUrotToBNeHUA HaXXKMUTE KHOMKY

«MEHIO/BbIX0f, «[S[&.

MpurotoeBneHne AMepukaHo

1. YcraHoBuTe Ha MeTanAMyeckylo pelétky nogaoHa (11)
NoAxXoAALLYI0 KODEVHYIO HaLKy 1 OTPEryIMPYITE BLICOTY
6noka nogauu kode (9) (puc. 6).

2. HaxmuTe KHOMKy «AmMepukKaHo» «H», 4yT0b6bl HayaTb
npuroTosnexve (puc. 8).
3. Otperynupyiite KONIMYECTBO MOJIOTOrO KOdE 1 ero 06bEM

B npougecce NpuroToBiieHNs HannTka, Npy 3TOM 3Ha4eHus

perynvpyemMblx Ben4UH B Ucdposom suae ByayT oTo-

6paxarbcsi Ha gvcnnee naHeny ynpaenenus (7).
Mpu pabote kodemonkyu (CMMBON «g» OTOOpaxaeTcss B
NpaBoOil BEPXHEN 4aCTU 3KpaHa) HaXMUTE KHOMKY «+» naun
«=» — 4TOObI OTPEryIMPOBaTh KONNYECTBO MOJIOTOrO kKode B
rpammax. Mpu 3aBapuBaHun kode (crmeonbl «ml» oTobpa-
KaloTCHA B NPaBOl BEPXHEN 4aCTu 3KpaHa) HAXKMUTE KHOMKY
«t» UK «-», YTOObI OTPETYNINPOBaTh 0OLEM 3aBapVBAEMOrO
kode B munnunutpax. MNpu nogade Boabl (CUmBOMbI «ml»
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0TOGPaxaloTcs B MPaBO BEPXHEN 4acTu aKpaHa) HaXMUTe
KHOMKY «+» UK «-», 4TOObl OTPErynmpoBatb 06bEM nogaqn
ropsiyeit Boapl B MuanmamMTpax. Haxmure kHonky «x2/MPO-
MbIBKA» «», 4TOObI MPUrOTOBUTL 2 Yawku kode. Ona
NPUHYAUTENILHOO 3aBepLUEHNs NPoLLecca NPUroToBAEHUS
HakmuTe KHonKy «<MEHIO/BbIXOA,» « [ETH».

Mopaua ropsiveit Boabl

1. YcTtaHoBUTE Ha MeTaNNNYeckyo pelweTky nogaoHa (11)
MOAXOASILLYIO YallKy W OTPEerynupyiite BbICOTY Gnoka
nopayv kode (9) (puc. 6).

2. Haxwmute kHorky «Fopsiuas soaa» «[[J]», uto6bl Havats
nogady ropsiyei Bofpl (puc. 9).
3. Korma 06bEM ropsiyeit Boapl B Yallke AOCTUMHET Xenae-

MO0 YPOBHSI, HaxkmmTe KHorky <MEHIO/BbIXOA,» « B8 »

Ha MaHenu ynpasieHusl, 4ToObl 3aBEpLUNTb MPOLIECC.

MakcrmanbHbIi 06bEM Noaayy ropsyeri Boasl 250 M.
lMpumeyaHune: nogaya ropsiyeii BOAbl NpekpaTnTcs asToma-
TU4ecku, koraa e€ obbem B yaiuke gocTurHet 250 M.

MpurotoBneHne MONOYHOM NEHKN

Mepepn BCneHMBaHWEM MONOKa yaanute KOHAEHcaT u3 cu-

cTeMmbl nopayn napa. Haxmute kHonky «MAP/OK» «»

(pvic. 10), 4TOGbI Ha4aTb HAarpeB, NPU 3TOM Ha Aucrsee na-

Henv ynpaeneHus (7) 6ynet otobpaxarbcst Bpemsi 06paTHo-

ro OTCHETA HarpeBa B CEKyHAAx (CMMBON «S» oTobpaxaeTcs

B MpaBoWi 4acTu akpaHa). Onyctute MeTanInmyecknii Hako-

HEYHWK B NYCTY0 EMKOCTb NOAXOASLLEr0o 06bemMa, 1 AOXAN-

TeCb Ha4ana Bbixoaa napa.

Co6nionaiite ocobyr0 OCTOPOXHOCTb NPy BbiXoAe napa

U KOHAeHcaTa, He npuKacaniTechb K MEeTaN/In4ecKomy

HakoHeYHuKy. OnacHocTb oxora!

MopoxanTe HeCKONbKO CeKyHZ, NMoka KOHAEHCaT BMecTe C

ropsiynuM NapoMm He BbIMAET U3 CUCTEMbI, @ 3aTEM HAXMUTE

kHonky «MEHIO/BbIXOA,» «[E&». Mocne ynanenus Kow-

AeHcarta, Ha4HUTe NpuroToBiieHe MOJIOYHOW MEHKN.

1. YcraHoBuTE HeoBXOAMMbI yron HaknoHa TPyokM nogaymn
napa (15) (puc. 11 @) v onycTUTE MeTaNNMYECKMii HaKOHeY-
HVIKpr6KI/I B CTaKaH C X010gHbIM MOJIOKOM UK CIIMBKAMW.
HakoHe4HUK norpyxaiTte He MeHee 1 CM OT NMOBEPXHOCTH
MOJI0Ka 1 He JOMKEH KacaTbCs AHa ctakaHa (puc. 11 @),
vHaye BbIXOA napa OyneT 3aTpydHeH, Ans MosyyYeHust
I'yCTOI7I NeHbl A0CTAaTO4YHO HECKOJIbKO CeKyHAa.

lMpumeyaHune: Bo un3bexaHvue BbINNECKUBAHNS MOJIOKa

Bcerja norpyxante MeTaaim4ecknii HakOHeYHUK Ha rybu-

Hy He MeHee 4YeM Ha 1cmor MOBEPXHOCTN MOJIOKa.
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2. Haxmwute kHonky «MAP/OK» «», 4TO6bI HAYaTh BCMe-
HMBaHVe, NPV 3TOM Ha AVCIIee NaHenu ynpasnenus (7)
6yneT oTobpaxarbcs Bpemsi 06paTHOro oTcyéra npo-
Lecca B CeKyHaax (cumBon «S» oTobpaxaercs B npa-
BOW 4aCTWN 3KpaHa).
Mepuognyeckn NpuNogHUManTe n onyckante EMKOCTb C
MOJIOKOM OTHOCUTESIbHO HAKOHEYHMKa 10 06pa3oBaHusi MO-
JIOYHO NEHKM COOTBETCTBYIOLLIEN BALLMM NOTPEBHOCTSM.
3. Ecnu kayecTBO 1 06BEM MNONYYEHHOV MOJIOYHON NEHKMN
COOTBETCTBYET BALLNM NOTPEOHOCTAM, HXXMUTE KHOTMKY
«MEHIO/BbIXOA,» «[Z[&», uT0Gkl Npekparute BCre-
HVBaHWe.
Ecnu BpemeHn NpurotoBneHns MOOYHOM NeHKN HegocTa-
TOYHO, TO BO BpeMs npouecca BCneHnBaHus (CM. umndpo-
BOE 3Ha4eHne BpemMeHn 06paTHOro oTcHETa Ha avcnnee na-
HeJsIM yNpaBfiEHNs1) HAXXMUTE KHOMKY «+», YTOObI YBENNYUTL
BPEMS MPUrOTOBIEHNSI MONIOYHOM NEHKN.
Mpumeyaune:
1. Kaxabwi pa3 nocne BCreHnBaHusi MOJOKa oryckaiite
METa/INYeCKUii HaKOHeYHUK TPyOku nogayv napa ( 15)
B yallKy C YMCTOV BOAOU A1 orlonackuBaHus. 3atem
JeVicTBYIiTe Tak Xe, Kak v rpu NpurotoBieHNN MOJI0Y-
HOV neHkw. [poTupariTe NOBEPXHOCTb METaI/INYECKOro
HaKOHEYHVIKa 1 AePXUTE ero B YNCToTe.
CHuMaviTe MeTan/im4ecknii HAKOHEYHUK U MPOMbIBaiiTe
TPYyOKy rnogayv napa aHasorMyHbiM 06pa3om, HTOObI
MOJIOKO HE MPUIINIIIO K BHYTPEHHEV CTeHKe v He 3a6s10-
KUpOBaJsio OTBEPCTUE BbixoAa rnapa. [potvparite Tpyoky
rnoaayv napa YNCTovi TKaHblo.

BbiGOp MOSIOKa AJF MPUrOTOBNIEHUS MEHKN
PekomeHayeTca ncnonb3oBaTtb HEKUMNAYEHOE HaTypaibHOe
KOpOBbE MOJIOKO Man coeBoe, Kak ueflbHOe, Tak 1 nacre-
PU30BAHHOE WK, yNbTpanacTepu3oBaHHoe. YnsTpanacre-
pr3oBaHHOE MOJSIOKO B36MBaeTcs Nyywe. Monoko AOMKHO
6bITb C MaKCUMasIbHLIM COepXaHemM 6enka.
CopepxaHune benka xenarenbHo oT 3% u Bbiwe. MoXHO
1CNobL30BaTh kak 06e3XMpeHHoe MoNoko, Tak 1 6%. Ons
Kany4nmHo Nyylle WCMoNb30BaTh XMPHOE MONOKO OT 3%
Bbllwe, ansa narre 1,5-2,5%.

YeM BbILLIE XMPHOCTb, TEM B LIESIOM MNeHa nioTHee, cnalle
W [epxuTtcs aonblue. Monoko J0MXHO BbiTb MakCUManbHO
X0N104HbIM 2-6°C. To eCcTb M3 XonoausbHMKa. STO CkasbiBa-
eTCcsl UMeHHO Ha B36uBaHUW. YeMm Tennee UCXOAHOE MOO-
KO, TEM OHO XyXxe B36vBaeTcs.
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Huxe npueeneHa Ta6J'IVILla C 3aBOACKNUMUN HaCTpOﬁKaMM (I'IO yMOJ'I‘-IaHI/IlO) ¥ BO3MOXHbIMU N3MEHEHUAMN HACTPOEK NpUroTossie-

HUS KaXO0ro HanuTka:

HaumeHoBaHue Bec monoteix | OGnbem rotosoro | MonouHas newka, Temnepatypa, °C | Fopsiuas soaa, Mn
HanuTka 3epeH, r kode, mn cek

Acnpecco 9-11 20-250 - 75-95 -

Mo ymonyaHuio 10 40 - 90 -
AmepukaHo 9-11 20-250 - 75-95 0-250

Mo ymonyaHuio 10 60 - 90 80
Fopsayas Boaa - - - - -

Mo ymonyaHuio - - - - 250
Mopaua napa - - 30-120 - -

Mo ymonuanuio - - 45 - -
NMPOMBbIBKA rae 1 - MuHMManbHas CTeneHb nomona (Menkuii nomon),

1. YcraHoBuTE Ha MeTanM4eckylo pelwwéTtky nogpoHa (11)
NOAXOASLLYIO Yallky W OTperynupyite BbiCOTy 6roka
nozauun kode (9) (puc. 6).

2. Y706bl HayaTb MPOLECC, HaXMUTE KHOMKY «X2/
NPOMBbIKA» ¥ v yaepxusaiite eé Gonee 3 cekyHa
(puc. 12) pno Tex nop, noka He NPO3By4aT TPWU KOPOTKUX
3BYKOBbIX CUrHana.

KodemalumHa ncnonbdyet okono 60 mn BoAbl U aBToMaTm-

Yeckn OTK/loyaeT eé nofady nocne 3aBepLUeHsi MPOMBIBKU.

B npouecce NpoOMbIBKM CUCTEMbI Ha [UCTIee MaHenun ynpas-

nenus 6ynyT oTobpaxarbcsi cumBonbl «CLEAN» 1 BkntounTCS

noaceertka 6510ka nogadn kodpe. Mocne okoHYaHNs NPOMbIBKM
cucteMbl KopemMalumHa NepenaéT B PeXUM 0XUAAHNS.

DYHKLUUOHASIbHBIE BO3MOXXHOCTU
MpepsapuTenbHbIA NOAOrPEB Yallek

Jns coxpaHeHus BKYCOBbIX U apOMaTUYECKUX CBOWCTB, MPUro-
TOBJIEHHbIX HANUTKOB, PEKOMEHAYEeTCH NoAorpeBarTb Yalluky ne-
pen, Ux HaNosHeHWeM. s 3Toro B BEPXHEN 4acTu KodemMallnHb!
HaxoauTCs cneuvanbHas nioLLaaka Aisi noforpesa yatuek (6).

PerynupoeaHue cteneHun nomona kope

Jna NpuroToBneHns ka4eCTBEHHOro KOderHoro HanuTka oT-
perynupyire cteneHb NoMona B COOTBETCTBUM CO CTEMEHbIO
06Xapky KOMENHbIX 3ePeH, KOTOPbIE Bbl UCMOMbL3YETE (Peko-
MEHIYeTCS NCNO0b30BaTh KOPEHbIe 3EPHa CpefHel CTeneHn
obxapku).

PerynsTop cteneHy nomona kKOGemonku no3BonsieT yCTaHo-
BUTb 5 PUKCMPOBAHHBIX CTEMEHEN NoMona KOperHbIX 3EpeH,

5 - MakcMmanbHas cTeneHb noMona (KpynHelii nomon). Pyyka
perynsTopa cteneHy nomona (4) pacrnonoxeHa BHYTPU KOH-
TeiHepa Ansa kodeiiHbIx 3epeH (5) (puc. 2).

OTKpOViTe KPbILKY KOHTENHepa ans kodeiHbix 3épeH (3) n
[0 Hayana rnepeoro NMoMona yCTaHOBUTE PY4Ky perynstopa
(4) B nonoxeHwve 3 (puc. 2). HaxmuTe KHOMKy «dcnpecco»
«n», 4TOObI HA4aTb NPUroTOBMIEHNE (PUC. 7), N AOXAUTECH
npurotoBsieHns Hanutka. OLeHUTe Ka4ecTBO MPUroTOBNEH-
HOro HanuTka.

Ecnu kode cnunwkom Kpenkuii n noTok kode 13 61aoka nogaymn
Kode (9) CANLLKOM Me[IeHHbI (3aTPYAHEH), HEMHOrO yBe-
NN4bTe CTeneHb NOMONa, YCTaHOBUTE PYU4KY perynsitopa crene-
HY nomona (4) B nonoxeHve 4. Haxmmte KHOMKY «3CNpecco»,
1 [LOXAUTECH MPUTOTOBIEHUS HANMTKa.

PeaynbTaT 3MEHeHVs perynmpoBKM Bbl CMOXETE OLEHUTb
TOJNIbKO NOC/E NPUroTOBNEHMS 2-3 Halliek Kode.

BHUMAHME! B npouecce vncnonb3oBaHusi KOpemallmHb pe-
ryJIMPOBKY CTereHu nomona Koge Heobxoa1MMo nPou3BoaNTS
TOJIbKO rpy paboTaroleli kogpemosike. HecoboaeHne aToro
TPeb0oBaHVsi MOXET NPUBeCTY K e€ nonomke. CteneHb nomona
Koge HanpsMyto 3aBUCUT OT CTeNeHu ero obxapku. Mcnons-
3yiiTe MesIKni MOMO 21151 CUJIbHO 06XapeHHOro koge 1 6onee
KPYrHBIA MOMOJ 217151 MeHee 06XapeHHOro koge.

0O06Liee NpaBuIIO PEryMpoBku KopemMonku

- Ecnu npu npurotoBneHun kode, NoTok kode ma 6aoka
nogauu (9) o4eHb MeaJIeHHbIN (MOMOS CAULIKOM MENKUIA,
a BKYC ko€ CNMLIKOM KPENKWMIA), NIABHO NOBEPHUTE PYHKY
perynsitopa cteneHy nomona (4) no 4acoBO CTpenke
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B C/eayloLee nosioxeHue, 4tobbl HAaCTPOUTb KODEMOIKY
Ha 6onee rpy6biii nomon.

Ecnn npu npurotoBnenun kode, NoTok Kode O4eHb
ObICTPbI U 04EHb CBET/LIA (MOMOS CAMLIKOM KPYMHBIRA, a
BKYC Koe 04eHb cnabblii), NiaBHO NOBEPHUTE PYUKY pery-
naTopa creneHn nomona (4) NpPoOTVB 4aCOBOW CTPENKH,
4TOGbI HACTPOUTL KOEMONKY Ha Bonee MesKuii NoOMon.

Paclumpenue puanasoHa perynmpoeku KopemMosnku

Ecnv npu Mcrnonb30BaHWM HEKOTOPbLIX COPTOB Kode Bac He
yCTpamBaeT Ka4eCTBO MPUroTOBMIEHHOro HanuTka, npu 3TOM
AmManasoHa peryinpoBky CTeneHn nomona KodernHbix 3épeH
HEepoCTaTtOo4HO, TO Bbl MOXETE U3MEHUTb CTEerneHb NomMmona B
6onee LWMPOKUX npeaenax.

Mpy HeobxoanMocTu nonyyeHns 6oniee KPYNHOro NoMona ToH-
KO OTBEPTKOI HAXMUTE B LIEHTP Py4ky perynstopa (4) (puc. 20).
y,qepx(vlaaﬂ OTBépTKy B TaKOM MOJIOXXEHUN, NOBEPHUTE PYYKY
perynsitopa no 4acoBoW CTPefke Ha OAVH LIEenyokK (M3 nono-
XeHust 5 B cnepylollee NnonoxeHne) n OTNycTute OTBEPTKY.
B TakoM nonoxeHun perynatopa BamMm CTaHyT OOCTYMHbI emé
4 cTeneHn 6onee KpyrnHoro nomona.

Jlna Bo3Bpara K NpexHeMy Ananas3oHy peryavpoBKN HaXMUTE
B LIEHTP PYy4Kun perynaropa (4) v ycTaHOBUTE pyuKy perynstopa
B nonoxeHue 5.

Mpn HeoBxoAMMOCTM NonyyeHns 6onee Menkoro nomMona Ha-
XMUTE B LEHTP pydKku perynartopa (4). Yaoepxvsas OTBEPTKY B
TakoOM MOJIOXEeHUW, NOBEPHUTE PY4KYy peryndatopa npoTtus 4a-
COBOW CTPEsKN Ha OAMH Wen4ok (13 nonoxennsa 1 B cneayio-
Lee NonoXeHre) 1 oTnycTuTe OTBEPTKY. B Takom nonoxeHunn
perynsTtopa Bam CTaHyT AOCTYMHbI eLwé 4 cteneHn 6onee men-
KOro nomona.

Jlna Bo3Bpata K NpexHeMy Ananas3oHy PeryaMpoBKN HAOXMUTE
B LIEHTP PYy4Kun perynaropa (4) v ycTaHOBUTE PyuKy perynstopa
B nonoxerue 1.

npnmeqaune: He Knagute C/IMLLKOM MHOI0 3ePeH N CJIInNLL-
KOM [4JIMHHbIE 3epHa B KOHTeﬁHep Aans KOdJelZHbIX 3epeH:.
C/INLLIKOM [A/IMHHbIE 3epHa yXYALIaloT Ka4ecTso Koge, cani-
KOM MHOr0 3€PeH CTaHyT BIaXHbIMU (OCOBEHHO BO BIAXHYIO
rorozy), 4To NoBAMSIET Ha PaboTy KOPEMOTIKU, MOSIOTHIN KOe
He BbIAET U3 KOeMosiku, kope He 3aBapuTcs um kogpe by-
1T 04eHb C1abbIi.

YBEAOMJIEHUS U NPEAYNPEXAEHUSA

B npouecce paboTbl kopemalunHbl Ha NaHenu ynpasneHus
(7) moryT nosiBuTLCS CneayoLme MHGOPMaLMIOHHbIE CUMBO-
nbl (puc. 13).

it PYCCKUI e e
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1. OtcyTcTBUE KOdelHbIX 3epeH. Koraa 3aropaetcs UKOH-

ka «fN\Y», 370 03HauaeT, 4TO KOHEMOJIKE He XBaTaeT 3ePeH.

Moxanyicta, nobasbTe KodeiiHble 3epHal

2. [poiiHas yawka. Korga 3aropaeTtcsi MKOHKa «-», aTo

03Ha4aeT, YTO [BOIHAas yallka BKloyeHa. BbiGpaHHbIin Hanu-

TOK ByAeT NPUroToBIEH ABaXAbI (MPUrOTOBNEHNE 2-11 HaLlKu

6yneT OCTaHOBNIEHO, ECNN B TEKYLLEM HaNUTKe He XBaTaeT KO-

deiHbIX 3epeH).

3. ABepb oTKpbITa. Korga 3aropaercs MKOHKa «-», aTo

yKa3blBAaET Ha TO, YTO MpaBas ABepb OTKPbITA, MPOBEPLTE

npasylo ABEPb.

4. HepocraTtok Boabl. Koraa 3aropaercs UKOHKa «-», aTo

03Ha4aeT, 4TO B pe3epByape A/ BOAb! He XBaTaeT BO/bl, NPo-

BepbTe, LOCTATOYHO NI B HEM BOZAbI.

5. OTcyTcTBue 3aBapoyHoro Gnoka. Korpa 3aropaetcs

VKOHKa «-», 3TO O3HAYaeT, 4TO 3aBapPOYHbI 610K He yCTa-

HOBJIEH MJIN YCTAHOB/NEH HEMPABUIILHO.

6. KoHTeliHep Ans kodeiHow rywm

Korza saropaetcs ukonka «[EB»:

1) ykasblBaeT Ha TO, 4TO KOHTEVHEP ANt KOPENHOW LU He
YCTaHOBSIEH UNW YCTAHOB/EH HENPABUILHO,

2) yka3blBaeT Ha TO, YTO KOHTENHep AN KOpenHow rylm

MOJIOH 1 €ro HEOOXOAVIMO O4UCTUTL.

(Mo ymonuaHuio cuctema npepgnaraeT O4UCTUTL KOHTelHep

Ons kKodenHoM ryly oavH pas Ha kaxable 8 yaliek kode.)

7. YnaneHue Hakunu. Korga 3aropaeTtcs MKoHKa «-», aTo

03HayaeT, YTO B CUCTEME NOAAYM BOAbI KOpeMaLLMHbI Heob-

XOAMMO yAaNUTb HaKUMb.

8. MpeaynpexaeHue o Hexsatke BOAbI B cucteme. Korga Ha

AVviCriee NaHenu ynpasieHusi 3aropaeTcsi NPsSiMOYrosibHbIN

», 9TO 03HA4YaeT, 4TO BOJA He MPOoXoauT

4yepe3 BHYTPEHHIO CUCTEMy Mofayn BoAbl KOdeMallMHbI.

Y6epautech, 4TO B pe3epByape [N BOAbI €CTb BOAA, W pe-

3epByap AJ151 BOAbl YCTAHOBJIEH NMPABUIbHO, HAXMUTE KHOMKY

«MEHIO/BbIXOZ,» «ES[8», 4T06bI CHOBA 3anyCTUTL HACOC

noAaun BoApl, A YCTPaHEeHWst BO3AYLIHOM Npobku B cucTe-

Me nojauu Bobl.

MEHIO U HACTPOWKU KODEMALLUHbI

B pexume OXuaaHUs HaxmuTe W yAepXuBaiTe KHOMKY
«MEHIO/BbIXOZ» «[Z8>, 8 Teuenne 3 cekyHa (puc. 14),
4TOGbI BOVTW B MEHIO HACTPOEK.

I'Ipume'-lal-me: ecnv B TeyeHne 15 CeKyHAl Bbl HE HaXkumasan
HV OAHOV KHOMKW Ha rnaHenu ynpasaeHus (7), npo3sy4ar Asa
KOPOTKUX 3BYKOBbIX CUHana v kogemalumHa BepHETCs: 00-
patHoO B PEXUM OXUAAHUS.

@»
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MocneposatensHo Haxumas kHonky «MEHIO/BbIXOM»
«», Bbl MOXeTe BONTN B MHTepdenc perynnmposku na-
pamMeTpoB NPUrOTOBJIEHUS HANUTKOB, TeMMepaTypbl Kode,
BPEMEHU aBTOMAaTUYECKOro OTKIIIOYEHNS KODEMALLNHDI,
npou3BecT\ BO3BpaT NapameTpoB MPUrOTOBAEHNS HAMWUT-
KOB K 3aBOACKVMM HacTpoikaMm, akTUBMPOBATb PeXuM Ae-
KanbLHaLMN.

1. HacTpoiikn napameTpoB nNpuroToBneHus «3dcnpec-
co» u «AMepuKaHo»

A. Tllocne Bxoga B MEHIO HACTPOEK, HA MAHENN yrNpaBieHns
(7) Ha4YHYT OAHOBPEMEHHO MUraTh KHOMKN «DCnpecco»
<[> v <Amepukano» «[J]>, Haxas Ha N10Gyi0 KHOMKY,
Bbl CMOXETe W3MEHWTb MapameTpbl MPUrOTOBMEHUS
HanuTka B COOTBETCTBMU C BALLMMU NMPEAMOYTEHUAMM.
Hanpumep, B MeHIO HaCTPOeK HaXmuTe KHOMKY
«3cnpecco» «E», 4TOObl BONTU B MHTEPDENC pery-
JIMPOBKM KOJIMYECTBA MOJIOTOrO Kode 3cnpecco, npwu
3TOM Ha AMcnnee naHenun ynpasnexus (7) 6yaet otobpa-
XaTbCs KONMYECTBO MOJIOTOro Kode, yCTaHOBIEHHOE MO
YMOJHaHMIO. HaXMUTE KHOTKY «+» UIIN «-», YTOObI yBENN-
YUTb UM YMEHbLINTL KOAMHECTBO MOSIOTOro Kode, Ans
noaTBEPXAEHUS HaxmuTe kHonky «MEHKO/BbIXOA4»
«[BI8» v nepeiianTe B MHTEPdEIAC PEryMPOBKM OG-
€mMa 3aBapvBaemMoro kode. Haxmute KHOMKY «+» unmn
«=», 4TOObl YBEIMYNTb MU YMEHbLINTL 06BEM 3aBapu-
Baemoro kode, A8 NOATBEPXAEHNS 1 BO3BPaTa B MEHIO
HaCTPOeK HaxmuTe kHonky «MEHIO/BbIXOA, «[ET8»,
ANs BO3Bpata K npegblaywemy nHtepdeincy Haxmmure
kHorKy «MAP/OK» <J&§>.

Hampumep, B MEHIO HacCTPOeK HaXmuTe KHOMKY
«AMepuKaHo» «», 4TOObI BONTU B MHTEPdENC pery-
JIMPOBKU KONIMYECTBA MOJIOTOrO kode amepurkaHo, npu
3TOM Ha Avcriee naHenu ynpaenexus (7) GyneTt oTo-
6paxarbC KOAMHEeCTBO MOJSIOTOro kode yCTaHOBEH-
Hoe no ymonyaHuio (puc. 16). Haxmute KHOMKy «t»
VSN «=», YTOObI YBENNYUTD UIN YMEHBLUUTL KOJIMYECTBO
MONI0TOro Kode, A1 NOATBEPXKAEHNS HAXKMUTE KHOMKY
«MEHIO/BbIXO,» «[[8» n nepeitante B uHtepdeiic
perynupoBku o6bEmMa 3aBapuBaemMoro kode. Haxmute
KHOMKY «+» WIN «-», 4TOObI YBENNYUTL UMW YMEHBLUNTL
06bEM 3aBapvBaemoro kode, ASiS NOATBEPXAEHUS
HaxmuTe KHorky «MEHIO/BbIXOA,» «[SI8» v nepeii-
AyTe B MHTepdenc perynnpoBku o6bEma ropsyert Boapl.
Haxmute KHOMKY «t+» UAKU «-», 4TOBbI YBENNHYUTL UN
YMEHbLUNTL 06bEM ropsiveit BoApl, Ajsi NOATBEPXKAEHNS
11 BO3BPAaTa B MEHIO HAaCTpoek HaxmuTe kHonky «MEHKO/

i .. PYCCKMWA

BbiXoA» « », AN BO3BPATa K NpeablayLiemMy NHTep-

devicy HaxmuTe KHOMKY «MAP/OK» «[Ris

[Mocne 3aBepLUeHUs HACTPOWMKM 3CMPEecco unuM ame-

puKaHo HaxmuTe kHonky «MEHIO/BbIXOA» «[I8»,

4TOObI NEPENTU K CReayloLLeMy Lary, Uin HenpepbIBHO

HaxumariTe KHOMky 6 pas, 4ToObl BEPHYTLCS B PEXUM

oxXuaaHus.

2. HacTpoiika Temnepartypbl

Mocne Bo3BpaTa B MEHIO HACTPOEK HaXMWUTE KHOMKY

«MEHIO/BbIXOA,» «[B[&», n nepeiinnte 8 uHtepdeiic pe-

rynMpoBKu Temnepartypsl (puc. 15).

Haxxmute KHOMKY «+» UK «-», 4TOObI YBENINYUTL MU YMEHb-

wnTb Temnepartypy kode. HOCTynHbIA AuanasoH pery-

nvpoBkn Temneparypbl 75-95 °C, ¢ warom 5 °C. na noa-

TBEPXAEHWS HaXmuTe KHOMKy «MEHIO/BbIXOA,» « B8 » n

nepenguTe K cneaytoLemMy Lary.

3. HacTpoiika BpeMeHn aBTOMaTU4ECKOro OTKJII04YEeHUs

Mocne Bo3BpaTa B MEHIO HACTPOEK HaXMWUTE KHOMKY

«MEHIO/BbIXO, <[> 2 pasa,  nepeiigute B HTEp-

deric HacTPOVKN BpEMEHU BbIKSTIOYEHWS (puc. 16).

HaxmuTte KHOMKY «+» Unn «-», 4yToBbl BbIOPATL BPEMSI aBTO-

MaTVU4eckoro OTKJIIOYEHUSI, OHO MOXET ObiTb YCTAHOBNEHO

Ha 0,5 yaca, 1 yac, 2 yaca... 24 yaca. [lnsa noaTBEPXAEHNS

HaxmuTe KHorky «MEHIO/BbIXOA,» « &> u nepeiiauTe K

cneayoLiemy wary.

4. Bo3BparT K 3aBOACKUM HacTpoiiKam

Mocne Bo3Bpata B MEHIO HACTPOEK HaXMWUTE KHOMKY

«MEHIO/BbIXOA> <[BIE)> 3 pasa, u nepeiiaute B MHTEp-

delic Bo3Bpara K 3aBOACKUM HacTporikam (puc. 17).

ns nonreepxaeHus Haxmute kHonky «MAP/OK»

npu 3TOM Ha AUcnnee naHenu ynpasneHus (7) Ha4HET 0To-

BGpaxarbcs 06paTHbIi OTCHET. Mocne 3aBepLueHns 06paTHO-

ro oTc4éTa NpPO3ByHaT [Ba KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUrHana, u

kodemaluHa NnepenaeT B PEXMM OXMOAHVS.

5. YananeHue Hakunu

[N yoaneHus Hakvunu Ncnosb3yinTe cneunannanpoBaHHblie

yucTAwme cpeacTea ans kodpemalluvH, B BUAE XNOKOCTEN

vnu Tabnetok. PekomeHayeTcs npurotoButb okono 1,5 n

4yucTALLero pacTeopa.

A. Haneiite cpencTso Ana yaaneHus Hakunm B EMKOCTb C
4YMCTON BOAOKN M MNOJOXAMUTE, NOKa OHO MOJIHOCTBLIO He
pacTBOpPUTCS.

CpeacTtea Ans ypaneHusi Hakwnu WUCrosb3yiTe B
COOTBETCTBUM C PEKOMeHAaLUUsIMU Npon3BoaNTens
YuCTALLMX cpeacTs!

@»
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B. Ortkpoiite kpbiwky (1) pesepsyapa ans Bogbl (2) un
HaneliTe B Hero pacTBOp YMCTALLLEro CPeAcTBa, A0 Mak-
CVMaJIbHOrO YPOBHSI.

YcTaHoBMTE HA METa/IMYECKYIO peLuéTky nogaoHa (11)
noaxoasLLylo EMKOCTb, He meHee 1,5 1 06béma, 1 oTpe-
rynupyite BbicoTy 61oka nogayn kode (9).

C. B pexviMe oXunaaHus HaxmuTe 1 yaepxuBante KHOMKY
«MEHIO/BbIXOA,» «[Z[&», B TeueHue 3 cekyHa, 4ToGe!
BOMTU B MEHIO HAaCTPOEK, a 3aTEM HaXMWUTE KHOTMKY
«MEHIO/BbIXOA» «[[8» ewg 4 pasa v nepeiignte
B VMHTepdenc ypaneHns Hakunu, npu 3TOM Ha AUC-
ryiee NaHeny yrnpaeneHusi NosIBUTCS MKOHKa «-». Ans
Hauana npouecca Haxmute kHonky «MAP/OK» «»
(puc. 18).

D. B npouecce aekanbUyHaUMm HYUCTALLMIA PacTBOP Hay-
HET NOOYEPEHO BbIXOAUTL U3 OTBEPCTMI 6roka nogayu
kode (9) n Tpybkm nogaum napa (15) B NoAroTOBAEHHYIO
EMKOCTb, NPU 3TOM UKOHKa «-» 6ynet muratb. Korpa
YUCTALMIA PacTBOP B pe3epByape 3akOHYUTCS, Ha AuUC-
nyiee Ha4HET MUraTb UKOHKA «-» 1 NpO3By4aT 3BYKO-
Bbl€ CUTHasbl, BbINIENTE OCTaBLUYIOCS TPETh YNCTALLErO
pacTBOpa B pesepByap 418 BOAbl U [oneiiTe B Hero
4MCTYIO0 BOAY IO MaKCMMasnbHOro ypoBHs. lMpouecc yaa-
JIEHVS1 HAKUMW NPOAOMKUTCS aBTOMAaTUYecku. Mo OKOH-
YaHUK NPoLECCa Ha NaHenun ynpaeneHuns (7) nosBaTcs
ABE WKOHKMN «-» " «-». TpebyeTcs nNpoMbiBKa
CUCTEMBI.

E. W3BnekuTe pesepsyap Ans BOObl U CRenTe U3 Hero
oCTaTkn YnucTALero pactesopa. lNpomoiTe pesepByap
B NPOTOYHONM BOAE, YCTaHOBUTE ero obpaTHo B Kode-

e PYCCKUI e e

MalUMHY U 3aneiTe YUCTYI0 BOAY A0 MaKCUMasbHOro
ypoBHSi. [ocne 3annBKy BOAbI NPOMbIBKA CUCTEMbI Hau-
HETCA aBTOMaTU4eCKM, NPy 3TOM UKOHKa «-» 6ynet
Muratb.

F. Korpa kodemalivHe notpebyercs A06aBUTb YUCTYHO
BOAY, Ha aucnnee 6yaeT Muratb MKOHKa «-», 3anon-
HWUTE pe3epByap YMCTOI BOAON, YTOBObI 3aKOHYUTbL NPO-
MBbIBKY.

Mocne 3aBeplUEHMs MPOMBIBKM CUCTEMbI MPO3By4aT ABa

KOPOTKMX 3BYKOBbIX CMrHana u kodemallurHa aBTomarmye-

CKWN NeperagT B pexvm oxunaadms (puc. 5).

NEPUOAUNYECKOE OBCJ1TY>KMUBAHUE KODEMALLUHDI
CHsiTUe/yCTaHOBKa OCHOBHbIX YacTei Ko emalumHbl

Ha puc. 19 nokasaHbl 0CO6EHHOCTY CHATUS/YCTaHOBKN OCHOB-
HbIX HacTe kodemallnHbl.

BHumaHue: npy nepeyctaHoBke 3aBapoyHoro 6soka (13)
B MPaBUIbHOM [OJIOXEHUN Bbl YC/IbILUMTE XapaKTepHbIi
Ljenqok pukcaropa. Eciv ero He CJbILLHO, CHOBA CHUMUTE
3aBapo4HbIri 6710k 1 nepeyctaHoBuTe ero. (lpuy ycTaHoBke
3aBapo4Horo 6s10ka (13) coBMecTuTe BbICTYrbl B OCHOBAa-
HUM 3aBapoyHOro 6s10ka C COOTBETCTBYIOLUMMU Nasamm
B KOemalLvHe, ocse 4ero 3a4B1HbTE ero [0 XxapakTep-
HOro Ljenyka.)

BHumaHume: nposepbTe, HaxoauTCcs v pe3epsyap ANs
BO/AbI HA TOM X€ YPOBHE, 4TO 1 BEPXHSIS M1/I0CKOCTL KOgema-
LWWHBI. Ecan HeT, HaxmuTe Ha pe3epByap A/151 BOAbI, 10Ka
OH HEe BCTAHET Ha MEeCTO NOJIHOCThIO.

E)Ke,ELHeBHoe o6cny>K|/|BaHv|e Ba>XHO Ansa obecneyeHus aon-
rOBEYHOCTU M OT/IMYHOTO BKYCA.

He ncnonb3yiite nocyaoMoOe4HYIO MaLLMHY A1 O4UCTKU CbEMHBIX YacTei!

MNpeamer

oBCRyKMBaHMA MerToabl 06cnyXxuBaHusa

Apyroe

3aBapoyHbIit 6510k
(13)

Heli CTOPOHe 3aBapO4HOro 61oka.

BbiHbTE 3aBapOYyHbIii 610K, NPOMOWTE €ro NpPoToY-
HOW BOAOI C BEPXHEN CTOPOHbI, yaanuTe KoderiHyio
ryLLy C MOBEPXHOCTM MOPLUHEBOro GUILTPA.
Mpepnaraercs YUCTUTb BPYYHYIO kaxable 3 AHs!

He ynansiite cMa304HOE Macio Ha HUXHEN 1 Cpes-

MOXHO 1MCnonb30BaTh C NPOPECCHOHANLHOM
TabneTkoi Ans 04NCTKN 3aBapO4HOro 610ka

OT KOdenHbIX Macen* — n3BneknTe 3aBapoyHbIin
610K 13 KOEMALLHBI ¥ TOMECTUTE YUCTALLIYIO
TabneTky B OTCEK Aj1s MONOTOro kKode, ycTaHoBUTE
3aBapOYHbIli 610K Ha MPEXHee MecTo 1 NPUroTOBbLTE
601bLUYIO YaLLIKy 3CMPeCcCco (YCTaHOBUTE MaKCUMarb-
Hbll 06bEM). 3aTeM N3BNEKNTE 3aBapOYHbI 610K

Y O4UCTUTE OCTATKN BPY4HYIO.
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MNpeamer

oocny.

MerToabl 06cnyxuBaHumsa

Apyroe

Tpy6ka nogayu napa
C MeTain4yecknum
HakKoHeYHuKoM (15)

1. Kaxaplil pa3 nocne BCneHnBaHus Mosioka
onyckainTe e€ B YallKy C YACTOM BOAON AN 0no-
nackvBaHus. 3aTem AeNCTBYITE Tak Xe, Kak 1 npu
BCMEeHMBaHWK. [IpoTpUTe NOBEPXHOCTL METANNYe-
CKOro HaKOHEYHVKa 1 AePXMNTE ero B YNCTOTE.

2. CHMMaiiTe MeTaNIMYeCckunii HAKOHEYHUK 1 MPo-
MbIBaiiTe TpyOKy nojaym napa Kaxablii AeHb nocne
NCNOoJIb30BAHUA.

MOo>HO0 1ncnonb30BaTb C I'IpOd)eCCVIOHaHbeIMVI
TaﬁﬂeTKaMM/}KMﬂ,KOCTRMM ONS O4NCTKM OCTATKOB
mosoka.*

MonpoH ansa c6opa
kanenb (11) v koH-
TeviHep ans koden-
HoOWi rywm (12)

BbiHvMaiiTe nopnoH Ans cbopa kanenb

VI KOHTENHEpP ANns KOPENHON rylim exeaHeBHO

VN MOC/E NMPUrOTOBEHUS KX AbIX 8 Haluek
HanuTka. MHaukatop «-» NOACKaXeT, koraa aTo
notpebyetcs. [Ins O4MCTKM U3BNEKUTE NOAIOH

nns c6opa kanesb 13 koprnyca KodemallmnHbl.
CHUMWTE KOHTeHEP ANst KODENHOW ryLm n
0cBOGOAMTE Ero OT 0CTATKOB KOde. AKKypaTHO
CneiTe OCTaTKu rPSI3HOI BOAbI U3 NOAA0HA.
MpoMoiiTe BCE CHATbIE YaCTW NPOTOYHOW BOAOM

1 NPOTPUTE Hacyxo. YaanuTte octaTkvi BOAbI

C HUXHEN 4acTu kopnyca KodpemallviHbl Nog,
noaioHoM. Boaa MOXeT BbITekatb C HKHEN

4acTu Kopryca HapyXy Yepes TeXHONornyeckue
IipeHaxHble 0TBepCTust. Mocse OKOHYaHWIS OYUCTKM
YCTaHOBUTE KOHTEVHEP V1 NOAA0H Ha CBOM MecTa.
WnTepBan o6cnyXuBaHus He pexe, Yem Kaxzable
2 pHsa!

Pesepsyap
nnsi oAbl (2)

MpomMbIBaTh NPOTOYHOW BOLOW Kaxable 3 AHS.

KoHTeiiHep ans ko-
deiHbIx 3€peH (5)/
kodemornka

ExeHepenbHO o4unLLaiiTe KOHTENHEP Ans KOderHbIX
3epeH, NoXanyncra, Cnob3ynTe MArkyio Cyxyio
TKaHb, 4TOObI BbITEPETh KOPENHOE MaCno/0CTaTku
BHYTpW.

Ecnu B kOHTeHepe ansa 3epeH 06pasoBanoch
MHOro KOpeiHoro Macna, 3To 03Ha4aeT, YTO BHYTPU
KODEMOSKM TOXE MOXET ObITb MHOrO Macna,
CBOEBPEMEHHO o4uLLaiTe KOPEMOJIKY, EC/IN OHa
He paboTaeT AOMKHLIM 06Pa3OM.

MoxHO 1ncnonb3oBaTh ¢ NPOMECCUOHANBHOMN HU-
cTaLei TabneTkor Ans 04MCTKN KOPEMONKM OT KO-
deliHbIX Macen/ocTaTtkoB* — NOMECTUTE YUCTSILLYIO
TabneTky B KOHTENHEP A 3ePeH, NPUroToBLTE
YalLKy 3CMPecco (YCTaHOBUTE MaKCUMaIbHOE KO-
N4eCcTBO Nomona). 3aTem 13BneKuTe 3aBapoyHbIii
610K M O4UCTUTE OCTATKN BPYYHYIO.

Kanan nopaun
MOJIOTOro Kode

PekomeHayeTcs Kaxayto Helento OTKpbIBaTb NPaByo
Asepuy, BbIHUMaTb 3aBapquh||7| 6nok n o4yMLaTb
KaHan nogayv MonoToro Kode Hap, nepBoHaYanb-
HbIM pPacnosioXxeHnem 3aBapo4yHoOro 610ka MSArKow
candeTkoi.

* — Crosb3yviTe B COOTBETCTBUM C PEKOMEHAALMSIMU MPOVI3BOANTESIS YACTALLMX CPEACTB!
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PYCCKUW

XPAHEHUE

- [pexpe yem ybpaTb YCTPOWCTBO Ha XpaHeHWe, OTKIo-
4nTe ero OT ANeKTpoceTn n ,uaﬁTe €My MOJIHOCTbIO OCTbITb.
Mpown3seanTe 04MCTKY YCTPOMCTBA.

3anpeUJ.aeTcsl OCTaBNATb, WCNOSIL30BATbL U XPaHUTb
YCTPOIACTBO B MOMeLLEHUsX ¢ TemnepaTypoii Huxe 0 °C.
XpaHute yCTPOMCTBO B CYXOM MPOXIafHOM MecTe, Hefo-
CTYMHOM AN5 AeTeli U NI0Aen C OrpaHNHEeHHbIMI BO3MOX-
HOCTAMMW.

TPAHCMOPTUPOBKA

CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNakoBKy KodemalluuHbl Anis ee
AanbHenLein 6e30nacHoi TPaHCNOPTUPOBKK.

Ynanute BClO BOAY MX EMKOCTM KOdemallnHbl 1 e€ BHy-
TPEHHUX YacTel, BLITPUTE HACYXO MArKON candeTkoin.

KOMIMJIEKT MOCTABKU

KodemalumHa — 1 wt.

Msrkas LeTo4ka ANs YUCTKM 3aBapoyHoro 6a1oka — 1 Wwr.
KomnnekT 3anacHbIX CUIMKOHOBbLIX Koneuy,

ONs 3aBapOYHOro 6ioka — 1 LT,

VIHCTPYKUMS C rapaHTUHBIM TanoHOM — 1 .

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponuTanue: 220-240 B ~ 50 Iy,

HomuHanbHas notpebnsemas mouHocTs: 1100-1350 BT
O6bEmM pesepyapa ans Bogsl: 1,1 n

YTUNU3ALUUA

|

B uiensix 3aLmThl OKpyKatoLLiei CpeAbl, NOCe OKOHYaHKs Cpoka
cnyx6bl NprBopa v 3NEMEHTOB NUTaHUS (ECAN BXOAST B KOM-
NNekT), He BbIGPACIBANTE X BMECTE C 0ObI4HBIMU GbITOBBIMMI
oTX0LaMu, nepefaiTe npubop 1 3N1EMEHTbI MMTaHWS B crieuma-
NN3NPOBaHHbIE NYHKTbI A5 JaNbHERLIEN yTunmnsaumu.
OTX0Abl, 06Pa3YIOLLMECS NPV YTUAN3ALMW N3AENUIA, NoANexaT
obsa3arensHoMy cO0py C NOCNeayoLe yTunusauven B ycra-
HOBNEHHOM MOpPsiAKe.

Jns nonydeHvst OMONHWUTENbHOW MHdopmaumn o6 yTunnsa-
UMW JaHHOrO NPOAYKTa 06paTUTECh B MECTHBbIV MyHULMNaNM-
TET, CNyX06y yTMnusaumm 6bITOBbLIX OTXOA0B UKW B MarasuH, roe
Bbl npro6penu AaHHbIA NPOAYKT.

lNponasoautens coxpaHsieT 3a OO0 MPaBo M3MEHSITb AN3aliH,
KOHCTPYKUUIO N TEXHNYECKNE XapaKTepUCTUKU, He BIISLLne
Ha 006LLme MpuHUMIbl paboTsl yCTPOKCTBa, 6e3 npeaBapuTess-
HOro yseioMJieHus, N3-3a 4ero mMexay MHCprKL(MeIZ n wnsge-
Jmem MoryT HaboAaTbCs He3HaqYuTesbHble pa3nnqus. Ecin
10J/1b30Bartesib OﬁHapy)KMﬂ Takne HecoOTBEeTCTBUS, POCUM
Cco00LMTbL 06 3TOM N0 31EKTPOHHOM royTe info@rondell.ru ans
rosny4eHus 0BHOBNEHHOM BepCcuuv NHCTPYKLNN.

Cpok cnyx6bl ycTporicTea — 3 roga

ERL

WU3roTOBUTEJb: CTAP MJIIOC IMMUTEL
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXXAEHMUE U MOYTOBbIN AIPEC

D191 CBA3U: IOHUT A, 15-11 OTAX,

KOCW ABEPIVH XAYC, N238, XEHI 1M POYA,

BOHTI YYK XAHT, FOHKOHT, KHP MO 3AKA3Y

POHAOEN TMBX, CO®U-LLIAPNIOTTEH LUTPACCE, 9-10,
14059 BEPJINH, FEPMAHNA

WMMNOPTEP U YNOJIHOMOYEHHOE
U3roTOBUTEJIEM JIULLO: OO0 «MNEPWOH»

MECTOHAXOX/AEHUE U MNOYTOBbIN AAPEC

ANA CBA3U: P, 117452, . MOCKBA,
YEPHOMOPCKW BYJIbBAP, IOM 17, KOP. 1, 3TAX 4,
OPUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru

OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBUE MPOAYKLIMN
TPebOBaHVISIM TEXHUYECKUX PETNaMEHTOB TaMOXEHHOIO
€0103a BO3/I0XEHA Ha YNIOSHOMOYEHHOE U3roTOBUTENEM NINLIO.

JaHHoe n3nenve cooTBeTCTBYeT BCeM TpebyemMbiM
eBpOoneickuM 1 POCCUCKUM cTaHaapTam 6e3onac-
HOCTU U FUrNEHI.

www.rondell.ru
TEJIE®OH AN19 CMPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP



COFFEE MACHINE RDE-1117

This automatic coffee machine is designed to prepare vari-
ous types of coffee: «Espresso», «Americano», «Cappuccino»,
«Latte», as well as «Frothed Milk» and «Hot Water» supply.

DESCRIPTION

Water tank lid

Water tank

Coffee beans container lid

Grinding adjuster knob

Coffee beans container

Cup warming tray

Control panel

Coffee spout lid

Adjustable coffee spout
. Onbutton «(1)»
. Drip tray with metal grid and fill indicator
. Used Coffee Grounds Container
. Brewing Unit
. Brewing Unit Compartment Door
. Steam supply tube with metal tip

CENOGOH LN

INSTRUCTION MANUAL AND SAFETY PRECAUTIONS
Thoroughly read this user manual before using the device. Keep
this manual for the entire usage period. Mishandling of the device
may cause it to break, harm the user or damage their property.

« Before turning on the device make sure that the operating volt-
age of the coffee machine corresponds to the mains voltage.

« The power cord is equipped with a Euro-plug; use it with a
socket that has a reliable ground connection.

« To avoid fire, do not use adapters for connecting the coffee
machine to the mains.

» Only use the coffee machine for its intended purpose.

» Do not use the device outdoors.

* Never leave or store the coffee machine in rooms with the tem-
perature below 0°C, otherwise the coffee machine will break if
the water inside the coffee machine freezes.

» Place the coffee machine on a dry stable even surface; do not
place the appliance on the edge of the table.

» Do not place the coffee machine on hot surfaces.

« Keep the coffee machine out of direct sunlight.

» Do notuse the coffee machine near heat and moisture sources
or near open flame.

* When installing the coffee machine, leave a free space of
10 cm on each side of the device to ensure efficient cooling.

« Do not let the power cord hang from the edge of the table
and make sure it does not touch hot surfaces or sharp edges
of furniture.

« Be careful while handling hot water.
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« Toavoid electric shock, do not submerge the coffee machine,
its power cord or power plug into water or other liquids.

« To avoid injury, keep your hands away from moving parts of
the device, such as the coffee grinder or brewing unit, during
operation.

« Do not move the coffee machine or remove protective ele-
ments (e.g. do not open the right door) while making bever-
ages or washing.

* Use only the accessories supplied.

» Do not turn the coffee machine on if it is empty.

« Use only clean cold water; water additionally cleansed through
domestic water filters is recommended.

« Before turning the coffee machine on, make sure that all
removable parts are installed properly.

» Never leave the coffee machine unattended while it’s running.

« Do not touch the power cord, the plug, or the coffee machine
body with wet hands.

« Let the device cool down completely before cleaning it or
removing the accessories.

« Do not remove the coffee spout or the brewing unit during cof-
fee machine operation.

« Unplug the coffee machine before cleaning or when you are
not using it.

« When unplugging the device, pull the plug but not the cord.

« Do not turn off or unplug the device while making beverages
or cleaning the system.

« For children safety do not leave polyethylene bags used for
packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene bags or

packag/ng film. Danger of suffocation!

This unit is not intended to be used by children.

« Place the unit out of reach of children during operation and
cooling down.

« Do notallow children to touch the unit or the power cord during
its operation.

« The device is not intended to be used by people with physical,
sensory or mental disabilities (including children) or by per-
sons lacking experience or knowledge if they are not under
supervision of a person who is responsible for their safety
or if they are not instructed by this person on the usage of
the device.

« Do not leave children unattended to prevent using the device
as atoy.

« Do not use the device if the coffee machine body, the power
cord or the power plug is damaged.

« In order to avoid liquid getting on the electrical connector, in
the event of any malfunction or if the device has been dropped,
unplug the device from the mains and contact any authorized
service center.
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» If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service, or similar qualified per-
sonnel to avoid potential injury.

« To avoid potential injury, do not attempt to repair the device
by yourself. Do not disassemble the device by yourself, if any
malfunction is detected or after the device has been dropped,
unplug the device and contact any authorized service center
from the contact address list given in the warranty certificate
and on the website www.rondell.ru.

« Transport the unit in the original packaging only.

« Keep the device inadry cool place out of reach of children and
people with disabilities.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. COM-
MERCIAL USAGE AND USAGE OF THE UNIT IN PRODUCTION
AREAS AND WORK ROOMS IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

Read this manual before using the device for the first time and

keep it for the entire usage period.

After device transportation or storage at low temperature,

keep it for at least three hours at room temperature before

switching on.

+ Remove the coffee machine from its packaging and discard
the packing materials.

« Place the coffee machine on a dry stable even surface.

« Check the unit integrity; do not use the unit in case of damage.

+ Make sure that the operating voltage of the coffee machine
corresponds to the mains voltage.

+ Remove the drip tray (11) and make sure that the used cof-
fee grounds container (12) is installed correctly. To remove
the drip tray, pull it towards you. Insert the tray (11) all the way
back into the lower part of the coffee machine body and check
that the metal grid of the tray is installed correctly.

« Opentherightdoor (14) and confirm that the brewing unit (13)
is correctly positioned and secured. Close the door.

+ Remove the water tank (2) and rinse it with warm water and
a neutral detergent. To remove the tank, open the lid (1) and
pull it upwards (fig. 1).

« Fill the tank (2) with clean water up to the maximum mark,
then place it back into the coffee machine and close the
lid (1).

Note: the water tank (2) can be filled only with fresh, clean water

of room temperature. Do not fill it with hot or icy water and milk.

Failure to comply with this requirement may lead to cracks in the

water tank and damage to the device.

ATTENTION!

When installing the water tank (2), ensure the coffee beans

container lid (3) is securely closed.

Do not overfill the water tank (2) to prevent water spilling out

when reinserting it into the coffee machine.

If you use a suitable container to fill the tank with water and do

not remove the tank from the coffee machine, make sure that

the lid of the coffee bean container (3) is tightly closed when
pouring water. Otherwise, water entering the coffee beans
container could damage the coffee grinder.

Change the water in the tank as frequently as possible! Water

left in the tank for extended periods may contain microorgan-

isms and pose a health risk.

Wash the water tank (2) with warm water and neutral deter-

gent every 2 weeks to prevent the formation of microorgan-

isms that could pose a threat to your health on its walls.

* Open the milk container and rinse all parts with warm water
and a neutral detergent.

« Open the coffee beans container lid (3) and wipe the interior of
the container (5) with a soft, slightly damp cloth, then wipe itdry.

« Check the position of the grinding adjuster knob. Before first
use, set the grinding adjuster knob (4) to the medium posi-
tion (fig. 2).

« Fill the container (5) with coffee beans and secure it with the
lid (3) (fig. 3).

« The coffee machine allows you to prepare coffee beverages
using only whole roasted coffee beans, which are ground by
the built-in grinder for each serving of coffee.

Note: only fill the container with coffee beans to the capacity that
would last several days. Prolonged exposure to air makes coffee
lose its aroma.
Attention! Before making coffee beverages, study the Coffee
Grinding Adjustment section and adjust the grinding size of the
coffee beans accordingly.
ATTENTION! Only put whole roasted coffee beans into coffee
beans container (5). Please do not add water, ground, instant
coffee, instant coffee powder, or other freeze-dried coffee-con-
taining mixtures intended for rapid brewing with hot water, coffee
beans mixed with solid particles, processed bean coffee contain-
ing sugar, caramel, never use coffee beans out of the freezer,
otherwise the knives of the coffee grinder will be damaged.

USING THE DEVICE

Turning on the coffee machine

Insert the power plug into the mains socket.

Install a container suitable for liquid drainage onto the metal
grid of the tray (11).

To avoid direct contact with splashes of hot water, adjust the
coffee spout (9) to the appropriate height (fig. 4).

To turn on the coffee machine, press the power button (10)
« (|) », you will hear a sound signal, and the automatic system
cleaning will activate (fig. 4).



— When the coffee machine is switched on, the heating and
self-diagnostics turn on automatically, and the automatic sys-
tem cleaning activates, while the progress is shown on the
display of the control panel (7). A small amount of hot water
will flow from the coffee spout (9) during the automatic sys-
tem cleaning.

Exercise caution during the aut ti I ing!
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To get a quality beverage, follow these recommendations:

Adjust the grinding size before preparing beverages.
Coffee grinding degree adjustment is described in the
«FUNCTIONALITY> chapter.

Before making a cappuccino, latte, hot milk or frothed milk,
be sure to read the «Selecting milk», «Preparing the milk

¥
Once the above processes have been completed, the coffee
machine will enter standby mode and will be ready for use.
Informational symbols for operating modes and a display
showing the total number of coffee cups that have been made
will appear on the control panel (7) (fig. 5).
Note:
The operation mode buttons on the control panel (7) are
touch-sensitive. To select a mode, simply touch the respec-
tive button; each button press is accompanied by a short
sound signal.
To prevent drops from splashing, always adjust the height of
the coffee spout (9) to match the cup height.
To avoid overfilling the removable drip tray ( 11) with dirty water
during cleaning, place a cup or suitable container under the
coffee spout (9) (fig. 4).

Turning off the coffee machine

Place a suitable container for liquid drainage onto the metal

drip tray grid (11) and adjust the coffee spout (9) to the appro-

priate height (fig. 4).

— To switch the coffee machine off, press and hold the on but-
ton (10) « (1) » (Fig. 4).

— When the coffee machine is switched on, the heating and
self-diagnostics turn on automatically, and the automatic sys-
tem cleaning activates, while the progress is shown on the
display of the control panel (7). A small amount of hot water
will flow from the coffee spout (9) during the automatic sys-
tem cleaning.

During the flushing process, the «CLEAN> flushing symbols will

be shown on the control panel display and the illumination of

the coffee supply unit will turn on. Once the cleaning process is
complete, the symbols on the display will turn off, and the coffee
machine will power down.

ATTENTION! For long-term and effective use of the coffee ma-

chine, it is necessary to regularly clean and maintain it. In order

to do this, read carefully the chapter «Periodic maintenance of
the coffee machine».

MAKING BEVERAGES

Preheat the cups that will be used. To do this, place the cups onto
the cup warming tray (6). During operation the warming tray (6)
heats up, warming the cups.

y sections.
You can only modify the settings during beverage preparation.
Note: During preparation of coffee drinks and supply of hot wa-
ter/milk, the illumination of the coffee supply unit switches on.

Making Espresso

1. Install a suitable coffee cup on the metal grid of the tray (11)
and adjust the height of the coffee spout (9) (fig. 6).

. Press the button «Espresso» « i » to start preparing (fig. 7).

. Adjust the amount of ground coffee and its volume during the
preparation of the beverage, while the values of the adjustable
variables will be shown on the control panel display (7).

When the coffee grinder is running (the «g» symbol is displayed

on the top right side of the screen), press the «+» or «-» button

to adjust the amount of ground coffee in grams. When brewing

coffee (the «ml» symbols are displayed on the top right side of

the screen), press the «+» or «-» button to adjust the volume of

brewed coffee in milliliters. Press the button «x2/CLEAN» «»

to make 2 cups of coffee. To force the end of the preparing pro-

cess, press the button <MENU/EXIT» «[S]83».

Making Americano

1. Install a suitable coffee cup on the metal grid of the tray (11)
and adjust the height of the coffee spout (9) (fig. 6).

Press the button «Americano» « |jj}] » to start preparing (fig. 8).
Adjust the amount of ground coffee and its volume during the
preparation of the beverage, while the values of the adjustable
variables will be shown on the control panel display (7).

When the grinder is running (the «g» symbol is displayed on the
top right side of the screen), press the «+» or «-» button to adjust
the amount of ground coffee in grams. When brewing coffee (the
«ml» symbols are displayed on the top right side of the screen),
press the «+» or «-» button to adjust the volume of brewed cof-
fee in milliliters. When supplying water (the «ml» symbols are
displayed on the top right side of the screen), press the «+» or
«-» button to adjust the volume of supplied water in milliliters.
Press the button «x2/CLEAN>» «» to make 2 cups of coffee.
To force the end of the preparing process, press the button
«MENU/EXIT> « 3]

2.
3.

Dispensing hot water
1. Install a suitable cup on the metal grid of the tray (11) and ad-
just the height of the coffee spout (9) (fig. 6).
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2. Press the button «Hot Water» «n» to start the hot water
supply (fig. 9).

3. When the volume of hot water in the cup reaches the desired
level, press the button <MENU/EXIT» «» on the control
panel to complete the process. The maximum volume of hot
water to be dispensed is 250 ml.

Note: the hot water supply will stop automatically when its vol-

ume in the cup reaches 250 ml.

Making frothed milk
Before frothing milk, remove condensate from the steam supply
system. Press the button «<STEAM/OK» «» (fig. 10) to start
heating, while the heating countdown time in seconds will be
shown on the display of the control panel (7) (the «S» symbol is
displayed on the right side of the screen). Lower the metal tip into
an empty container of a suitable volume, and wait for the steam
to start coming out.

Take special care when steam and condensate are coming

out, do not touch the metal tip. Risk of burns!

Wait a few seconds until the condensate along with the hot

steam exits the system, and then press the button <MENU/

EXIT» «». After removing the condensate, start preparing

frothed milk.

1. Set the desired angle of the steam wand (15) (Fig. 11 @)
and lower the metal tip of the wand into a glass of cold milk
or cream. Place the tip at least 1 cm from the surface of the
milk and should not touch the bottom of the glass (Fig. 11 @),
otherwise the steam will be difficult to escape; a few seconds
are enough to obtain a thick foam.

Note: to avoid spilling milk, always immerse the metal tip to a

depth of at least 1 cm below the surface of the milk.

2. Press the button «STEAM/OK» i}> to start frothing, while
the process countdown time in seconds will be shown on the

display of the control panel (7) (the «S» symbol is displayed on
the right side of the screen).

Periodically raise and lower the container with milk relative to the

tip until the frothed milk is formed that meets your needs.

3. If the quality and volume of the resulting frothed milk meets
your needs, press the button <MENU/EXIT» «[S]&» to stop
frothing.

If the time for preparing the frothed milk is not enough, then

during the frothing process (see the digital countdown time on

the control panel display), press the «+» button to increase the
time for preparing the frothed milk.

Note:

1. Each time after frothing the milk, lower the metal tip of the
steam supply tube (15) into a cup with clean water for rins-
ing. Then proceed in the same way as when preparing frothed
milk. Wipe the surface of the metal tip and keep it clean.

2. Remove the metal tip and rinse the steam supply tube in the
same way so that the milk does not stick to the inner wall and
does not block the steam outflow opening. Wipe the steam
supply tube with a clean cloth.

Choosing milk for frothing

Itis recommended to use unboiled natural cow’s milk or soy milk,
both whole and pasteurized, or ultra-pasteurized. Ultra-pasteur-
ized milk froths better. Milk should be high in protein.

The protein content is preferably 3% or more. You can use both
skim milk and 6%. For cappuccino it is better to use rich milk of
3% or higher, for latte 1.5-2.5%.

The higher the fat content, the denser, sweeter, and lon-
ger-lasting the froth is. The milk should be as cold as possible,
between 2-6 °C. That is from the refrigerator. This affects the
frothing specifically. Warmer starting milk tends to froth less
effectively.

Below is a table with the (default) factory settings and potential adjustments for preparing each beverage:

Name of the Ground beans Ready coffee beverage | Frothed milk, .

beverage weight, g amount, ml sec. Temperature, °C Hot water, ml
Espresso 9-11 20-250 - 75-95 -
Default 10 40 - 90 -
Americano 9-11 20-250 - 75-95 0-250
Default 10 60 - 90 80
Hot water - - - - -
Default - - - - 250
Steam supply - - 30-120 - -
Default - - 45 - -




CLEANING

1. Install a suitable cup on the metal grid of the tray (11) and ad-
just the height of the coffee spout (9) (fig. 6).

2. To start the process, press the button «x2/FLUSH» «» and
hold it for more than 3 seconds (fig. 12) until you hear three
short sound signals.

The coffee machine uses about 60 ml of water and automatically
stops its delivery after the cleaning process is completed. During
the system cleaning process, the display on the control panel will
be showing the «CLEAN» symbols, and the coffee spout illumi-
nation will turn on. After the system has been cleaned, the coffee
machine will switch to standby mode.

FUNCTIONALITY

Preheating of cups

To maintain the flavor and aroma of your prepared beverages,
it is recommended to heat the cups before filling them. For this
purpose, there is a special cup warming tray (6) in the upper part
of the coffee machine.

Coffee grinding adjustment

To prepare a high-quality coffee beverage, adjust the grind size
according to the roast level of the coffee beans you are using
(medium roast coffee beans are recommended).

The grinding degree controller of the grinder allows you to set 5
fixed degrees of grinding of coffee beans, where 1 is the mini-
mum degree of grinding (fine grinding), 5 is the maximum degree
of grinding (coarse grinding). The grinding adjuster knob (4) is
located inside the coffee bean container (5) (fig. 2).

Open the lid of the coffee bean container (3) and set the adjuster
knob (4) to position 3 before the first grinding (fig. 2). Press the
«Espresso» «E» button to start preparation (fig. 7) and wait for
the beverage to be prepared. Evaluate the quality of the prepared
beverage.

If the coffee is too strong and the coffee flow from the coffee
spout (9) is too slow, slightly increase the grind size. Set the
grinding adjuster knob (4) to 4. Press the «Espresso» button and
wait for the beverage to be prepared.

You will be able to evaluate the result of readjustment only after
making 2-3 cups of coffee.

ATTENTION! When using the coffee machine, only adjust the cof-
fee grind size when the coffee grinder is active. Failure to comply
with this requirement may lead to its breakdown. The coffee grind
size is directly related to the roast level. Use a finer grind for highly
roasted coffee and a coarser grind for lighter roasted coffee.

General coffee grinder adjustment rule
If, when making coffee, the flow of coffee from the coffee spout
(9) is very slow (the grinding is too fine and the taste of coffee
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is too strong), gently turn the grinding adjuster knob (4) clock-
wise to the next position to set the grinder to a coarser grinding.
If, when making coffee, the coffee flow is very fast and very
light (the grinding is too coarse and the taste of coffee is too
weak), gently turn the grinding adjuster knob (4) counterclock-
wise to set the coffee grinder to a finer grinding.

Expanding coffee grinder adjustment range

If the quality of the prepared beverage is unsatisfactory when
using certain coffee blends and the available coffee grind size
adjustment range is not sufficient, you can modify the grind size
within broader limits.

If you need a coarser grind, use a fine screwdriver to push the
center of the grinding adjuster knob (4) (fig. 20).

Holding the screwdriver in this position, turn the adjuster knob
clockwise by one click (from the position 5 to the next position)
and release the screwdriver. In this knob position, additional 4
coarser grind settings will become accessible.

To return to the original grind size range, press the center of the
grinding adjuster knob (4) and set the knob to 5.

If you need a finer grind, press the center of the grinding adjuster
knob (4). While holding the screwdriver in this position, turn the
grinding adjuster knob counterclockwise one click (from 1 to the
next position) and release the screwdriver. In this knob position,
additional 4 finer grind settings will become accessible.

To return to the original grind size range, press the center of the
grinding adjuster knob (4) and set the knob to 1.

Note: do not place too many or excessively long coffee beans
in the coffee bean container: Excessively long beans can com-
promise coffee quality, and too many beans can become damp
(especially in humid weather), affecting the grinder’s operation.
Ground coffee might not come out of the grinder, the coffee might
not brew properly, or the resulting coffee might be too weak.

NOTIFICATIONS AND WARNINGS

During the operation of the coffee machine, the following infor-
mation symbols may appear on the control panel (7) (fig. 13).

1. No coffee beans. When the «RY» icon lights up, it means that
the coffee grinder does not have enough beans.

Please add coffee beans!

2. Double cup. When the «- »icon lights up, it means the dou-
ble cup mode is enabled. The selected beverage will be prepared
twice (preparation of the 2nd cup will stop if there are insufficient
coffee beans in the current beverage).

3. Door is open. When the «-» icon lights up, it indicates that
the right door is open. Check the right door.

4. Low water. When the «-» icon lights up, it means that there
is not enough water in the water tank. Check if there’s enough
water in it.
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5. No brewing unit. When the «-» icon lights up, it means the

brewing unit is not installed or installed incorrectly.

6. Used coffee grounds container

When the [B5]> icon lights up

1) it indicates that the used coffee grounds container is not in-
stalled or installed incorrectly.

2) it indicates that the used coffee grounds container is full and
needs to be emptied.

(By default, the system prompts to empty the used coffee

grounds container once every 8 cups of coffee.)

7. Descaling needed. When the «-» icon lights up, it means

the coffee machine’s water delivery system needs descaling.

8. Water system warning. When a rectangular 4

symbol appears on the control panel’s display, it indicates that

water is not passing through the coffee machine’s internal water

delivery system. Make sure that there is water in the water tank

and the water tank is installed correctly, press the button <cMENU/

EXIT» «» to start the water supply pump again, to eliminate

the air plug in the water supply system.

>

MACHINE MENU AND SETTINGS
In the standby mode, press and hold the button «MENU/EXIT»
«» for 3 seconds (fig. 14) to enter the settings menu.
Note: if no buttons on the control panel (7) are pressed within
15 seconds, you will hear two short sound signals and the cof-
fee machine will return to the standby mode.
By sequentially pressing the button «MENU/EXIT» «»y
you can enter the interface for adjusting parameters of bev-
erage preparation, coffee temperature, automatic switch-off
time of the coffee machine, return the beverage preparation
parameters to factory settings, activate the decalcination
mode.

1. Setting of parameters of «<Espresso» and «<Americano»

preparation

A. After entering the settings menu, the buttons «Espresso»
«jf» and «Americano» «» will start simultaneously flash-
ing on the control panel (7), by pressing any button, you can
change the parameters of preparation of the drink according
to your preferences.

. For example, in the settings menu, press the button «Espres-
so» «[fl» to enter the interface for adjusting the amount of
ground Espresso coffee, while the amount of ground cof-
fee set by default will be shown on the display of the control
panel (7). Press the button «+» or «-» to increase or decrease
the amount of ground coffee, to confirm, press the button
«MENU/EXIT» «» and go to the interface for adjusting
the volume of brewed coffee. Press the button «+» or «-» to
increase or decrease the volume of brewed coffee, to confirm
and return to the settings menu, press the button «MENU/

EXIT» «», to return to the previous interface, press the
button «STEAM/OK» .

. For example, in the settings menu, press the button «Amer-
icano» «» to enter the interface for adjusting the amount
of ground Americano coffee, while the amount of ground cof-
fee set by default will be shown on the display of the control
panel (7) (fig. 16). Press the button «+» or «-» to increase or
decrease the amount of ground coffee, to confirm, press the
button «MENU/EXIT» <S8 » and go to the interface for ad-
justing the volume of brewed coffee. Press the button «+» or
«-» to increase or decrease the volume of brewed coffee, to
confirm, press the button «MENU/EXIT» «» and go to
the interface for adjusting the volume of hot water. Press the
button «+» or «-» to increase or decrease the volume of hot
water, to confirm and return to the settings menu, press the
button «<MENU/EXIT» « », to return to the previous inter-
face, press the button «<STEAM/OK» I

. After completing the Espresso or Americano setup, press the
button «MENU/EXIT» «» to proceed to the next step, or
continuously press the button 6 times to return to the standby
mode.

2. Setting of the temperature

After returning to the settings menu, press the button «MENU/

EXIT» «», and go to the temperature control interface

(fig. 15).

Press the button «+» or «-» to increase or decrease the coffee

temperature. Available temperature adjustment range is 75-95 °C

with the step 5 °C. To confirm, click the button «MENU/EXIT»

«» and proceed to the next step.

3. Setting the automatic switch-off time

After returning to the settings menu, press the button «<MENU/

EXIT» «[ZJ8» 2 times, and go to the switch-off time setting in-

terface (fig. 16).

Press the button «+» or «-» to select the automatic switch-off

time, it can be set to 0.5 hours, 1 hour, 2 hours... 24 hours. To

confirm, click the button «tMENU/EXIT» «» and proceed to
the next step.

4. Return to the factory settings

After returning to the settings menu, press the button «sMENU/

EXIT» «» 3 times, and go to the factory settings reset inter-

face (fig. 17).

To confirm, press the button «<STEAM/OK» «», and the count-

down will start to appear on the display of the control panel (7).

Once the countdown is finished, you will hear two short sound

signals and the coffee machine will switch to the standby mode.

5. Descaling

To descale the coffee machine, use specialized cleaning agents

in liquid or tablet form. It is recommended to prepare about 1,5 li-

ters of cleaning solution.



A. Pour the descaling agent into a container with clean water and
wait until it completely dissolves.

Descaling agents should be used in accordance with
the recommendations of the manufacturer of cleaning
products!

B. Open the water tank (2) lid (1) and fill it with cleaning solution
to the maximal level.

Place a suitable container with a capacity of at least 1,5 liters
on the metal drip tray (11) and adjust the height of the coffee
spout (9).

C. In the standby mode, press and hold the button «MENU/
EXIT» «[BJ&» for 3 seconds to enter the settings menu, and
then press the button «MENU/EXIT» «p2lE2» 4 more times
and go to the descaling interface, while the icon « » ap-
pears on the control panel display. To start the process, press
the button «STEAM/OK» g2y~ (fig. 18).

D. During decalcination, the cleaning solution will start to exit
alternately from the coffee supply unit (9) openings and from
the steam supply tube (15) into the prepared container, while
the icon «-» will flash. When the cleaning solution in the
tank runs out, the«-» icon will flash on the display and
you will hear sound signals, pour the remaining third of the
cleaning solution into the water tank and add clean water
to the maximum level. The descaling process will continue
automatically. At the end of the process, two icons «-»
and « » will appear on the control panel (7). Cleaning is
required.
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E. Remove the water tank and empty any remaining descaling
solution. Rinse the tank under running water, reinstall into the
coffee machine and fill it with clean water up to the maximum
level. After filling the water, the cleaning process will start au-
tomatically, and the <[&J> icon will be flashing.

F. When the coffee machine prompts you to add clean water, the
«[&@J> icon will flash on the display.

Once the system cleaning is finished, you will hear two short

sound signals and the coffee machine will automatically switch to

the standby mode (fig. 5).

REGULAR MAINTENANCE OF THE COFFEE MACHINE
Removal/installation of main parts of the coffee machine
Figure 19 illustrates the specifics of removing/installing the main
parts of the coffee machine.

Warning: when reinstalling the brewing unit ( 13) in the correct
position, you will hear a characteristic clicking sound of the lock.
If you can’t hear it, remove the brewing unit again and reinstall
it. (When installing the brewing unit ( 13), align the ledges at the
base of the brewing unit with the corresponding slots in the cof-
fee machine, then slide it until you hear the characteristic click-
ing sound).

Warning: check if the water tank is at the same level as the top
surface of the coffee machine. If not, push on the water tank until
it fits into place completely.

Daily maintenance is important to ensure durability and excel-
lent taste.

Do not use a dish-washing machine for cleaning the removable parts!

surface of the piston filter. It is suggested to clean by
hand every 3 days! Do not remove the lubricating oil on
the bottom and middle side of the brewing unit.

Service Item Maintenance Methods Other
Brewing Unit Remove the brewing unit, rinse it with running water Can be used with a professional tablet to
(13) from the top side, remove the coffee grounds from the clean the brewing unit from coffee oils * —

Remove the brewing unit from the coffee
machine and place the cleaning tablet in the
ground coffee compartment, install the brew-
ing unit back to its place and prepare a large
cup of Espresso (set the maximum volume).
Then remove the brewing unit and clean any
residues manually.

Steam supply
tube with
metal tip (15)

1. Each time after frothing the milk, put it into a cup with
clean water for rinsing. Then proceed in the same way
as when frothing. Wipe the surface of the metal tip and
keep it clean.

2. Remove the metal tip and rinse the steam supply
tube every day after use.

It can be used with professional tablets/liquids
for cleaning milk residues.*




Service ltem Maintenance Methods Other
Drip tray (11) Remove the drip tray and the used coffee grounds
and used container every day or after making 8 cups of coffee.
coffee grounds | The indicator «h» will show when it is required. Remove

container (12) the drip tray from the coffee machine body for cleaning.
Remove the used coffee grounds container and clean it
from the remaining coffee. Carefully pour dirty water out
of the tray. Wash all removed parts with running water

and wipe them dry. Remove the remaining water from the
bottom part of the coffee machine body under the tray.
Water can leak from the bottom part of the body through
the technological drainage holes. After cleaning install the
container and the tray back to their places.

The service interval is at least every 2 days!

Water tank (2) Rinse with running water every 3 days.

Coffee beans Clean the coffee bean container weekly, please use a soft, | Can be used with a professional cleaning tablet to

container (5)/ dry cloth to wipe off the coffee oil/the residues inside. clean the coffee grinder from coffee oils/residues

coffee grinder. | If alot of coffee oil has formed in the bean container, it * — place the cleaning tablet in the bean contain-
means that there may also be a lot of oil inside the coffee er, prepare a cup of Espresso (set the maximum
grinder, clean the coffee grinder in a timely manner if it amount of grinding). Then remove the brewing
does not work properly. unit and clean any residues manually.

Ground coffee Itis recommended to open the right door every week,

@ dispensing remove the brewing unit and clean the ground coffee dis-
channel pensing channel over the original location of the brewing

unit with a soft cloth.

* - use in accordance with the recommendations of the manufacturer of cleaning products!

STORAGE TECHNICAL SPECIFICATIONS
— Unplug the device from the mains and let the it cool down com-  Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz

pletely before storage. Rated input power: 1100-1350 W
— Perform a cleaning of the device. Water tank capacity: 1,1L
— Do not leave, use, or store the appliance in areas with tem-

peratures below 0°C. RECYCLING
— Keep the device in a dry cool place away from children and

people with disabilities.
TRANSPORTATION ]
— Keep the original packaging of the coffee machine for future  For environment protection do not throw out the unit and the bat-

safe transportation. teries (if included), do not discard the unit and the batteries with
— Remove all water from the water tank of the coffee machineand  usual household waste after the service life expiration; apply to

from the internal parts, and wipe them dry with a soft tissue. specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is subject
DELIVERY SET to mandatory collection and consequent disposal in the pre-
Coffee Machine - 1 pc. scribed manner.
Soft brush for cleaning the brewing unit - 1 pc. For further information about recycling of this product apply to a
A set of spare silicone rings for the brewing unit — 1 pc. local municipal administration, a disposal service or to the shop
Instruction set with a warranty card - 1 pc. where you purchased this product.
..... 2[‘ e



ENGLISH ..............

The manufacturer preserves the right to change design, Guarantee

structure and specifications not affecting general principles  Details regarding guarantee conditions can be obtained from the
of the unit operation without a preliminary notification due to  dealer from whom the appliance was purchased. The bill of sale
which insignificant differences between the manual and prod-  or receipt must be produced when making any claim under the
uct may be observed. If the user reveals such differences, terms of this guarantee.

please report them via e-mail info@rondell.ru for receipt of

an updated manual.
This product conforms to the EMC Directive 2014/30/
Unit operating life is 3 years EU and to the Low Voltage Directive 2014/35/EU.



DEUTSCH

KAFFEEMASCHINE RDE-1117

Die Kaffeemaschine dient zur Zubereitung von Kaffee: «Espres-
so», «Americano», «Cappuccino», «Latte» sowie «Milchschaum»
und «Heiles Wasser».

BESCHREIBUNG

1. Deckel des Wasserbehélters

2. Wasserbehélter

3. Deckel des Bohnenbehalters

4. Mahlgradregler

5. Kaffeebohnenbehalter

6. Aufheizplatte fir Tassen

7. Bedienungsplatte

8. Deckel der Kaffeeausgabeeinheit

9. Kaffeeausgabeeinheit, héhenverstellbar
10. Einschalttaste « (1)»

11. Tropfschale mit dem Metallgitter und der Fiillanzeige
12. Kaffeesatzbehalter

13. Briiheinheit

14. Tir des Briiheinheitsfachs

15. Dampfzufuhrrohr mit Metalltiille

BEDIENUNGS- UND SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Nutzung des Geréts lesen Sie diese Bedienungsanlei-

tung aufmerksam durch. Bewahren Sie diese Betriebsanleitung

wahrend der ganzen Geratebetriebszeit. Nicht ordnungsgeméaRe

Nutzung des Gerats kann zu seiner Storung fiihren und einen ge-

sundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

* Vergewissern Sie sich vor dem ersten Einschalten, dass die
Betriebsspannung der Kaffeemaschine mit der Netzspannung
(ibereinstimmt.

* Das Netzkabel ist mit einem Eurostecker ausgestattet; stecken
Sie diesen in die Steckdose mit sicherer Erdung ein.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim AnschlieBen der
Kaffeemaschine ans Stromnetz, um Brandgefahr zu vermeiden.

* Benutzen Sie die Kaffeemaschine nur bestimmungsgemag.

* Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

* Lassen oder lagern Sie die Kaffeemaschine in keinen Radumen
mit Temperaturen unter 0°C, sonst féllt die Kaffeemaschine aus,
wenn das Wasser innerhalb der Kaffeemaschine gefriert.

* Stellen Sie die Kaffeemaschine auf einer trockenen, ebenen
und standfesten Oberflache und keinem Tischrand auf.

* Stellen Sie die Kaffeemaschine auf keine heilen Oberflachen auf.

* Schitzen Sie die Kaffeemaschine vor direkter Sonneneinstrah-
lung.

* Verwenden Sie die Kaffeemaschine in keiner Nahe von Warme-
und Feuchtigkeitsquellen oder offenem Feuer.

* Beim Aufstellen der Kaffeemaschine lassen Sie je 10 cm freien
Raum von jeder Seite des Gerats fiir seine effektive Kiihlung.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht her-
abhangt und keine heilen Oberflachen und scharfen Mobel-
kanten beriihrt.

* Seien Sie vorsichtig, wenn Sie HeilBwasser handhaben.

¢ Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie die Kaffee-
maschine, das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser
oder in jegliche anderen Fliissigkeiten nicht ein.

e Um Verletzungen zu vermeiden, beriihren Sie mit den Handen
die beweglichen Teile des Gerats, solche wie Kaffeem(hle und
Briiheinheit wahrend des Betriebs nicht.

* Es ist verboten, die Kaffeemaschine zu bewegen oder Sicher-
heitselemente zu entfernen (z.B. die rechte Tur zu 6ffnen) wah-
rend der Zubereitung von Getranken und der Spiilung.

¢ Verwenden Sie nur das mitgelieferte Zubehér.

* Schalten Sie die Kaffeemaschine ohne Wasser nicht ein.

* Verwenden Sie nur sauberes Kaltwasser, es ist empfohlen, das
mit Haushaltswasserfiltern zusatzlich gereinigte Wasser zu ver-
wenden.

* Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten der Kaffeemaschi-
ne, dass alle abnehmbaren Teile korrekt aufgestellt sind.

* Lassen Sie die Kaffeemaschine niemals unbeaufsichtigt laufen.

* Beriihren Sie das Netzkabel, den Netzstecker und das Kaffee-
maschinengehduse mit nassen Handen nicht.

* Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie das Zu-
behor entfernen oder das Gerét reinigen.

* Entfernen Sie die Kaffeeausgabeeinheit und die Briiheinheit
wahrend des Kaffeemaschinenbetriebs nicht.

* Trennen Sie die Kaffeemaschine vor der Reinigung oder bei
Nichtbenutzung vom Stromnetz ab.

* Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz abtrennen, ziehen Sie das
Netzkabel nicht, sondern halten Sie den Netzstecker.

* Das Gerat ist wahrend der Zubereitung von Getranken und der
Systemreinigung nicht auszuschalten und vom Stromnetz nicht
abzutrennen.

¢ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiten, die als
Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Verpackungs-

follen nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Dieses Gerat soll von Kindern nicht verwendet werden.

* Wahrend des Betriebs und des Abkiihlens stellen Sie das Geréat
an einen fur Kinder unzuganglichen Ort auf.

* Lassen Sie Kinder das Geréat und das Netzkabel wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

* Das Gerat ist nicht zur Verwendung von Personen (einschliel3-
lich Kinder) mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Lebenserfahrung oder
Wissen vorgesehen, wenn sie sich unter Aufsicht keiner fiir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person befinden oder keine entspre-
chenden Geratenutzungsanweisungen bekommen haben.



Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie mit dem Gerét nicht spielen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn das Ge-
hause, das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt sind.
Um Verluste des Steckverbinders zu vermeiden, bei der Fest-
stellung jeglicher Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
autorisierten (bevollméachtigten) Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller, Kun-
dendienst oder dhnlich qualifiziertem Personal ersetzt werden,
um Gefahren zu vermeiden.

Um mdglichen Verletzungen zu vermeiden, ist das Gerat selb-
standig nicht zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbstandig auseinanderzunehmen, bei der Feststellung jeg-
licher Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat von der Steckdose ab und wenden Sie sich an einen
autorisierten (bevollmachtigten) Kundendienst unter den Kon-
taktadressen, die im Garantieschein und auf der Webseite
www.rondell.ru angegeben sind.

Transportieren Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen, kiihlen und fiir
Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND GERATEVER-
WENDUNG IN BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAUMEN
SIND VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch
durch und behalten Sie sie fiir die ganze Zeit der Nutzung der Kaf-
feemaschine.

Falls das Gerit bei niedrigen Temperaturen transportiert oder
aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der Raumlufttemperatur
nicht iger als drei S len bleib

* Nehmen Sie die Kaffeemaschine aus der Verpackung heraus
und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

Stellen Sie sie auf eine trockene, ebene und standfeste Ober-
flache auf.

Priifen Sie die Kaffeemaschine auf Unversehrtheit, wenn das
Gerat beschadigt ist, benutzen Sie es nicht.

Vergewissern Sie sich, dass die Betriebsspannung der Kaffee-
maschine mit der Netzspannung iibereinstimmt.

Nehmen Sie die Tropfschale (11) heraus und vergewissern Sie
sich, dass der Kaffeesatzbehalter (12) aufgestellt ist. Um die
Tropfschale herauszunehmen, ziehen Sie sie auf sich. Setzen
Sie die Tropfschale (11) in den Unterteil des Gehauses der Kaf-
feemaschine bis zum Anschlag wieder ein und priifen Sie, ob
das Metallgitter der Tropfschale richtig aufgestellt ist.

DEUTSCH

Offnen Sie die rechte Tiir (14) und vergewissern Sie sich, dass
die Briiheinheit (13) in der richtigen Position aufgestellt und be-
festigt ist, schlieBen Sie die Tr zu.

Nehmen Sie den Wasserbehalter (2) heraus und waschen Sie

ihn mit Warmwasser und einem neutralen Waschmittel. Um den

Wasserbehélter herauszunehmen, offnen Sie den Deckel (1)

und ziehen Sie ihn nach oben (Abb. 1).

Fillen Sie den Behalter (2) mit sauberem Wasser bis zur maxi-

malen Marke auf, stellen Sie ihn wieder in die Kaffeemaschine

ein und schlieBen Sie den Deckel (1) zu.

Anmerkung: der Wasserbehdlter (2) darf nur mit frischem, saube-

rem Wasser von der Raumtemperatur gefiillt werden. Es ist verbo-

ten, Heil3- oder Eiswasser oder Milch zu gieBen. Andernfalls kann
es zu Rissen im Wasserbehélter und zur Beschédigung des Geréts
kommen.

ACHTUNG!

— Bei der Einstellung des Wasserbehélters (2) muss der Deckel

des Bohnenbehéilters (3) fest verschlossen sein.

Uberfiillen Sie den Behélter (2) nicht, um den Wasserauslauf zu

vermeiden, wenn er wieder in die Kaffeemaschine eingestellt wird.

Wenn Sie zum Befiillen des Wasserbehélters mit Wasser einen

geeigneten Behélter verwenden und den Behélter nicht aus

der Kaffeemaschine entfernen, achten Sie beim Befiillen des

Behéilters darauf, dass der Deckel des Kaffeebohnenbehéilters (3)

fest verschlossen ist. Andernfalls wird die Kaffeemiihle besché-

digt, wenn versehentlich Wasser in den Bohnenbehélter gelangt.

Ersetzen Sie Wasser im Wasserbehélter so oft wie mdglich! Das

Wasser, das im Behélter Iéngere Zeit war, kann Mikroorganismen

enthalten und eine Gefahr fiir lhre Gesundheit darstellen.

Wasserbehélter (2) ist auch mit warmem Wasser mit einem

neutralen Waschmittel einmal in zwei Wochen zu waschen, um

den Keimaustritt an seinen Wénden, der Ihre Gesundheit beein-
trachtigen kann, zu vermeiden.

+  Offnen Sie den Milchbehélter und spiilen Sie alle seine Teile mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel.

+ Offnen Sie den Deckel des Bohnenbehélters (3) und wischen
Sie die innere Oberflache des Behalters (5) mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab, dann trocknen Sie sie ab.

+  Uberpriifen Sie die Position des Mahlgradreglers. Vor dem ers-
ten Gebrauch stellen Sie den Griff des Mahlgradreglers (4) in
die mittlere Position ein (Abb. 2).

+ Schitten Sie Kaffeebohnen in den Behélter (5) ein und schlie-
Ren Sie den Deckel (3) dicht zu (Abb. 3).

» Die Kaffeemaschine lasst Kaffeegetranke nur aus vollen ge-
rosteten Kaffeebohnen zubereiten, die durch die eingebaute
Kaffeemdihle fiir jede Kaffeeportion gemahlen werden.

Anmerkung: schiitten Sie in den Behélter nur die Anzahl der Kaf-

feebohnen, der Sie innerhalb einigen Tagen benétigen. Bei dauern-

dem Kontakt mit Luft raucht der Kaffee aus.



DEUTSCH

Achtung! Bevor Sie mit der Zubereitung von Kaffeegetrdnken be-
ginnen, lesen Sie den Abschnitt Kaffeemahlgradeinstellung und
stellen Sie den Mahlgrad der Kaffeebohnen richtig ein.

ACHTUNG! Nur geréstete Kaffeebohnen diirfen in den Kaffeeboh-
nenbehélter (5) geschiittet werden. Geben Sie bitte in den Behdlter
kein Wasser, keinen gemahlenen Kaffee, keinen Pulverkaffee, kein
I6sliches Kaffeepulver oder andere gefriergetrocknete kaffeehalti-
ge Mischungen, die fiir schnelles Aufbriihen mit heiBem Wasser
bestimmt sind, keine mit festen Partikeln vermischten Kaffeeboh-
nen, keinen verarbeiteten Bohnenkaffee mit Zucker, Karamell hin-
zu, verwenden Sie im Gefrierschrank aufbewahrte Kaffeebohnen

Ausschalten der Kaffeemaschine

- Stellen Sie einen geeigneten Behdlter fiir den Abguss auf
das Metallgitter der Tropfschale (11) auf und regeln Sie die
Kaffeeausgabeeinheit (9) der Hohe nach (Bild 4).

Fiirs Ausschalten der Kaffeemaschine driicken und halten Sie
die Einschalttaste (10) « (l) » (Abb. 4).

Beim Einschalten beginnt die Kaffeemaschine die Erwérmung,
Selbstdiagnostik und den Betrieb automatischer Spilung des
Systems, dabei wird der Vorgangslauf auf dem Bildschirm der
Bedienungsplatte (7) angezeigt. Wahrend der automatischen
Systemsplilung flieRt eine kleine Menge HeilBwasser aus der

nicht, sonst werden die Messer der Kaffeemiihle beschadigt.

GERATENUTZUNG

E

1 der Kaffi

line

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Seien Sie wéhrend der at ischen Sy

Stellen Sie einen geeigneten Behélter fiir den Abguss auf das
Metallgitter der Tropfschale auf (11).

Um direkten Kontakt mit HeiBwasserspritzer zu vermeiden,
regeln Sie die Kaffeeausgabeeinheit (9) der Hohe nach (Abb. 4).
Um die Kaffeemaschine einzuschalten, dricken Sie die
Einschalttaste (10) «O», dabei horen Sie ein Tonsignal und
die automatische Systemsplilung schaltet sich ein (Abb. 4).
Beim Einschalten beginnt die Kaffeemaschine die Erwarmung,
Selbstdiagnostik und den Betrieb automatischer Splilung des
Systems, dabei wird der Vorgangslauf auf dem Bildschirm der
Bedienungsplatte (7) angezeigt. Wahrend der automatischen
Systemspiilung flieRt eine kleine Menge HeilRwasser aus der
Kaffeeausgabeeinheit (9) aus.

piilung vor-

sichtig!

Wenn die obengenannten Prozesse abgeschlossen sind,
geht die Kaffeemaschine in den Bereitschaftsbetrieb und ist
betriebsbereit, die Informationssymbole der Betriebsstufen
und der Bildschirm, der die allgemeine Zahl der zubereiteten
Kaffeetassen anzeigt, erscheinen auf der Bedienungsplatte
(7) (Abb. 5).

Anmerkung:

Die Betriebstasten auf der Bedienungsplatte (7) sind beriih-
rungsempfindlich, um den gewiinschten Betrieb zu aktivieren,
beriihren Sie einfach die Taste, dabei wird jedes Driicken der
Taste durch ein kurzes Tonsignal bestétigt.

Stellen Sie die Hohe der Kaffeeausgabeeinheit (9) immer auf

Kaffeeausgabeeinheit (9) aus.

Bei der Spiilung wird der Bildschirm der Bedienungsplatte das
Symbol der Spiilung «CLEAN» anzeigen und die Beleuchtung der
Kaffeeausgabeeinheit wird eingeschaltet. Nach der Beendigung der
Systemspiilung erléschen die Symbole auf dem Bildschirm, die Kaf-
feemaschine schaltet sich aus.

ACHTUNG! Fiir die langfristige und effektive Nutzung der Kaffee-
maschine ist es notwendig, sie rechtzeitig zu reinigen und zu warten.
Lesen Sie dazu den Abschnitt «Regelméfige Wartung der Kaffee-
maschinex sorgféltig durch.

GETRANKEZUBEREITUNG

Erwarmen Sie vorher die verwendbaren Tassen. Stellen Sie dafiir die
Tassen auf die Aufheizplatte (6), wahrend des Kaffeemaschinenbetriebs
erwarmt sich die Aufheizplatte (6), indem sie die Tassen dabei erwarmt.
Um ein hochwertiges Getrénk zu erhalten, beachten Sie folgende
Empfehlungen:

Wahrend der Zubereitung von Getrénken stellen Sie zuerst den
Mahlgrad der Kaffeemiihle ein. Die Regelung des Mahlgrads ist
im Kapitel FUNKTIONALITAT beschrieben.

Vor der Zubereitung von Cappuccino, Latte, Heimilch oder
Milchschaum lesen Sie unbedingt die Kapitel Milchauswahl,
Vorbereitung des Milchzufuhrsystems durch.

Sie konnen die Einstellungen der Zubereitung von Kaffeegetranken
nur wahrend der Zubereitung andern.

Anmerkung: im Laufe der Zubereitung von Kaffeegetrdnken und
HeiBwasser/HeilBmilch wird die Beleuchtung der Kaffeeausgabeein-
heit eingeschaltet.

Zubereitung von Espresso
1. Stellen Sie aufs Metallgitter (11) eine passende Kaffeetasse
und regeln Sie die Hohe der Kaffeeaus%beeinheit (9) (Abb. 6).

die Hohe der Tasse ein, um zu verhindern, dass Tropfen ver- 2. Driicken Sie die Taste «Espresso» «fwf|» zum Start der Zu-
spritzt werden. bereitung (Abb. 7).

— Um zu verhindern, dass die abnehmbare Tropfschale (11) bei 3. Stellen Sie die erforderliche Menge und das Volumen des ge-
der Spiilung mit schmutzigem Wasser (berléuft, setzen Sie mabhlenen Kaffees wahrend der Getréankezubereitung ein, dabei
eine Tasse oder einen anderen geeigneten Behélter unter die werden die Werte der eingestellten GroRen in digitaler Form auf
Kaffeeausgabeeinheit (9) (Abb. 4). dem Bildschirm der Bedienungsplatte (7) angezeigt.
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Beim Lauf der Kaffeemiihle (Symbol «g» wird auf dem Bildschirm
oben rechts angezeigt) driicken Sie die Taste «+» oder «-» — zur
Regelung des Grammgehalts des gemahlenen Kaffees. Beim Kaf-
feebriihen (Symbol «ml» wird auf dem Bildschirm oben rechts an-
gezeigt) driicken Sie die Taste «+» oder «-» — zur Regelung des
Volumens des briihenden Kaffees in Milliliter. Driicken Sie die Tas-
te «x2/SPULUNG» «» zur Zubereitung von 2 Tassen Kaffee.
Zur manuellen Beendigung des Zubereitungsvorgangs driicken
Sie die Taste «cMENU/AUSGANG» «».

Zubereitung von Americano

1. Stellen Sie eine geeignete Kaffeetasse auf das Metallgitter der
Tropfschale (11) und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9) (Abb. 6).

. Driicken Sie die Taste «Americano» «» zum Start der Zu-
bereitung (Abb. 8).

. Stellen Sie die erforderliche Menge und das Volumen des ge-
mahlenen Kaffees wahrend der Getrankezubereitung ein, dabei
werden die Werte der eingestellten GroRen in digitaler Form auf
dem Bildschirm der Bedienungsplatte (7) angezeigt.

Beim Lauf der Kaffeemihle (Symbol «g» wird auf dem Bildschirm

oben rechts angezeigt) driicken Sie die Taste «+» oder «-» — zur

Regelung des Grammgehalts des gemahlenen Kaffees. Beim

Kaffeebriihen (Symbol «ml» wird auf dem Bildschirm oben rechts

angezeigt) driicken Sie die Taste «+» oder «-» — zur Regelung

des Volumens des briihenden Kaffees in Milliliter. Bei der Was-
serzufuhr (Symbol «ml» wird auf dem Bildschirm oben rechts an-
gezeigt) driicken Sie die Taste «+» oder «-» — zur Regelung des

Volumens des HeiRwassers in Milliliter. Driicken Sie die Taste

«x2/SPULUNG» (JiY]» zur Zubereitung von 2 Tassen Kaffee. Zur

manuellen Beendigung des Zubereitungsvorgangs driicken Sie die

Taste <MENU/AUSGANG» « 3 ».

HeiBwasserzufuhr

1. Stellen Sie eine geeignete Kaffeetasse auf das Metallgitter der
Tropfschale (11) und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9) (Abb. 6).

. Driicken Sie die Taste «HeiRwasser» «n» zum Start der
HeiBwasserzufuhr (Abb. 9).

. Als das HeiRwasservolumen in der Tasse die gewlinschte
Menge erreicht, driicken Sie die Taste «MENU/AUSGANG»
«» auf der Bedienungsplatte zur Beendigung des Vor-
gangs. Die maximale Menge der HeiBwasserzufuhr ist 250 ml.

Anmerkung: die HeiBwasserzufuhr stoppt automatisch, wenn das

Volumen in der Tasse 250 ml erreicht.

Zubereitung von Milchschaum
Vor dem Milchschdumen entfernen Sie das Kondenswasser aus dem
Dampfzufuhrsystem. Driicken Sie die Taste «DAMPF/OK» <E§»

DEUTSCH

(Abb. 10) zum Start der Erwarmung, auf dem Bildschirm der Bedie-

nungsplatte (7) wird dabei die Abwartszeit fiir die Erwarmung in Se-

kunden angezeigt (Symbol «S» rechts auf dem Bildschirm). Tauchen

Sie die Metalltllle in den leeren Behélter passenden Fassungsvermo-

gens und warten Sie auf den Start des Dampfaustritts.

B: dere Vorsict Bnah sind bei dem Austritt von

Dampf- und Kondenswasser angesagt, beriihren Sie die Me-

talltiille nicht. Verbrennungsgefahr!

Warten Sie einige Sekunden, bis das Kondenswasser samt Heil3-

dampf aus dem System austritt, erst dann driicken Sie die Taste

«MENU/AUSGANG» « 38 ». Nach der Entfernung des Kondens-

wassers starten Sie die Zubereitung des Milchschaums.

1. Stellen Sie den gewiinschten Winkel der Dampfdiise (15) ein
(Abb. 11 @) und senken Sie die Metallspitze der Diise in ein
Glas kalte Milch oder Sahne. Platzieren Sie die Spitze min-
destens 1 cm von der Milchoberflache entfernt und sollte den
Boden des Glases (Abb. 11 @) nicht beriihren, da sonst der
Dampf nur schwer entweichen kann; ein paar Sekunden rei-
chen aus, um einen dicken Schaum zu erhalten.

Anmerkung: die Tiille istimmer tiefer als 1 cm unter die Milchober-

flache einzutauchen, damit die Milch nicht schwappt.

2. Driicken Sie die Taste «DAMPF/OK» «» zum Start des
Schaumens, dabei wird auf dem Bildschirm der Bedienungs-
platte (7) die Abwértszeit des Vorgangs in Sekunden angezeigt
(Symbol «S» rechts auf dem Bildschirm).

Heben und senken Sie den Behalter mit Milch regelméaRig hin-
sichtlich der Tille, bis der gewiinschte Milchschaum fertig ist.

. Wenn Sie mit der Qualitdt und dem Volumen des erzeugten

Milchschaums zufrieden sind, driicken Sie die Taste «MENU/
AUSGANG» «[BJ&» zur Beendigung des Schaumens.
Wenn die Zeit flr die Zubereitung des Milchschaums nicht aus-
reicht, dann driicken Sie im Laufe des Schaumens (sieh den
digitalen Wert der Abwartszeit auf dem Bildschirm der Bedie-
nungsplatte) die Taste «+» zur Verlangerung der Zubereitungs-
zeit des Milchschaums.

Anmerkung:

1. Jedes Mal nach dem Schdumen von Milch tauchen Sie die
Metalltiille des Dampfzufuhrrohrs (15) in die Tasse mit klarem
Wasser fiir die Spilung. Dann handeln Sie genauso wie bei
der Zubereitung des Milchschaums. Wischen Sie die Metalltiille
und halten Sie diese sauber.

. Nehmen Sie die Metalltiille ab und spliilen Sie genauso das
Rohr der Dampfzufuhr, damit die Milch zur Innenwand nicht an-
haftet und die Offnung des Dampfaustritts nicht stopft. Wischen
Sie das Rohr der Dampfzufuhr mit einem sauberen Tuch ab.

Milchwahl fiir die Milchschaumzubereitung
Es wird empfohlen, ungekochte natiirliche Kuhmilch oder Soja-
milch, sowie Vollmilch, als auch pasteurisierte Milch oder ESL-



DEUTSCH

Milch zu benutzen. Die ESL-Milch wird besser geschlagen. Die
Milch soll den maximalen EiweilRgehalt haben.

Der EiweilRgehalt tiber 3% ist wiinschenswert. Sowie Magermilch,
als auch 6% Milch kann benutzt werden. Fiir Cappuccino ist fette
mindestens 3% Milch, fur Latte 1,5-2,5% Milch bevorzugt.

Je hoher der Fettgehalt ist, desto dichter, stiiBer und haltbarer ist
der Schaum. Die Milch soll héchst kalt 2-6°C sein. Das heilt aus
dem Kuhlschrank. Das wirkt sich besonders aufs Schlagen aus.
Je warmer die Ausgangsmilch ist, desto schlechter wird sie ge-
schlagen.

Unten ist die Tabelle mit Betriebseinstellungen (Standardeinstellungen) und deren méglichen Anderungen fiir Zubereitung jedes Getrénks:

22:2::2%9 des ﬁzms::‘::;y g leflf‘;:z?n(:fs fertigen Milchschaum, Sek | Temperatur, °C HeiBwasser, ml
Espresso 9-11 20-250 - 75-95 -
Standardeinstellung 10 40 - 90 -
Americano 9-11 20-250 - 75-95 0-250
Standardeinstellung 10 60 - 90 80
HeiBwasser - - - - -
Standardeinstellung - - - - 250
Dampfzufuhr - - 30-120 - -
Standardeinstellung - - 45 - -

SPULUNG

1. Stellen Sie eine geeignete Kaffeetasse auf das Metallgitter der
Tropfschale (11) und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9) (Abb. 6).

2. Zum Start des Vorgangs driicken Sie die Taste «x2/SPULUNG»
«» und halten sie mehr als 3 Sekunden (Abb. 12), bis drei
kurze Tonsignale erténen.

Die Kaffeemaschine benutzt etwa 60 ml Wasser und schaltet seine

Zufuhr nach der Spulung automatisch ab. Wahrend der System-

spllung werden die Symbole «CLEAN» auf dem Bildschirm der

Bedienungsplatte angezeigt und leuchtet die Beleuchtung der

Kaffeeausgabeeinheit. Nach der Systemspiilung geht die Kaffee-

maschine in den Bereitschaftsbetrieb.

FUNKTIONALITAT

Vorwarmung von Tassen

Fir Erhaltung von Aroma- und Geschmackeigenschaften der zube-
reiteten Getrénke ist die Erwarmung der Tassen vor deren Fiillung
empfohlen. Dafiir befindet sich eine spezielle Aufheizplatte (6) im
Oberteil der Kaffeemaschine.

Kaff higradei llung

Um ein hochwertiges Kaffeegetrank zuzubereiten, stellen Sie zu-
néchst den Mahlgrad der Kaffeebohnen geméaR dem Réstgrad der
Kaffeebohnen ein, die Sie benutzen (es ist empfehlenswert, die
Kaffeebohnen des mittleren Rostgrades zu benutzen).

Mit dem Mahlgradregler der Kaffeemihle kénnen Sie 5 feste Mahl-
grade flir Kaffeebohnen einstellen, wobei 1 der minimale Mahlgrad
(feine Mahlung) und 5 der maximale Mahlgrad (grobe Mahlung) ist.

Der Griff des Mahlgradreglers (4) befindet sich im Kaffeebohnen-
behalter (5) (Abb. 2).

Offnen Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehilters (3) und stellen
Sie vor dem ersten Mahlen den Griff des Reglers(4) in die Posi-
tion 3 (Abb. 2). Driicken Sie die Taste «Espresso» «E», um die
Zubereitung zu beginnen (Abb. 7), und warten Sie ab, bis das Ge-
trénk zubereitet wird. Bewerten Sie die Qualitat des zubereiteten
Getrénks.

Wenn der Kaffee zu stark ist und der Kaffeefluss aus der Kaffee-
ausgabeeinheit (9) zu langsam (behindert) ist, erhéhen Sie den
Mahlgrad leicht, drehen Sie den Griff des Mahlgradreglers (4) in
die Position 4. Driicken Sie die Taste «Espresso» und warten Sie
ab, bis das Getrank zubereitet ist.

Das Ergebnis der Einstellungsénderung kdnnen Sie erst nach der
Zubereitung von 2-3 Tassen Kaffee beurteilen.

ACHTUNG! Stellen Sie bei Verwendung der Kaffeemaschine den
Kaffeemahlgrad nur ein, wenn die Kaffeemiihle lauft. Andernfalls
kann das Gerét beschddigt werden. Der Mahigrad des Kaffees
héngt direkt vom Réstgrad ab. Verwenden Sie einen feineren Mahl-
grad fiir stark gerésteten Kaffee und einen gréberen Mahlgrad fiir
leichter gerdsteten Kaffee.

Allgemeine Regel fiir die Einstellung der Kaffeemiihle

- Wenn der Kaffeestrom aus der Kaffeeausgabeeinheit (9)
wahrend der Zubereitung sehr langsam ist (der Kaffee ist
zu fein gemahlen und der Kaffeegeschmack ist zu stark),
drehen Sie den Griff des Mahlgradreglers (4) langsam im
Uhrzeigersinn in die nachste Position, um den Mahlgrad gro-
ber einzustellen.



Wenn bei der Kaffeezubereitung der Kaffeefluss sehr schnell
und sehr hell ist (der Kaffee ist zu grob gemahlen und der
Geschmack des Kaffees ist sehr schwach), drehen Sie den Griff
des Mahlgradreglers (4) langsam gegen den Uhrzeigersinn, um
den Mahigrad feiner einzustellen.

Erweiterung des Einstellungsbereichs der Kaffeemiihle

Wenn bei der Verwendung von einigen Kaffeesorten die Qualitat
des zubereiteten Getranks lhnen nicht gefallt und der Einstellungs-
bereich des Kaffeebohnenmahlgrads dabei nicht geniigend ist,
kénnen Sie den Mahlgrad in weiteren Grenzen andern.

Wenn Sie einen gréberen Mahlgrad wiinschen, driicken Sie in das
Zentrum des Griffs des Reglers (4) mit dem diinnen Schrauben-
dreher (Abb. 20).

Den Schraubendreher in dieser Position haltend, drehen Sie den
Griff des Reglers im Uhrzeigesinn bis einem Knack (von der Posi-
tion 5 in die folgende Position) und lassen Sie den Schrauben-
dreher. In solcher Position des Reglers sind lhnen noch 4 grobere
Mahlgrade zugénglich.

Um zu dem vorherigen Einstellungsbereich zuriickzukehren, dri-
cken Sie in das Zentrum des Griffes des Reglers (4) und stellen Sie
den Griff des Reglers in die Position 5 ein.

Wenn Sie einen feineren Mahlgrad wiinschen, driicken Sie in das
Zentrum des Griffes des Reglers (4). Indem Sie den Schrauben-
dreher in solcher Position halten, drehen Sie den Griff des Reglers
entgegen dem Uhrzeigersinn um einen Knacken (aus der Position
1 in die nachste Position), und lassen Sie die Schraubendreher los.
In solcher Position des Reglers sind lhnen noch 4 feinere Mahl-
grade zuganglich.

Um zu dem vorherigen Einstellungsbereich zurlickzukehren, dri-
cken Sie in das Zentrum des Griffes des Reglers (4) und stellen Sie
den Griff des Reglers in die Position 1 ein.

Anmerkung: schiitten Sie nicht zu viel Bohnen oder zu lange
Bohnen in den Kaffeebohnenbehélter: zu lange Kaffeebohnen ver-
schlechtern die Kaffeequalitét, zu viele Bohnen werden nass (be-
sonders beim nassen Wetter), was den Betrieb der Kaffeemiihle
beeintréchtigt, der gemahlene Kaffee kommt aus der Kaffeemiihle
nicht, der Kaffee wird nicht aufgebriiht oder zu schwach aufgebriiht.

ANZEIGEN UND WARNUNGEN

Wahrend des Betriebs der Kaffeemaschine kdénnen folgende
Informationssymbole auf der Bedienungsplatte (7) erscheinen
(Abb. 13).

1. Fehlen der Kaffeebohnen. Wenn das Symbol «.» erscheint,
bedeutet es, dass es an Bohnen in der Kaffeemiihle mangelt.
Geben Sie bitte Kaffeebohnen zu!

2. Doppelte Tasse. Wenn das Symbol «-» erscheint, bedeu-
tet es, dass die Doppeltasse aktiviert ist. Das gewahlte Getrank
wird zweimal zubereitet (die Zubereitung der zweiten Tasse wird

DEUTSCH

beim Mangel an Kaffeebohnen im zubereitenden Getrank unter-

brochen).

3. Die Tir ist offen. Wenn das Symbol «-» erscheint, weist es

darauf hin, dass die rechte Tur offen ist, prifen Sie die rechte Tir.

4. Wassermangel. Wenn das Symbol «-» erscheint, bedeutet

es, dass es an Wasser im Wasserbehalter mangelt, priifen Sie, ob

es genug Wasser darin gibt.

5. Fehlen der Briiheinheit. Wenn das Symbol «[feY» erscheint,

bedeutet es, dass die Briiheinheit nicht eingestellt oder nicht richtig

eingestellt ist.

6. Kaffeesatzbehalter

Wenn das Symbol «|[E5]» erscheint:

1) weist es darauf hin, dass der Kaffeesatzbehélter nicht einge-
stellt oder nicht richtig eingestellt ist.

2) weist es darauf hin, dass der Kaffeesatzbehalter voll ist und es
notwendig ist, ihn zu reinigen.

(StandardmaRig schlagt das System vor, den Kaffeesatzbehalter

einmal pro 8 Tassen Kaffee zu reinigen).

7. Entkalkung. Wenn das Symbol «i» erscheint, bedeutet es,

dass der Kalk aus dem Wasserzufuhrsystem der Kaffeemaschine

zu entfernen ist.

8. Warnung vor dem_W:

rechteckige Symbol «|Eis 3

rmangel im System. Wenn das
B8 = 1» auf dem Bildschirm der Bedie-
nungsplatte erscheint, bedeutet es, dass Wasser durch das innere
Wasserzufuhrsystem der Kaffeemaschine nicht geht. Priifen Sie,
dass der Wasserbehalter das Wasser hat und richtig installiert ist,
driicken Sie die Taste «<MENU/AUSGANG» «[SJ[8» zum Wieder-
start der Pumpe der Wasserzufuhr, fiir Beseitigung der Luftblase
im Wasserzufuhrsystem.

MENU UND EINSTELLUNGEN DER KAFFEEMASCHINE
Im Wartezustand driicken und halten Sie die Taste «<MENU/AUS-
GANG» «[ZT8» innerhalb von 3 Sekunden (Abb. 14) zum Aufruf
des Einstellungsmentis.
Anmerkung: wenn Sie innerhalb von 15 Sekunden keine Taste auf
der Bedienungsplatte (7) gedrtickt haben, erténen zwei kurze Ton-
signale und die Kaffeemaschine kehrt in den Wartezustand zuriick.
Mit dem nachfolgenden Driicken der Taste «MENU/AUSGANG»
«[BJ&» kénnen Sie die Parameter der Getrankezubereitung, Kaf-
feetemperatur, Zeit des automatischen Ausschaltens der Kaffeema-
schine anpassen, die Parameter der Getrankezubereitung zu den
Standardeinstellungen wiederkehren, den Entkalkbetrieb aktivieren.
1. Einstellungen der Zubereitungsparameter fiir Espresso und
Americano
A. Nach dem Aufruf des Einstellungsmeniis werden auf der Be-
dienungsplatte (7) gleichzeitig die Tasten «Espresso» «E»
und «Americano» «» blinken, mit dem Driicken jeder Taste
konnen Sie die Parameter der Getréankezubereitung nach lhren
Wiinschen &ndern.
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B. Zum Beispiel, driicken Sie im Einstellungsmeni die Taste
«Espresso» «E» zum Aufruf der Schnittstelle fir Regelung
der Menge des gemahlenen Kaffees Espresso, dabei wird auf
dem Bildschirm der Bedienungsplatte (7) die Standardmenge
des gemahlenen Kaffees angezeigt. Zur VergroRerung oder
Reduzierung der Menge von gemahlenem Kaffee driicken Sie
die Taste «+» oder «-», bestétigen Sie mit der Taste «MENU/
AUSGANG» «[8» und rufen Sie die Schnittstelle der Volu-
menregelung des briihenden Kaffees. Zur VergréRerung oder
Reduzierung des Volumens von briihendem Kaffee driicken Sie
die Taste «+» oder «-», zur Bestatigung und Wiederkehr zum
Einstellungsmeniis driicken Sie die Taste cMENU/AUSGANG»
«[BI&», zum Wiederkehr zur vorherigen Schnittstelle driicken
Sie die Taste «<DAMPF/OK» JEY».

. Zum Beispiel, drliicken Sie im Einstellungsmenii die Taste
«Americano» «» zum Aufruf der Schnittstelle fiir Regelung
der Menge des gemahlenen Kaffees Americano, dabei wird auf
dem Bildschirm der Bedienungsplatte (7) die Standardmenge
des gemahlenen Kaffees angezeigt (Abb. 16). Zur VergroRe-
rung oder Reduzierung der Menge von gemahlenen Kaffee drii-
cken Sie die Taste «+» oder «-», bestatigen Sie mit der Taste
«MENU/AUSGANG» «[E&» und rufen Sie die Schnittstelle
der Volumenregelung des brithenden Kaffees. Zur VergroRe-
rung oder Reduzierung des Volumens von briihendem Kaffee
driicken Sie die Taste «+» oder «-», zur Bestatigung driicken
Sie die Taste «<MENU/AUSGANG» «[BJ&» und rufen Sie die
Schnittstelle fur die Regelung des Heilwasservolumens auf.
Zur VergroRerung oder Reduzierung des Volumens von Heil3-
wasser driicken Sie die Taste «+» oder «-», zur Bestatigung
und Wiederkehr zum Einstellungsmeniis driicken Sie die Taste
«MENU/AUSGANG» «[BT&», zum Wiederkehr zur vorherigen
Schnittstelle driicken Sie die Taste «kDAMPF/OK» «».

. Nach der Beendigung der Einstellung von Espresso oder Ame-
ricano driicken Sie die Taste «<MENU/AUSGANG» «[S&»
zum Ubergang zum nachsten Schritt oder driicken Sie die Taste
nachfolgend 6 Mal zur Wiederkehr in den Wartezustand.

2. Temperatureinstellung

Nach der Rickkehr ins_Einstellungsmenii driicken Sie die Taste

«MENU/AUSGANG» «[B8» und rufen Sie die Schnittstelle der

Temperaturregelung auf (Abb. 15).

Driicken Sie die Taste «+» oder «-» zur Steigerung oder Reduzie-

rung der Kaffeetemperatur. Verfiigbarer Bereich der Temperaturre-

gelung ist 75-95 °C mit dem Schritt 5 °C. Fiir Bestatigung driicken

Sie die Taste «<MENU/AUSGANG» «[&» und gehen Sie zum

néchsten Schritt.

3. Einstellung der Zeit fiir automatisches Ausschalten

Nach der Riickkehr ins Einstellungsmeni driicken Sie die Taste

«MENU/AUSGANG» « B8 » 2 Mal und rufen Sie die Schnittstelle

fiir die Einstellung der Ausschaltzeit (Abb. 16).

Driicken Sie die Taste «+» oder «-» zur Zeitauswahl fiir automati-

sches Ausschalten, sie kann auf 0,5 Stunden, 1 Stunde, 2 Stunden

usw. bis 24 Stunden eingestellt werden. Fiir Bestatigung driicken

Sie die Taste «MENU/AUSGANG» «[Z]8» und gehen Sie zum

nachsten Schritt.

4. Riickschalten zu Betri llungen

Nach der Rickkehr ins Einstellungsmeni driicken Sie die Taste

«MENU/AUSGANG» « & » 3 Mal und rufen Sie die Schnittstelle

der Standardeinstellungen auf (Abb. 17).

Fir Bestatigung driicken Sie die Taste «kDAMPF/OK» «», dabei

wird auf dem Bildschirm der Bedienungsplatte (7) die Abwartszeit

angezeigt. Nach Ablauf der Abwartszeit erténen zwei kurze Ton-
signale und die Kaffeemaschine geht in den Bereitschaftsbetrieb.

5. Entkalkung

Zur Kalkentfernung verwenden Sie spezielle Reinigungsmittel fiir

Kaffeemaschinen in Form von Flissigkeiten oder Tabletten. Es

wird empfohlen, etwa 1,5 | Reinigungslésung vorzubereiten.

A. GieBen Sie ein Entkalkungsmittel in den Behélter mit sauberem
Wasser ein und warten Sie ab, bis es vollig auflost.
Verwenden Sie Entkalkungsmittel gemaR den Empfehlun-
gen des Reinigungsmittelherstellers!

. Offnen Sie den Deckel (1) des Wasserbehélters (2) und fiillen
Sie ihn maximal mit der Ldsung des Reinigungsmittels auf.
Stellen Sie einen geeigneten Behalter mit dem Fassungsver-
mogen nicht weniger als 1,5 | auf das Metallgitter der Tropf-
schale (11) auf und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9).

. Im Wartezustand driicken und halten Sie die Taste «<MENU/
AUSGANG» «[ST8» innerhalb von 3 Sekunden zum Aufruf
des Einstellungsmentss, danach driicken Sie die Taste «<MENU/
AUSGANG» « I8 » noch 4 Mal und rufen Sie die Schnittstelle
der Entkalkung auf, dabei erscheint auf dem Bildschirm der Be-
dienungsplatte das Zeichen « ». Zum Starten des Vorgangs
driicken Sie die Taste «kDAMPF/OK» «» (Abb. 18).

. Im Laufe der Entkalkung wird die Reinigungslésung abwech-
selnd aus den Offnungen der Kaffeeausgabeeinheit (9) und
dem Rohr der Dampfzufuhr (15) in den vorbereiteten Behalter
ausgehen, dabei wird das Zeichen «-» blinken. Als die Rei-
nigungslésung im Behalter zu Ende ist, wird auf dem Bildschirm
das Zeichen «g.» blinken und Tonsignale erténen, gieRen Sie
den restlichen Drittel der Reinigungslésung in den Wasserbe-
halter ein und befiillen Sie ihn maximal mit klarem Wasser. Der
Kalkentfernungsprozess wird automatisch fortgesetzt. Nach
Ablauf des Vorgangs erscheinen auf der Bedienungsplatte (7)
zwei Zeichen «i’» und «-». Die Systemsplilung ist erfor-
derlich.

. Nehmen Sie den Wasserbehélter heraus und gieBen Sie die
Reinigungsmittelreste daraus ab. Spiilen Sie den Behalter mit
Leitungswasser, stellen Sie ihn wieder in die Kaffeemaschine

h




ein und gieRen Sie sauberes Wasser bis zum maximalen Stand
ein. Nach der Wassereinfiillung beginnt die Systemspiilung
automatisch, dabei blinkt das Symbol « ».

F. Wenn die Kaffeemaschine sauberes Wasser braucht, blinkt das
Symbol «-» auf dem Bildschirm, flillen Sie den Behalter mit
sauberem Wasser an, um die Spiilung zu beenden.

Nach Ablauf der Systemspiilung erténen zwei kurze Tonsignale

und die Kaffeemaschine geht in den Wartezustand (Abb. 5).

PERIODISCHE PFLEGE DER KAFFEEMASCHINE
Abnehmen/Aufstellen der Hauptteile der Kaffeemaschine

Die Besonderheiten des Abnehmens/Aufstellens der Hauptteile der
Kaffeemaschine sind auf Abb. 19 gezeigt.
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Achtung: bei der Neueinstellung der Briiheinheit (13) héren Sie
ein typisches Knacken der Halterung in der richtigen Position.
Wenn Sie kein typisches Knacken héren, nehmen Sie die Briih-
einheit wieder ab. (Wéhrend der Einstellung der Briiheinheit (13)
lassen Sie die Vorspriinge im Untersatz der Briiheinheit und die
entsprechenden Aussparungen in der Kaffeemaschine zusammen-
fallen, danach schieben Sie sie bis zum Einrasten zu.)

Achtung: priifen Sie, ob sich der Wasserbehélter auf demselben
Niveau wie die Oberflédche der Kaffeemaschine befindet. Wenn
nicht, driicken Sie auf den Wasserbehélter, bis Sie ihn véllig zurtick
aufstellen.

Téagliche Pflege ist wichtig fir Haltbarkeit und ausgezeichneten
Geschmack.

Es ist nicht g ttet, die Geschirrspiil hine fiir Reinigung von at baren Teilen zu benutzen!
Pflegeobjekt Pflegemethoden Anderes
Briiheinheit (13) Nehmen Sie die Briiheinheit heraus, spilen Sie deren Man kann mit einer professionellen Reinigungs-
mit dem Leitungswasser von oben, entfernen Sie den tablette von Kaffeedlen fir Briheinheit benutzen * —
Kaffeesatz vom Kolbenfilter. Wir schlagen |lhnen vor, nehmen Sie die Briiheinheit aus der Kaffeemaschine
ihn manuell alle 3 Tage zu reinigen! Entfernen Sie das heraus und legen Sie die Reinigungstablette in den
Schmierdl von der unteren und mittleren Seite der Raum fiir gemahlenen Kaffee ein, stellen Sie die
Briiheinheit nicht. Briiheinheit zurlick und bereiten Sie eine groRle
Tasse Espresso (stellen Sie maximales Fassungs-
vermdgen ein). Dann nehmen Sie die Britheinheit
heraus und entfernen Sie die Reste manuell.
Rohr der Dampfzu- | 1. Nach jedem Milchschdumen tauchen Sie es in den Man kann mit professionellen Tabletten/Ldsungen fiir
fuhr mit Metalltlille Behalter mit klarem Wasser fiir die Spiilung. Dann han- | Reinigung von Milchresten benutzen. *
(15) deln Sie genauso wie beim Schaumen. Wischen Sie die

Oberflache der Metalltiille und halten Sie diese sauber.
2. Nehmen Sie die Metalltiille heraus und spiilen Sie das
Rohr der Dampfzufuhr jeden Tag nach der Benutzung.

Tropfschale (11) und
Kaffeesatzbehalter
(12)

Nehmen Sie die Tropfschale und den Kaffeesatzbe-
halter taglich oder nach der Zubereitung von jeweils

8 Tassen des Getréanks heraus. Die Anzeige «

zeigt lhnen an, wenn es notwendig wird. Entfernen Sie
zur Reinigung die Tropfschale aus dem Gerategehause.
Entfernen Sie den Kaffeesatzbehélter und entleeren
Sie ihn vom restlichen Kaffee. GieRen Sie das restliche
Schmutzwasser vorsichtig aus der Schale ab. Spilen
Sie alle abgenommenen Teile mit flieBendem Wasser
ab und trocknen Sie diese aus. Entfernen Sie das restli-
che Wasser vom Gehauseunterteil der Kaffeemaschine
unter der Tropfschale. Wasser kann vom Gehause-
unterteil durch die Prozessablauflécher nach aulen
flieBen. Stellen Sie den Behalter und die Schale nach
Abschluss der Reinigung zurlick ein.

Das Wartungsintervall ist mindestens alle 2 Tage!

Wasserbehalter (2)

Mit Leitungswasser alle 3 Tage spiilen.
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Pflegeobjekt Pflegemethoden Anderes
Kaffeebohnenbehal- | Reinigen Sie wéchentlich den Kaffeebohnenbehalter, Man kann mit einer professionellen Reinigungs-
ter (5)/Kaffeemihle | benutzen Sie ein weiches trockenes Tuch zum Wischen | tablette von Kaffeedlen/Resten fiir Kaffeemiihle

das Kaffeebohnendl/Reste von innen.

Wenn der Bohnenbehalter viel Kaffeebohnendl enthalt,
bedeutet das, dass im Inneren der Kaffeemiihle auch
viel Ol sein kann, reinigen Sie die Kaffeemiihle recht-
zeitig, wenn sie nicht ordnungsgemaR funktioniert.

benutzen * — legen Sie die Reinigungstablette in den
Bohnenbehélter ein und bereiten Sie eine Tasse Es-
presso (stellen Sie maximale Mahlmenge ein). Dann
nehmen Sie die Briheinheit heraus und entfernen
Sie die Reste manuell.

Zufuhrkanal des
gemahlenen Kaffees

zu reinigen.

Es wird empfohlen, die rechte Tir jede Woche zu
offnen, die Briiheinheit herauszunehmen und den
Zufuhrkanal des gemahlenen Kaffees tiber der Aus-
gangsposition der Briiheinheit mit einem weichen Tuch

*— benutzen Sie laut Empfehlungen des Reinigungsmittelherstellers!

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie das Gerat zur Aufbewahrung wegnehmen, tren-
nen Sie es vom Stromnetz ab und lassen Sie es vollstandig
abkihlen.

Reinigen Sie das Gerét.

Es ist nicht gestattet, das Gerat an den Orten mit der Temperatur
unter 0°C zu lassen, zu benutzen und aufzubewahren.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen und fiir
Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

TRANSPORT

Bewahren Sie die Herstellerverpackung der Kaffeemaschine fiir
ihren weiteren sicheren Transport.

Entfernen Sie das ganze Wasser aus der Kaffeemaschine
und ihren inneren Teilen, trocknen Sie mit einem weichen
Tuch ab.

LIEFERUMFANG

Kaffeemaschine — 1 Stk.

Weiche Burste fiir Reinigung der Briiheinheit — 1 Stk.
Ersatzsilikonringe-Set fiir Briiheinheit — 1 Stk.
Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1100-1350 W
Fassungsvermodgen des Wasserbehélters: 1,1 L

ENTSORGUNG

|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer des
Gerétes und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen Sie diese
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht weg, geben
Sie das Geréat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere
Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfélle sind
unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsméaRig zu entsorgen.
Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts erhalten Sie
bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst
oder beim Geschaft, wo Sie dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion und
die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflussende techni-
sche Eigenschaften ohne Viorbenachrichtigung zu verdndern, deswe-
gen kann sich die Betriebsanleitung vom Gerat gering unterscheiden.
Bei Feststellung solcher Unterschiede bitte teilen davon per E-Mail
info@rondell.ru fiir eine aktualisierte Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

q3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie 2014/30/
EU und der Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU.



Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCTIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMeHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMENR 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

463- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
Kodemawmna RDE-1117

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuittblil Homep 0622xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0622xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bI10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsu) 2022 ropa. month) 2022.
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KynoH/Coupon N23

463-| |

Mopenb/Model:

Kodpemawmna RDE-1117

CepuiiHblit Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair:

Kynon/Coupon N22

463-| |

Mopgens/Model:

Kodemawmna RDE-1117

CepuiiHbiii Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOSIHEHNS pemMoHTa/
Repair completion date:

Bug pemoHTta/Type of repair:

KynoH/Coupon N21

463-|

Mopenb/Model:

Kodemawmna RDE-1117

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:
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