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KodemalumHa npegHasHayeHa Afis NpurotoBneHus kode:
«3Jcnpecco», <xAMepukaHo», «KanyuuHo», «Jlarte», a Tak-
xe «Mono4Ho neHku» 1 nogayn «fopsuei BoAbl».

OMUCAHUE
Kpbliwka pesepsyapa a1 sofbl
Pesepsyap ons Boap!
Kpbllwka KoHTeHepa ans KopenHbix 3epeH
Perynsitop ctenexn nomona
KoHTenHep ons kodenHbix 3epeH
MNMoporpeBaemas nnoLLaaka ans yawek
MaHenb ynpasneHus
BcneHusatens Monoka
Bnok nogauun kode, perynmpyemsiii no soicote
. KHonka BknoyeHuns «
. NMoppoH ans cbopa kanesnb ¢ METASIIMYECKON PELETKOA
1 VHAMKATOPOM 3anofiHEHNS!
. KoHTeviHep ona kodenHoi rywm
. 3aBapoyHbIii 610K
. [Bepua oTceka 3aBapoyHoro 6oka

SzomNoosLN

-
AN

KoHTeiiHep ana monoka

15. Kpblwka KoHTEHEpa

16. EmMKOCTb KOHTeliHepa

17. Tpybka nofaym Mosoka, C HaKOHeYHVKaMu
18. Tpybka nogayn Mosioka ¢ HAKOHEYHUKOM

PEKOMEHOALMUU NO 3KCMJTYATALUU

U MEPbI BEBOMACHOCTU

Mepen, ncnonb3oBaHWEM YCTPONCTBA BHUMATESIbHO 03HaKOMb-

TECb C PYKOBOACTBOM MO 3kcnnyatauum. CoxpaHsiiTe aaHHOe

PYKOBOACTBO B Te4eHWe BCEro cpoka aKkcryataumun. Henpa-

BUNbHOE 0OpPALLEHE C YCTPOMCTBOM MOXET MPUBECTY K €r0 Mo-

JIOMKe, NPUYNHEHMIO Bpeaa NoJib30BATENIO UK €0 UMYLLLECTBY.
Mepep, nepBbIM BKIIOYEHUEM YOeanTeCh B TOM, 4TO pabo-
yee HanpsxeHne kodpemallvHbl COOTBETCTBYET Hanpsike-
HWIO B 31EKTPUYECKON CETU.

+ CeTeBoi1 LUHYpP CHaOXEH «€BPOBWNKON»; BKIOYATE €€ B
ANEKTPUYECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLYI0 HAAEXHbIA KOHTAKT
3a3eMIEHUS.

+ BousbexaHue pricka BO3HUKHOBEHUS NOXapa He UCMosib-
3yiTE NEPEXOAHVKM NPW NOAK/IOYEHUN KODEeMaLLNHbI K
ANEeKTPUYECKOM PO3ETKE.

*  Mcnonbayiite kodemalumHy ToNIbKO Mo e€ NPSMOMY Ha3Ha-
YEHMIO.

@»
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He vcnonbayiiTe yCTPOCTBO BHE NOMELLLEHUIA.

Hukorza He OCTaBAISIATE U He XpaHuTe KodpemalLmHy B Nome-
LLeHUsIX € Temnepatypoii ke 0°C, nHade kodemallmHa Bblit-
€T 13 CTPOS, ECNV BOJA BHYTPY KOEMaLLNHbI 3aMEP3HET.
YcTtaHaBnvBainTe kodpemallnHy Ha Cyxoih POBHOI yCTONYM-
BOW NOBEPXHOCTY, HE CTaBbLTE YCTPOIWCTBO Ha Kpai cTona.
He cTaBbTe KOpemaLLnHy Ha ropsiyne NOBEPXHOCTY.
Cnepute, 4To6bl HA KodemaluvHy He nonaganu npsmbie
COJTHEYHbIE JTY4U.

He uncnonbayiite kodpemalunHy B HENOCPEACTBEHHON 6n-
30CTM OT UCTOYHMKOB Tenna, Biiarn Uan OTKPbITOro niaMmeHu.
Mpw ycTaHoBke KodemalluvHbl ocTtaBnaiite no 10 cMm ceo-
60/[1HOro NMPOCTPAHCTBA C KaX/O0M U3 CTOPOH YCTPONCTBA
ans obecnedeHns ero aPpPeKTVBHOro OXNaXAECHNS.

He ponyckaiite, 4TOObl CETEBOW LUHYP CBELUMBANCA CO
cTona, a Takxke crneguTe, YTOObl OH HE Kacancst ropsymx
NMOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenn.

Cobnioparite OCTOPOXHOCTb BO BpeMsi paboTbl C rops-
Yeii BOOOMN.

Bo usbexaHue ynapa anekTpuyeckvM TOKOM He Morpy-
XaiiTe KopemMalLnHy, CETEBOI LLIHYP WAV BIUKY CETEBOrO
LUHYpa B BOAY AW B NtOObLIE APYIUE KUAKOCTH.

Bo n3bexaHve TpaBm He Tporaite pykamu ABMXYyLIMECs
[eTany yCTpoMCTBa, Takmne kak Kopemoska 1 3aBapOyHbIi
610K, B npoLiecce paboTbl.

3anpeLuaeTcs auratb KopemallvHy Ui CHUMaTb 3aLuT-
Hble 3NIeMeHTbl (Hanpumep, OTKPbIBaTb MPaBylo ABepLYy)
B NMpOLLeCCe NPUroTOBNEHUSI HANMUTKOB 1N MPOMBbIBKA.
Mcnonb3ayiite TONbKO NPUHAANEXHOCTM, BXOASILLWE B KOM-
NAEKT NOCTaBKU.

He Bkntouaiite kopemalunHy 6e3 Bofpl.

Mcnonb3yiiTe TONBKO YUCTYIO XONOAHYIO BOAY, PEKOMEHAY-
eTCs MCMosb30BaTh BOAY, NPOLUEALLYIO AOMONHUTENBHYIO
O4UCTKY BbITOBBIMU DUNLTPAMM 4151 BOABI.

Mepep, BkoYeHMEM KodemaluvHbl ybeamTech, 4TO BCe
CbEMHbIE AeTanin yCTaHOBNEHbI MPaBUJIbHO.

Hvikorpa He ocTtaBnsitTe paboTatoLlyio kodemalunHy 6e3
npucMoTpa.

He poTparusainTech 00 CETEBOrO LUHYPa, BUIIKM CETEBOIO
LUHYpa, koprnyca kopemalLnHbl MOKPbIMU pyKamu.

[aiiTe yCTPOMCTBY MOSHOCTLIO OCTbITb MEPES, CHATUEM
NPUHAANEXHOCTEN NN YUCTKOM.

3anpeluaeTtcs cHuMaTb 6510k nogaun kode, 3aBapoUHbIii
610K BO BpeMsi paboTbl KodpemalLnHbI.

OTitoyaiTe KopemallmHy OT 3NEeKTPUYECKO CEeTU Nepep,
YWCTKOV UM B CAy4ae, ECIIN Bbl YCTPOMCTBOM HE NOb3YETECH.



®

+  OTKNIOYAs YCTPOWCTBO OT SNEKTPUHECKON CEeTH, HE TAHUTE
3a CeTeBOM LLHYP, @ AEPXMTECH 3a BUIKY CETEBOIO LLUHYPA.

+ 3anpellaetcs BbIKIOYaTb YCTPOWCTBO M OTK/KOHATL €ro
OT CeTun B npouecce NpurotToBaeHNA HaNMMTKOB N YUCTKM
CUCTEMBI.

* W3 coobpaxeHunit 6€30MacHOCTN [eTeil He ocTaBnsiite
NONNITUNIEHOBLIE MAaKeTbl, MCMOJIb3yEMbIE B KQ4eCTBE yna-
KoBKkM, 6e3 npucmoTpa.

Buumanmne! He paspelvaiite getsam vrpatb C noimatuie-

HOBbLIMU NakeTamu W yrnakoBO4YHOM Mi1EHKoN. OnacHoOCTb

yaywbs!

» JlaHHOe YCTPOWCTBO He MpefHa3Ha4YeHO A9 UCMONb30-
BaHUSs AETbMU.

* Bo Bpemsi paboThbl U OCTbIBaHWS pa3MeLLaiiTe yCTPONCTBO
B MeCTax, HeAOCTYMNHbIX AN19 AeTEN.

* He paspelaite getaM npukacarbCs K YCTPOMCTBY U K
CEeTEBOMY LLHYPY BO BpeMsi paboTbl yCTPOIiCTBA.

+ MMpubop He npefHasHayeH AN UCMONb30BAHUS ULAMMU
(BKNIO4AS AeTEN) C NOHMKEHHBIMU PUBNHECKMMU, CEHCOP-
HbIMW UM YMCTBEHHbLIMU CNoCcoBHOCTAMU UK npun OoTCyT-
CTBUW Y HVX XV3HEHHOTO OMbITA WM 3HAHWIA, €CNIN OHU He
HaxoAsTCs NOA NPUCMOTPOM WAV HE NPOVHCTPYKTUPOBAHbI
00 ncnonb3oBaHumn Nprbopa NNLOM, OTBETCTBEHHbLIM 3a KX
6e30nacHOCTb.

+  [leTn JONXHbI HAXOAMUTBLCS MO, MPUCMOTPOM ANt HELOMY-
LLEEHWSI UP C NPUBOPOM.

+ 3anpeLyaeTcs NonbL30BaTLCS YCTPOWCTBOM MPU HaNN4Um
Kaknx-Mbo NoBpexXAeHuii Kopryca, CETEBOrO LUHypa U
BU/IKW CETEBOTO LUHYPA.

+ Bo u3bexaHne yTeukn Ha SNEKTPUYECKUI COEAUHUTENb
npu BO3HVKHOBEHWW NIOOLIX HEMCMPABHOCTEW, a Takxe
rnocne nafgeHus yCTpovcTaa BblkiouMTe npubop 13 anek-
TPUYECKOi Po3eTku 1 obpaTnTech B N06OI aBTOPU30BaH-
Hblli (YNOJIHOMOYEHHbIN) CEPBUCHBIN LIEHTP.

+ [pu noBpexaeHnn LWHypa NUTaH1s ero 3amMeHy Bo n3be-
XaHue noTeHuuanbHbiX TPaBM [OOJIKHbI MPOU3BOAUTb
N3roToBWTENb, CEPBUCHAs Cyx6a nnv NoAo6HbIN Kanu-
GULMPOBaHHBIN NepcoHan.

* Bo u3bexaHue nNOTEHUMANbHLIX TPaBM, 3anpeLiaeTcs
CaMOoCTOATEeNIbHO PEMOHTMPOBATL NPUbop. He pasbupaiite
npubop CamMoCTOSTENLHO, MPU BO3HUKHOBEHUM JIOBBIX
HencnpaBHOCTEl, a Takxe Nocne nageHust yCTpoicTea
BbIK/IIO4UTE NPMBOP 13 3NEKTPNHECKON PO3ETKM 1 0bpaTu-
Tecb B Nt0OOI aBTOPV30BaHHbIN (YNOHOMOYEHHBI) cep-
BUCHBI/ LEHTP MO KOHTaKTHbIM afpecam, yka3aHHbIM B
rapaHTUHOM TasoHe 1 Ha calite www.rondell.ru.
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+ [epeBo3uTE YCTPOWCTBO TOJLKO B 3aBOACKOI YNakoBKe.

+  XpaHuTe YCTPOWCTBO B CYXOM MPOXIaAHOM MecTe, HeAo-
CTYMHOM AN AeTei 1 N0AEN C OrpaHnYeHHbIMU BO3MOX-
HOCTAMMU.

JAHHBIN PUBOP MPEAHASHAYEH /19 UCI10/1b30BA-

HUS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJIOBUSIX. 3AMPELLAETCS
KOMMEPYECKOE MCIMOJIb3BOBAHWE 1 UCTOJIb30OBAHNE
PUBOPA B MPON3BOACTBEHHbBIX 30HAX U PABOYUX
TOMELLIEHMSIX.

NEPEJ, NEPBbIM UCMNOJIb30OBAHUEM

MpoyTnTe JaHHYI0 MHCTPYKUMIO Nepes, NepBbiM UCMoIL30Ba-

HMEM 1 COXpaHUTe €€ Ha BCE BPEMS aKkcnayataumm kodpema-

LUVHBI.

IMocne TpaHCNOPTUPOBKMN U XPaHEHUs! yCTPONCTBA Npu

MOHMXEHHOV Temneparype He06X04MMO BblAEpPXKaTh €ro

npy KOMHaTHOW TeMneparype He MeHee TPEX 4acoB.

+  WM3BnekuTe KOpemalLnHy U3 ynakoBKW 1 yaanuTe ynako-
BOYHblE MaTepuasbl.

* YcraHOBMTE €€ Ha Cyxyl, POBHYIO U YCTOWYMBYIO
MOBEPXHOCTb.

+ [poBepbTe LENOCTHOCTb KOheMaLLMHbI, NPU HaNMYnn
NoBpEeXAEHNI HE NONb3YNTECH YCTPONCTBOM.

*  YbepuTech B TOM, 4TO paboyee HanpsikeHre kodpemMalnHbl
COOTBETCTBYET HANPSXXEHUIO B 3ﬂeKTpVILIeCKOl7| CeTn.

+  YCTpOICTBO NpeaHa3HayeHo ans paboTel B CETU nepe-
MEHHOro Toka ¢ YactoToi 50 My nnm 60 My, ans padboTsl
ycTpoicTBa npu Tpebyemoin HOMUHaNbHON YacToTe
HVKakas HacTpoiika He TpebyeTcs.

*  Waenekute noanoH ans cbopa kanens (11) n yéeautecs,
YTO KOHTEHEP A5 KopelHow rywm (12) yctaHoBneH. Ans
n3BnevyeHnsa nogaoHa BbITAHUTE ero Ha cebs. BcraBbte
noaaoH (11) o6paTHO B HXKHIOK YacTb kopnyca kodema-
LUMHBI 10 yropa U NpoBepbTe MPaBUibHOCTL YCTAaHOBKM
MeTaII4eCKoN PeLLETKM NoAA0HA.

+  Ortkpoiite npasyio asepuy (14) n ybeautech, 4To 3aBa-
POYHBbIV 610K (13) yCTaHOBNEH B MPABUILHOM MONOXEHUN
1 3aMKCMPOBaH, 3aKpoiiTe ABEPLLY.

*  W3Bnekute pesepsyap A5 BoAbl (2) U NpomoiTe ero
Tennou BOAOM C HeMTPasibHbIM MOIOLLM CPeacTBOM. [Ansa
V3BIEYEHNs pe3epByapa OTKPONTe Kpbiwky (1) n noTa-
HUTE 3a HEE No HanpaBneHuto BBepx (puc. 1).

*  HanonHuTe pe3epsyap (2) 41CTOV BOAOIN A0 MakCMMasb-
HO OTMETKM, YCTaHOBMTE ero 06paTHo B kodeMalLnHy 1
3aKpoMnTe KpPbILLKY (1).

@»
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lMpumeyanue: PesepByap An1s1 BOAbI (2) MOXHO HaAMOJHSTL
TOJIbKO CBEXEeW 4YMCTOW BOLOV KOMHATHOV Temreparypsbl.
3anpeLleHo 3a11BaTh ropsyyo Uav NeAsHy Bo4y U MOJIO-
ko. HecobnoneHve aaHHoro TpeboBaHusi MOXET MPUBECTU K
TpeLuMHaM B pe3epsyape [iJ1si BOAbI 1 [0JIOMKe yCTPOUCTBa.
BHUMAHMUE!

lNpu ycTaHoBKe pe3epByapa Ans BOAbI (2) KPbILLKA KOH-
TeviHepa 4151 KogeliHbix 3epeH (3) AomkHa ObiTb MI0THO
3akpeiTa.

He nepenonHsiite pesepsyap (2) Bo wu3bexaHue
BbIMIECKMBAHNS] BOAbl MPU €ro ycTaHoBke 00OpaTtHO B
KogpemallmHy.

Ecnv ansi HanonHeHvs pesepsyapa BOAON Bbl UCMOb3Y-
eTe noAxoAsILLyio0 EMKOCTb U HE U3B/ieKaeTe pe3epsyap
n3 KO(DeMaLUI/IHbI, TO npu HaavBe BOAbl BHUMATEJIbHO
cneauTe 3a TeM YTobbl KpbiLLKa KOHTeVHepa As1si Kogeri-
HbIx 3epeH (3) 6bina niIoTHO 3aKpbiTa. B npoTusHOM ciy-
yae, npu cy4aiHoM nonaaaHun Boabl B KOHTENHEP Ans
KogpeliHbIX 36peH kogemorika 6yaeT noBpexaeHa.
Mensivite Boay B pe3epByape A4/151 BOAbI KaK MOXHO yaLie!
Bopga, HaxoauBLLasiCsl B pe3epByape ANNTeNIbHOe Bpems,
MOXET CoAepXaTb MUKPOOPraHu3Mbl 1 NPeACTaBsTh
Yrpo3y AJisl BaLero 340PO0BbSI.

OTKpOWiTE KOHTEMHEP A MOJioka M MPOMOWTE BCE ero
4acTU Tennoi BOAON C HENTPasibHbIM MOIOLWMM Cpea-
CTBOM.

OTKpOWiTE KPbILLKY KOHTENHEpa Ans KodeinHbix 3EpeH (3)
1 NPOTPVTE BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb KOHTeWHepa (5)
MSIFKOI Cnerka BNaxHow candeTkon, Nocne Yero BulITpute
eé Hacyxo.

MpoBepbTe MONOXEHVE perynsTopa CTeneHu nomona.
Mepen nepBbiM MCNONbL30BAHWEM YCTAaHOBUTE PYYKY
perynatopa cTeneHu nomona (4) B cpegHee Monoxe-
Hue (puc. 2).

3achbinste B KOHTelHep (5) KodeliHble 3épHa U NAOTHO
3aKpoiTe ero KpbiLwKoii (3) (puc. 3).

KodemalmHa no3Bonser npurotoBuTb KoderiHble
HanUTKN TOMbKO U3 LiefIbHbIX 0BGXAPEHHbIX KOpErHbIX
3EpeH, KOTopble NnepemanbiBaloTCH BCTPOEHHON kode-
MOJIKOW N1 KaX A0 nopumm kode.

lMpumeyanmne: 3acbinarite B KOHTENHEP NNLLb CTOJIbKO KO-
eliHbIX 3EpeH, CKO/IbKO Bam noTpebyeTcsi B TeYEeHne He-
CKOJbKVX AHEN. [Tpy ANNTENIbHOM KOHTaKTe C BO34YXOM Kope
TEpsiIeT CBOV apomar.

BHumanume! [lepes Tem Kak npucTynuTb K MPUroTOBAEHMIO
KOGpeliHbIX HarMUTKOB 03HaKOMbTECH C pa3aesiom Perynmnpo-
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BaHMe cTeneHn Nomona Koge v pasusibHO OTperyanpyiTe
CTeneHb rnomona KOpeiHbix 36peH.

BHUMAHMUE! B koHTeliHep 45151 KOpeViHbIX 3EPeH (4) MOX-
HO nomeLlatb TOJIbKO 06XapeHHble kogeiiHbie 3epHa. [1o-
Xanyiicta, He [06aBnsiiTe B KOHTE/HEp BOAY, MOJIOTbIM,
pacTBopuMbIli Koge, PacTBOPUMBINF KOGDEVHbIA OPOLLIOK,
mM6o vHble CyOMMUPOBaHHbIE Kogecoaepxalyme cMmecu,
npeaHasHayeHHble 415 BbICTPOro 3aBapuBaHusl UX ropsiqeit
BO/IO, KOeliHble 3epHa, CMeLLaHHbIe C TBEPAbIMU YacTuLia-
Mu, 06paboTaHHbINi 3ePHOBOVI KOge C coaepxaHnem caxapa,
Kapamenuv, HUKorga He UCrosb3yinTe KogeviHbie 3epHa, xXpa-
HUBLLNECS B MOPO3UIbHOV KaMmepe, nHa4e HoXu KOemosku
OyAyT MOBPEXAEHBI.

UCMNOJIb30BAHUE YCTPOMNCTBA

BknioyeHune kodpemalumHbl

BcTaBbTe BUMKY CETEBOrO LUHYPA B 3N1EKTPUYECKYIO PO3ETKY.
YcTaHOBUTE Ha METaNNMYeckylo pelwéeTky nognoHa (11)
noAX0AsLLYI0 EMKOCTb NS CNNBA XUOKOCTU.

Bo n3bexaHue npsiMoro KoHTakTa ¢ 6pbi3ramu ropsiyeit
BOZbl OTPEryNupyiTe No BeicoTe 650k nofayu kode (9)
(pvic. 4).

ﬂ,ﬂﬂ BKJIKO4YEHUA KOq)eMaLIJI/IHbI HaXXMUTE KHOMKY BKIHOYe-
Hust (10) «(l)», npw 3TOM NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHAN 1
BKJIIOYMTCS @aBTOMATMYECKAs POMbIBKA CUCTEMBI (PUC. 4).
Mpw BKIIOYEHWUM KODeMaLLMHLI aBTOMATUYECKM BKIOYa-
eTCsl HarpeB, CaMOAMArHOCTVKa, 1 3aryCkaeTCs Pexunm
aBTOMaTN4ecKomn NPOMBbIBKM CUCTEMBI, NP 3TOM X0, NPO-
uecca 6yaeT oTobpaxarbCsi Ha Avicniee NaHenu ynpassne-
Hua (7). Bo Bpemsi aBTOMaTU4eCKO MPOMBIBKN CUCTEMbI
13 6noka nogayun kode (9) BbiTekaeT HeGObLLIOE Konnye-
CTBO ropsiqei Boapl.

CoGniopaiite 0CTOPOXHOCTE BO BPEMSl aBTOMaTU4ECKOW
MPOMbIBKM CUCTEMBI!

Korga BbilLeykadaHHble npouecchl OyayT 3aBepLueHbl,
kodemalunHa nepenaeT B pexuMm oxupadus un oyaert
roToBa K WCMONb30BaHWIO, Ha NaHenn ynpasnenus (7)
nosiBATCS NHGHOPMALIMOHHBIE CUMBOJbI PEXUMOB PaBoThI
n gucrnein otobpaxaroLmii obLiee Koam4ecTBo Mpuro-
TOBNEHHBIX Yallek kode (puc. 5).

Mpumeyanne:

KHonku pexumos paboTel Ha naHenu ynpasneHus (7)
CEHCOPHbIe, AJIS1 BKIIIOYEHUs] HYXHOro pexmnma paboTs,
K KHOIMKe A0CTato4YHO [MPUKOCHYTbLCS, NPy 3TOM Haxa-
TUe Kaxzaoi KHOMKW MOATBEPXAAETCS KOPOTKUM 3BYKO-
BbIM CUrHaJI0M.

@»
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Y106b! He A0MYCTUTL Pa3bpbI3rVBaHus Kanesb, BCeraa pery-
JmMpyiiTe BbiCcOTy 6710ka roaaqm koge (9) no BbicoTe HaLLKu.
Y106bI HE AONYCTUTH NEPENOHEHNS] CLEMHOIO NOAAOHA
(11) rpsisHo¥ BOAOV BO BPeMs MPOMBbIBKV MOACTaBASTE
qaLLKy UM NHYIO MOAXOASILLYI0 eMKOCTb 1104 6710K nogaym
kogpe (9) (puc. 4).

BbiknioyeHne kopemalumnHbl

YcTaHOBUTE Ha MeTannuyeckyio pelwétky nogaoHa (11)
noaxoAsiLLyto EMKOCTb AJ1S CIMBA XUAKOCTU U OTperyiu-
pyiiTe no BbicoTe 6510k nogaym kode (9) (puc. 4).

JAns BLIKNIOYEHNS KOPEeMaLLMHbBI HAKMUTE 1 yaepXusaTe
KHOMKY BkMtoyeHust (10) «(l)» B TeyeHvie 3 cekyHz, npu
3TOM MPO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHas 1 BKJIIOYATCS aBTOMa-
TU4eckasi NPOMbIBKA CUCTEMBI.

B npouecce MpoMbIBKY Ha AMCTee MaHenu ynpasieHus
GynyT oTOOpaxaTbCs CMMBOSIbI MPOMbIBKM «CLEAN> 1 BKTIO-
yutcs nopcseTka 6noka nogaun kode. ocne oKoHYaHWUS
NPOMBIBKV CUCTEMbI CUMBOJIbI HA AUCTIEE MOracHyT, kode-
MaLUVHa BbIKIIIOYNTCS.

NPUrOTOBJIEHUE HAMUTKOB

Mcnonb3yemble Yawku HeobXOAMMO NpenBapuUTENbHO MO-
[orpetb. [Ins 9TOro yctaHoBWUTE YallKK Ha MOAOrpeBaemyto
nnoLazky (6), Bo BpemMsi paboTbl kodemallyHbl moLiaaka (6)
HarpeBaeTcs, NOAOrpeBast NPy 3TOM YaLlKu.

Y1006bI nonyynTb KaYeCTBEHHbIN HANUTOK BbIMNONHUTE cnenyto-
e pekoMeHgaumm:

B npouecce npuroToBieHNs HaNUTKOB CHayana oTpery-
NIVPYiTe CTENeHb NomMona Kobemonku. Perynmposka cre-
nexHun nomona onvicaHa B mase «@YHKUMOHAJIbHbIE
BO3MOXXHOCTW>.

Mepen, NpUroTOBNEHWEM Kamny4uwHo, narTe, ropsyero
MOJS10Ka WAV MOSIOYHOW NEHKV 06513aTeNIbHO 03HAKOMbLTECH
¢ paspenamu «<BbiGop Monoka», «MofaroToBka CMCTeMbl
nopa4v MoJsioka».

MN3MeHNTb HaCTPOMKM MpW MPUrOTOBNEHUN KOPENHBIX
HarnMTKOB MOXHO TOSIbKO B MPOLIECCE MPUrOTOBEHUS.
Mpumeyanme: B npouecce npurotoBaeHUst KOPeHbIX Ha-
MUTKOB ¥ riogadyun ropﬂweﬁ BO,qu/MOﬂOKa BKJIIOHaeTcsl noa-
cBeTka b6s10ka nosaqu kope.

MpuroTc acnp

1. YctaHoBWTe Ha MeTannMyeckylo peléTky noadoHa (11)
MOAXOASLLYIO KOPEVHYIO YaLlKy 1 OTPerynnpyiiTe BbICOTY
6noka nogayu kode (9) (puc. 6).
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2. HaxmuTe kHoMky «3cnpecco» «E», 4TOGbI HAYaTb NPU-
roToBneHue (puc. 7).
3. Otperynupyiite KOIM4eCTBO MOSIOTOrO KOde 1 ero 06bEM

B MpoLiecce NpUroToBIEHUs HANWTKa, NPV 3TOM 3HAYEHUs

perynvpyembix BeNMYMH B LMPpoBOM Buze ByayT oTobpa-

KaTbCs Ha AuCnee NaHenu ynpaenenus (7).
Mpwu paboTe kodemMonky (CUMBON «g» 0TOOPaxXaeTCs B NpaBoi
BEPXHEl YacTU 3KPaHa) HAXXMUTE KHOTKY «+» UJIN «-» — 4TOObI
OTperynnpoBarb KONNYECTBO MONIOTOrO Kode B rpammax. Mpu
3aBapuBaHun Kode (cumBonbl «ml» oToBGpaxatoTcs B npa-
BOW BEPXHEN 4aCTu 3KpaHa) HAXMUTE KHOMKY «+» UAN «-»,
4TOObI OTPErynMpoBaTh 06LEM 3aBapnBaemMoro kope B Mus-
nvanTpax. Haxmure KHOMKY «x2» «», 4TO6bI NPUrOTOBUTL
2 yawwku kode. 1ns NPUHYAUTENBLHOIO 3aBEPLUEHMS NpoLecca
NPUTOTOBEHIS HAXMUTE KHOMKY «Bbixoay « FIH».

MpuroTtoBneHne amepukaHo

1. YcTaHOBWTE Ha MeTaNIMYECKYl0 PEeLIETKY MnoanoHa
(11) noaxoasLyo KOMENHyI0 Hallky 1 OTperynupyimTe
BbiCcOTy 610ka nogauu kode (9) (puc. 6).

2. HaxmwuTe KHOMKY «AMepukaHo» «[ii]», 4TOObl HayaTb
npuroToBnexHve (puc. 8).
3. OtperynupyiiTe KONMYeCTBO MONOTOro kode u ero

06BEM B MpoLiecce NpUroToBIEHNS HANMUTKA, NMPU 3TOM
3HaYeHVs perynimpyemMbix BeiMHmH B UMdPOBOM Buae
OyayT oTobpaxaTbCsi Ha Aucrniee naHenu ynpassne-
Hus (7).
Mpwu paboTe kohemornky (CUMBO «g» 0TOBPaXaeTCs B NpaBoit
BEPXHEel 4aCTU 3KPaHa) HAKMUTE KHOMKY «+» UK «-» — 4TOBbI
OTPEerynnmpoBaTth KOSIM4eCTBO MOJIOTOro Kode B rpammax. Mpu
3aBapvBaHnM kode (cumBonbl «ml» oTobpaxaioTcs B npa-
BOI BEPXHEN 4acTu 3KpaHa) HAXMUTE KHOMKY «+» UAN «-»,
4TO6bI OTPEryNnpoBaTh 06bEM 3aBapUBAEMOro Kode B MUN-
nunutpax. Mpun nogade Bogp! (CMMBOAbLI «ml» 0TOGpaxaloTcs B
npaBoi BEPXHEN 4aCTN 3KPaHa) HAKMUTE KHOMKY «+» U «-»,
4TOGbI OTPEryNMPOBaTh 06BLEM NOAAYM ropsiyeli BOAbl B M-
nnantpax. Haxmute KHOMKy «x2» «», 4TO6bI NPUrOTOBUTL
2 yawwku kode. [1ng NpUHYAUTENbHOMO 3aBEPLLEHMS NpoLecca
NPUTOTOBEHIS HAXMUTE KHOMKY «Bbixoay « FJH».

Mopaya ropsaueii BoAbl

1. YcraHoBWUTE Ha MeTannM4yeckylo pelétky nogaoHa (11)
NOAXOASLLYIO YalKy W OTPEerynupyiTe BbICOTY 6ioka
nopaun kode (9) (puc. 6).

HaxmuTe kHonky «lfopsiuas Boga/mMonoko» <<|]», 4TOObI
HayaTtb nojadvy ropsiyeit Bogpl (puc. 9).
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3. Korpa 06bEM ropsiueit BoApl B Yallike OOCTUrHET Xena-
€eMOro YPOBHSI, HaXMWTE KHOMKY «Bbixogy» «» Ha
naHenu ynpaeneHus, 4ToObl 3aBEPWWTb MPOLECC.
MakcrmanbHbii 06bEM nofayy ropsiyeit Boabl 250 mi.

Mpumeyanue: lNoxaya ropsiyeii BOAbI MPekpaTuTcs asToma-

TU4ecku, korga e€ o6bem B valuke gocturHet 250 ma.

MpuroTtoBneHue ropsyero Monoka

1. YcraHoBWTe Ha MeTannvMyeckyto peléTky noggoHa (11)
MOAXOASALLYIO YallKy W OTperynupyiite BbiCOTY Gnoka
nogaun kode (9) (puc. 10).

2. TpuroToBbTE KOHTEVHEpP Ans Monoka. BcraBbTe oguH
KoHeL, Tpyokw (17) B KpbILLKY KOHTelHepa (15).
3. Haneiite Monoko B €mKoCTb (16) 1 3akpoiTe KPBbILLKY.

BTopolii koHeL, Tpybku (17) BcTaBbTe B OTBEpCTME BCMe-
HuBatens (8) (pwvc. 10).
lMpumeyanne: Ecnv o6bEMa KoHTeliHepa Ass Mosioka He
JI0CTaTO4HO, Bbl MOXETE UCI0/b30BaTh EMKOCTL GOJIbLLEIO
ob6béMma. B aTOM cyyae BcTaBbTe HAKOHEYHUK TPYOKM nojaqm
mosoka (18) B oTBepcTue BcrieHuBatens (8), a cBo6oAHbI
KoHeL| TpybKu orycTiTe B EMKOCTb C MOJIOKOM.
Haxmute un ynepxwusaiite kHonky «Fopsuyas Bopa/
MOJIOKO>» «l]» 6onee 3-x cekyHf, 4ToObl Ha4aTb Harpes,
npu 3TOM Ha AyCriee naHenw ynpasnenus (7) yaer oto-
BpaxarbCsi BpemMsi 06paTHOr0 OTCHETA HarpeBa B CeKyH-
nax (cumBon «S» oTobpaxaeTcs B IEBON BEPXHEN YacTun
aKkpaHa) (pvc. 9).
[Mocne 3aBepLueHns HarpeBa Ha4YHETCS nojaya ropsyero Mo-
noka.
Bbl MOXeTe KOHTPOJIMPOBaTh NoAaqy ropsivero Mosoka
o Tarimepy o6paTHOro oTc4éTa.
Mpumeyanme: Nogaya ropsHero MoaoKka npekpaTnTcs aBTo-
matndecku yeped 60 cekyHA.
5. Korga 06bEM ropsyero Moiioka B 4allike 4OCTUrHET xena-
€MOro YPOBHSI, HaXMUTE KHOMKy «Beixogy «[BIH» Ha
naHenu ynpasnexus (7), 4Tobbl 3aBepLUNTBL NPOLLECC.

MpurotoBneHne KanyuymHo

1. YcraHoBUTE Ha MeTaIMHECKYl0 pelwéTky nogaoHa (11)
MOAXOASLLYIO HalKy W OTPEerynupyiTe BbICOTY 6noka
nopaym kode (9) (puc. 10).

2. YcTaHOBWTE KOHTeVHep AN MOMoKa, UM UCMOMb3yinTe
OTAENbHYI0 EMKOCTb C MOJIOKOM, Kak ONMCaHo B Npeabl-
nyulem pasgene.

3. Haxmute kHonky «Kanyuuno/JlatTe» <<H>>, YTOObI

HayaTb npurotosnexue (puc. 11).
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4. B npouecce NpUroToBIEHUS HanmUTKa OTperyaupyite
KOAIMYECTBO MOSIOTOrO KOde 1 ero 06LEM, BpeMs noaaum
MOJIOYHOWN MEHKM B COOTBETCTBUM C BalUUMU npeano-
YTEHUSIMW, MPU ITOM 3HAYEHUS PEryipyemMblx Benun-
41H B LMPpoBOM Buae ByayT oTobpaxarbes Ha aucrnee
naHenu ynpaenenus (7).

Mpu pabote kodpemonku (CUMBON «g» 0ToBpPaxaeTcs B npa-

BOI BEPXHEN 4aCTW 3KPaHa) HAXKMUTE KHOMKY «+» UIN «=» —

4TOBbI OTPEryNINPOBaTh KONNYECTBO MOIOTOrO KOde B rpam-

Max. B npouecce npuroToBREHNS MOMOYHOM NEHKM (CUMBOA

«S» 0TOOPaXaeTCcs B NEBOV BEPXHEN YaCTUN 3KpaHa), HaXMUTe

KHOMKY «+» NN «=» — 4yTOObl OTPEryMpoBaTb BPeMsi nofadv

MOJIO4HHOW NEHKMN B CEKYHARAX.

Mpu 3aBapuBaHuK kode (cumBONbI «ml» oToBpaxatoTcs B Npa-

BOI1 BEPXHEI 4aCTU 3KPaHa) HAXKMUTE KHOTIKY «+» NN «=», YTOObI

OTperynnpoBaTtb 06bEM 3aBaprBaEMoro Kohe B MULTUANTPAX.

Jns NpyHyaMTENbHOrO 3aBepLUeHns NpoLiecca NnpuroTosne-

HISI HXMITE KHONKY «Bbixopy « T8 ».

Mpurotoenenue Jlatte

1. YcraHoBWUTE Ha MeTannMyeckylo pelétky nogpoHa (11)
NOAXOASLLYIO YaliKy W OTPerynupyite BbICOTY Gnoka
nopaun kode (9) (puc. 10).

YCTaHOBUTE KOHTEMHEP ANs MOoKa, WUIn UCMOoNb3yinTe
OTAENbHYI0 EMKOCTb C MOJIOKOM, KakK OMUCaHO B Npeabl-
fyliem pasgene.

Haxmute v yaepxusaiite kHonky «KanyuuHo/Jlatte»
«ﬂ» 6Gonee 3-x cekyHp, 4TOObl Ha4yaTb NMPUrOTOBNEHME
(puc. 11).

B npouecce npuroToBfeHWs HanuTka OTperynunpyire
KONMMYECTBO MONIOTOrO Kode 1 ero 06bEM, BpeMs noaayu
MOJIOYHOW MEHKM B COOTBETCTBUW C BalIUMU npeano-
YTEHUSIMW, MPU 3TOM 3HAYEHUSI PEryIMPYEMbIX Benu-
4MH B LMdpoBoM Buae ByayT oToBpaxaTbes Ha aucnnee
naHenu ynpaenenus (7).

Mpwy paboTe kodemonku (CUMBON «g» OTOBPAXKAETCS B MPaBOM
BEPXHEN YaCTW 9KPaHa) HAXMUTE KHOTKY «+» UK «-» — 4TOBbI
OTPeryampoBarb KOMYECTBO MOJIOTOrO KOGE B rpammax.

Mpu 3aBapuBaHun Kodpe (CuMBONbLI «ml» OTOGpPaxaloTcs B
NpaBoi BEPXHEN YaCTU 9KPaHa) HAKMUTE KHOMKY «+» NN «=»,
4TOBbI OTPEryNnpoBaTh 06bEM 3aBapPUBAEMOrO Kode B MUN-
AMANTPax.

B npouecce nNpuroToBAeHNs MONOYHOW NEHKM (CUMBON «S»
oTOOpaXaeTcs B NIEBO BEPXHei 4acTu aKpaHa), Haxmute
KHOMKY «+» WK «-» — 4TOBLI OTPEryNMpOBaTh BPEMS Noaa4u
MOJIOHHOV NEHKM B CEKYHARAX.
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[Insi MPUHYANTENBHOMO 3aBEPLIEHMS MPOLIECcca MPUroToB/e-
HUSt HaXXMUTE KHOMKY «Bixop «[EI8».

BbiGOp MoJiOKa ANS NPUrOTOBIEHUS MEHKU
PekoMeHAyeTCsi MCMoNb30oBaTh HEKWUMSHEHOe HaTypasnbHoe
KOPOBLE MOJIOKO WAV COEBOE, Kak LieNibHOe, TaK 1 nactepu-
30BaHHOE WNK, ynbTpanacTepu3oBaHHoe. YibTpanactepunso-
BaHHOE MOJIOKO B36VBaeTCst Nyylue. Mosioko JOMKHO ObiTb C
MaKcVMarbHbIM cofepkaHuem benka.

.. PYCCKUA

CopepxaHvie 6enka xenatensHo oT 3% v Bbilwe. MoXHO mc-
nonb30BaTh kak 06e3XMpeHHoe MOOoKO, Tak 1 6%. [ns kany-
YMHO Ny4ylle UCNOoJsb30BaTb XMUPHOE MOJIOKO OT 3% n BblLLe,
ans natte 1,5-2,5%.

YeMm BbILLE XMPHOCTb, TEM B LIENIOM NEeHa nioTHee, cnatle u
AEepXnTCs fonblue. Monoko A0MXKHO GbiTb MakCUMabHO X0-
nofHbIM 2-6°C. To ecTb 13 X0noAuNbHUKa. JTO CKa3biBAETCS
VIMEHHO Ha B30GMBaHUW. YeMm Ternnee UcxogHoe MOJSIOKO, TeM
OHO XyXe B36UBaeTcs.

Huxe npusepeHa Tabnuua c 3aBOACKUMM HACT
NMPUroTOBJIEHUA KaXXA0ro HanuTka

(no ymonua

0) n IMU 1 HacTpoek

:aa:xrex:osauue :::en::t,ur'lo‘mx g:;:?nh:‘t:msoro zl:ac:(nouuaa neHkKa, Temnepatypa, °C | Fopsiuas BoAa, mn
Acnpecco 9-11 20-250 - 75-95 -
Mo ymonyaxuo 10 40 - 90 -
AmepukaHo 9-11 20-250 - 75-95 0-250
Mo ymonyaxuio 10 60 - 90 80
KanyuuHo 9-11 20-250 15-60 75-95

Mo ymonyanuio 10 45 30 90

Natte 9-11 20-250 15-60 75-95

Mo ymonyaxuo 10 45 30 90

lopsuas Boga - - - - -
Mo ymonyaxuio - - - - 250
Monoko - - 15-60 - -
Mo ymonyanuio - - 60 = =

NMPOMbIBKA

1. YcraHoBUTE HA METaNIMHECKYI0 pelwéTky nogaoHa (11)
NOAXOASALLYIO HalKy W OTPEerynupyiiTe BbICOTY Gnoka
nogaun kode (9) (puc. 6).

2. Y7006bI HAYaTb NPOLECC, HaxXMuTe KHOMKY «MpombiBKa»
«» 1 yoepxvBaite eé 6onee 3 cekyHa 4o Tex nop,
noka He NPO3By4aT TPW KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUrHanNa (pvc.
12). KodpematumHa ncrnonb3yeT okono 45 mn Bofbl 1 aBTo-
MaTuyecku OTK/loYaeT eé nojady nocne 3aBepLueHus
npombIBKK. B npoliecce npoMbIBKM CUCTEMbI Ha AyC-
nnee naHenu ynpasnexus 6yayT 0TobpaxatbCst CYMBOJbI
«CLEAN> 1 BkitounTcs nonceetka 61oka nogaun kode.
Mocne OKOHYaHWSI MPOMBIBKM CUCTEMbI KodemalumHa
nepenmeT B pexumM oXxvaaHus.

DYHKUMNOHAJIbHbIE BO3BMOXXHOCTU
MpeaBapuTenbHbI NOAOIrPEB Yallek

[N coxpaHeHWs BKYCOBbIX W apOMaTU4eCcKMX CBOWCTB
NMPUrOTOBJIEHHbBIX HAMUTKOB, PEKOMEHAYyeTCs noaorpeBatb
Yaluku nepea, ux HanoaHeHneM. ins aToro B BEpPXHEW 4acTu
KOCbeMaLUI/IHbI HaxoguTcsa cneuwuanbHaa nnowaaka aasa no-
norpesa yauuek (6).

PerynuposaHue cteneHun nomona kope

Jns NpuUroToBNEHUs Ka4yecTBEHHOTO KOMENHOro HanuTtka
OTperynmpyiTe cTeneHb NOMosa B COOTBETCTBUM CO CTene-
HblO 06Xapku KOdelHbIX 3epPeH, KOTOpbIe Bbl UCMONbL3yeTE
(pekomeHayeTCst MCnonb30BaTh KodeliHble 3EpHa cpenHen
cTeneHn 06xapku).

13 e
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Perynstop cteneHy nomona Kopemornkvi No3BosseT yCTaHo-
BUTb 5 GMKCUPOBaHHBIX CTEMEHEN NomMona KodeHbIX 38peH,
rae 1 - MyMHMManbHas cteneHb Nnomona (Menkuii nomon), 5 -
MakcumarnbHas CTeneHb nomona (KpynHeli nomon). Pyuka
perynsitopa cTerneHn nomona (4) pacnosioXeHa BHYTPY KOH-
TeliHepa Ans kodeliHbIx 3epeH (5) (puc. 2).

OTKpOiiTe KPbILLKY KOHTENHepa Anisi kodeiiHbix 3épeH (3) n
[0 Hadyana rnepeBoro MoMosa yCTaHOBUTE PY4Ky perynstopa
(4) B nonoxeHne 3 (puc. 2). HaxmuTe KHOMKy «dcnpecco»
«E», 4TOObI Ha4aTb NPUrOTOBAEHME (PUC. 7), N [OXAUTECH
NPUroToBNEeHNsa HanuTka. OLleHI/ITe Ka4eCTBO NPUroTOBJIEH-
HOro HannTka.

Ecnu kode cnnwikom Kpenkuii u noTok kode m3 6oka no-
naun kode (9) CAMLLKOM MeAJSIEHHbIV (3aTPYAHEH), HEMHOIO
yBENMYbTE CTeneHb NMomona, YyCTaHOBUTE PYYKYy perynaropa
cTeneHu nomona (4) B nonoxenve 4. Haxmure KHOMKy «3c-
npecco», 1 AOXANTECH NPUrOTOBNIEHNS HAaNKUTKA.

Pe3ynbtaT U3MEHEHUsI PEryIMPOBKM Bbl CMOXETE OLIEHUTH
TOJNbKO NOCIE NPUroTOBAEHUS 2-3 Yalluek Kode.
BHUMAHME! B npouecce ncnonb30BaHusi KopemalumHbl
PEerynMpoBKy cTeneHy nomosna kope HeobxoanMo rnpon3Bo-
AWTb TONIbKO npu paboTaroleli kogpemorke. HecobnwogeHne
3T0ro TPeboBaHNs MOXET NPUBECTY K €€ MOJIOMKE.

CreneHb rnomosa koge Hanpsmyr 3aBUCUT OT CTENEHU ero
ob6xapku. Vicrione3yiite Mesnkuii noMon Ansi CUIbHO obxa-
peHHoro koge v 6osee KPyrnHbI oMo A1 MeHee 00XapeH-
HOro Koge.

0OGLuee NpaBuIo perynnpoBku Kohemonku

— Ecnu npu npurotosnexnun kode, notok kode n3 HGaoka
nogaun (9) o4eHb MeAseHHbI (MOMON CAULLKOM Mef-
KUiA, a BKYC KOde CIULIKOM KPenkuii), NnaBHO NoBep-
HWUTE PyyKy perynstopa cteneHu nomona (4) no 4acosow
CTpesike B CNeAyloLLee MONOXeHWe, YToObl HAaCTPOUTL
kodemonky Ha 6onee rpybbiii TOMon.

— Ecnu npu npurotoBneHun kode, MoTok Kode OveHb
ObICTPbIN W OYEHb CBET/bIN (MOMON CAMULLKOM Kpyn-
HbIli, a BKYC kKode 04eHb cnabblil), NnaBHO NOBEPHUTE
PYHKy perynatopa cTeneHun nomona (4) npoTvs 4acoBow
CTpesnku, 4Tobbl HacTpouTb kodemonky Ha Gonee men-
KWl oMo

PaclunpeHue guanasoHa perynmpoeku Kohemosku

Ecnv npy MCNob30BaHUM HEKOTOPbIX COPTOB Kode Bac He
ycTpanBaeT Ka4yecTBO NPUrOTOBNEHHOTO HaNuTKa, Npu 3ToM
[1anasoHa perysimpoBku CTerneHn nomona KopemnHbix 3epeH
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HefoCTaToqHO, TO Bbl MOXETE W3MEHWTb CTEMeHb Momona
B 6onee LWMPOKVX Npeaenax.

Mpu HeobxoaMMOCTU nonydeHus Gonee KPynHOro nomona
TOHKON OTBEPTKON HaXMMWTE B LEHTP Pydkn perynatopa (4)
(pvc. 20). YoepxviBas OTBEPTKY B TakOM MOJIOXEHWU, MOBEP-
HUTE PYYKy PEryNsTOpa No 4acoBOW CTPEsKe Ha OAVH LLENHOK
(13 nonoxeHna 5 B cneaytoLlee NoaoXeHve) n oTnycTuTe oT-
BEPTKY. B TaKom nonoxeHvn perynatopa Bam CTaHyT AOCTYMHbI
eLg 4 cteneny Gonee KPynHOro nomona.

Jinsi Bo3BpaTa k NpexHeMy AnanasoHy PeryinpoBKu HaXMUTE
B LIEHTP Py4Ky perynatopa (4) v ycTaHoBUTE Py4Ky perynsatopa
B MonoxeHve 5.

Mpu HeoBxoAMMOCTH NONy4eHWs GoNEe MENKOro NoMosia HaKMU-
Te B LEHTP pyyku perynstopa (4). Yoepxvisas oTBEPTKY B TakoM
NOSIOXEHNW, MOBEPHUTE PY4KY Perynsropa npoTvB 4acoBON
CTPENKM Ha OMH LLENYOK (13 nonoxeHus 1 B cnepyioLlee nosno-
XEHUE) 1 OTNyCTVTE OTBEPTKY. B Takom nonoxeHun perynsitopa
BaM CTaHyT [OCTYMHbI €LLE 4 cTeneHy 6onee Menkoro noMona.
Jlns Bo3Bpara k NnpexxHemy AvanasoHy pPerysmpoBK1 HAXMUTE
B LIEHTP PYuky perynatopa (4) v yCTaHoBUTE PyyKy perynstopa
B nonoxenue 1.

Mpumeyanne: He knapute CAWLLKOM MHOMO 3€peH uan
C/MLLIKOM AJINHHBIE 3epHa B KOHTEUNHep AN KOperHbix 3e-
PEH: CANLLKOM AJIMHHBIE 3epHa yXyALIaloT KayecTBo koge,
C/INLLKOM MHOrO 3epeH CTaHyT BNIaXHbIMU (0COOEHHO BO
B/IAXHYIO 110roAy), Y4T0 NOB/MsIET Ha paboTy KOPeMOosIKu, Mo-
JIOTbIVI KOE He BbIMAET n3 Kopemonku, Kope He 3aBaputcs
v kope ByneT o4eHb cnabbii.

non,roronxa CUCTEMBI MOAAYN MOJIOKA
BcraBbTe BCneHvBarens Mosoka (8) B 6510k nogauun kode
(9) (puc. 21), ecnun OH He Gbin YCTAHOBNEH paHee, uUnn
npoBepbTE NPaBUILHOCTbL €0 YCTAHOBKMU.

- MNpuaepxusas 6nok nogayn kode (9) HaAXMUTE Ha BCne-
HVBaTeNb Mosoka (8) CHWM3Y, MO HanpaBleHWIO BBEPX,
C KaX/i0Vi CTOPOHBI A0 Lienyka (puc. 22). Y6eanTecs, 4To
BCMeHuBaTeNlb MOJoKa (8) HaméxHo yaepxuBaeTcst Guk-
catopamu B 610ke nogayu kode (9)

Mpumeyanune: BcneHvsatesns mMonoka (8) umeer BxoaHoe

OTBEPCTUE C MPaBOK CTOPOHbI, [J151 YCTaHOBKN HaKOHEYHUKa

TPYOKYM 1oAa4v MOJIOKa.

YBEAOMJIEHUA U NPEAYNPEXAEHUSA

B npouecce paboTbl kopemallnHbl Ha NaHenu ynpasieHus
(7) MmoryT nosiBUTbLCS crneayoLme MHGOPMaLMOHHBIE CUM-
Bonbl (puc. 13).
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1. OTcyTcTBME KodelHbIX 3epeH. Koraa 3aropaetcs NKoH-

ka «fY», 970 03HauaeT, 4TO KOPEMONKe HEe XBATAET 3EPEH.

Moxanyicra, nobasbTe kodeliHble 3epHal

2. OeoitHas yawka. Korga 3aropaeTtcs MKOHKa «-», aTo

03HayaeT, YTO [ABOMHas Yalluka Bk/lodeHa. BbiGpaHHbIi Hanw-

TOK OyAET NPUroTOBNEH ABaXAb! (MPUrOTOBAEHWE 2-11 YaLLKK

OyneT OCTaHOBJIEHO, €CNM B TEKYLLIEM HANMTKe He XBaTaeT Ko-

deliHbIX 3epeH).

3. ABepb oTkpbiTa. Korga 3aropaercst MKoHka «-», aTo

ykasblBaeT Ha TO, YTO NpaBas ABePb OTKPbITa, MPOBEPLTE Npa-

BYIO IBEPb.

4. HepocTtaTtok Boabl. Korga 3aropaercst MKoHka «-», aTo

03HayaeT, 4To B pe3epByape AJ1s BOAbI He XBaTaeT BOAbI, NPO-

BEPLTE, A0CTATOYHO /N B HEM BOAbI.

5. OTcytcTBuMe 3aBapouyHoro Gnoka. Korga saropaertcs

VKOHKa «-», 3TO 03HAYAET, YTO 3aBAPOYHbIN BNIOK He ycTa-

HOBJIEH U/ YCTaHOB/IEH HEMPABUIILHO.

6. KoHTeliHep pnsa kodeiiHoM rywm

Korpga 3aropaetcs nkoHka «

1) ykasblBaeT Ha TO, HTO KOHTENHEP AN KOPENHOM ryLm He
YCTaHOB/IEH W YCTAHOBNEH HENPaBWIILHO,

2) ykasbiBAET Ha TO, YTO KOHTEMHep AN KoPenHow ryLum
MOJIOH 11 €ro HeOHXOAMMO OYUCTUTD.

(Mo ymonyaHwio cuctema npegiaraet OYUCTUTL KOHTENHep

BN1st KOEHON ryLuy 0AvH pas Ha kaxable 8 yaluek kode.)

7. Ynanenue Hakunu. Korga 3aropaeTcs UKOHka «-», aTo

03HaYaeT, 4To B CUCTEME MoAAa4N BOAbI KobeMaLLHbI HE0BXO-

AMMO yOaINTb HaKUMb.

8. MpeaynpexaeHune o HexeaTke BoAbl B cucteme. Korga

Ha AUCN/EE NaHEeNV yNPaBIEHNS 3aropaeTcs NPSIMOYro/bHbI

cmBON «fff &]>, 370 03Ha4aeT, 4TO BoAA HE NPOXOANT Ye-

pes3 BHYTPEHHIOIO CUCTEMY MOAA4M BOAbl KodemMallmHbl. Yoe-

[MTECh, YTO B pe3epByape A1 BOAbl eCTb BOAR, U pe3epayap

[ANsi BOAbI YCTAHOBMIEH NPABUILHO, HAXMUTE KHOMKY «MeHto»

«[BEY», 4TOOLI CHOBA 3aNyCTUTL HACOC NOAAYM BOABI, AN

yCTpaHeHVsi BO3AYLIHOV NPOoBKKU B CUCTEME NOAAYY BOAbI.

MEHIO U HACTPOMKUN KO®EMALLUHbI

B pexume oxupaHus HaxmuTe U yaepxuBanTe KHOMKY
«MeHi0» «», B TeyeHve 3 cekyHp, (puc. 14), 4tobbl BONTH
B MEHIO HACTPOEK, Mpn 3TOM aBTOMATU4YECKW aKTUBMPYETCS
nHTepdeic perynnposku Temneparypsl (puc. 15).
MocneaoBarensHo Haxumasi kHonky «Menio» «ES8», bl
MOXETe BONTU B UHTEPDEC PErYIMPOBKN BPEMEHN aBTOMa-
TUHECKOro OTKIIOYEHUS KodemallnHbI, TPOVU3BECTY BO3BPAT
napameTpoB MPUrOTOBNEHUS HANUTKOB K 3aBOACKMM Ha-

... PYCCKMN

CTpOVIKaM aKTUBMPOBAaTb PEXUM AeKarbLMHALWM, NPU 3TOM:
[N HACTPOMKM BPEMEHN aBTOMATUYECKOrO OTKIIOYEHUS
HaXmMuTe KHOMKY «MeHI0» 0auH pas.

- [J19 BO3BpAaTa K 3aBOACKUM HACTPOKam HaXMWUTE KHOMKY
«MeH10» ABa pa3a.

- ANs aKTUBaLmK pexnmMa AeKanbLyHaLmMmM HAXKMUTE KHOMKY
«MeHt0» Tpu pasa.

— 07151 BbIXOJA 13 MEHIO HAaCTPOEK HaXMUTE KHOMKY «MeH0»
nsTb pas.

lMpumeyanmne: Ecnn B TedeHne 15 cekyHa Bbl HE HaXuMam

HV OLHOW KHOMKW Ha naHenu ynpasnaeHus (7), npo3syyar asa

KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUIHana v KogemalumHa BepHETCS 06-

PaTHO B PEXUM OXUAAHWS.

PaccMoTpyM noLuaroByto HaCTPOIKY KodemalluvHbl.
1. Hactpoiika Temnepatypsl. [locne Bxoaa B MEHIO HACTPO-
€K aKTUBMPYeTCsi MHTepdeinc peryanpoBku TemnepaTypbl
(puc. 15). Haxmute KHOMKY «+» UAW «=», 4TOObI YBENNYUTH
VN YMEHbLINTL Temneparypy kode. JOoCTynHbI ananasoH
perynvupoBku Temnepatypsl 75-95°C, ¢ warom 5°C. [ina noa-
TBEPXAEHNS HaXMUTe KHOMKY «<MeHto» «» v nepengute
K cnepyioLiemy Liary.
2. HacTpoiika BpeMeHM aBTOMaTU4EeCKOro OTK/IIOYEHMS.
lMocne noATBEpXAEHWS HACTPOMKM TemnepaTypbl akTVBU-
pyeTca MHTepdenc HacTpOMKM BPEMEHU aBTOMAaTU4ECKOro
BbIK/IlO4EHUS (pUC. 16). HaXmuTe KHOMKY «+» UK «=», 4T0ObI
BblﬁpaTb BpemMsA aBTOMaTuU4eCKOro OTKJIOYEHMS, OHO MOXET
6bITb ycTaHoBneHo Ha 0,5 yaca, 1 yac, 2 4aca... 24 yaca. Ans
noaTBEPXAEHNS HAXMUTE KHOMKY «MeHio» «» 1 nepen-
[uTe K cnefytoLlemy wary.
3. Bos3BpaT K 3aBOACKMM HacTpoikam. [locne nopa-
TBEPXAEeHNs HaCTpOIZKM BPEMEHM aBTOMATUYECKOro OTKJIIO-
yeHus kodemallnHbl aKTUBMpYeTcs WHTepdelc Bo3Bpata
K 3aBOACKMM HacTpoiikam (puc. 17). Ana noarsepxaeHvs
HaXmuTe KHOmky «OK» «», rnpun 3TOM Ha avcriee naHenu
ynpasnieHus (7) Ha4HET oToBpaxaTbCs 06PaTHbIN OTCHET.
Mocne 3aBepLueHnsi 06paTHOrO OTCYETA NPO3BYYaT ABa KO-
POTKMX 3BYKOBbIX CUrHana, u kodemalunHa nepenaér B pe-
XKNUM OXnaaHua.
4. YpaneHue Hakunu. [1ns yoaneHus Hakunm nUcnonb3yinte
cneunanv3npoBaHHble YNCTSLLMe CpeacTBa Ana KodbemallmH,
B BMJE XUAKOCTel unu Tabnetok. PekomeHayeTcs npuroto-
BUTb 0KONO 1,5 N 4ncTALLero pacTeopa.
A. Haneiite cpeacTBO Ans yoaneHus Hakunu B EMKOCTb C
4YMCTOM BOJOM M NOAOXKANTE, MOKA OHO MOSIHOCTLIO He pac-
TBOPUTCS.
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Cpenctea Ansa yaaneHus HaKunu WCMOMb3yiiTe
B COOTBETCTBUM C PEKOMEHAALNAMU MPOU3BOAMN-
Tens YncTawmnx cpeacTs!

B. Ortkpoiite kpbiwky (1) pesepByapa ans Boabl (2) v
HaneiTe B Hero 3/4 NpPUroToBNeHHOro 0GbEema YncTs-
Lero cpeacTBa, 3aTeM [oneiTe B pe3epByap YUCTYO
BOAY A0 MaKCUMasibHOIO YPOBHS.

YcTaHOBMTE Ha METANNNYECKYIO PeLlETKy nogaoHa (11)
MOAXOAsILLYIO EMKOCTb, He MeHee 1,5 1 06bEMa, 1 oT-
perynupyiite BeicoTy 61oka nogaum kode (9).

C. B pexvme oxugaHus HaxMmTe 1 yaepxuBante KHOmMKy
«MeHi0» «», B TeueHue 3 cekyHz, 4ToObl BONTU B
MEHIO HacTpoek, a 3aTeM HaxmuTe KHoMky «MeHio»
«» ewé 3 pasa un neperigute B nHTEpdeiic yaa-
JIEHNSA HaKuUMNu, Npu 3TOM Ha AUCIJIee NaHenn ynpas-
JNIEHNS MOSIBUTCH UKOHKA «-» (puc. 18). Ana Havana
npouecca HaxmuTe KHomnky «OK» «» (puc. 18).

D. B npouecce pekanbuMHauum YUCTALWMIA pacTBop
HAYHET MOOYEPELNHO BbIXOAUTbL U3 OTBEpPCTUIA Groka
nopaun kode (9) B NOArOTOBNEHHYID EMKOCTb, Mpu
3TOM WMKOHKa «-» 6ynet murath. Korga Ha avcnnee
HaYHET MUraTb MKOHKa «-» 1 NpO3By4aT 3BYKOBbIE
CUrHasbl, BbINENTE OCTaBLUYIOCS TPETb YACTALLLEro pac-
TBOpA B pe3epByap A5 BOAbI N AONENTE B HEFO YNCTYIO
BOJY 40 MaKCMMasibHOro ypoBHsi. Mpouecc yaaneHus
HaKMnU NPOAOIXMUTCA aBTOMATUYECKW. 10 OKOHYaHWUK
npouecca Ha naHenu ynpasneHus (7) nossaTcs ase
vikorky <[E> v <[E8]>. TpebyeTcs npombiBKa CUCTEMBI.

E. V3Bnekute pesepByap OS89 BOAbl W CneiiTe U3 Hero
OCTaTKM YMCTsALWEro pacteopa. [pomoiite pesepayap
B NPOTO4HOW BOAE, YCTAHOBUTE ero o6parHo B Kode-

e PYCCKUI e e

MalLLUVHY ¥ 3aneiTe YUCTYI0 BOAY A0 MaKCUManbHOro
ypoBHSi. llocne 3anmBkM BOAbl MPOMbIBKA CUCTEMbI
HayHETCS aBTomMarn4yecku, npm 3TOM UKOHKa «-»
Oynet muratb.

F. Korpa kodemaiumHe notpebyeTtcs 406aBUTL YUCTYIO
BOAY, Ha Aucnnee 6yAeT MUraTb MKOHKa «-», 3anon-
HUTE pe3epByap YMCTOW BOAOM, HTOObI 3aKOHYNTb MPO-
MBbIBKY.

Mocne 3aBepLUEHWs NPOMBIBKM CUCTEMbI MPO3BYyYaT ABa

KOPOTKUX 3BYKOBbIX CUIHaNa U kKopemallmHa aBTomatunye-

CKU NEPENAET B PEXUM OXNAAHUS.

NEPUOAUYECKOE OBCJTY)XUBAHUE
KODEMALUUHbDI

CHSiITue/yCTaHOBKA OCHOBHbIX YacTei KopeMalluuHbl
Ha puc. 19 nokadaHbl 0COGEHHOCTY CHATUSA/YCTaHOBKM OC-
HOBHbIX YacTel kopemallviHbl.

BHumanme: npu nepeycraHoBke 3aBapo4yHoro 6soka (13)
B 1paBuibHOM [10JIOXEeHUW Bbl YClIbILLNTE xapaKTeprlﬁ
Ljen4ok ¢pukcaropa. Ecav ero He CrbiLLHO, CHOBa CHUMUTE
3aBapoyHbIii 610K 1 nepeycraHosuTe ero. (lpu ycTaHoBke
3aBapoyHoro 6s10ka ( 13) coBMecTuTe BbICTYIbI B OCHOBA-
HUW 3aBapO4HOro 6s10ka C COOTBETCTBYIOLUMMM rasamu
B KogemaLuvHe, rocse yero 3aABUHbTE €ro 40 XapakTep-
HOro Ljenyka.)

BHumanue: [IpoBepbTe, HaxoauTcs v pe3epsyap Ass
BO/bI HA TOM Xe YPOBHE, 4TO U BEPXHSISI 1/IOCKOCTb Koge-
MalumHel. Ecrin HeT, HaxmuTe Ha pe3epByap A5 BOAb,
r1oka OH He BCTaHEeT Ha MECTO MOJIHOCTBLIO.

ExeaHeBHoe o6cnyxuBaHue BaxHO Ans obecrnedveHus
A0NroBe4HOCTU M OTNIMYHOIO BKyCa.

He ncnonb3ayiiTe NnocyA0MOEYHYIO MaLLUUHY AJI O4UCTKU CbEMHbIX YacTeit!

MpeameT

oBCnyKMBaHMA MerToab! 0Gcnyxusanus

Apyroe

3aBapouHbIii 610K

1 CPEeiHel CTOPOHe 3aBapO4HOro 61oKa.

1. BblHbTE 3aBapOYyHbIi 610K, MPOMOIATE ero

(13) NPOTOYHOI BOAOI C BEPXHEV CTOPOHBI, yaanuTe
KOMeViHy!o ryLiy C NOBEPXHOCTU MOPLUHEBOrO
dunbTpa. NpeanaraeTcs YUCTUTb BPYUHYIO Kaxable
3 aHs! He ynansaitTe cMa3o4HOE Macno Ha HUXHEN

MOoXHO MCNonb30BaThb C NPOPECCUOHANBHON
TabneTKoM 415 O4MNCTKY 3aBAPO4HOrO 6110Kka OT
KOeliHbIX Macen* — 3BneknTe 3aBapoyHbIi

610K M3 KOpemaLLVHbl Y MOMECTUTE YUCTSILLLYIO
Tabnetky B OTCEK A1 MOIOTOrO Kode, yCTaHOBUTE
3aBapOYHbIii 6710k Ha NpexHee MecTo U NPUroToBLTe
60JIbLLYIO YaLLKY 9CMPECcCOo (ycTaHoBUTE
MaKCUManbHbli 06beM). 3aTeM U3BNEKUTE

3aBapqubu7| 610K 1 04MCTUTE OCTaTKM BPY4HYIO.
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nexbl. MeTos, 04UCTKN: HanenTe B KOHTeHep

LS5 MOJI0Ka YMCTYIO BOAY U UCMONb3yliTe
DYHKUMIO NPUIOTOBAEHWNS MONIOYHOW NMEHbI

LIS HEeNOCPEACTBEHHOW 1 O4MCTKU.

2. CHmaliTe n npomMbiBaiiTe EMKOCTb KOHTEMHEPA
NS MOJIOKa Kaxablit AeHb NOCe UCMOb30BaHWS.

Mpeamer
MerToab! 06cnyxusanus roe
oGcnyxuBaHus Al Y Apy
BcneHuBatens 1. TpebyeTcsa cBOEBpEMEHHas O4nCTKa
1 KOHTENHEP BCTEHVBATeNs U KOHTEHepa /11l MoJioka rnoce
LS Monoka 3aBepLLEHNS KXI0ro NPUIrOTOBMIEHNISI MOJIOYHOM

Mopnox ans c6opa
kanenb (11) v KoH-
TenHep ana kodei-
HOW rywm (12)

BblHMMaiTe nopaoH ans cbopa kanenb

1 KOHTENHEP A1 KODERHOM ryLm Kaxabli AeHb
nocne ncnonb3oBaHUA, HpOMbIBaﬁTe nx
NPOTOYHOW BOAOW, a 3aTEM NPOTUpainTe.
WuTepBan obcnyxmnBanus He 6onee AByXx AHEN!

BHYTPW.

Ecnu B KOHTENHEPE ANs 3epeH 06pasoBanoch
MHOro KoenHoro Macna, 3To 03Ha4YaeT, YTO BHYTPU
KOCbeMOJ'IKM TOXE MOXET ObITb MHOIO macna,
CBOEBPEMEHHO 04uLLaiiTe KOPEMOJIKY, eC/IN OHa
He paBoTaeT AOMKHEIM 06Pa3oM.

Pesepsyap ans MpombiBaTb MPOTOYHON BOZOW Kaxable 3 AHS.

BOAbI (2)

KoHTeiHep ons ExxeHepenbHO ouuLaiTe KOHTENHeEP Ans koderHbix | MoxHO ncnonb3osatk ¢ NpodeccroHanbHON
KOEeHbIX 3EpeH 3epeH, noxanyncra, UCNosb3ynTe MSrkyio CyXyio yucTaLen TabneTkomn Ans 04UCTKM Kohemonkm
(5)/xodemonka TKaHb, 4TOObI BbITEpETh KOdEenHoe Macno/ocTarkn 0T KOEelHbIX Maces/0CTaTkoB* — noMmecTuTe

YUCTALLYIO TaBNEeTKY B KOHTENHED ANS 3€PEH,
NPUroTOBLTE YaLLKy 3CNPECCco (yCTaHOBUTE
MaKCVManbHOEe KOMMYECTBO NOMOona). 3atem
N3BNeKnTe aaBapqublﬁ 610K M O4UCTUTE OCTATKN
BPYHHYIO.

Kanan nogayn
MonoToro kode

PekomMeHayeTCs Kaxaylo Heento OTKpPbIBaTb
npaByto BEPLY, BbIHUMATb 3aBapOYHbIi 610k

1 04MLLATH KaHas nojaun MonoToro kode Hag,
nepBoHa4asbHbIM PACMONOXKEHNEM 3aBAPOYHOTO
6110Ka MArKoi candeTKow.

* - ucrosb3yviTe B COOTBETCTBUM C PEKOMEHAALMSIMU MPOVN3BOANTESS YACTSLLMX CPEACTB!

XPAHEHMUE

— TMpexpe 4em ybpaTb YCTPOWCTBO Ha XpaHeHue, OTKMo-  —
4nTe ero OT ANEKTPOCETU U AAITE eMY NMONHOCTBIO OCTbITb.

- lpousBenuTe O4UCTKY YCTPOIICTBA. -

— 3anpelyaeTtcs 0OCTaBnsATb,

TPAHCMOPTUPOBKA

MnCNoNb30BaTb M XPaHUTb

YCTPOICTBO B MOMELLEHUSX C TeMnepaTypoii Hike 0 °C.

—  XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM NPOXIafHOM MeCTe, Hepo-
CTYNHOM [N AeTeli 1 Nofel ¢ orpaHNyeHHbIMU BO3MOX-

HOCTAMMN.

CoxpaHute 3aBOACKYIO yNakoBKy KodemalunHbl Ans ee
nanbHerwen 6e3onacHoi TPaHCNOPTUPOBKM.

Ynanute BClO BoZy MX EMKOCTU KOdeMmalluvHbl 1 e€ BHY-
TPEHHUX YaCTeW, BLITPUTE HACYXO MArKON CandeTkom.

KOMMMEKT NOCTABKU
Kodemawumna — 1 wr.

Msrkas LeTouka AN YUCTKM 3aBaPOYHOro 651oka — 1 wr.

e 17
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PYCCKUW

KomnnekT 3anacHblx CUIVKOHOBbIX KOEL),
[Ans 3aBapoyHoro 6noka — 1 WwT.
WHCTPYKUMSA C rapaHTUAHLIM TaNoHOM — 1 LT,

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU
OnekTponuTtaHue: 220-240 B ~ 50-60 Iy,

HomuHanbHas notpebnsiemas motHocTtb: 1100-1350 BT
O6bEM peaepyapa ans Bogsl: 1,11

YTUIIU3ALUA

|

B uensx sawmTbl OKpyxXatoLLen cpeabl, NOCae OKOH4aHMs cpoka
cnyx6bl Nprbopa 1 ANEMEHTOB NMUTAHUS (ECNIN BXOAAT B KOM-
NAeKT), He BbiBpackiBaiiTe Nx BMeCTe C 06bI4HbIMY ObITOBLIMY
oTxodamu, nepefarite NpMOOP 1 SNEMEHTbI NUTaHUS B Crieuma-
JIM3NPOBAHHbBIE NYHKTbI ANS JaNbHENLLER yTuamnm3auum.
OTxoapl, 06pasyloLmMecs Npy yTuaMsaumm n3aenvii, nopne-
xat obsizarenbHoMy c6opy C nocnenylowei ytunnsaumen B
YCTaHOBNEHHOM MOPSIAKE.

Jns nonyy4eHust [ONOAHUTENbHON MHdopmauum o6 yTunmaa-
L1 JaHHOTO NPoAayKTa 06paTnTech B MECTHBIN MyHULMNANV-
TeT, cnyx0y yTMAN3aLmm 6bITOBbLIX OTXOA0B WM B MaraauH, rae
Bbl nprobpeny aaHHbI NPOAYKT.

lNpoussoauTesnb coxpaHseT 3a cob0i npaBoO U3MEHSITb
An3aliH, KOHCTPYKLUMIO N TEeXHUYeCcKue xapakTepucTuku,
He Bavsowme Ha obLme MPUHLMMLI PaboTbl yCTPOKCTBA,
6e3 npeaBapuTesIbHOro YBEAOMIEHUS, U3-3a YEro Mexay
VHCTPYKUME 1 n3fiennem MoryT HabiioAaTbCsl HE3HaYNTe lb-
Hble pasanqus. Ecnv nonb3oBaresns 06HapyxXu Takue Heco-

OTBETCTBUSI, MPOCUM COOBLUMTE 06 3TOM M0 3/71EKTPOHHOM
noy4te info@rondell.ru ans nonyyeHvss 0OHOBAEHHOM Bepcun
UHCTPYKLMN.

Cpok cnyx6bi ycTpoiicTea — 3 roga

ERL

U3rOTOBUTEJIb: CTAP MJIIOC IMMUTEN
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOX/EHUE U NOYTOBbIA AAPEC

DS99 CBA3U: IOHUT A, 15-M1 3TAX,

KOWCU ABEPLIVH XAYC, N238, XEHT UM POY/, BOHI 4YK
XAHT, TOHKOHT, KHP MO 3AKA3Y POHOEN TMBX,
CO®U-LUAP/IOTTEH LUTPACCE, 9-10, 14059 BEPJIVH,
FEPMAHNA

WMMNOPTEP U YNOJIHOMO4YEHHOE
WU3roTOBUTENIEM JIULLO: OOO0 «MMMNEPVOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIN AQPEC

ANS CBA3U: PD, 117452, . MOCKBA,
YEPHOMOPCKW BYJIbBAP, JOM 17, KOPTI. 1, 3TAX 4,
O®dUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru

OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBME NPOAYKLMM
TpeBoBaHUAM TEXHUYECKVX PernaMeHToB TaMOXEHHOrO
CO103a BO3/I0XEHA Ha YMOIHOMOYEHHOE N3roTOBUTENEM
NNLO.

JaHHoe nanenvie cootBeTCTBYeT BCEM TpebyembiM
€BPOMNeiCkuM 1 POCCUKCKUM cTaHAapTam 6e3onac-
HOCTU U TUTNEeHBI.

www.rondell.ru
TENEDOH A5 CNPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP



COFFEE MACHINE RDE-1118

This automatic coffee machine is designed to prepare various
types of coffee: «Espresso», <Americano», «Cappuccino»,
«Latte», as well as «Milk Froth» and dispensing «<Hot Water».

DESCRIPTION

Water Tank Cover

Water Tank

Coffee Beans Container Cover
Grinding Adjuster Knob

Coffee Beans Container

Cup Warming Tray

Control Panel

Milk Frother

Adjustable Coffee Spout

Power Button «(1)»

Drip Tray with metal grate and fill indicator
Used Coffee Grounds Container
Brewing Unit

Brewing Unit Compartment Door

©CONOOh N~

10.
11.
12.
13.
14.

Milk Container

15. Container Cover

16. Container Chamber

17. Milk Dispensing Tube with Nozzles
18. Milk Dispensing Tube with Nozzle

INSTRUCTION MANUAL AND SAFETY PRECAUTIONS

Thoroughly read this user manual before using the device.

Keep this manual for the entire usage period. Mishandling of

the device may cause it to break, harm the user or damage

the|r property.
Before turning on the device make sure that the operating
voltage of the coffee machine corresponds to the mains
voltage.

* The power cord is equipped with a Euro-plug; use it with a
socket that has a reliable ground connection.

« To avoid fire, do not use adapters for connecting the coffee
machine to the mains.

* Only use the coffee machine for its intended purpose.

» Do not use the device outdoors.

» Never leave or store the coffee machine in rooms with the
temperature below 0°C, otherwise the coffee machine will
break if the water inside the coffee machine freezes.

* Place the coffee machine on a dry stable even surface; do
not place the appliance on the edge of the table.

» Do not place the coffee machine on hot surfaces.

ENGLISH

» Keep the coffee machine out of direct sunlight.

* Do not use the coffee machine near heat and moisture
sources or near open flame.

« When installing the coffee machine, leave a free space of
10 cm on each side of the device to ensure efficient cooling.

« Do not let the power cord hang from the edge of the table
and make sure it does not touch hot surfaces or sharp edges
of furniture.

« Be careful while handling hot water.

« Toavoid electric shock, do not submerge the coffee machine,
its power cord or power plug into water or other liquids.

« To avoid injury, keep your hands away from moving parts
of the device, such as the coffee grinder or brewing unit,
during operation.

« Do not move the coffee machine or remove protective ele-
ments (e.g. do not open the right door) while making bever-
ages or washing.

* Use only the accessories supplied.

« Do not turn the coffee machine on if it is empty.

« Use only clean cold water, water additionally cleansed
through domestic water filters is recommended.

« Before turning the coffee machine on, make sure that all
removable parts are installed properly.

* Never leave the coffee machine unattended while it’s run-
ning.

« Do nottouch the power cord, the plug, or the coffee machine
body with wet hands.

« Let the device cool down completely before cleaning it or
removing the accessories.

» Do not remove the coffee spout or the brewing unit during
coffee machine operation.

* Unplug the Coffee Machine before cleaning or when you
are not using it.

« When unplugging the device, pull the plug but not the cord.

« Do not turn off or unplug the device while making beverages
or cleaning the system.

< For children safety do not leave polyethylene bags used for
packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene bags

or packaging film. Danger of suffocation!

« This device is not intended to be used by children.

« Place the device out of reach of children during operation
and cooling down.

= Do not allow children to touch the device or the power cord
during device operation.

« The device is not intended to be used by people with phys-
ical, sensory or mental disabilities (including children) or



ENGLISH

by persons lacking experience or knowledge if they are not
under supervision of a person who is responsible for their
safety or if they are not instructed by this person on the
usage of the device.

« Do not leave children unattended to prevent using the device
as atoy.

» Do not use the device if the coffee machine body, the power
cord or the power plug is damaged.

« In order to avoid liquid getting on the electrical connector,
in the event of any malfunction or if the device has been
dropped, unplug the device from the mains and contact any
authorized service center.

« If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service, or similar qualified
personnel to avoid potential injury.

« To avoid potential injury, do not attempt to repair the device
by yourself. Do not disassemble the device by yourself, if
any malfunction is detected or after the device has been
dropped, unplug the device and contact any authorized ser-
vice center from the contact address list given in the war-
ranty certificate and on the website www.rondell.ru.

» Transport the device in the original packaging only.

« Keep the device in a dry cool place out of reach of children
and people with disabilities.

THIS DEVICE IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

Read this manual before using the device for the first time and

keep it for the entire usage period.

After device transportation or storage at low tempera-

ture, keep it for at least three hours at room temperature

before switching on.

« Remove the coffee machine from its packaging and discard
the packing materials.

« Place the coffee machine on a dry stable even surface.

» Check the unit integrity; do not use the unit in case of
damage.

« Make sure that the operating voltage of the coffee machine
corresponds to the mains voltage.

* The unit is intended for operation with AC system and 50 or
60 Hz frequency. The unit does not need any additional set-
tings for operating with the required nominal frequency.

» Remove the Drip Tray (11) and make sure that the used cof-
fee grounds container (12) is installed correctly. To remove

the drip tray, pull it towards you. Insert the tray (11) all the
way back into the lower part of the coffee machine body and
check that the metal grate of the tray is installed correctly.

* Open the right door (14) and confirm that the brewing unit
(13) is correctly positioned and secured. Close the door.

* Remove the water tank (2) and rinse it with warm water and
a neutral detergent. To remove the tank, open the cover (1)
and pull it upwards (fig. 1).

 Fill the tank (2) with clean water up to the maximum mark,
then place it back into the coffee machine and close the
cover (1).

Note: The water tank (2) can be filled only with fresh, clean

water of room temperature. Do not fill it with hot or icy water

and milk. Failure to comply with this requirement may lead to
cracks in the water tank and damage to the device.

ATTENTION!

When installing the water tank (2), ensure the coffee beans

container cover (3) is securely closed.

Do not overfill the water tank (2) to prevent water spilling out

when reinserting it into the coffee machine.

If you are using a suitable container to fill the tank with water

without removing it from the machine, make sure the cof-

fee beans container cover (3) is tightly closed. Otherwise,
water entering the coffee beans container could damage
the coffee grinder.

Change the water in the tank as frequently as possible!

Water left in the tank for extended periods may contain

microorganisms and pose a health risk.

« Open the milk container and rinse all parts with warm water
and a neutral detergent.

» Open the coffee beans container cover (3) and wipe the
interior of the container (5) with a soft, slightly damp cloth,
then wipe it dry.

« Check the position of the grinding adjuster knob. Before
first use, set the grinding adjuster knob (4) to the medium
position (fig. 2).

« Fill the container (5) with coffee beans and secure it with the
cover (3) (fig. 3).

« The coffee machine allows you to prepare coffee beverages
using only whole roasted coffee beans, which are ground by
the built-in grinder for each serving of coffee.

Note: Only fill the container with coffee beans to the capacity

that would last several days. Prolonged exposure to air makes

coffee lose its aroma.

Attention! Before making coffee beverages, study the Coffee

Grinding Adjustment section and adjust the grinding size of

the coffee beans accordingly.



ATTENTION! Only put whole roasted coffee beans into cof-
fee beans container (5). Please do not add water, ground,
instant coffee, instant coffee powder, or other freeze-dried
coffee-containing mixtures intended for rapid brewing with
hot water, coffee beans mixed with solid particles, processed
bean coffee containing sugar, caramel, never use coffee
beans out of the freezer, otherwise the knives of the coffee
grinder will be damaged.

USING THE DEVICE

Turning on the coffee machine

Insert the power plug into the mains socket.

Install a container suitable for liquid drainage onto the
metal grate of the tray (11).

To avoid direct contact with splashes of hot water, adjust
the coffee spout (9) to the appropriate height (fig. 4).

To turn on the coffee machine, press the power button (10)
« (l) », you will hear a sound signal, and the automatic sys-
tem cleaning will activate (fig. 4).

When the coffee machine is turned on, the heating and
self-diagnostics turn on automatically, and the automatic
flushing mode activates, while the progress shown on the
display of the control panel (7). A small amount of hot water
will flow from the coffee spout (9) during the automatic sys-
tem cleaning.

Exercise caution during the automatic system cleaning!
Once the above processes have been completed, the
coffee machine will enter standby mode and will be
ready for use. Informational symbols for operating
modes and a display showing the total number of cof-
fee cups that have been made will appear on the control
panel (7) (fig. 5).

Note:

The operation mode buttons on the control panel (7)
are touch-sensitive. To select a mode, simply touch the
respective button; each button press is accompanied by
a short sound signal.

To prevent drops from splashing, always adjust the height
of the coffee spout (9) to match the cup height.

To avoid overfilling the removable drip tray ( 11) with dirty
water during cleaning, place a cup or suitable container
under the coffee spout (9) (fig. 4).

Turning off the Coffee Machine

Place a suitable container for liquid drainage onto the
metal drip tray grate (11) and adjust the coffee spout (9) to
the appropriate height (fig. 4).
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— To turn off the coffee machine, press and hold down the
«(l)» power button (10) for 3 seconds - you will hear a
sound signal and the automatic flushing mode will activate.

During the cleaning process, the «<CLEAN» symbols will ap-

pear on the control panel>s display, and the coffee spout will

light up. Once the cleaning process is complete, the sym-
bols on the display will turn off, and the coffee machine will
power down.

MAKING BEVERAGES

Preheat the cups that will be used. To do this, place the cups
onto the cup warming tray (6). During operation the warming
tray (6) heats up, warming the cups.

To get a quality beverage, follow these recommendations:
Adjust the adjust the grinding size before preparing bever-
ages. Grinding adjustment is explained in the <FUNCTION-
ALITY> section.

Before making cappuccino, latte, hot milk, or milk froth,
make sure to review the «Milk Selection», «<Milk Delivery
Preparation System»,

You can only modify the settings during beverage prepa-
ration.

Note: During coffee beverage preparation and hot water/milk
dispensing, the coffee spout will activate.

Making Espresso

1. Install a suitable coffee cup on the metal grate of the tray
(11) and adjust the height of the coffee spout (9) (fig. 6).
Press the «Espresso» button «» to start preparation
(fig. 7).

Adjust the amount of ground coffee and its volume during
the preparation of the beverage, while the values of the
adjustable variables will be shown on the control panel
display (7).

During coffee grinding (the «g» symbol will be shown in the
top right corner of the screen), press the «+» or «-» button to
adjust the amount of ground coffee in grams. During coffee
brewing (the «ml» symbol will be shown in the top right corner
of the screen), press the «+» or «-» button to adjust the brewed
coffees volume in milliliters. Press the«x2» «J» button to
prepare 2 cups of coffee. Press the «Exit» «» button to
force-terminate the process.

2.

3.

Making Americano

1. Install a suitable coffee cup on the metal grate of the tray
(11) and adjust the height of the coffee spout (9) (fig. 6).

2. Press the <Americano» «H» to start preparation (fig. 8).
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3. Adjust the amount of ground coffee and its volume during
the preparation of the beverage, while the values of the
adjustable variables will be shown on the control panel
display (7).

During coffee grinding (the «g» symbol will be shown in the top

right corner of the screen), press the «+» or «-» button to adjust

the amount of ground coffee in grams. During coffee brewing

(the «ml» symbol will be shown in the top right corner of the

screen), press the «+» or «-» button to adjust the brewed cof-

fee>s volume in milliliters. During water dispensing (the «ml»

symbols are shown in the top right corner of the screen), press

the «+» or «-» button to adjust the hot water>s volume in millili-

ters. Press the «x2» «['{Y» button to prepare 2 cups of coffee.

Press the «Exit» «gJ=2» button to force-terminate the process.

Dispensing Hot Water

1. Install a suitable cup on the metal grate of the tray (11) and
adjust the height of the coffee spout (9) (fig. 6).

Press the <Hot Water/Milk» button «n» to start dispens-
ing hot water (see fig. 9).

When the desired volume of hot water in the cup is reached,
press the «Exit» button «[EJ& » on the control panel to finish
the process. The maximum volume of hot water to be dis-
pensed is 250 ml.

Note: The hot water supply will stop automatically when its vol-
ume in the cup reaches 250 ml.

2.

3.

Making Hot Milk

1. Place a suitable cup onto the grate of the metal drip tray (11)
and adjust the height of the coffee spout (9) (fig. 10).

2. Prepare the milk container. Insert one end of the tube (17)
into the container cover (15).

Pour milk into the chamber (16) and close the cover. Insert the

second end of the tube (17) into the frother’s (8) hole (fig. 10).

Note: If the milk container’s volume is insufficient, you can use

a larger container. In this case, insert the milk delivery tube tip

(18) into the frother’s (8) hole, and let the free end of the tube

hang into the milk container.

3. Press and hold down the «<Hot Water/Milk» «[[J] » button for
more than 3 seconds to start heating. The control panel>s
display will show the countdown timer for the heating pro-
cess in seconds (the «S» symbol is displayed in the top left
corner) (fig. 9).

After the heating process is completed, the hot milk will start

being dispensed.

You can control the hot milk dispensing time using the

countdown timer.

Note: Hot milk dispensing will automatically stop after

60 seconds.

4. When the desired volume of hot milk in the cup is reached,
press the «Exit» «[5[&» button on the control panel (7) to
finish the process.

Making Cappuccino

1. Place a suitable cup onto the grate of the metal drip tray (11)
and adjust the height of the coffee spout (9) (fig. 10).

Use the milk container or use a separate container for milk
as described in the previous section.

Press the «Cappuccino/Latte» «ﬂ» button, to start
preparation (fig. 11).

During the beverage preparation, adjust the amount of
ground coffee, its volume, and the frothing time accord-
ing to your preferences. The adjustable values will be
displayed in digital format on the display of the control
panel (7).

During coffee grinding (the «g» symbol will be shown in the
top right corner of the screen), press the «+» or «-» button
to adjust the amount of ground coffee in grams. During milk
frothing (the «S» symbol is displayed in the top left corner of
the screen), press the «+» or «=» button to adjust the frothing
time in seconds.

During coffee brewing (the «<ml» symbol will be shown in the top
right corner of the screen), press the «+» or «-» button to adjust
the brewed coffee>s volume in milliliters.

Press the «Exit> «[S[8» button to force-terminate the pro-
cess.

2.
3.

4.

Making Latte

1. Place a suitable cup onto the grate of the metal drip tray (11)
and adjust the height of the coffee spout (9) (fig. 10).

Use the milk container or use a separate container for milk
as described in the previous section.

Press and hold down the «Cappuccino/Latte» «ﬂ» button
for more than 3 seconds to start preparation (fig. 11).
During the beverage preparation, adjust the amount of
ground coffee, its volume, and the frothing time according
to your preferences. The adjustable values will be displayed
in digital format on the display of the control panel (7).
During coffee grinding (the «g» symbol will be shown in the top
right corner of the screen), press the «+» or «-» button to adjust
the amount of ground coffee in grams.

During coffee brewing (the «ml» symbol will be shown in the top
right corner of the screen), press the «+» or «-» button to adjust
the brewed coffee>s volume in milliliters.

2.

3.

4.



During milk frothing (the «8» symbol is displayed in the top left
corner of the screen), press the «+» or «-» button to adjust the
frothing time in seconds.

Press the «Exit» «» button to force-terminate the process.

Choosing Milk for Frothing

Itis recommended to use unboiled natural cow’s milk or soy milk,
both whole and pasteurized, or ultra-pasteurized. Ultra-pasteur-
ized milk froths better. Milk should be high in protein.
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The protein content is preferably 3% or more. You can use both
skim milk and 6%. For cappuccino it is better to use rich milk of
3% or higher, for latte 1.5-2.5%.

The higher the fat content, the denser, sweeter, and lon-
ger-lasting the froth is. The milk should be as cold as possible,
between 2-6°C. That is from the refrigerator. This affects the
frothing specifically. Warmer starting milk tends to froth less
effectively.

Below is a table with the (default) factory settings and potential adjustments for preparing each beverage:

Name of the Grour_Id beans Ready coffee beverage Frothed milk, Temperature, °C Hot water, ml
beverage weight, g amount, ml sec.

Espresso 9-11 20-250 - 75-95 -

Default 10 40 - 90 -
Americano 9-11 20-250 - 75-95 0-250
Default 10 60 - 90 80
Cappuccino 9-1 20-250 15-60 75-95

Default 10 45 30 90

Latte 9-11 20-250 15-60 75-95

Default 10 45 30 90

Hot water - - - - -

Default - - - - 250

Milk - - 15-60 - -

Default - - 60 - -
CLEANING purpose, there is a special cup-warming tray (6) in the upper

1. Install a suitable cup on the metal grate of the tray (11) and
adjust the height of the coffee spout (9) (fig. 6).

2. To initiate the process, press and hold the «Cleaning»
«» button for more than 3 seconds until you hear three
short sound signals (fig. 12). The coffee machine uses
about 45 ml of water and automatically stops its delivery
after the cleaning process is completed. During the system
cleaning process, the display on the control panel will be
showing the «<CLEAN» symbols, and the coffee spout illu-
mination will turn on. After the system has been cleaned, the
coffee machine will switch to standby mode.

FUNCTIONALITY

Preheating of cups

To maintain the flavor and aroma of your prepared beverages,
itis recommended to heat the cups before filling them. For this

part of the coffee machine.

Coffee Grinding Adjustment

To prepare a high-quality coffee beverage, adjust the grind size
according to the roast level of the coffee beans you are using
(medium roast coffee beans are recommended).

The grinding adjuster knob provides 5 fixed grind sizes, where
1 corresponds to the finest grind and 5 to the coarsest grind.
The grinding adjuster knob (4) is located inside the coffee bean
container (5) (fig. 2).

Open the coffee beans container cover (3) and, before the first
grind, set the grinding adjuster knob (4) to 3 (fig. 2). Press the
«Espresso» «E» button to start preparation (fig. 7) and wait
for the beverage to be prepared. Evaluate the quality of the pre-
pared beverage.



ENGLISH

If the coffee is too strong and the coffee flow from the coffee
spout (9) is too slow, slightly increase the grind size. Set the
grinding adjuster knob (4) to 4. Press the «<Espresso» button
and wait for the beverage to be prepared.

You will be able to evaluate the result of readjustment only
after making 2-3 cups of coffee.

ATTENTION! When using the coffee machine, only ad-
Jjust the coffee grind size when the coffee grinder is ac-
tive. Failure to comply with this requirement may lead to
its breakdown.

The coffee grind size is directly related to the roast level. Use
a finer grind for darker roasted coffee and a coarser grind for
lighter roasted coffee.

General Coffee Grinder Adjustment Rule

If, when making coffee, the flow of coffee from the coffee
spout (9) is very slow (the grinding is too fine and the taste
of coffee is too strong), gently turn the grinding adjuster
knob (4) clockwise to the next position to set the grinder
to a coarser grinding.

If, when making coffee, the coffee flow is very fast and
very light (the grinding is too coarse and the taste of cof-
fee is too weak), gently turn the grinding adjuster knob
(4) counterclockwise to set the coffee grinder to a finer
grinding.

Expanding Coffee Grinder Adjustment Range

If the quality of the prepared beverage is unsatisfactory when
using certain coffee blends and the available coffee grind
size adjustment range is not sufficient, you can modify the
grind size within broader limits.

If you need a coarser grind, use a fine screwdriver to push the
center of the grinding adjuster knob (4) (fig. 20). While hold-
ing the screwdriver in this position, turn the grinding adjuster
knob clockwise one click (from position 5 to the next position)
and release the screwdriver. In this knob position, additional 4
coarser grind settings will become accessible.

To return to the original grind size range, press the center of
the grinding adjuster knob (4) and set the knob to 5.

If you need a finer grind, press the center of the grinding ad-
juster knob (4). While holding the screwdriver in this position,
turn the grinding adjuster knob counterclockwise one click
(from 1 to the next position) and release the screwdriver. In
this knob position, additional 4 finer grind settings will be-
come accessible.

To return to the original grind size range, press the center of
the grinding adjuster knob (4) and set the knob to 1.

Note: Do not place too many or excessively long coffee
beans in the coffee bean container: Excessively long beans
can compromise coffee quality, and too many beans can
become damp (especially in humid weather), affecting the
grinder’s operation. Ground coffee might not come out of the
grinder, the coffee might not brew properly, or the resulting
coffee might be too weak.

Preparing the Milk Delivery System

— Insert the milk frother (8) into the coffee spout (9) (fig. 21),
if it hasn’t been previously installed, or verify its correct
installation.

While holding the coffee spout (9), press the milk frother (8)

from below and push upward on both sides until it clicks into

place (fig. 22). Make sure that the milk frother (8) is securely

held by the locks in the coffee spout (9).

Note: The milk frother (8) has an inlet hole on the right side

for attaching the nozzle of the milk delivery tube.

NOTIFICATIONS AND WARNINGS

During the operation of the coffee machine, the following infor-

mation symbols may appear on the control panel (7) (fig. 13).

1. No coffee beans. When the «f> icon lights up, it means

that the coffee grinder does not have enough beans. Please

add coffee beans!

2. Double cup. When the «-» icon lights up, it means the

double cup mode is enabled. The selected beverage will be

prepared twice (preparation of the 2nd cup will stop if there

are insufficient coffee beans in the current beverage).

3. Door open. When the «-» icon lights up, itindicates that

the right door is open. Check the right door.

4. Low water. When the «-» icon lights up, it means that

there is not enough water in the water tank. Check if there>s

enough water in it.

5. No brewing unit. When the «-» icon lights up, it means

the brewing unit is not installed or installed incorrectly.

6. Used coffee grounds container

When the [B8]> icon lights up

1) it indicates that the used coffee grounds container is not
installed or installed incorrectly.

2) it indicates that the used coffee grounds container is full
and needs to be emptied.

(By default, the system prompts to empty the used coffee

grounds container once every 8 cups of coffee.)

7. Descaling needed. When the «-» icon lights up, it

means the coffee machine>s water delivery system needs

descaling.



8.Watersystemwarning.Whenarectangular «[Eisizl=
symbol appears on the control panels display, it indicates
that water is not passing through the coffee machine>s
internal water delivery system. Make sure that there is
water in the water tank and that the water tank is properly
installed. Press the «[S[&» «Menu» button to restart the
water delivery pump to eliminate any airlocks in the water
delivery system.

MACHINE MENU AND SETTINGS

In standby mode, press and hold the «[SJ&» «<Menu» button
for 3 seconds (fig. 14) to access the settings menu. The tem-
perature adjustment interface will be activated automatically
(fig. 15).

By tapping the «Menu» «[S]8 », you can access the interface
for adjusting the auto-off time, restoring beverage prepara-
tion parameters to factory settings, and activating the desca-
ling mode, as follows:

to adjust the auto-off time, press the «<Menu» button once.
to restore factory settings, press the «Menu» button twice.
to activate descaling mode, press the «Menu» button
three times.

to exit the settings menu, press the «<Menu» button five
times.

Note: If no buttons on the control panel (7) are pressed with-
in 15 seconds, you will hear two short sound signals and the
coffee machine will return to the standby mode.

Let us review the step-by-step coffee machine setup.

1. Temperature Adjustment. After entering the settings
menu, the temperature adjustment interface will activate
(fig. 15). Press the «+» or «-» button to increase or de-
crease the coffee temperature. The available tempera-
ture adjustment range is 75-95°C, with a 5°C step. Press
the «[BJ&» «Menu» button to confirm and proceed to the
next step.

2. Auto-Off Time Setting. After confirming the tempera-
ture adjustment, the auto-off time setting interface will acti-
vate (fig. 16). Press the «+» or «-» button to select the au-
to-off time, which can be set at intervals of 0.5 hours, 1 hour,
2 hours... up to 24 hours. Press the «Menu» button to confirm
and proceed to the next step. Press the <S8 » <Menu» but-
ton to confirm and proceed to the next step.

3. Restore Factory Settings. After confirming the auto-off
time setting, the factory settings restoration interface will ac-
tivate (fig. 17). Press the «» «OK>» button to confirm, and
a countdown will appear on the control panebs display (7).
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Once the countdown is finished, you will hear two short
sound signals and the coffee machine will switch to the
standby mode.

Descaling

To descale the coffee machine, use specialized cleaning

agents in liquid or tablet form. It is recommended to prepare

about 1.5 liters of cleaning solution.

A. Pour the descaling agent into a container with clean water
and wait until it completely dissolves.

Descaling agents should be used in accordance with
the recc Jations of the fe er of clean-
ing products!

B. Open the cover (1) of the water tank (2) and pour 3/4 of the
prepared volume of cleaning agent into it, then top up the
water tank to the maximum level.

Place a suitable container with a capacity of at least 1.5 li-
ters on the metal drip tray (11) and adjust the height of the
coffee spout (9).

C. While in standby mode, press and hold the « & » <Menu»
button for 3 seconds to access the settings menu. Then,
press the «» «Menu» button three more times to ac-
cess the descaling interface. The «-» icon will appear
on the control panelss display (fig. 18). To start the pro-
cess, press the «» «OK» button (fig. 18).

. During the decalcification process, the cleaning solution
will start to exit from the holes of the coffee dispensing
unit (8) in turns into the prepared container, while the
<> icon will be flashing. When the «[&@]> icon starts
flashing on the display and when you have heard sound
signals, pour the remaining one-third of the cleaning
solution into the water tank and top it up with clean water
to the maximum level. The descaling process will contin-
ue automatically. Two icons « » and « » will appear
on the control panel (7) after completion. Cleaning is
required.

. Remove the water tank and empty any remaining descal-
ing solution. Rinse the tank under running water, reinstall
into the coffee machine and fill it with clean water up to
the maximum level. After filling the water, the cleaning
process will start automatically, and the «-» icon will be
flashing.

F. When the coffee machine prompts you to add clean water,

the <& icon will flash on the display.

Once the cleaning is completed, you will hear two short

sound signals and the coffee machine will switch to the

standby mode automatically.
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REGULAR MAINTENANCE OF THE COFFEE MACHINE
Removal/Installation of Main Parts

of the Coffee Machine

Figure 19 illustrates the specifics of removing/installing
the main parts of the coffee machine.

Attention: when reinstalling the brewing unit (13) in
the correct position, you will hear a characteristic click-
ing sound of the lock. If you can’t hear it, remove the
brewing unit again and reinstall it. (When installing the

brewing unit (13), align the ledges at the base of the
brewing unit with the corresponding slots in the coffee
machine, then slide it until you hear the characteristic
clicking sound).

Attention: Check if the water tank is at the same level as
the top surface of the coffee machine. If not, push on the
water tank until it fits into place completely.

Daily maintenance is important to ensure durability and
excellent taste.

Do not use a dish-washing machine for cleaning the removable parts!

Service Iltem

Maintenance Methods

Other

Brewing Unit 1. Remove the brewing unit, rinse it with running water You can use a professional cleaning tablet to clean
(13) from the top side, remove the coffee grounds from the the brewing unit from coffee oils* — remove the
surface of the piston filter. It is suggested to clean by brewing unit from the coffee machine and place the
hand every 3 days! Do not remove the lubricating oil on | cleaning tablet in the ground coffee compartment.
the bottom and middle side of the brewing unit. Reinstall the brewing unit in its original position and
prepare a large espresso cup (set the maximum
volume). Then remove the brewing unit and clean
any residues manually.
Milk Frother 1. Promptly clean the milk frother and milk container
and Milk after each milk frothing preparation. Cleaning method:
Container pour clean water into the milk container and use the
milk frothing function for direct cleaning.
2. Remove and rinse the milk container each day after
use.
Drip tray (11) Take out the drip tray and the used coffee grounds
and used container every day after use, rinse them with running
coffee grounds | water, and then wipe. The service interval is no more
container (12) than two days!
Water tank (2) Rinse with running water every 3 days.

Coffee beans
container (5)/
coffee grinder.

Clean the coffee bean container weekly, please use a
soft, dry cloth to wipe off the coffee oil/the residues
inside.

If a lot of coffee oil has formed in the bean container,
it means that there may also be a lot of oil inside the
coffee grinder, clean the coffee grinder in a timely
manner if it does not work properly.

You can use a professional cleaning tablet

to clean the coffee grinder from coffee oils/
residues* — place the cleaning tablet in the bean
container, prepare an espresso cup (set the
maximum grinding amount). Then remove the
brewing unit and clean any residues manually.

Ground Coffee | Itis recommended to open the right door every week,
Dispensing remove the brewing unit and clean the ground coffee
Channel dispensing channel over the original location of the

brewing unit with a soft cloth.

* - use in accordance with the recommendations of the manufacturer of cleaning products!
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STORAGE

Unplug the device from the mains and let the it cool down
completely before storage.

Perform a cleaning of the device.

Do not leave, use, or store the appliance in areas with tem-
peratures below 0°C.

Keep the device in a dry cool place away from children and
people with disabilities.

TRANSPORTATION

Keep the original packaging of the coffee machine for future
safe transportation.

Remove all water from the water tank of the coffee machine
and from the internal parts, and wipe them dry with a soft
tissue.

DELIVERY SET

Coffee Machine — 1 pc.

Soft brush for cleaning the brewing unit - 1 pc.

A set of spare silicone rings for the brewing unit — 1 pc.
Instruction set with a warranty card - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 1100-1350 W
Water tank capacity: 1.1L

The manufacturer preserves the right to change design, struc-
ture and specifications not affecting general principles of the
unit operation without a preliminary notification due to which
insignificant differences between the manual and product may
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be observed. If the user reveals such differences, please
report them via e-mail info@rondell.ru for receipt of an updated
manual.

RECYCLING

For environment protection do not throw out the unit and the
batteries (if included), do not discard the unit and the batter-
ies with usual household waste after the service life expiration;
apply to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is subject
to mandatory collection and consequent disposal in the pre-
scribed manner.

For further information about recycling of this product apply to a
local municipal administration, a disposal service or to the shop
where you purchased this product.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained from
the dealer from whom the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC Directive 2014/30/
EU and to the Low Voltage Directive 2014/35/EU.
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KAFFEEMASCHINE RDE-1118

Die Kaffeemaschine dient zur Zubereitung von Kaffee: «Espres-
so», «<Americano», «Cappuccino», «Latte», sowie auch «Milch-
schaumy und zur Zufuhr von «HeiBem Wasser».

BESCHREIBUNG

. Deckel des Wasserbehélters
Wasserbehalter

Deckel des Bohnenbehalters
Mahlgradregler

Kaffeebohnenbehélter

Aufheizplatte fir Tassen
Bedienungsplatte

Milchschaumer

9. Kaffeeausgabeeinheit, héhenverstellbar
10. Einschalttaste « (')»

11. Tropfschale mit dem Metallgitter und der Fiillanzeige
12. Kaffeesatzbehalter

13. Briheinheit

14. Tir des Briiheinheitsfachs

PN A WD =

Milchbehalter

15. Deckel des Behélters

16. Raum des Behalters

17. Milchrohr, mit Endstiicken
18. Milchrohr mit dem Endsttick

BEDIENUNGS- UND SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Nutzung des Geréts lesen Sie diese Bedienungsanleitung

aufmerksam durch. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung

wahrend der ganzen Geratebetriebszeit. Nicht ordnungsgematie

Nutzung des Gerats kann zu seiner Storung fiihren und einen ge-

sundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

« \ergewissern Sie sich vor dem ersten Einschalten, dass die
Betriebsspannung der Kaffeemaschine mit der Netzspannung
(ibereinstimmt.

« Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausgestattet; ste-
cken Sie diesen in die Steckdose mit sicherer Erdung ein.

« Verwenden Sie keine Adapterstecker beim AnschlieBen der
Kaffeemaschine ans Stromnetz, um Brandgefahr zu vermeiden.

+ Benutzen Sie die Kaffeemaschine nur bestimmungsgeman.

« Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

+ Lassen oder lagern Sie die Kaffeemaschine in keinen Raumen
mit Temperaturen unter 0°C, sonst fallt die Kaffeemaschine aus,
wenn das Wasser innerhalb der Kaffeemaschine gefriert.

« Stellen Sie die Kaffeemaschine auf einer trockenen, ebenen
und standfesten Oberflache und keinem Tischrand auf.

+ Stellen Sie die Kaffeemaschine auf keine heilen Oberflachen auf.

« Schiitzen Sie die Kaffeemaschine vor direkter Sonneneinstrah-
lung.

« Verwenden Sie die Kaffeemaschine in keiner Nahe von Warme-
und Feuchtigkeitsquellen oder offenem Feuer.

+ Beim Aufstellen der Kaffeemaschine lassen Sie je 10 cm freien
Raum von jeder Seite des Geréts fiir seine effektive Kiihlung.

« Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht her-
abhangt und keine heilen Oberflachen und scharfen Mobel-
kanten beriihrt.

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie HeiRwasser handhaben.

» Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie die Kaffee-
maschine, das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser
oder in jegliche anderen Fliissigkeiten nicht ein.

+ Um Verletzungen zu vermeiden, berlihren Sie mit den Handen
die beweglichen Teile des Gerats, solche wie Kaffeemihle und
Briiheinheit wahrend des Betriebs nicht.

« Es ist verboten, die Kaffeemaschine zu bewegen oder Sicher-
heitselemente zu entfernen (z.B. die rechte Tir zu 6ffnen) wah-
rend der Zubereitung von Getranken und der Spiilung.

+ Verwenden Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

+ Schalten Sie die Kaffeemaschine ohne Wasser nicht ein.

+ Verwenden Sie nur sauberes Kaltwasser, es ist empfohlen, das mit
Haushaltswasserfiltern zusatzlich gereinigte Wasser zu verwenden.

« Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten der Kaffeemaschi-
ne, dass alle abnehmbaren Teile korrekt aufgestellt sind.

+ Lassen Sie die Kaffeemaschine niemals unbeaufsichtigt laufen.

+ Beriihren Sie das Netzkabel, den Netzstecker und das Kaffee-
maschinengehduse mit nassen Handen nicht.

+ Lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen, bevor Sie das Zu-
behér entfernen oder das Gerat reinigen.

« Entfernen Sie die Kaffeeausgabeeinheit und die Briheinheit
wahrend des Kaffeemaschinenbetriebs nicht.

« Trennen Sie die Kaffeemaschine vor der Reinigung oder bei
Nichtbenutzung vom Stromnetz ab.

» Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz abtrennen, ziehen Sie das
Netzkabel nicht, sondern halten Sie den Netzstecker.

» Das Gerat ist wahrend der Zubereitung von Getranken und der
Systemreinigung nicht auszuschalten und vom Stromnetz nicht
abzutrennen.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiiten, die als
Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Verpackungs-

folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Dieses Gerét soll von Kindern nicht verwendet werden.

+ Wahrend des Betriebs und des Abkiihlens stellen Sie das Gerat
an einen fiir Kinder unzuganglichen Ort auf.



« Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel wéahrend des
Geréatebetriebs nicht beriihren.

« Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschlie-
lich Kinder) mit eingeschrénkten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Lebenserfahrung oder
Wissen vorgesehen, wenn sie sich unter Aufsicht keiner fiir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person befinden oder keine entspre-
chenden Geratenutzungsanweisungen bekommen haben.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie mit dem Gerat nicht spielen.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn das Ge-
héuse, das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt sind.

« Um Entweichungen auf den Steckverbinder zu vermeiden, bei
der Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im Sturzfall,
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich
an einen autorisierten (bevollmachtigten) Kundendienst.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller, Kun-
dendienst oder dhnlich qualifiziertem Personal ersetzt werden,
um Gefahren zu vermeiden.

« Um mdglichen Verletzungen zu vermeiden, ist das Gerét selb-
standig nicht zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Geréat
selbstandig auseinanderzunehmen, bei der Feststellung jeg-
licher Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Geréat von der Steckdose ab und wenden Sie sich an einen
autorisierten (bevolimachtigten) Kundendienst unter den Kon-
taktadressen, die im Garantieschein und auf der Webseite
www.rondell.ru angegeben sind.

« Transportieren Sie das Geréat nur in der Herstellerverpackung.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen und fiir
Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND GERATEVER-
WENDUNG IN BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAUMEN
SIND VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch

durch und behalten Sie sie fiir die ganze Zeit der Nutzung der Kaf-

feemaschine.

Falls das Gerit bei niedrigen Temperaturen transportiert oder

aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der Raumlufttemperatur

nicht iger als drei Stunden bleib

+ Nehmen Sie die Kaffeemaschine aus der Verpackung heraus
und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

« Stellen Sie sie auf eine trockene, ebene und standfeste Ober-
flache auf.
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+ Priifen Sie die Kaffeemaschine auf Unversehrtheit, wenn das
Gerat beschadigt ist, benutzen Sie es nicht.

» Vergewissern Sie sich, dass die Betriebsspannung der Kaffee-
maschine mit der Netzspannung uibereinstimmt.

» Betreiben Sie das Gerat am Wechselstromnetz mit einer 50 Hz
oder 60 Hz-Frequenz, fiir den Geratebetrieb bei angemessener
Nennfrequenz ist keine Einstellung erforderlich.

* Nehmen Sie die Tropfschale (11) heraus und vergewissern Sie
sich, dass der Kaffeesatzbehalter (12) aufgestellt ist. Um die
Tropfschale herauszunehmen, ziehen Sie sie auf sich. Setzen
Sie die Tropfschale (11) in den Unterteil des Gehauses der Kaf-
feemaschine bis zum Anschlag wieder ein und priifen Sie, ob
das Metallgitter der Tropfschale richtig aufgestellt ist.

+ Offnen Sie die rechte Tir (14) und vergewissern Sie sich, dass
die Briiheinheit (13) in der richtigen Position aufgestellt und be-
festigt ist, schlieBen Sie die Tlr zu.

* Nehmen Sie den Wasserbehalter (2) heraus und waschen Sie
ihn mit Warmwasser und einem neutralen Waschmittel. Um den
Wasserbehalter herauszunehmen, offnen Sie die Tir (1) und
ziehen Sie sie nach oben (Abb. 1).

« Fllen Sie den Behalter (2) mit sauberem Wasser bis zur maxi-
malen Marke auf, stellen Sie ihn wieder in die Kaffeemaschine
ein und schlieRen Sie den Deckel (1) zu.

Anmerkung: Der Wasserbehélter (2) darf nur mit frischem, saube-

rem Wasser von der Raumtemperatur gefiillt werden. Es ist verbo-

ten, Hei3- oder Eiswasser oder Milch zu gieen. Andernfalls kann
es zu Rissen im Wasserbehélter und zur Beschédigung des Geriéts
kommen.

ACHTUNG!

— Bei der Einstellung des Wasserbehélters (2) muss der Deckel
des Bohnenbehéilters (3) fest verschlossen sein.

— Uverfiillen Sie den Behdilter (2) nicht, um den Wasserauslauf
zu vermeiden, wenn er wieder in die Kaffeemaschine einge-
stellt wird.

- Wenn Sie zum Befiillen des Wasserbehélters mit Wasser
einen geeigneten Behélter verwenden und den Behélter
nicht aus der Kaffeemaschine herausnehmen, achten Sie
beim Befiillen des Behélters darauf, dass der Deckel des
Bohnenbehélters (3) fest verschlossen ist. Andernfalls wird
die Kaffeemiihle beschéadigt, wenn versehentlich Wasser in
den Bohnenbehélter gelangt.

— Ersetzen Sie Wasser im Wasserbehélter so oft wie még-
lich! Das Wasser, das im Behélter ldngere Zeit war, kann
Mikroorganismen enthalten und eine Gefahr fiir Ihre Gesundheit
darstellen.

+  Offnen Sie den Milchbehélter und spiilen Sie alle seine Teile mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel.
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- Offnen Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehélters (3) und
wischen Sie die innere Oberfliche des Wasserbehalters (5)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab, dann trocknen Sie
sie ab.

« Uberpriifen Sie die Position des Mahlgradreglers. Vor dem ers-
ten Gebrauch stellen Sie den Griff des Mahlgradreglers (4) in
die mittlere Position ein (Abb. 2).

« Schitten Sie Kaffeebohnen in den Behalter (5) ein und schlie-
Ren Sie den Deckel (3) dicht zu (Abb. 3).

« Die Kaffeemaschine lasst Kaffeegetranke nur aus vollen ge-
rosteten Kaffeebohnen zubereiten, die durch die eingebaute
Kaffeemiihle fiir jede Kaffeeportion gemahlen werden.

Anmerkung: Schiitten Sie nur so viele Kaffeebohnen in den Be-

hélter ein, wie Sie fiir einige Tage brauchen. Bei dauerndem Kon-

takt mit Luft rauch der Kaffee aus.

Achtung! Bevor Sie mit der Zubereitung von Kaffeegetrédnken be-

ginnen, lesen Sie den Abschnitt Kaffeemahlgradeinstellung und

stellen Sie den Mahlgrad der Kaffeebohnen richtig ein.

ACHTUNG! Nur geréstete Kaffeebohnen diirfen in den Kaffee-

bohnenbehéilter (4) eingeschiittet werden. Geben Sie bitte in den

Behaélter kein Wasser, keinen Mahlkaffee, keinen Pulverkaffee,

kein I6sliches Kaffeepulver oder andere gefriergetrocknete kaf-

feehaltige Mischungen, die fiir schnelles Aufbriihen mit heiBem

Wasser bestimmt sind, keine mit festen Partikeln vermischten

Kaffeebohnen, keinen verarbeiteten Bohnenkaffee mit Zucker,

Karamell hinzu, verwenden Sie im Gefrierschrank aufbewahrte

Kaffeebohnen nicht, sonst werden die Messer der Kaffeemtihle

beschéadigt.

GERATENUTZUNG

Einschalten der Kaffeemaschine

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Stellen Sie einen geeigneten Behalter fiir den Abguss auf das
Metallgitter der Tropfschale auf (11).

Um direkten Kontakt mit Heilwasserspritzer zu vermei-
den, regeln Sie die Kaffeeausgabeeinheit (9) der Hohe nach
(Abb. 4).

Um die Kaffeemaschine einzuschalten, driicken Sie die
Einschalttaste (10) «(l)», dabei héren Sie ein Tonsignal und
die automatische Systemsplilung schaltet sich ein (Abb. 4).
Bei der Einschaltung der Kaffeemaschine schalten sich die
Erwarmung und Selbstdiagnose automatisch ein und wird der
Betrieb der automatischen Systemspiilung aktiviert, dabei wird
der Prozessverlauf auf dem Bildschirm der Bedienungsplatte (7)
angezeigt. Wahrend der automatischen Systemspilung flielt
eine kleine Menge HeiBwasser aus der Kaffeeausgabeeinheit
(9) aus.

Seien Sie wahrend der automatischen Systemspiilung vor-

sichtig!

- Wenn die obengenannten Prozesse abgeschlossen sind,
geht die Kaffeemaschine in den Bereitschaftsbetrieb und ist
betriebsbereit, die Informationssymbole der Betriebsstufen
und der Bildschirm, der die allgemeine Zahl der zubereiteten
Kaffeetassen anzeigt, erscheinen auf der Bedienungsplatte
(7) (Abb. 5).

Anmerkung:

— Die Betriebstasten auf der Bedienungsplatte (7) sind beriih-

rungsempfindlich, um den gewiinschten Betrieb zu aktivieren,

bertiihren Sie einfach die Taste, dabei wird jedes Driicken der

Taste durch ein kurzes Tonsignal bestatigt.

Stellen Sie die Hohe der Kaffeeausgabeeinheit (9) immer auf

die Hohe der Tasse ein, um zu verhindern, dass Tropfen ver-

spritzt werden.

Um zu verhindern, dass die abnehmbare Tropfschale (11) bei

der Spiilung mit schmutzigem Wasser (berlduft, setzen Sie

eine Tasse oder einen anderen geeigneten Behélter unter die

Kaffeeausgabeeinheit (9) (Abb. 4).

half hi

der Kaff
Stellen Sie einen geeigneten Behaélter fir den Abguss auf
das Metallgitter der Tropfschale (11) auf und regeln Sie die
Kaffeeausgabeeinheit (9) der Héhe nach (Abb. 4).

Fiirs Ausschalten der Kaffeemaschine driicken und halten Sie
die Einschalttaste (10) « (l)» fiir 3 Sekunden, dabei héren Sie
ein Tonsignal und startet die automatische Systemspiilung.
Wahrend der Spilung werden die Spilungssymbole «CLEAN»
auf dem Bildschirm der Bedienungsplatte angezeigt und leuchtet
die Beleuchtung der Kaffeeausgabeeinheit. Nach der Beendigung
der Systemspiilung erléschen die Symbole auf dem Bildschirm,
die Kaffeemaschine schaltet sich aus.

e

GETRANKEZUBEREITUNG

Erwérmen Sie vorher die benutzten Tassen. Stellen Sie dafiir die
Tassen auf die Aufheizplatte (6), wahrend des Kaffeemaschinen-
betriebs erwarmt sich die Aufheizplatte (6), indem sie die Tassen
dabei erwéarmt.

Um ein hochwertiges Getrank zu erhalten, beachten Sie folgende
Empfehlungen:

— Wahrend der Zubereitung von Getranken stellen Sie zuerst den
Mahlgrad der Kaffeemiihle ein. Die Mahlgradeinstellung ist im
Abschnitt <FUNKTIONALITAT» beschrieben.

Vor der Zubereitung von Cappuccino, Latte, HeiRmilch oder
Milchschaum lesen Sie unbedingt die Abschnitte «Milchwahl»,
«Vorbereitung des Milchzufuhrsystems».



— Sie konnen die Einstellungen der Zubereitung
Kaffeegetranken nur wahrend der Zubereitung andern.

Anmerkung: Wéhrend der Zubereitung von Kaffeegetrénken und
HeiBwasser-/Milchzufuhr leuchtet die Beleuchtung der Kaffeeaus-

gabeeinheit.

von

Zubereitung von Espresso

1. Stellen Sie eine geeignete Kaffeetasse auf das Metallgitter der
Tropfschale (11) und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9) (Abb. 6).

. Driicken Sie die Taste «Espresso» «E», um die Zubereitung
zu beginnen (Abb. 7).

. Stellen Sie die erforderliche Menge und das Volumen von Mahl-
kaffee wahrend der Getrankezubereitung ein, dabei werden die
Werte der eingestellten GroRen in digitaler Form auf dem Bild-
schirm der Bedienungsplatte (7) angezeigt.

Wahrend des Betriebs der Kaffeemihle (das Symbol «g» wird im

oberen rechten Teil des Bildschirms angezeigt) driicken Sie die Tas-

te «#+» oder «-», um die Menge von Mahlkaffee in Gramm einzustel-
len. Beim Aufbriihen von Kaffee (die Symbole «ml» werden im obe-
ren rechten Teil des Bildschirms angezeigt) driicken Sie die Taste

«+» oder «-», um das Volumen des aufzubriihenden Kaffees in Milli-

litern einzustellen. Driicken Sie die Taste «x2» « », um 2 Tassen

Kaffee zuzubereiten. Um den Zubereitungsprozess zwangslaufig zu

beenden, driicken Sie die Taste «Ausgang» «[S[&».

Zubereitung von Americano

1. Stellen Sie eine geeignete Kaffeetasse auf das Metallgitter der
Tropfschale (11) und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9) (Abb. 6).

. Driicken Sie die Taste «Americano» «», um die Zuberei-
tung zu beginnen (Abb. 8).

. Stellen Sie die erforderliche Menge und das Volumen von Mahl-
kaffee wahrend der Getréankezubereitung ein, dabei werden die
Werte der eingestellten GroRen in digitaler Form auf dem Bild-
schirm der Bedienungsplatte (7) angezeigt.

Wahrend des Betriebs der Kaffeemuhle (das Symbol «g» wird im

oberen rechten Teil des Bildschirms angezeigt) driicken Sie die

Taste «+» oder «-», um die Menge von Mahlkaffee in Gramm ein-

zustellen. Beim Aufbriihen von Kaffee (die Symbole «ml» werden

im oberen rechten Teil des Bildschirms angezeigt) driicken Sie

die Taste «+» oder «-», um das Volumen des aufzubriihenden

Kaffees in Millilitern einzustellen. Wahrend der Wasserzufuhr (die

Symbole «ml» werden im oberen rechten Teil des Bildschirms

angezeigt) driicken Sie die Taste «+» oder «-», um die Menge

der Wasserzufuhr in Millilitern einzustellen. Driicken Sie die Taste

«X2» «», um 2 Tassen Kaffee zuzubereiten. Um den Zube-
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reitungsprozess zwangslaufig zu beenden, driicken Sie die Taste
«Ausgang» «»A

HeiBwasserzufuhr

1. Stellen Sie eine geeignete Kaffeetasse auf das Metallgitter der
Tropfschale (11) und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9) (Abb. 6).

. Driicken Sie die Taste «HeiBwasser/-milch» «“», um die
HeiBwasserzufuhr zu beginnen (Abb. 9).

. Wenn das HeiBwasser in der Tasse die gewiinschte Menge
erreicht, driicken Sie die Taste «Ausgang» «» auf der
Bedienungsplatte, um den Prozess zu beenden. Die maximale
Menge der HeiRwasserzufuhr ist 250 ml.

Anmerkung: Die HeiBwasserzufuhr stoppt automatisch, wenn die

Menge in der Tasse 250 ml erreicht.

Zubereitung von HeiBmilch

1. Stellen Sie eine geeignete Kaffeetasse auf das Metallgitter der
Tropfschale (11) und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9) (Abb. 10).

2. Bereiten Sie den Milchbehélter vor. Setzen Sie ein Ende des
Rohrs (17) in den Deckel des Behalters (15) ein.

GielRen Sie Milch in den Behalter (16) ein und schlieRen Sie den

Deckel zu. Setzen Sie das zweite Ende des Rohrs in die Offnung

des Milchschaumers (8) ein (Abb. 10).

Anmerkung: Wenn das Fassungsvermégen des Milchbehélters

nicht gentigt, kénnen Sie einen Behélter gréBeren Fassungsver-

mégens benutzen. In diesem Fall setzen Sie das Endstiick des

Milchrohrs (18) in die Offnung des Milchschaumers (8) ein und sen-

ken Sie das lose Ende des Rohrs in den Milchbehélter.

3. Driicken und halten Sie die Taste «HeiBwasser/-milch» «n»
fiir mehr als 3 Sekunden, um die Erwarmung zu beginnen, dabei
wird die zuriickgezahlte Zeit der Erwérmung in Sekunden auf dem
Bildschirm der Bedienungsplatte (7) angezeigt (das Symbol «S»
wird im oberen linken Teil des Bildschirms angezeigt) (Abb. 9).

Nach der Erwarmung beginnt die HeiBmilchzufuhr.

Sie ko die HeiBmilchzufuhr nach dem Timer des Riickab-

zédhlens kontrollieren. Anmerkung: Die HeiBmilchzufuhr stoppt

automatisch nach 60 Sekunden.

4. Wenn die Heimilch in der Tasse die gewiinschte Menge er-
reicht, driicken Sie die Taste «Ausgang» «[[8}» auf der Be-
dienungsplatte (7), um den Prozess zu beenden.

Zubereitung von Cappuccino

1. Stellen Sie eine geeignete Kaffeetasse auf das Metallgitter der
Tropfschale (11) und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9) (Abb. 10).
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2. Setzen Sie den Milchbehélter ein oder benutzen Sie einen an-
deren Behalter mit Milch, wie es im vorherigen Abschnitt be-
schrieben ist.

. Driicken Sie die Taste «Cappuccino/Latte» «H», um die Zu-
bereitung zu beginnen (Abb. 11).

. Stellen Sie die erforderliche Menge und das Volumen von Mahl-
kaffee, die Zeit der Milchschaumzufuhr nach Ihren Winschen
wahrend der Getrankezubereitung ein, dabei werden die Werte
der eingestellten GroRen in digitaler Form auf dem Bildschirm
der Bedienungsplatte (7) angezeigt.

Wahrend des Betriebs der Kaffeemiihle (das Symbol «g» wird im

oberen rechten Teil des Bildschirms angezeigt) driicken Sie die

Taste «+» oder «-», um die Menge von Mahlkaffee in Gramm ein-

zustellen. Wahrend der Milchschaumzubereitung (das Symbol «S»

wird im oberen linken Teil des Bildschirms angezeigt) driicken Sie

die Taste «+» oder «-», um die Zeit der Milchschaumzufuhr in Se-
kunden einzustellen.

Beim Aufbriihen von Kaffee (die Symbole «ml» werden im oberen

rechten Teil des Bildschirms angezeigt) driicken Sie die Taste «+»

oder «-», um das Volumen des aufzubriihenden Kaffees in Milli-

litern einzustellen.

Um den Zubereitungsprozess zwangslaufig zu beenden, driicken

Sie die Taste «Ausgang» «g3=2».

Zubereitung von Latte

1. Stellen Sie eine geeignete Kaffeetasse auf das Metallgitter der
Tropfschale (11) und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9) (Abb. 10).

. Setzen Sie den Milchbehélter ein oder benutzen Sie einen an-
deren Behélter mit Milch, wie es im vorherigen Abschnitt be-
schrieben ist.

. Driicken und halte Sie die Taste «Cappuccino/Latte» «H» fur
mehr als 3 Sekunden, um die Zubereitung zu beginnen (Abb. 11).

Unten finden Sie eine Tabelle mit Betriebseinstellungen (St:

d

4. Stellen Sie die erforderliche Menge und das Volumen von Mahl-
kaffee, die Zeit der Milchschaumzufuhr nach Ihren Wiinschen
wahrend der Getrénkezubereitung ein, dabei werden die Werte
der eingestellten GroRen in digitaler Form auf dem Bildschirm
der Bedienungsplatte (7) angezeigt.

Wahrend des Betriebs der Kaffeemiihle (das Symbol «g» wird im

oberen rechten Teil des Bildschirms angezeigt) driicken Sie die

Taste «+» oder «-», um die Menge von Mahlkaffee in Gramm ein-

zustellen.

Beim Aufbriihen von Kaffee (die Symbole «ml» werden im oberen

rechten Teil des Bildschirms angezeigt) driicken Sie die Taste «+»

oder «-», um das Volumen des aufzubriihenden Kaffees in Milli-

litern einzustellen.

Wahrend der Milchschaumzubereitung (das Symbol «S» wird im

oberen linken Teil des Bildschirms angezeigt) driicken Sie die Tas-

te «+» oder «-», um die Zeit der Milchschaumzufuhr in Sekunden
einzustellen.

Um den Zubereitungsprozess zwangslaufig zu beenden, driicken

Sie die Taste «Ausgang» «[5J&».

Milchwahl fiir die Milchschaumzubereitung

Es wird empfohlen, ungekochte natiirliche Kuhmilch oder Soja-
milch, sowie Vollmilch, als auch pasteurisierte Milch oder ESL-
Milch zu benutzen. Die ESL-Milch wird besser geschlagen. Die
Milch soll den maximalen EiweiRgehalt haben.

Der EiweiRgehalt iber 3% ist wiinschenswert. Sowie Magermilch,
als auch 6% Milch kann benutzt werden. Fir Cappuccino ist fette
mindestens 3% Milch, fiir Latte 1,5-2,5% Milch bevorzugt.

Je hoher der Fettgehalt ist, desto dichter, siiBer und haltbarer ist
der Schaum. Die Milch soll héchst kalt 2-6°C sein. Das heilt aus
dem Kuhlschrank. Das wirkt sich besonders aufs Schlagen aus.
Je warmer die Ausgangsmilch ist, desto schlechter wird sie ge-
schlagen.

1gen) und hen Anderung der Einstellungen

fur die Zubereitung jedes Getrénks

9

g:re_a_i::::ung des x::‘l: (;hnenge- x:lflf‘;:":fs fertigen Milchschaum, ml | Temperatur, °C | HeiBwasser, ml
Espresso 9-11 20-250 - 75-95 -
Standardeinstellung 10 40 - 90 -
Americano 9-11 20-250 - 75-95 0-250
Standardeinstellung 10 60 - 90 80
Cappuccino 9-11 20-250 15-60 75-95

Standardeinstellung 10 45 30 90
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g::re_a_i:::ung des x;‘x: oghnenge- lefl;;:?:‘fs fertigen Milchschaum, ml | Temperatur, °C | HeiBwasser, ml
Latte 9-11 20-250 15-60 75-95
Standardeinstellung 10 45 30 90
HeiRwasser - - - - -
Standardeinstellung - - - - 250
Milch - - 15-60 - -
Standardeinstellung - - 60 - -

SPULUNG

1. Stellen Sie eine geeignete Kaffeetasse auf das Metallgitter der
Tropfschale (11) und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9) (Abb. 6).

. Um den Prozess zu beginnen, driicken Sie die Taste «Spii-
lung» «» und halten Sie flir mehr als 3 Sekunden, bis
Sie 3 kurze Tonsignale horen (Abb. 12). Die Kaffeemaschine
benutzt etwa 45 ml Wasser und schaltet seine Zufuhr nach der
Spiilung automatisch ab. Wahrend der Systemspiilung werden
die Symbole «CLEAN» auf dem Bildschirm der Bedienungs-
platte angezeigt und leuchtet die Beleuchtung der Kaffeeaus-
gabeeinheit. Nach der Systemspiilung geht die Kaffeemaschi-
ne in den Bereitschaftsbetrieb.

FUNKTIONALITAT

Vorwéarmung von Tassen

Um Geschmacks- und Aromaeigenschaften von zubereiteten Ge-
tranken zu halten, wird es empfohlen, die Tassen vor dem Befiillen
zu erwarmen. Dafiir befindet sich eine spezielle Aufheizplatte (6)
im Oberteil der Kaffeemaschine.

Kaffeemahlgradeinstellung

Um ein hochwertiges Kaffeegetrank zuzubereiten, stellen Sie zu-
nachst den Mahlgrad der Kaffeebohnen gemaR dem Réstgrad der
Kaffeebohnen ein, die Sie benutzen (es ist empfehlenswert, die
Kaffeebohnen des mittleren Réstgrades zu benutzen).

Mit dem Mahlgradregler der Kaffeemihle konnen Sie 5 feste
Mahlgrade fiir Kaffeebohnen einstellen, wobei 1 - der minimale
Mahlgrad (feine Mahlung) und 5 - der maximale Mahlgrad (grobe
Mahlung) ist. Der Griff des Mahlgradreglers (4) befindet sich im
Bohnenbehalter (5) (Abb. 2).

Offnen Sie den Deckel des Bohnenbehélters (3) und stellen Sie
vor dem ersten Mahlen den Griff des Reglers (4) in die Position
3 (Abb. 2). Driicken Sie die Taste «Espresso» «ﬂ», um die Zu-
bereitung zu beginnen (Abb. 7), und warten Sie ab, bis das Ge-

trank zubereitet wird. Bewerten Sie die Qualitat des zubereiteten
Getrénks.

Wenn der Kaffee zu stark ist und der Kaffeefluss aus der Kaffee-
ausgabeeinheit (9) zu langsam (behindert) ist, erhdhen Sie den
Mahlgrad leicht, drehen Sie den Griff des Mahlgradreglers (4) in
die Position 4. Driicken Sie die Taste «Espresso» und warten Sie
ab, bis das Getrank zubereitet ist.

Das Ergebnis der Einstellungsénderung kénnen Sie erst nach der
Zubereitung von 2-3 Tassen Kaffee beurteilen.
ACHTUNG! Stellen Sie bei Ver g der Kaff
den Kaffeemahlgrad nur ein, wenn die Kaffeemiihle lauft. An-
dernfalls kann das Gerét beschédigt werden.

Der Mahlgrad des Kaffees héngt direkt vom Réstgrad ab. Verwen-
den Sie einen feineren Mahlgrad fiir stark gerosteten Kaffee und
einen gréberen Mahlgrad fiir leichter gerdsteten Kaffee.

i

Allgemeine Regel fiir die Einstellung der Kaffeemiihle

Wenn der Kaffeestrom aus der Kaffeeausgabeeinheit (9) wah-
rend der Zubereitung sehr langsam ist (der Kaffee ist zu fein
gemahlen und der Kaffeegeschmack ist zu stark), drehen Sie
den Griff des Mahlgradreglers (4) langsam im Uhrzeigersinn
in die nachste Position, um den Mahlgrad gréber einzustellen.
Wenn bei der Kaffeezubereitung der Kaffeefluss sehr schnell
und sehr hell ist (der Kaffee ist zu grob gemahlen und der
Geschmack des Kaffees ist sehr schwach), drehen Sie den Griff
des Mahlgradreglers (4) langsam gegen den Uhrzeigersinn, um
den Mahlgrad feiner einzustellen.

Erweiterung des Einstellungsbereichs der Kaffeemiihle

Wenn bei der Verwendung von einigen Kaffeesorten die Qualitat
des zubereiteten Getranks Ihnen nicht geféllt und der Einstellungs-
bereich des Kaffeebohnenmahlgrads dabei nicht geniigend ist,
kénnen Sie den Mahlgrad in weiteren Grenzen andern.

Wenn Sie einen groberen Mahlgrad wiinschen, driicken Sie in das
Zentrum des Griffs des Reglers (4) mit dem dinnen Schrauben-
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dreher (Abb. 20). Indem Sie den Schraubendreher in solcher Posi-
tion halten, drehen Sie den Griff des Reglers im Uhrzeigersinn um
einen Knacken (aus der Position 5 in die nachste Position) und las-
sen Sie den Schraubendreher los. In solcher Position des Reglers
sind lhnen noch 4 grébere Mahlgrade zuganglich.

Um zu dem vorherigen Einstellungsbereich zurlickzukehren, dri-
cken Sie in das Zentrum des Griffes des Reglers (4) und stellen Sie
den Griff des Reglers in die Position 5 ein.

Wenn Sie einen feineren Mahlgrad wiinschen, driicken Sie in das
Zentrum des Griffes des Reglers (4). Indem Sie den Schraubendre-
her in solcher Position halten, drehen Sie den Griff des Reglers ent-
gegen dem Uhrzeigersinn um einen Knacken (aus der Position 1
in die nachste Position) und lassen Sie den Schraubendreher los.
In solcher Position des Reglers sind lhnen noch 4 feinere Mahl-
grade zuganglich.

Um zu dem vorherigen Einstellungsbereich zuriickzukehren, dri-
cken Sie in das Zentrum des Griffes des Reglers (4) und stellen Sie
den Griff des Reglers in die Position 1 ein.

Anmerkung: Legen Sie zu viele Kaffeebohnen oder zu lange
Kaffeebohnen in den Kaffeebohnenbehélter nicht: zu lange Kaffee-
bohnen verschlechtern die Kaffeequalitat, zu viele Bohnen werden
nald (besonders beim nassen Wetter), was den Betrieb der Kaf-
feemiihle beeintréchtigt, der Mahlkaffee kommt aus der Kaffee-
muhle nicht, der Kaffee wird nicht aufgebriiht oder zu schwach
aufgebriiht.

Vorbereitung des Milchzufuhrsystems

Stellen Sie den Milchschaumer (8) in die Kaffeeausgabeeinheit
(9) ein (Abb. 21) ein, wenn er friiher nicht eingestellt worden ist,
oder priifen Sie die Richtigkeit der Einstellung.

Indem Sie die Kaffeeausgabeeinheit (9) halten, driicken Sie
auf den Milchschéaumer (8) von unten nach oben von jeder
Seite bis zum Einrasten (Abb. 22). Vergewissern Sie sich,
dass der Milchschaumer (8) von den Halterungen in der
Kaffeeausgabeeinheit (9) sicher gefestigt ist.

Anmerkung: Der Milchschdumer (8) hat eine Einlasséffnung von
der rechten Seite fiir die Einstellung des Milchrohrendstiicks.

ANZEIGEN UND WARNUNGEN

Wahrend des Betriebs der Kaffeemaschine kdénnen folgende
Informationssymbole auf der Bedienungsplatte (7) erscheinen
(Abb. 13).

1. Mangel an Kaffeebohnen. Wenn das Symbol «.» erscheint,
bedeutet es, dass es an Bohnen in der Kaffeemiihle mangelt. Ge-
ben Sie bitte Kaffeebohnen zu!

2. Doppeltasse. Wenn das Symbol «-» erscheint, bedeutet
es, dass die Doppeltasse aktiviert ist. Das gewahlte Getrank wird

zweimal zubereitet (die Zubereitung der zweiten Tasse wird unter-

brochen, wenn es an Kaffeebohnen in dem zubereitenden Getrank

mangelt).

3. Die Tiir ist offen. Wenn das Symbol «-» erscheint, weist es

darauf hin, dass die rechte Tur offen ist, priifen Sie die rechte Tir.

4. Wassermangel. Wenn das Symbol «-» erscheint, bedeutet

es, dass es an Wasser im Wasserbehalter mangelt, priifen Sie, ob

es genug Wasser darin gibt.

5. Fehlende Briiheinheit. Wenn das Symbol «-» erscheint, be-

deutet es, dass die Briiheinheit nicht eingestellt oder nicht richtig

eingestellt ist.

6. Kaffeesatzbehalter

Wenn das Symbol «-» erscheint:

1) weist es darauf hin, dass der Kaffeesatzbehélter nicht einge-
stellt oder nicht richtig eingestellt ist.

2) weist es darauf hin, dass der Kaffeesatzbehalter voll ist und es
notwendig ist, ihn zu reinigen.

(StandardmaRig schlagt das System vor, den Kaffeesatzbehélter

einmal pro 8 Tassen Kaffee zu reinigen).

7. Kalkentfernung. Wenn das Symbol «-» erscheint, bedeutet

es, dass es notwendig ist, Kalk aus dem Wasserzufuhrsystem der

Kaffeemaschine zu entfernen.

8. Warnung iiber den Wassermangel im System. Wenn das

rechteckige Symbol «» auf dem Bildschirm der Be-

dienungsplatte erscheint, bedeutet es, dass Wasser durch das

innere Wasserzufuhrsystem der Kaffeemaschine nicht geht. Ver-

gewissern Sie sich, dass es Wasser im Wasserbehalter gibt und

der Wasserbehalter richtig eingestellt ist, driicken Sie die «Me-

nii»-Taste «», um die Wasserzufuhrpumpe fiir die Entfernung

der Luftblase aus dem Wasserzufuhrsystem wieder zu starten.

MENU UND EINSTELLUNGEN DER KAFFEEMASCHINE

Im Bereitschaftsbetrieb driicken und halten Sie die «Menii»-Taste
«[BI&» fiir 3 Sekunden (Abb. 14), um die Einstellungsmenii auf-
zurufen, dabei wird die Schnittstelle der Temperaturregelung auto-
matisch aktiviert (Abb. 15).

Indem Sie nacheinander die «Menii»-Taste «» driicken,
konnen Sie die Schnittstelle der Zeitregelung der automatischen
Kaffeemaschineabschaltung aufrufen, die Einstellungen der Ge-
trankezubereitung auf die Betriebseinstellungen zuriicksetzen, den
Entkalkungsbetrieb aktivieren, dabei:

um die Zeit der automatischen Abschaltung einzustellen, dri-
cken Sie die «Menii»-Taste einmal.

um zu den Betriebseinstellungen riickzuschalten, driicken Sie
die «Menii»-Taste zweimal.

um den Entkalkungsbetrieb zu aktivieren, driicken Sie die
«Menii»-Taste dreimal.



— um das Meni der Einstellungen zu verlassen, driicken Sie die
«Menii»-Taste flinfmal.

Anmerkung: Wenn Sie wéhrend 15 Sekunden keine Taste auf

der Bedienungsplatte (7) gedriickt haben, erténen zwei kurze

Tonsignale und geht die Kaffeemaschine wieder in den Bereit-

schaftsbetrieb.

Betrachten wir stufenweise Einstellung der Kaffeemaschine.

1. Temperatureinstellung. Nach dem Aufruf des Einstellungs-

menis wird die Schnittstelle der Temperaturregelung aktiviert

(Abb. 15). Driicken Sie die Taste «+» oder «-», um die Kaffeetem-

peratur zu erhéhen oder zu verringern. Der zugéngliche Bereich

der Temperaturregelung ist 75-95°C mit dem Schritt von 5°C. Zur

Bestatigung driicken Sie die «Menii»-Taste «[BJ&» und gehen

Sie zum néchsten Schritt tber.

2. Einstellung der Zeit der hen Abschaltung. Nach

der Bestatigung der Temperatureinstellung wird die Schnitt-

stelle der Einstellung der Zeit der automatischen Abschaltung

(Abb. 16). Dricken Sie die Taste «+» oder «-», um die Zeit der

automatischen Abschaltung zu wahlen, sie kann auf 0,5 Stunden,

1 Stunde, 2 Stunden... 24 Stunden eingestellt werden. Zur Be-

stétigung driicken Sie die «Menii»-Taste «[BJ&» und gehen Sie

zum nachsten Schritt (iber.

3. Riickschalten zu Betriebseinstellungen. Nach der Bestéati-

gung der Einstellung der Zeit der automatischen Abschaltung der

Kaffeemaschine wird die Schnittstelle des Riickschaltens zu Be-

triebseinstellungen (Abb. 17) aktiviert. Zur Bestatigung driicken

Sie die Taste «OK» «», dabei wird das Riickabzahlen auf

dem Bildschirm der Bedienungsplatte (7) angezeigt.

Nach dem Riickabzéhlen erténen zwei kurze Tonsignale und die

Kaffeemaschine geht in den Bereitschaftsbetrieb.

4. Kalkentfernung. Zur Kalkentfernung verwenden Sie spezielle

Reinigungsmittel fiir Kaffeemaschinen in Form von Fliissigkeiten

oder Tabletten. Es wird empfohlen, etwa 1,5 | Reinigungslésung

vorzubereiten.

A. GieRen Sie ein Entkalkungsmittel in den Behélter mit saube-
rem Wasser ein und warten Sie ab, bis es vollig auflost.
Verwenden Sie Entkalk 'gem:'-jB den Emp
gen des R stellers!

. Offnen Sie den Deckel (1) des Wasserbehalters (2) und gie-

Ren Sie darin 3/4 der vorbereiteten Menge des Reinigungs-
mittels ein, dann gieBen Sie sauberes Wasser in den Behalter
bis zum maximalen Stand hinzu.
Stellen Sie einen geeigneten Behalter mit dem Fassungsver-
madgen nicht weniger als 1,5 | auf das Metallgitter der Tropf-
schale (11) auf und regeln Sie die Hohe der Kaffeeausgabe-
einheit (9).

Rl
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C. Im Bereitschaftsbetrieb driicken und halten Sie die «Me-
nii»-Taste «» fir 3 Sekunden, um die Einstellungs-
menil aufzurufen, und dann driicken Sie die «Menii»-Taste
«[B®» noch dreimal und gehen Sie in die Schnittstelle der
Kalkentfernung uber, dabei erscheint das Symbol «-» auf
dem Bildschirm der Bedienungsplatte (Abb. 18). Um den Pro-
zess zu starten, driicken Sie die Taste «OK» «» (Abb. 18).

. Wahrend der Kalkentfernung tritt das Reinigungsmittel ab-
wechselnd aus den Offnungen der Kaffeeausgabeeinheit (9)
in den vorbereiteten Behélter aus, dabei blinkt das Symbol
«[@@». Wenn das Symbol «[&]» auf dem Bildschirm blinkt
und Tonsignale ertonen, gieRen Sie das gebliebene Drittel
des Reinigungsmittels in den Wasserbehalter und gieen Sie
sauberes Wasser darin bis zum maximalen Stand hinzu. Der
Kalkentfernungsprozess wird automatisch fortgesetzt. Nach
der Beendigung des Prozesses erscheinen zwei Symbole
«[&@» und «[&@]» auf der Bedienungsplatte (7). Die System-
splilung ist erforderlich.

. Nehmen Sie den Wasserbehalter heraus und gielen Sie die
Reinigungsmittelreste daraus ab. Spiilen Sie den Behalter mit
Leitungswasser, stellen Sie ihn wieder in die Kaffeemaschi-
ne ein und gieRen Sie sauberes Wasser bis zum maximalen
Stand ein. Nach der Wassereinfiillung beginnt die Systemspu-
lung automatisch, dabei blinkt das Symbol «|

. Wenn die Kaffeemaschine sauberes Wasser braucht, blinkt
das Symbol «-» auf dem Bildschirm, fiillen Sie den Behal-
ter mit sauberem Wasser an, um die Spiilung zu beenden.

Nach der Systemspiilung ertdnen zwei kurze Tonsignale und die

Kaffeemaschine geht in den Bereitschaftsbetrieb automatisch.

PERIODISCHE KAFFEEMASCHINEPFLEGE
Abnehmen/Aufstellen der Hauptteile der Kaffeemaschine
Die Besonderheiten des Abnehmens/Aufstellens der Hauptteile
der Kaffeemaschine sind auf Abb. 19 gezeigt.

Achtung: bei der Neueinstellung der Briiheinheit (13) héren Sie
ein typisches Knacken der Halterung in der richtigen Position.
Wenn Sie kein typisches Knacken héren, nehmen Sie die Briih-
einheit wieder ab. (Wéhrend der Einstellung der Briiheinheit (13)
lassen Sie die Vorspriinge im Untersatz der Briiheinheit und die
entsprechenden Aussparungen in der Kaffeemaschine zusam-
menfallen, danach schieben Sie sie bis zum Einrasten zu.)
Achtung: Priifen Sie, ob sich der Wasserbehélter auf der Héhe
der oberen Flache der Kaffeemaschine befindet. Wenn nicht,
driicken Sie auf den Wasserbehélter, bis Sie ihn véllig zuriick
aufstellen.

Téagliche Pflege ist wichtig fiir Haltbarkeit und ausgezeichneten
Geschmack.
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Es ist nicht gestattet, die Geschirrspiil hine fiir Reinigung von en Teilen zu benutzen!
Pflegeobjekt Pflegemethoden Andere
Briiheinheit (13) 1. Nehmen Sie die Briiheinheit ab, spiilen Sie | Es ist mdglich, mit professionellen Tabletten

sie mit Leitungswasser von oben, entfernen
Sie den Kaffeesatz von der Oberflache des
Filters auf dem Driicker. Wir schlagen lhnen
vor, ihn manuell alle 3 Tage zu reinigen! Ent-
fernen Sie das Schmierdl von der unteren und
mittleren Seite der Briiheinheit nicht.

fur Reinigung der Briiheinheit von Kaffeedlen* zu
benutzen - nehmen Sie die Briiheinheit aus der Kaffee-
maschine heraus und legen Sie die Reinigungstablette
in das Fach fiir Mahlkaffee, stellen Sie die Briiheinheit
zuriick auf und bereiten Sie eine groRle Tasse Espresso
zu (stellen Sie ein maximales Fassungsvermdgen ein).
Dann nehmen Sie die Briiheinheit heraus und entfernen
Sie die Reste manuell.

Milchschaumer
und Milchbehalter

1. Es ist erforderlich, den Milchschaumer

und Milchbehélter nach jeder Zubereitung

von Milchschaum rechtzeitig zu reinigen.
Reinigungsmethode: GielRen Sie sauberes
Wasser in den Milchbehalter ein und benutzen
Sie die Funktion der Milchschaumzubereitung
fir unmittelbare Reinigung.

2. Nehmen Sie den Milchbehélter ab und reini-
gen Sie ihn jeden Tag nach dem Gebrauch.

Tropfschale (11)
und Kaffeesatz-

Nehmen Sie die Tropfschale und den Kaffee-
satzbehalter jeden Tag nach dem Gebrauch

aus dem Inneren zu entfernen.

Wenn sich im Kaffeebohnenbehalter viel Kaf-
feedl gebildet hat, bedeutet es, dass es viel
Kaffeedl in der Kaffeemiihle auch geben kann,
reinigen die Kaffeemliihle rechtzeitig, wenn sie
nicht richtig funktioniert.

behalter (12) heraus, splilen Sie sie mit Leitungswasser und

danach wischen Sie sie ab. Das Pflegeinter-

vall darf nicht mehr als zwei Tage sein!
Wasserbehal- Mit Leitungswasser alle 3 Tage spiilen.
ter (2)
Kaffeebohnen- Reinigen Sie den Kaffeebohnenbehélter Es ist moglich, mit professionellen Tabletten fiir
behalter (5)/ wochentlich, bitte, benutzen Sie ein weiches Reinigung der Kaffeemiihle von Kaffeedlen/Resten* zu
Kaffeemiihle trockenes Tuch, um das Kaffeedl/die Reste benutzen - legen Sie die Reinigungstablette in den Kaf-

feebohnenbehélter, bereiten Sie eine Tasse Espresso
zu (stellen Sie eine maximale Mahlmenge ein). Dann

nehmen Sie die Briiheinheit heraus und entfernen Sie
die Reste manuell.

Mahlkaffeezufuhr-
kanal

Es wird empfohlen, die rechte Tir jede Woche
zu 6ffnen, die Britheinheit herauszunehmen
und den Mahlkaffeezufuhrkanal (iber der
Ausgangsposition der Briiheinheit mit einem
weichen Tuch zu reinigen.

*- verwenden Sie geméal den Empfehlungen des Reinigungsmittelherstellers!




AUFBEWAHRUNG

— Bevor Sie das Gerat zur Aufbewahrung wegnehmen, tren-
nen Sie es vom Stromnetz ab und lassen Sie es vollstandig
abkiihlen.

Reinigen Sie das Gerat.

Es ist nicht gestattet, das Gerat an den Orten mit der Temperatur
unter 0°C zu lassen, zu benutzen und aufzubewahren.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen und fir
Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

TRANSPORT

— Bewahren Sie die Herstellerverpackung der Kaffeemaschine fiir
ihren weiteren sicheren Transport.

Entfernen Sie das ganze Wasser aus der Kaffeemaschine
und ihren inneren Teilen, trocknen Sie sie mit einem weichen
Tuch ab.

LIEFERUMFANG

Kaffeemaschine — 1 Stk.

Weiche Biirste flir Reinigung der Briiheinheit — 1 Stk.
Ersatzsilikonringe-Set fiir Briiheinheit — 1 Stk.
Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1100-1350 W
Fassungsvermdgen des Wasserbehélters: 1,1 L

ENTSORGUNG

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer des
Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen Sie diese
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht weg, geben
Sie das Geréat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere
Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfélle sind
unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsmanig zu entsorgen.
Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts erhalten Sie
bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst
oder beim Geschaft, wo Sie dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion und
die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflussende techni-
sche Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu veréndern, deswe-
gen kann sich die Betriebsanleitung vom Gerét gering unterscheiden.
Bei Feststellung solcher Unterschiede bitte teilen davon per E-Mail
info@rondell.ru fiir eine aktualisierte Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betréagt 3 Jahre

]

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie 2014/30/
EU und der Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU.






Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.

@»



®

Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCTIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMeHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMENR 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

463- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
Kodpemawmna RDE-1118

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuithblil Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bIN10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsy) 2006 ropa. month) 2006.
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KynoH/Coupon N23

463-| |

Mopenb/Model:

Kodpemawmna RDE-1118

CepuiiHblit Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair:

Kynon/Coupon N22

463-| |

Mopgens/Model:

Kodemawmna RDE-1118

CepuiiHbiii Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOSIHEHNS pemMoHTa/
Repair completion date:

Bug pemoHTta/Type of repair:

KynoH/Coupon N21

463-|

Mopenb/Model:

Kodemawmna RDE-1118

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:
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