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PYCCKUWM oo

MSACOPYEKA RDE-1457
Mscopybka npefHa3HaveHa Ans nepepaboTky NPOAYKTOB 1
NPUroTOBNIEHUS fOMALLHKX nonydabprkaTos.

OMUCAHUE

J10TOK Ans NPOAYKTOB

KHonka 610kMpoBky paboyein 4acTu Macopyokm
Pydka nna nepeHocku

Kopnyc msicopy6ku

MNepekniovatens (ON/OFF/REV)

MecTo ycTaHOBKM paboyeli 4acTv MSCOpyoKm
Tonkatesb C NONOCTbIO AJ1S XPaHEHWs HacaaoK
1 CbEMHOW KPBbILLIKOR

8. Kopnyc paboueir 4acTtu msacopybku

9. LHek

10. PewwéTka ans Mmenkow pyoku

11. PewéTka ans cpenHeit pyoku

12. ®ukcrpytoLee KonbLo

13. PeleTka ans KpynHow pyoku

14. KpectoobpasHblii HOX

15. Hacapka ans HabyBkM COCUCOK

16. Hacapnka onsi ke66e

17. KpenneHve Hacanku ans ke66e

Nooswn=

BHUMAHMUE!

ns nononHnTenbHO 3aLmnThl LIenecoobpasHo B Leny nuta-
HWS YCTaHOBUTL YCTPOKCTBO 3alUMTHOro oTkaoqerHus (¥Y30)
C HOMWHaJslbHbIM TOKOM CpaﬁaTblEaHMFl, He rnpesbiarowmm
30 MA; Ans ycTaHOBKYM crieayeT 06paTuUTbCs K CreLUamncTy.

MEPbI BE3OMACHOCTU

Mepen, MCnonb30BaHMEM YCTPONCTBA BHMMATESIbHO MPOYM-

TaliTe MHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaLmmn 1 CoXpaHsinTe eé B Teue-

HWe BCero cpoka akcnayarauun. HenpaeunbHoe obpatleHve

C YCTPOWICTBOM MOXET NMPUBECTU K €r0 NOSIOMKE, MPUYUHEHNIO

BPEeAa NobL30BATENO NN €r0 UMYLLECTBY.

Jlns CHUXEeHWs1 pucka noxapa, Ans HeAOoMyLEeHUs nopaxe-

HUS BNIEKTPUHECKNM TOKOM W [151 3aLLMThI OT APYTVX TPABM BO

BpeMsi paboTbl C SNEKTPUYECKON MSCOPYOKO HEOBXOANMO

coﬁmop,aTb NPUBEAEHHBIE HUKE MEPbI MPEAO0CTOPOXHOCTY.
Mepen nepsbIM BKIOYEHEM Y6eanTeCh B TOM, 4TO Hanpsi-
XEeHWe B 3NeKTPUYECKON CEeTU COOTBETCTBYET paboyemy
HanpsHKeHWo YCTPOMCTBA.

* CeTeBOl LWHYp CHabGXEH «EBPOBWIKOM»; BKAlOYaiiTe ee
B PO3€ETKY, MUMEIOLLLYIO HAAEXHBIN KOHTAKT 3a3eMNIEHUS.

* lcnonb3yiiTe TONbKO Te akceccyapbl, KOTOpble BXOASAT
B KOMMIEKT NOCTABKU.

* s 4McTkM Kopryca MsicopybGku MCMonb3yiiTe cnerka
BJIQXHYIO TKaHb, NOC/IE YEro BLITPUTE KOPMYC HACYXO.

¢ Hwukorpa He ocTaensifiTe paboTatoLLyio Msicopybky 6e3 npu-
cMmoTpa.

* lepen cbGopkoit, pa3bopkoi, a Takxke Mepep 4YUCTKON
MSICOPYOKM CneayeT e€ BbIKIIOUNTb U BbIHYTh BUSIKY CeTe-
BOIO LLIHYpa U3 PO3eTKM.

* YcTaHaBivBaiTe YCTPOWCTBO Ha POBHON, YCTONYMBOW
MOBEPXHOCTW, BAANM OT WCTOYHWKOB Terna, OTKPbITOro
nnameHu, Bnarv 1 npaMbIX COTHEYHbIX nyqe|7|.

* 3anpellaeTcs ycTaHaBnMBaTb YCTPOMCTBO Ha ropsyen
MOBEPXHOCTU WA B HEMOCPeACTBEHHON 6aM30cTn OT
He€ (HanpumMep, PAaoM C ra3oBOW UM INEKTPUHECKON
NANTON, IGO0 OKONO HArpeTon AyXOBKU WU BAPOYHOW
NMOBEPXHOCTH).

* AkkypaTHO o6pallaiTecb C CETEBbIM LUHYPOM, He Aony-
cKaliTe MHOroKpaTHOro ero NepekpyyvBaHus, neproanye-
CKM pacnpsiMnsiiTe CETEBOW LLHYP.

* 3anpeLaeTcs MCMonbL30BaTb CETEBOV LUHYP B KayecTse
PYHKM 115t NEPEHOCKN MSCOPYOKU.

* He ponyckaitTe, 4TOObl CETEBOW LUHYP CBELUMBANCS
CO cTONa, v cneamTe, YTo0bl OH HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK
Me6enu 1 ropsiymx NoBEPXHOCTEN.

¢ [Ina OTCOEOVHEHWUS BUJIKU CETEBOrO LUHYpa OT 31eKTpu-
YECKOI PO3eTKN CreayeT AepXaTbCs 3a BUIKY CETEBOro
LLHYPa, a He 3a CaMm LUHYP.

* He noacoeauHsiite, He OTCOeaMHsTe U He GepuTech 3a
CETeBOW LUHYP UK BUIKY CETEBOTO LUHYPa MOKPLIMY pyKamu,
3T0 MOXET NPUBECTM K YAaPY SNEKTPUYECKIM TOKOM.

* Hu B KOEM cnydae He Morpyxamnte KOpnyc Mscopyoku,
CEeTEBON LUHYP WKW BUNIKY CETEBOrO LUHypa B BOAY WM
B Nl0Bble Apyrue X1aKocTu.

¢ JlaHHOEe YCTPOWCTBO He npefHas3HaveHo ANs UCMONb30-
BaHUA OETbMU.

* He paspelaiiTe geTam npukacatbCsi K YCTPOWCTBY W
K CETEBOMY LLUHYPY BO BpeMsi paboTbl yCTPOWCTBA.

¢ YcraHaBnvBaiiTe YCTPOICTBO BO Bpems paboTkl U B nepe-
pbiBax Mexay pabouvmun upMknamu B Mectax, HeaocCTyn-
HbIX NS fAeTen.

¢ [leTn fONXHbI HAXOAUTLCS MOA MPUCMOTPOM AJIS HeLony-
LLIEHWS Urp C NPUBOPOM.

* W3 coobpaxeHnit 6e30nacHOCTM feTell He OcTaBasinTe
NOMM3TUIEHOBBIE NaKETbI, UCMONb3YEMbIE B KAYECTBe yra-
KoBKM, 6e3 npucmoTpa.

Buumanmne! He paspeluaiite getam wvrpate C rnoimatuie-

HOBbIMM [akeTamu Un yrnakoBO4YHOV rnEHKo. OnacHoCTe

yAayuwbs!

* [pubop He npeaHa3Ha4yeH OIS MCMONL30BaAHUA NMLAMMN
(BK/IOYas [eTein) ¢ NOHWXKEHHBIMU PU3NYECKMU, CEHCOP-
HbIMW 1IN YMCTBEHHbBIMA CNOCOBGHOCTAMU UK npuv oTCyT-
CTBUN Y HUX XXMU3HEHHOrO onbiTa Unn 3HaHVII7I, €CJI1 OHU He
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HaxoAsTCs NoA NPUCMOTPOM WA He NMPOVHCTPYKTUPOBAHbI
06 1cnonb3oBaHumn Npubopa NNLOM, OTBETCTBEHHbLIM 3a KX
6e30MacHOCTb.

¢ [pu NoBpexAeHNM LWHypa NUTaHUs ero 3aMeHy Bo n3be-
XaHWe OnacHOCTU [IOMKHbI MPOV3BOAUTL W3rOTOBUTESb,
cepBucHas cnyx6a nnm nogobHbIA KBanMdUUMPOBaHHbIA
nepcoHan.

* 3anpewaeTcs CaMOCTONTENbHO PEMOHTMPOBATb MpU-
6op. He pasbupaiite npubop CaMOCTOSTENLHO, NMPU BO3-
HUKHOBEHUM NIOBbIX HENCMPABHOCTEN MW NOCAE NafeHNs
YCTPOWCTBA BbIKIIO4UTE MPUBOP U3 ANEKTPUHECKOI PO3ETKU
1 obpaTtutech B N0OON aBTOPU30BAHHBIN (YNOIHOMOYEH-
HbII1) CEPBVCHBIN LEHTP MO KOHTAKTHLIM agpecam, ykasaH-
HbIM B rapaHTUIHOM TasloHe ¥ Ha caiite www.rondell.ru.

* Bo usbexaHvne MNOBPEXAEHWIn NepeBO3UTE YCTPOMNCTBO
TONBKO B 3aBOJICKOI YMNaKOBKE.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B MECTax, HEAOCTYMNHbIX ANs AeTen
W NI0AE C OrpaHnyeHHbIMN BO3MOXHOCTSIMU.

JAHHBIA MPUBOP MPEAHA3SHAYEH )19 UCI1O/Ib30BA-
HWS TOJIbKO B BbITOBbIX YC/IOBUSIX. 3AMPELLAETCS
KOMMEPHYECKOE NCIMOJIb3BOBAHUE W ICINOJIb3OBAHWE
MPUBOPA B NPOV3BO/ACTBEHHBLIX 30HAX U PABO4YUX
TMOMELLIEHUSIX.

BHUMAHMUE!

* [lepen Hayanom pybku Mmsica ob6si3atensHo ybeauTechb
B TOM, 4TO BCE KOCTU 1 U3JTULLKW XNpa yaaneHsbl.

¢ 3anpelaetcs NpoTankuBaTb MPOAYKTbl KakMMU-1MG0
NOCTOPOHHUMW NpeaMeTaMn Uan nanbuamm pyk, nosib-
3yNTeCh TONbKO TONKatenem (7), KOTOpbIi BXOAUT B KOM-
MNEKT NOCTaBKW.

* He nbiTaiitecb nepepabarbiBath MSCOPYOKOM MULLEBbIE
NPOAYKTbl C TBEPALIMU BOMIOKHAMK (Hanpumep, UMOMpPb
VNV XPEH).

* Bo u3bexaHve 06pa3oBaHNsa 3aTOPOB He NpuKaasiBaTe
Ype3MepPHbIX YCUNINIA, NPOTANIKMBAsS MACO Tonkatenem (7).

¢ Ecnu kakoin-nmbo 3acTpsBLLKI TBEPABIN KYCOK NPUBOANT K
OCTaHOBKE BPALLIEHUS LUHEKa U HOXa, HEMENIEHHO BbIK/IIO-
4uTe YCTPOICTBO M NPexXAe YeM NPoaomKMThL paboTy, yaa-
NMTe 3aTop, UCNONb3yst GYHKLMIO BKOYEHUS 0B6paTHOro
BpaLleHus wHeka «<REV» (pesepc).

¢ [lepep M3MeHeHVeM pexrmMa BpaLLeHUst MOTOpa Nepexslio-
yarenem (5), cnenyet foXAATLCS MNOHOM OCTAHOBKU 31eK-
TpomoTopa. OnacHoCTb NoBpexaeHus npubopa.

DYHKUNA ABTOMATUYECKOIO OTKJIIOYEHUSA
* Mscopybka ocHalleHa @yHKUMen aBTOMaTUYeckoro
OTKJIIO4EHVIS PV NEPErPEBE 3NIEKTPOMOTOPA.

... PYCCKMN

¢ [pu neperpese anekTpomMoTopa cpaboTaeT aBTomMaTuye-
CKUIN TEPMOMNPeAOXPaHNTENb, U MACOPYOKA BbIKIIOUUTCS.

* B atom Ccny4yae HeMensIeHHO U3BJIEKUTE BWUJIKY CETEBOro
LLIHYpa U3 3NeKTPUYECKOI PO3ETKU.

* [aiite MsicOpyOKe OCTbITb B TeYeHWEe MPUGNN3UTENBHO
14aca 15 MUHYT (MPU NOBbILLEHHOW TEMMepaTtype B nome-
LLEHWI MOXET NOHAA00UTbCS BOMbLUIE BPEMEHM 15 OCTbI-
BaHWSA 3NIEKTPOMOTOPA), MPeXae H4em BKNOYNTL e€ CHOBA.

* [MooknwounTe MSICOPYOKY K 3NEeKTPUHECKOR CeTn 1 BKI-
yute e€, ecnm Mmsicopybka He BKIIOYAETCs, STO MOXeT
03HauaTtb, 4TO B HEN UMEIOTCH UHbIE NOBPexXaeHus. B atom
crny4ae 1 peMoHTa Mcopybkn Heo6xoaMMO 06PaTNTLCS
B aBTOPU30BaHHbIN (YNOIHOMOYEHHbIN) CEPBUCHBIN LEEHTP
N0 KOHTAKTHbIM agpecam, YKa3aHHbIM B I'apaHTVIVIHOM
TasnoHe v Ha caiite www.rondell.ru.

NoAroToBKA MACOPYBKU K SKCMJTYATALIUU

Mocne TpaHCNOPTUPOBKM UM XPaHEHUs! yCTPOKMCTBA nNpu

MOHMXEHHOV Temneparype He06X0A4MMO BblAEpXaTh €ro

npn KOMHaTHOW Temreparype He MeHee TPEX 4acoB.
M3Bnekute MicopyoKy 1 yaanuTe BCe YnakoBOYHble Marte-
puanbl, NPOTPUTE KOPMYC BNAXHON TKaHbIO, MOCME Hero
BbITPUTE €ro Hacyxo.

* Bce cvémHble petanu (1, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16,
17) npomoiiTe Tenno BOAOW C HEWTPasbHbIM MOIOLLMM
Cpe/iCTBOM, OMONIOCHUTE W nepep, COOPKO TLiaTeNbHO
npocywmre.

CGopka Msicopy6ku

- BctasbTe WHek (9) B kopnyc paboyeit 4actu Mscopyoku (8)
(puc. 1).

- YcTtaHoBwWTE KPeCcToo6pasHblit HOX (14) (puc. 2).

BHuumanume! YctaHasnviBaiite HOX pexyLueri CTOPOHOU Mo

HanpasneHuio K pelétke. Ecnan Hox Oyaet ycraHoBieH

HeﬂpaBMﬂbHO OH He ByaieT BbINOHSTL PYHKLMIO PYOKN.
Bbibepute ogHy Heobxoaumyio peluéTky (10, 11 unmn 13) nycra-
HoBUTE €€ noBepPX HOXa, COBMECTMB BbICTYMbl HA peu.leTKe C
nasamu B KOPMyce rofoBbl MSicopyoku (8) (puc. 3).

— YcTaHoBuTe dukcupyioLlee konbLo (12) n 3akpyTuTte ero
o 4acoBoOW CTperke (puc. 4).

I'Ipnmewanuﬂ.

PewwéTtka ¢ 6onee kpynHbimy otBepcTusimu ( 11, 13) noaxo-

AT Ansi nepepaboTku CbiPOro Msica, OBOLLEM, CyXoppyK-

TOB, Cblpa, PbIObI 1 T.11.

Pewétka ¢ menkumun otsepctusimu (10) noaxoaut ans

nepepaboTku Kak CbIpOro, Tak v MPUroTOBIEHHOro Msica,

PbIObI U T.11.

- YoepxvBas pabouylo 4acTb Msicopybkm (8) ycTaHoBuTe
ee Ha MecTO YCTaHOBKV paboueii yactu Ha kopryce (6).
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[1nsi 4ero HaknoHWTe paboUyio YacTb MICOpYOku Ha 30° OTHO-
cuTensHO kopnyca (4) (puc. 5) n yctaHoBuTe €€ Ha MecTo
YCTaHOBKM paboyeit yacTu (6). MoBepHNTE e€ NPOTUB YacoBOM
cTpenku Ha 30° [0 xapakTepHOoro Luenyka dukcaropa (pvc. 6).
— Ha pactpy6 paboueit 4actu msicopybku (8) yctaHoBuTE
JIOTOK ANst NpOAyKToB (1).
— Pas6opky npoBoauTe B 06paTHOM NOpsiake.

YcTaHoBKa HacaaKu Ans HAGUBKN COCUCOK

— YcraHoBuTe wHek (9) B kopnyc paboyeii 4actT Msico-
py6ku (8).

— YcTaHoBuTe Ha WHek (9) kpecToo6pasHblii HOX (14).

— YcTtaHoBWTe Hacaaky ans Habmeku cocucok (15) (puc. 7).

— YcraHoBuTe duKcupyioLee KobLo (12) u 3akpyTute ero
0 YacoBOWi CTPESIKe.

YcTaHoBKka Hacafku «ke66e»

TMpumeyanume: Vicrionb3yTCs TONLKO Hacaaka v KperieHue

Ans1 kebbe, 6e3 KpecToobpPa3HOro Hoxa v PeLLeTKu.

— YcraHoBuTte wHek (9) B kopnyc paboyeit 4act Msico-
py6km (8).

— YcTaHOBWTE Ha LUHeK Hacaaky «keb6e» (16).

— YcTaHoBUTe kperieHne Hacapku kebbe (17).

— YcTaHoBuTe dukcvpyoLee konbLo (12) n 3akpytute ero
o YacoBoW cTpeske (puc. 8).

OCHOBHbIE MPUHLMUMbI PABOTbI C MICOPYEKOWM

* Mscopy6ka npenHasHadeHa ans nepepabotkm msica 6e3
KOCTEW TONbKO B AOMallHNX YCNOBUSAX.

¢ CobepwiTe yCTPOCTBO 1 YCTAHOBWTE €r0 HA POBHYIO CYXYIO
MNOBEPXHOCTb.

M y6e,qv|Ter B TOM, 4TO BEHTUNIALMOHHbIE OTBEPCTUSA HA KOP-
nyce He 3a610KMPOBaHbI.

* BcraBsbTe BUKY CETEBOrO LUHYPa B 3N1IEKTPUHECKYIO PO3ETKY.

* [locTtaBbTe Mo paboyyio YacTb MAcopyoku (8) noaxoas-
Lyto nocyAy.

* Y6enuTech B TOM, YTO MSCO MOJIHOCTLIO OTTasso, yaanuTe
V3NULLKK XXUpa U KOCTU, NOPEXbTE MSACO Ha KyOUKn nnm
MoJIOCKK Takoro pasamepa, 4To6bl OHW CBOGOAHO MPOXO-
avnu B oTBEpcTre noTka (1).

* Bknounte ycTporCTBO, NepemecTuB nepeknoyarens (5)
B nonoxexue «ON» (BKNOYEHO).

* He TOponsch npoTankuBaiTe MsICO B pacTpyd ronoBbl
Msicopyoku (8) mpu momowm Tonkatens (7). Bo Bpems
paboTbl MCMONbL3yiTe Tonkarenb (7), KOTOPbIA BXOAUT
B KOMMJIEKT NOCTAaBKW.

BHumanume! 3anpelyaeTcs UCMoiL30BaTh A/1s1 NPOTankuBa-

HUS Msica Kakue-mbo NpeameTsl, HU B KOEM Cy4ae He rpo-

TasKnBaiTe Msico pykamu.

i  PY CCKUT e e

* He npunaraite YpeamepHbIX YCUAWIA AN NPOTANKUBAHUS
MsACa Uav ApYyrx npoaykToBs.

* B xope pybku msica moxeT obpasosarbcsi 3aTtop, ANs
yCTpaHeHusi o6pas3oBaBlIErocs 3atopa cneayet BOC-
nonb3oBaTbCst GyHKLMEl 0OPaTHOro BpalLeHUs LuHeka.
[ns nepeknioyeHns B pexxum 06paTHOro BpaLLeHust LiHeka
BbIKIIOUMTE MSICOPYOKY, NepemecTus nepekioyaresns (5)
B nonoxenue «OFF» (BbIK/IIOYEHO), 3aTEM, HE MEHEE YEM
yepe3 30 cek. nepeBeanTe 1 yaepxuBaiiTe nepeknioyatess
(5) B nonoxeHwe «REV» (peBepc).

* Bpems HenpepbIBHO paboTbl yCTPOVCTBA NO nepepaboTke
NPOAYKTOB He OMKHO NpeBbitwath 10 MUHYT.

* [ocne 10 MUHYT HENpepbIBHOM PaboTbl CNEAYET BbIKIIO-
YUTb YCTPONCTBO M AaTb EMY OX/1aAUTLCSH B TedeHune 1 vaca
15 MUHYT, NOCANe Yero MOXHO NPOAONXUTL paboTy.

¢ Kak Tof1bKO Bbl 3aKOH4MTE PaBOTY, BbIKIIOYNTE MSICOPYOKY,
nepemecTmB nepeknioyatens (5) B nonoxexune «OFF»,
OTK/IIOYUTE MSICOPYOKY OT 3NeKTPOCETH, W TONbKO Mocne
3TOro NpucTynaiiTe k eé pasbopke.

NEPEPABOTKA MSAICA

Mpumeyvanus:

- [ns ynyqwenns npouecca nepepaboTku Msica Hape3anTe
ero rnonockamu nam Kybukamm (20 mm x 20 mm x 60 Mm),
WM MOJIOCKM Takoro paamepa, 4Tobbl OHU JIerko rnomeLya-
Jnmck B oTBepcTme soTka (1). 3amopoxerHHoe Msico Heob-
XOAMMO 10THOCTbIO Pa3MOPO3UTh.

— MUcnone3yvite Bo Bpemsi paboTsl Tonkarens (7) (puc. 9),
KOTOprﬁ BXOAUT B KOMIJIEKT [OCTaBku, 3arpeLljaetcs
UCMO/Ib30BATh /151 NPOTA/IKUBAHUS Msica Kakne-mbo rnpes-
METbI, H/ B KOEM CJly4ae He MpoTaskuBanTe MsiCo pykamu.

¢ Kak Tofibko Bbl 3aKOH4UTE paboTy, BbIKIIOYUTE MSCOPYOKY,
nepemecTtvB nepeknoyarens (5) B nonoxenve «OFF»
(BBIKJTIOYEHO) U OTK/IOHMTE ee OT CeTU, U TONbKO Mocne
3TOro npucTynaiire k ee pasbopke.

* [ins cHAatMa pabouelt yacTu mMacopybku (8) Haxmute Ha
KHOMKY 610KMPOBKY (2) 1 cHUMUTE paboyyto YacTb MSCO-
py6Kku, NoBepHyB eé no yacosoit cTpeske (puc. 10).

* [Ins pa3bopku paboyeit HacTn Macopybku OTKpyTUTE PUK-
cupyiowee KonbLo (12) u n3snekute us kopnyca pabo-
yell yacTn Msicopybku ycTaHoBNEeHHylo peluéTky (10, 11
nnu 13), kpecToobpasHblii HOX (14) u WwHek (9).

Ha6ueka cocucok

- [MpuroTosbTe daptu.

— Bbinoxwure rotosbiit hapLu Ha NOTOK ANS NPOAYKTOB (1).

- Wcnonb3yiite ans npurotoBneHus konbacok Hatypasb-
Hylo 0605104Ky, NPeaBapUTENbHO NMOMECTUB €€ B COCYL
C Ténnoi Boaoii Ha 10 MUHYT.



— HatsHuTe pasmsryéHHylo o6onouky Ha Hacagky (15)
1 3aBAXNTE HA KOHLLe 0060/104KM y3en.

— BcTaBbTe CeTeByI0 BUMKY B 3/IEKTPUHECKYIO PO3ETKY.

— Bknounte mMsicopybky, nepemecTus nepeksioyarens (5)
B nonoxexue «ON» (BKOYEHO).

— [Ana nopaum rotoBoro dapLua ncnonb3yiTe Tonkarens (7),
no Mepe 3anosiHeHns 06004KN CABUraiiTe e€ ¢ Hacaakn
(15), no Mepe BbiCbIxaHUst 060104KM CMaYMBaiiTe €€ BOAONA.

— Kak Tonbko Bbl 3aKOH4MTE paboTy, BLIKIUMTE MACOPYOKY,
nepemectuB nepeknoyatens (5) B nonoxeHune «OFF»
(BBIK/IOYEHO), 1 OTKIOYUTE e OT 3NEKTPUYECKON CeTu,
1 TONbKO MOCe 3TOro NpucTynaiiTe k ee pasbopke.

WUcnonb3oBaHue Hacaaku «ke66e»

Ke66e - TpagnumoHHoe GAVMKHEBOCTOYHOE 611010, KOTOpoe
rOTOBSIT U3 MsiCa SITHEHKA, MLWEHUYHOM MYKW 1 CNELWiA, KOTO-
pble pyosiTcs BMecTe, 4ToObl MOAYYUTb OCHOBY AJ1St N3rOTOB-
neHuns nonbix Tpy6oyek. TpyBoUKM HAaNOMHATCA HAYUHKOW 1
obxapuBatoTcs Bo GpuTiope.

OKCMNEPUMEHTUPYS C HA4YMHKON Anst TPyOOoUeK, MOXHO roTo-
BUTb Pa3nnyHble Aenvkarechl.

MpuroToBLTE OCHOBY AJ1S 0601104KM

— BbInoxwTe roToByio OCHOBY AJ1si 06004KM Ha NOTOK As
npoaykTos (1).

— BcTaBbTe ceTeBylO BUIKY LUHYPA 3NEKTPONUTAHNS B eK-
TPUYECKYIO PO3ETKY.

— Bknounte mMsacopy6ky, nepemectuB nepeknoyarens (5)
B nonioxexune «<ON> (BKIOYEHO).

- [ina nopayv ocHOBbI A1t 06ON0YKM UCMONb3YIATE TOsKa-
Tenb (7).

— OrTpesaiite rotoBble TPY6OUKM HEOBXOAMMON AJINHI.

— Kak TonbKO Bbl 3aKOHYMTE PaBOTY, BbIKIIOUUTE MACOPYOKY,
nepemectvB nepeksioyarens (5) B nonoxenve «OFF»
(BbIK/TIOYEHO), M OTKNOYMTE €€ OT INEeKTPUYECKON CeTw,
1 TONbKO MOC/Ie 3TOr0 MOXHO NPUCTYNaTh K e€ pa3bopke.

PELIEENT

Haynnka

BapaHu+a 100 r

Onunskosoe macso 1,5 cTOI0BOM JIOXKN

Pen4arbiii yK (MEIKO HaLLMHKOBAHHbI)

1,5 cTronoBoii noxkun

lpsiHoCTY 10 BKYCY

Cornb 1/4 yariHoi 10Xk

Myka 1 ctonosas noxka

wnu 1/2 cTON0BOM NIOXKMN

¢ BapaHuHy Heob6X0AMMO U3MENbLYUTL B MSicOpybke OauH
vnu oBa pasa.

PYCCKUM

* Penuartblii Nyk o6XapuBaloT B Mmacfie L0 3070TUCTOro
LBeTa, 3aTeM [o6aBnsaoT pybneHyio 6apaHvHy, Bce nps-
HOCTW, COJib N MYKY.

O6osnoyka

lNocTHoe msico 450 r

Myka 150-200 r

IMpsiHocTu 1 variHas 1oxka (o BKycy)

MyckatHbivi opex 1 wr.

KpacHsivi MonoTsiti nepew (1o Bkycy)

I'Iepeu (o Bkycy)

Msico namensyaioT B Msicopyoke Tpu pasa, n3menbyaercs
TaKkXe MyCKaTHbI Opex, 3aTeM CMeLUMBaloT BCE KOMMO-
HEHTbI.

* Bonbluee KONMYECTBO MACA U MEHbLLEE KOIMYECTBO MKW
B HapYXHOI 060104ke 06€CNeyMBaIOT NyYLLYIO KOHCUCTEH-
LMII0 1 BKYC FOTOBOTO U3AENUs.

¢ [0TOBbIE TPYOOUKM HAMOMHSIOTCS HAYUHKON, 3aXMMAaIOTCst
no kpasiM, Tpy6oukam npuaaétes xenaemas popma.

¢ [oToBSITCA TPYGOUKM BO ppUTIOPE.

YXO.D, 3A MSAICOPYEKOW
Mocne okoH4aHWs paboTbl CEAYET BbIKIIIOYUTL MSICOPYOKY,
nepemMecTvB nepekodarens (5) B nonoxenve «OFF»
(BBIKJTIOYEHO) 1 BbIHYTb BUIKY CETEBOrO LUHYpa U3 3/1ek-
TPU4ECKOW PO3ETKN.

* OtBepHuTe dukcupyolee konbluo (12) u cHumute
pewéTtky (10, 11 unu 13), kpectoobpasHblii HOX (14)
CO LWHeka (9).

* W3BneknTe wHek (9) n3 paboyeit Yactn macopy6bku (8).

* Ypanute co wHeka (9) ocTaTku NpoayKToB.

* [pomoiite getanu macopybkum (1, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13,
14, 15, 16, 17) B TEéNnoit BoAe C HeTpabHbIM MOIOLLMM
CPefCTBOM, OMOJIOCHWTE UX W Nepef, CO0PKOI TLLATENbHO
npocywmre.

Hukorga He MoWiTe geTanu MsSicopybku B MOCYAOMOEY-
HOVi MaLLWHe.

* [poTpuTe Kopnyc Msicopybku (4) BNaXHOW TkaHblo, nocine
4ero BbITPUTE HACYXO.

¢ 1nsi4mcTku Koprnyca Msicopyoku (4) 3anpeLuaeTcs UCrnonb-
30BaThb PACTBOPUTENN WU abpasuBHble YUCTSLLVE Cpef-
cTBa.

* He ponyckaiiTe nonajanvs XuaKOCTW BHYTPb Kopryca
MSICOPYOKM.

¢ MMpexnae Yem ybpatb NPOCOXLINE NPUHAAJIEXHOCTY Ha Xpa-
HeHve, cmaxbTe pewéTtku (10, 11, 13) 1 kpecToobpasHbIi
HOX (14) pacTUTENbHLIM MaciioM — Tak OHW OyayT 3awm-
L EHbl OT OKNCNEHUSA.
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OBHAPYXXEHWE M YCTPAHEHVE HEMCNIPABHOCTEN

HeucnpaBHoCTb

Bo3moXHa npuyvHa

MeToppb! ycTpaHeHus

[Buratens He 3any-
CKaeTcs v/unn WHek
He BpaLyaeTcs

Mpubop He noaxnoyeH
K CeTn

MopkniounTe NpUBOP K 31eKTPOCETU

JlBurartens Bblkto4a-
eTCs BO BPEMS MCNOJb-
30BaHVs

Mpubop neperpyxeH.
Cpabotana sawpmra

Belikntouunte npubop. OTko4MTe Nprbop oT anekTpoceTu. laite
BPEMS OXN1aANTCA NPUMEPHO B TedeHun 1 yac 15 muHyT. Betasbte
BUJIKY B po3eTky. [oBTOpHO BKAtouuTe npubop. Ecnn msicopybka He
BKJ/1O4aAETCH, 3TO MOXET 03HavaTb, Y4TO B HEWN UMEeITCS MHbIe noBpex-
neHvsi. B aTom cnyyae ans peMoHTa Mcopyoku Heobxoaumo obpa-
TUTbCS B aBTOPM30BaHHbIN (YNONIHOMOYEHHbIV) CEPBUCHBIV LIEHTP

LLIHek nepecTtan Bpa-
warbCH, HO ABUraTeNb
He BbIKJlloYaeTcs

Mpubop neperpyxeH
NPOAYKTOM

Bhlikntounte npubop. 3arem, He meHee YeMm Yepes 30 cek. HaxmuTe

v yoepxuBariTte KHOMNKy nepeknodarens «REV» (pesepc). LUHek Hay-
HeT BpaLLaThCsl B MPOTUBOMOIOXHOM HaNpaBieHUM U LUHEKOBBIV
y3en pasrpysutcs. Jaiite msicopybke nopaboTarb HECKObKO CEKYHA,
B 9TOM pexumMe, 3aTeMm BobIK/4MTe peepc. Bknounute npubop

B 0ObIYHOM peXMME.

Ecnu npumereHmne pexwuma «Pesepc» He Aano pesynsrara, OTKo-
YuTe NPUGOP OT CETU 1 OYUCTUTE Ero.

KpecToobpasHbiit HOX
YCTaHOBNEH He npa-
BUJIbHO

YcTaHOBUTE KPECTOOOPa3HbIN HOX PEXYLLLE CTOPOHOM MO HanpaB-
JIEHVIO K peLUETKe

Bo Bpemsi paboTbi
npubopa npomcxoauT
cunbHas Bubpauus

MpoAyKTbI HapesaHsb!
CNNLLIKOM KPYMHO

HapesxsTe NpoflyKThl MEHbLUErO padmepa

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

XPAHEHUE

¢ [lepen Tem, kak ybpaTb Mscopybky Ha XxpaHeHue, ybe-
[UTECb B TOM, YTO KOPMyC MSCOPYOKM 1 BCE CbEMHbIE
AeTanu, YACTbIE U CyXune.

¢ XpaHute Heucnonbayemble Hacanku (15, 16, 17) BO BHy-
TPEeHHew NoNoCTN NOL KPbILLKOW Tonkatens (7) (puc. 11).

* XpaHuTe YCTPOWCTBO B CYXOM MPOXNaAHOM MecTe, Hepo-
CTYMHOM ANst fETEN 1 NIOAEN C OrPaHNYEHHBIMU BO3MOX-
HOCTAMMWU.

KOMMJNEKT MOCTABKU

Msicopybka — 1 .

Tonkatenb — 1 WwT.

JloToK Ans NpoaykToB — 1 LWT.

Pewwétkn - 3 wr.

KomnnekT Hacapok anst Habueky konbacok — 1 wr.
KomnnekT Hacafok 41 NpUroToBneHns «keboe» — 1 Wwt.
VHCTPYKUMS C rapaHTUIAHLIM TanoHOM — 1 LT,

OnextponuTanme: 220-240 B ~ 50 Iy,
HomunHanebHas notpebnsiemas MOLLHOCTb: 450 BT
MaxkcrmanbsHas MoLHocTb: 2200 BT

YTUIU3ALUNA

B uensx 3awmTbl OKpyXatoLwen cpeapl, Nocne OKOHYaHWs
cpoka cnyx6bl npnbopa 1 3NEeMEHTOB MUTaHUS (ecnu BXO-
[OAT B KOMMNIEKT), He BbiOpackiBaiiTe Ux BMECTE C 0ObIYHBIMU
ObITOBBIMY OTXOAAMU, NepefanTe Nprdop 1 ANEMEHTbI NTa-
HWS B CMELManv3npOoBaHHbIE MYHKTbl ANS AanbHeNWwein yTu-
nmsaumn.



OTxofbl, 06pa3yloLMECs NPU YTUAN3ALUW U3AENUIA, noae-
xart 06si3atenbHOMy c6opy C MocneayloLein ytunmnsaumen
B YCTaQHOBJIEHHOM nopsake.

Jns nonyy4eHust [ONONHUTENbHON nHdopmauum o6 ytunmaa-
L1 JaHHOTO NpoAaykTa 06paTnTeCh B MECTHBIN MyHULMNANM-
TeT, CNyX0y yTunnsaumm 66ITOBbLIX OTXOA0B UM B MarasuH, roe
Bbl NproGpeny AaHHbIN MPOAYKT.

lNponssoanTens coxpaHseT 3a €000V npaBO U3MEHSITb
AMS&IZH, KOHCTPYKUMIO 1N TEeXHU4YeCcKkne XxapakTtepuctuku,
He BavsoLMe Ha 06LUMe npuHUMLI paboTbl YCTPOKCTBA,
6e3 npeaBapuTeNIbHOMO yBEAOMIEHUS, U3-3a 4Ero Mexay
VHCTPYKLUMeN 1 n3aennem MoryT Habilo4aTbCsl HE3HaYNTE b+
Hble pazanqus. Ecav none3oBaresns 06HapyxXun Takue Heco-
OTBETCTBUS, NPOCUM COOOLUUTL 06 3TOM 10 371€KTPOHHOM
noy4te info@rondell.ru gns nony4eHus 06HOBIEHHON BepCcun
UHCTPYKLN.

Cpok cnyx6b1 ycTporicTea — 3 roga

/JlaHHOe u3penvie cooTBeTCTBYET BCEM TPEOYeMbIM
eBPOnNeickuM 1 POCCUICKUM cTaHaapTam 6e3o-

nacHoOCTU U TUTNEeHbI.

PYCCKUM

U3roTOBUTEJIb: CTAP MIIOC IMMUTEL
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXXAEHME U NOYTOBbIA ALPEC

ANSA CBA3KU: OHUT A, 15-N ITAX,

KSMCW ABEPINH XAYC, N238, XEHI 1N POY[,

BOHTI YYK XAHT, FOHKOHT, KHP MO 3AKA3Y POHZENN
TMBX, CO®U-LLAPNOTTEH LUTPACCE, 9-10, 14059
BEPJIH, FTEPMAHNSA

WMMOPTEP U YNOJIHOMO4YEHHOE U3rOTOBUTEJIEM
JIYo: 000 «TUMEPUOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIN AQPEC

ANS CBA3U: PD, 117452, . MOCKBA,
YEPHOMOPCKUI BYNIbBAP, IOM 17, KOPM. 1, 3TAX 4,
ODdUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru

OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBME NPOAYKL
TpeﬁOBaHVIﬂM TEXHNYECKMX pernamMeHToB TamoXeHHOro
CO3a BO3/10XKEeHa Ha YNOJIHOMOYEeHHOE N3roToBUTENEM INLLO.

www.rondell.ru
TEJNIEDOH ANS CMPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP
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MEAT GRINDER RDE-1457
The meat grinder is intended for processing products and making
homemade semi-finished products.

DESCRIPTION
Food tray
Lock button to secure the grinding mechanism
Carrying handle
Meat grinder body
Switch (ON/OFF/REV)
Grinding mechanism location
Pusher with a storage compartment for attachments and a
removable lid
Grinding mechanism body
Screw
. Fine cutting plate
. Medium cutting plate
. Clamp ring
. Coarse cutting grate
. Crossed blade
. Sausage filling attachment
. Kebbe attachment
. Kebbe attachment clamp

ATTENTION!

For additional protection you can install a residual current device
(RCD) with nominal operation current not exceeding 30 mA into
the mains; contact a specialist for installation.

SAFETY PRECAUTIONS

Read this instruction manual carefully before using the unit and
keep it for the whole unit operation period. Mishandling of the unit
may lead to its breakage and cause harm to the user or damage
to his/her property.

To reduce the risk of fire, to prevent electric shock and to avoid
other injuries, it is necessary to observe the following safety mea-
sures when using the electric meat grinder:

* Before switching the unit on for the first time, make sure that
the voltage in your mains corresponds to the operating volt-
age of the unit.

The power cord is equipped with a euro plug; plug it into the
socket with reliable grounding contact.

Use only the accessories supplied with the unit.

Use a slightly damp cloth to clean the meat grinder body and
then wipe the unit body dry.

Never leave the operating meat grinder unattended.

Always switch the meat grinder off and unplug it before assem-
bling, disassembling and cleaning.

Place the unit on a flat steady surface away from heat sources,
open flame, moisture and direct sunlight.

Do not set the unit on a heated surface or next to it (for instance,
near a gas or electric stove, near a heated oven or a cook-
ing surface).

Handle the power cord with care, prevent it from multiple twist-
ing and straighten the power cord periodically.

Do not use the power cord for carrying the meat grinder.

Do not let the power cord hang from the edge of a table, and
make sure that the cord does not touch sharp furniture edges
and hot surfaces.

When unplugging the unit from the mains, hold the power plug
but not the cord.

Do not connect or disconnect the power cord from the mains and
do not touch it with wet hands, this may cause electric shock.
Never immerse the meat grinder body, the power plug or the
power cord into water or other liquids.

This unit is not intended for usage by children.

Do not allow children to touch the unit body and the power cord
during the unit operation.

During operation and breaks between operation cycles, the
unit should be placed out of reach of children.

Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

For children safety reasons do not leave polyethylene bags,
used as packaging, unattended.

Attention! Do not let children play with polyethylene bags or
packaging film. Danger of suffocation!

* The unit is not intended to be used by people with physical,
sensory or mental disabilities (including children) or by per-
sons lacking experience or knowledge if they are not under
supervision of a person who is responsible for their safety or if
they are not instructed by this person on the usage of the unit.
If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified per-
sonnel to avoid danger.

Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the unit,
if any malfunction is detected or after it was dropped, unplug
the unit and apply to any authorized service center from the
contact address list given in the warranty certificate and on the
website www.rondell.ru.

To avoid damages, transport the unit in the original package only.
Keep the unit out of reach of children and disabled persons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. ITS
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

ATTENTION!

* Before grinding meat, make sure that all bones and excess
fat are removed.

Do not push the products with any foreign objects or your fin-
gers, use only the pusher (7) supplied with the unit.

Do not try to process food with hard fiber (for example, ginger
or horseradish) in the meat grinder.

To avoid obstructions, do not apply excessive force while
pushing meat with the pusher (7).



¢ If any hard piece of food stops the feeder screw or cutting
blade rotation, immediately switch the unit off and use the
screw reverse mode «REV»> (reverse) to remove the obstruc-
tion before starting again.

¢ Always wait for the electric motor to come to a complete stop
before changing the motor rotation mode using the switch (5).
Failure to do so may damage the unit.

AUTO SWITCH-OFF FUNCTION
The meat grinder is equipped with an auto switch-off function
in case of motor overheating.

* In case of overheating of the motor, the automatic thermal
switch will trip, switching off the meat grinder.

* In this case immediately remove the power plug from the
mains socket.

¢ Let the meat grinder cool down for approximately 1 hour and
15 minutes before switching it on again (the unit can cool down
longer if the room temperature is high).

¢ Plug the meat grinder into the mains, switch it on, if the meat
grinder would not switch on, this may mean that it is damaged
in some other way. In this case apply to any authorized service
center at the contact address list given in the warranty certificate
and on the website www.rondell.ru for repairing the meat grinder.

BEFORE USING THE MEAT GRINDER
After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least three hours at room temperature before
sw:tchmg on.
Unpack the meat grinder and remove all package materi-
als, wipe the unit body with a damp cloth and then wipe it dry.
¢ Wash all the removable parts (1, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15,
16, 17) with warm water and neutral detergent, rinse and dry
them thoroughly before assembling.

Assembling the meat grinder

Insert the auger (9) into the body of the grinding mecha-

nism (8) (fig. 1).

Install the screw (9) into the meat grinder head (8) body (pic. 3).

Install the crossed blade (14) (pic. 2 ).

Attention! Face the blade cutting side to the cutting plate. If the

blade is installed improperly, it will not grind the products.

— Select one required plate (10, 11 or 13) and set it over the

blade, matching the ledges on the grate with the grooves on

the meat grinder head body (8) (pic. 3).

Install the clamp ring (12) and thread it rotating clockwise (pic. 4).

Notes:

* The coarse cutting plate (11, 13) is for processing raw meat,
vegetables, dried fruit, cheese, fish, etc.

* The fine cutting plate (10) is suited for processing both raw
and cooked meat, fish etc.

— While holding the grinding mechanism (8), place it on the loca-
tion for the grinding mechanism on the body (6). To do so, tilt

ENGLISH

the grinding mechanism 30° relative to the body (4) (fig. 5) and
install it on the location for the grinding mechanism (6). Rotate
it counterclockwise 30° until you hear a characteristic clicking
sound from the latch (fig. 6).

Attach the food tray (1) to the mouth of the grinding mech-
anism (8).

— To disassemble, reverse the steps above.

Installing the sausage filling attachment

Install the auger (9) into the body of the grinding mechanism (8).
Install the cross-shaped blade (14) onto the auger (9).

Install the sausage stuffer attachment (15) (fig. 7).

Install the retaining ring (12) and turn it clockwise to secure.

Installing the kebbe attachment

Note: Only kebbe attachment and clamp are used without
crossed blade and plates.

Install the auger (9) into the body of the grinding mechanism (8).
Install the kebbe attachment (16) on the screw.

Install the kebbe attachment clamp (17).

Install the clamp ring (12) and thread it rotating clockwise (pic. 8).

BASIC PRINCIPLES OF USING THE MEAT GRINDER
The meat grinder is intended to mince boneless meat for
household use only.

* Assemble the unit and place it on a flat dry surface.

* Make sure that the ventilation openings on the unit body are
not blocked.

* Insert the power plug into the mains socket.

* Place an appropriate container under the grinding mechanism (8).

* Make sure that the meat is fully defrosted, remove excess fat
and bones, and cut the meat into cubes or strips small enough
to fit freely into the opening of the food tray (1).

* Switch the unit on by setting the switch (5) to the «ON» posi-
tion (switched on).

* Slowly feed the meat pieces into the mouth of the grinder head
(8) using the pusher (7). When operating, use the pusher (7)
supplied with the unit.

Attention! Do not use any other objects to push meat; do not

push the meat with your hands.

* Do not apply excessive effort while pushing the meat or other
products.

* During the meat grinding process, a blockage may occur, to
remedy this situation, utilize the reverse rotation function of
the auger. To switch to reverse rotation mode, switch off the
meat grinder by moving the switch (5) to the «OFF» position
(switched off), then, after waiting at least 30 seconds, move
and hold the switch (5) in the «<REV» (reverse) position.

* Do not run the unit for more than 10 minutes continuously.

¢ After 10 minutes of continuous use, switch the unit off and
allow it to cool down during 1 hour and 15 minutes before fur-
ther operation.



ENGLISH

* Only disassemble the meat grinder once you have finished
using it, switched it off by moving the switch (5) to the «OFF»
position, and unplugged it from the mains.

MEAT PROCESSING

Notes:

To improve the meat processing procedure, cut the meat into

strips or cubes (20 mm x 20 mm x 60 mm), or strips of such

size that can easily fit into the tray opening (1). Frozen meat
must be completely defrosted.

During operation, use the supplied pusher (7) (fig. 9); do not

use any other objects to push the meat, and do not under any

circumstances push the meat with your hands.

* Only disassemble the meat grinder once you have finished
using it, switched it off by moving the switch (5) to the «OFF»
position (switched off), and unplugged it from the mains.

* To remove the grinding mechanism (8), press the lock but-
ton (2) and turn the grinding mechanism clockwise (fig. 10).

* To disassemble the grinding mechanism, unscrew the retain-
ing ring (12) and remove the installed plate (10, 11, or 13),
cross-shaped blade (14), and auger (9) from the grinding
mechanism body.

Filling sausages

Prepare minced meat.

Put the minced meat on the food tray (1).

Use natural sausage casing for sausage making, having put it
beforehand into a bowl with warm water for 10 minutes.

Pull the softened casing on the attachment (15) and tie a knot
on the casing end.

Insert the plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by setting the switch (5) to the
«ON» position (switched on).

Use the pusher (7) to feed the prepared minced meat into
the casing, moisten it with water as it dries and slide it off the
attachment (15) as it fills.

Only disassemble the meat grinder once you have finished
using it, switched it off by moving the switch (5) to the «OFF»
position (switched off), and unplugged it from the mains.

Using the «kebbe» attachment

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish cooked of lamb meat,
wheat flour and spices chopped together to prepare the base for
hollow rolls. The rolls are filled and deep fried.

You can make different delicacies trying various fillings.

Prepare the casing base

Put the prepared casing meat on the food pan (1).

Insert the power cord plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by setting the switch (5) to the
«ON>» position (switched on).

Use the pusher (7) to feed the base for casing.

Cut the rolls of the required length.

Only disassemble the meat grinder once you have finished
using it, switched it off by moving the switch (5) to the «OFF»
position (switched off), and unplugged it from the mains.

RECIPE

Filling

Lamb meat 100 g

Olive oil 1,5 table spoon

Onion (minced) 1,5 table spoon

Spice to taste

Salt 1/4 tea spoon

Flour 1 table spoon or 1/2 table spoon

* Mince the lamb meat once or twice.

* Fry onion in oil until it gets gold color, and then add minced
lamb meat, spice, salt and flour.

Casing

Lean meat 450 g

Flour 150-200 g

Spice 1 tea spoon (to taste)

Nutmeg 1 pc.

Ground chilli pepper (to taste)

Pepper (to taste)

* Mince the meat thrice, mince nutmeg, and mix the compo-
nents.

* More meat and less flour in a casing provide better consis-
tency and taste of the prepared dish.

* Fillthe rolls, clamp at edges, and shape as you wish.

* Deep fry the rolls.

MEAT GRINDER CARE

* After finishing your work, switch off the meat grinder by moving
the switch (5) to the «OFF>» position (switched off) and remove
the power plug from the electrical outlet.

* Unscrew the retaining ring (12) and remove the plate (10, 11, or
13), cross-shaped blade (14), and auger (9).

* Remove the auger (9) from the grinding mechanism (8).

¢ Clean any food remnants from the auger (9).

* Wash the parts of the meat grinder (1,7, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14,
15, 16, 17) in warm water with a neutral detergent, rinse them
and dry them carefully before reassembling.

* Never wash the parts of the meat grinder in a dishwasher.

¢ Clean the meat grinder body (4) with a slightly damp cloth and
then wipe the body dry.

* Do not use solvents or abrasives to clean the meat grinder
body (4).

* Provide that no liquid gets inside the meat grinder body.

* Oilthe plates (10, 11, 13) and the blade (14) with vegetable oil
before taking the dried accessories away for storage - this will
protect them from oxidation.



TROUBLESHOOTING

Malfunction

Possible cause

Solution methods

or the screw does not rotate

The motor does not start and/

The unitis not connected
to the mains

Plug the unit

The motor stops during
operation

The unit is overloaded.
Protection has switched
on

Switch the unit off. Unplug the unit from the mains. Let the unit cool
down for approximately 1 hour and 15 minutes. Insert the plug into
the socket. Switch the unit on again. If the meat grinder cannot be
switched on, it may mean that it is damaged. In this case apply to an
authorized service center to repair the meat grinder

The screw stopped rotating
but the motor does not
switch off

The unit is overloaded with
food products

Switch the unit off. Then, no later than after 30 seconds, press and
hold the switch button «<REV» (reverse). The screw will start rotating in
the opposite direction and the screw block will be unloaded. Let the
meat grinder operate in this mode for several seconds and then switch
the reverse mode off. Switch the unit on in normal mode.

If the application of the «Reverse» mode did not work, unplug the unit
from the mains and clean it.

The crossed blade is not
installed correctly

Install the crossed blade with the cutting side facing the cutting plate.

The unit vibrates during
operation

The food products are cut
into very large pieces

Cut the products into smaller pieces

STORAGE

RECYCLING

Before taking the meat grinder away for storage, make sure that
the meat grinder body and all removable parts are clean and dry.
* Store unused attachments (15, 16, 17) inside the inner com-
partment under the pusher lid (7) (fig. 11).

* Keep the unit in a dry cool place out of reach of children and

disabled persons.

DELIVERY SET
Meat grinder - 1 pc.
Pusher - 1 pc.

Food tray — 1 pc.
Plates - 3 pcs.

Set of sausage filling attachments - 1 pc.

«Kebbe» attachments set — 1 pc.

Instruction manual with warranty certificate — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz

Rated input power: 450 W
Maximum power: 2200 W

For environment protection do not throw out the unit and the bat-
teries (if included), do not discard the unit and the batteries with
usual household waste after the service life expiration; apply to
specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is subject
to mandatory collection and consequent disposal in the pre-
scribed manner.

For further information about recycling of this product apply to a
local municipal administration, a disposal service or to the shop
where you purchased this product.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of sale
or receipt must be produced when making any claim under the

The manufacturer preserves the right to change design, struc-
ture and specifications not affecting general principles of the
unit operation without a preliminary notification due to which
insignificant differences between the manual and product may
be observed. If the user reveals such differences, please report
them via e-mail info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

terms of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC Directive
2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.



DEUTSCH

FLEISCHWOLF RDE-1457
Der Fleischwolf ist fiir Nahrungsmittelbearbeitung und Zubereitung
von Haushalbprodukten bestimmt.

BESCHREIBUNG

. Schale fir Nahrungsmittel

Sperrtaste des Fleischwolfarbeitsteils
Tragegriff

Fleischwolfgehduse

Schalter (ON/OFF/REV)

Aufstellplatz des Fleischwolfarbeitsteils
Stampfer mit der Hohle fir Aufsatzaufbewahrung
und dem abnehmbaren Deckel

8. Gehéause des Fleischwolfarbeitsteils

9. Schnecke

10. Lochscheibe fiir feines Hacken

11. Lochscheibe fiir mittleres Hacken

12. Befestigungsring

13. Lochscheibe fiir grobes Hacken

14. Kreuzmesser

15. Aufsatz zum Einfiillen von Wirstchen
16. Kebbeaufsatz

17. Kebbeaufsatzbefestigung

Nooah,rwN -~

SICHERHEITSMARNAHMEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Geratenutzung sorg-

faltig durch und bewahren Sie sie fiir die gesamte Betriebsdauer

auf. Nicht ordnungsgeméfe Nutzung des Gerats kann zu sei-
ner Stérung fiihren und einen gesundheitlichen oder materiellen

Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Um Brand- oder Stromschlagrisiko und andere Verletzungen zu

vermeiden sind beim Gebrauch des elektrischen Fleischwolfs fol-

gende SicherheitsmafRnahmen zu beachten:

« Vor der ersten Nutzung vergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung und die Betriebsspannung des Gerats Uber-
einstimmen.

* Benutzen Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

« Benutzen Sie ein leicht angefeuchtetes Tuch fiir die Reinigung
des Fleischwolfgehauses, danach trocknen Sie das Gehause ab.

« Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbeaufsichtigt.

+ Schalten Sie den Fleischwolf aus und trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab vor dem Zusammenbau, Ausbau oder vor der
Reinigung.

« Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen und standfesten
Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer, Feuchtigkeit
und direkten Sonnenstrahlen auf.

« Es ist nicht gestattet, das Geréat auf heiBer Oberflache oder
neben solcher (zum Beispiel, neben Gas- oder Elektroherd,
geheiztem Backofen oder Kochflache) aufzustellen.

» Gehen Sie mit dem Netzkabel vorsichtig um, lassen Sie es sich
nicht mehrmalig verdrehen und richten Sie es periodisch auf.

« Es ist nicht gestattet, das Netzkabel als Griff zum Tragen des
Fleischwolfs zu benutzen.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht herabhéngt
und scharfe Mobelkanten und heife Oberflachen nicht beriihrt.

* Zum Abtrennen des Netzsteckers von der Steckdose ziehen
Sie das Netzkabel nicht, sondern halten Sie den Netzstecker.

« Es ist nicht gestattet, das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen anzuschlielRen, abzutrennen und zu halten, es
kann zum Stromschlag fiihren.

« Tauchen Sie nie das Fleischwolfsgehéduse, das Netzkabel oder
den Netzstecker ins Wasser oder andere Flissigkeiten.

« Dieses Gerat ist nicht fiir Gebrauch von Kindern geeignet.

+ Lassen Sie Kinder das Geréat und das Netzkabel wahrend des
Betriebs des Gerats nicht beriihren.

»  Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stellen Sie das
Gerat an einem fir Kinder unzugénglichen Ort auf.

+ Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem Gerat
nicht spielen.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktlten, die als
Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Dieses Gerat ist flir Personen (darunter Kinder) mit Kérper-,
Nerven- und Geistesstérungen oder Personen ohne ausrei-
chende Lebenserfahrung und Kenntnisse nicht geeignet, wenn
sie sich unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit verant-
wortlich ist, nicht befinden oder entsprechende Anweisungen
Uber die Geratenutzung nicht bekommen haben.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt wer-
den, um Gefahren zu vermeiden.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerédt selbstandig zu reparieren.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig auseinanderzu-
nehmen, bei der Feststellung jeglicher Beschadigungen oder
im Sturzfall trennen Sie das Geréat von der Steckdose ab und
wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollméchtigten)
Kundendienst unter Kontaktadressen am Garantieschein und
auf der Webseite www.rondell.ru.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie das
Gerat nur in der Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Geréat an einem fiir Kinder und behinderte
Personen unzugéanglichen Ort auf.

oder

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND VERWENDUNG
DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAUMEN
IST VERBOTEN.



ACHTUNG!

Vergewissern Sie sich vor dem Hacken von Fleisch, dass alle
Knochen und Fettreste entfernt sind.

Es ist nicht gestattet, die Nahrungsmittel mit fremden
Gegenstanden oder mit den Fingern durchzustofRen, benutzen
Sie nur den mitgelieferten Stampfer (7).

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten Fasern (z.B.
Ingwer oder Meerrettich) mit dem Fleischwolf zu bearbeiten.
Um Verstopfungen zu vermeiden, verwenden Sie beim
DurchstoRen des Fleisches mit dem Stampfer (7) keine Uber-
maRige Kraft.

Falls ein harter Bissen der Nahrungsmittel steckenbleibt und
zum Drehungsstop der Schnecke und des Messers fiihrt, schal-
ten Sie das Gerat sofort aus und entfernen Sie die Verstopfung,
indem Sie die Ricklauffunktion der Schnecke «REV» (Reverse)
benutzen, bevor Sie die Nutzung fortsetzen.

Bevor Sie den Motordrehungsbetrieb mit dem Schalter (5)
andern, warten Sie ab, bis der Elektromotor voéllig stoppt.
Beschadigungsgefahr fiir das Gerat.

FUNKTION DER AUTOMATISCHEN ABSCHALTUNG

Der Fleischwolf ist mit einer Funktion der automatischen
Abschaltung bei der Uberhitzung des Elektromotors ausgestattet.
Bei der Uberhitzung des Elektromotors spricht das Sicherungs-
element automatisch an, und der Fleischwolf schaltet sich aus.
In diesem Fall ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus.

Lassen Sie den Fleischwolf ca. 1 Stunde 15 Minuten abkiihlen
(bei erhohter Raumtemperatur kann es langer dauern, bis sich
der Elektromotor abkdihlt), bevor Sie ihn wieder einschalten.
SchlieBen Sie den Fleischwolf ans Stromnetz an und schalten
Sie ihn ein; falls sich der Fleischwolf nicht einschaltet, kann dies
bedeuten, dass der Fleischwolf andere Beschadigungen hat. In
diesem Fall wenden Sie sich zur Reparatur des Fleischwolfs an
einen autorisierten (bevollméchtigten) Kundendienst unter den
am Garantieschein und auf der Website www.rondell.ru ange-
gebenen Kontaktadressen.

VORBEREITUNG DES FLEISCHWOLFS ZUM BETRIEB
Falls das Gerit bei niedrigen Temperaturen transportiert oder

aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der R
nicht

atur

DEUTSCH

hwolf

Z bau des Flei

— Stellen Sie die Schnecke (9) ins Gehause des Fleischwolfar-
beitsteils (8) ein (Abb. 1).

— Setzen Sie das Kreuzmesser (14) auf (Abb. 2).

Achtung! Stellen Sie das Messer mit der Schneidseite gegen die

Lochscheibe auf. Falls das Messer falsch aufgesetzt ist, wird es

keine Hackfunktion erfiillen.

Wahlen Sie eine von den Lochscheiben (10, 11 oder 13) und stel-

len Sie diese Uber das Kreuzmesser auf, indem Sie die Vorspriinge

an der Lochscheibe mit den Aussparungen im Gehduse des

Fleischwolfkopfs (8) zusammenfallen lassen (Abb. 3).

Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie ihn

im Uhrzeigersinn ein (Abb. 4).

Anmerkungen:

« Die Lochscheibe mit gréBeren Lochern (11, 13) ist fiir die
Bearbeitung von Rohfleisch, Gemiise, Trockenobst, Kése, Fisch
u. . geeignet.

« Die Lochscheibe mit kleinen Léchern (10) ist fiir die Bearbeitung

sowohl von Rohfleisch, als auch von zubereitetem Fleisch,

Fisch u. &. geeignet.

Stellen Sie den Fleischwolfarbeitsteil (8) auf den Aufstellplatz

des Fleischwolfarbeitsteils am Gehause (6) auf, indem Sie

ihn halten. Dafiir neigen Sie den Fleischwolfarbeitsteil um 30°

gegenliber dem Gehé&use (4) (Abb. 5) und stellen Sie ihn auf

den Aufstellplatz des Fleischwolfarbeitsteils (6) auf. Drehen Sie

ihn gegen den Uhrzeigersinn um 30 ° bis zum Eigenknallen der

Sperre (Abb. 6).

Setzen Sie die Schale fiir Nahrungsmittel (1) auf den Trichter

des Fleischwolfarbeitsteils (8) auf.

Fuhren Sie den Abbau in umgekehrter Reihenfolge durch.

Aufstellung vom Aufsatz zum Einfiillen von Wiirstchen

Stellen Sie die Schnecke (9) ins Gehause des Fleischwolfar-
beitsteils (8) ein.

Stellen Sie das Kreuzmesser (14) auf die Schnecke (9) auf.
Stellen Sie den Aufsatz zum Einfiillen von Wirstchen (15) auf
(Abb. 7).

Stellen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie ihn
im Uhrzeigersinn ein.

Avifctall font-

iger als drei Si
Nehmen Sie den Fleischwolf heraus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, wischen Sie das Gehause des Gerats
mit einem feuchten Tuch ab, danach trocknen Sie es ab.

Alle abnehmbaren Teile (1, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15,
16, 17) waschen Sie mit Warmwasser und einem neutra-
len Reinigungsmittel, spllen und trocknen Sie sie vor dem
Zusammensetzen griindlich ab.

1g vom Kebb
Anmerkung: Es werden nur der Aufsatz und die Kebbe-Halterung
verwendet, ohne Kreuzmesser und Lochscheibe.

Stellen Sie die Schnecke (9) ins Gehause des Fleischwolfar-
beitsteils (8) ein.

Setzen Sie den Kebbeaufsatz (16) auf die Schnecke auf.
Setzen Sie die Kebbeaufsatzbefestigung (17) auf.

Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie ihn
im Uhrzeigersinn ein (Abb. 8).



DEUTSCH

GRUNDSATZE DES FLEISCHWOLFBETRIEBS

« Das Gerét ist fir die Bearbeitung von Fleisch ohne Knochen und
nur fur den Gebrauch im Haushalt geeignet.

« Setzen Sie das Gerat zusammen und stellen Sie es auf eine
gerade trockene Oberflache auf.

« Vergewissern Sie sich, dass die Luftungsdffnungen am
Gehause nicht blockiert sind.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

« Stellen Sie geeignetes Geschirr unter den Fleischwolfarbeits-
teil (8).

« \ergewissern Sie sich, dass Fleisch komplett aufgetaut ist, ent-
fernen Sie tibriges Fett und Knochen, schneiden Sie das Fleisch
in passende Stiicke oder Streifen, die in die Offnung der Schale
(1) frei durchgehen.

* Um den Fleischwolf einzuschalten, stellen Sie den Schalter (5)
in die Position «ON» (eingeschaltet).

« StoRen Sie das Fleisch in den Trichter des Fleischwolfkopfs (8)
mit dem Stampfer (7) langsam durch. Benutzen Sie wahrend
des Betriebs den Stampfer (7), der zum Lieferumfang gehort.

Achtung! Es ist nicht gestattet, andere Gegenstdnde zum

DurchstoBen des Fleisches zu benutzen, sto3en Sie das Fleisch

mit Ihren Handen nie durch.

« Wenden Sie keine liberméaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzustoRen.

« Eskann sich eine Verstopfung wahrend des Fleischhackens bil-
den, um die entstandene Verstopfung zu beseitigen, benutzen
Sie die Schnecke-Riicklauffunktion. Um den Fleischwolf in den
Riicklaufbetrieb umzuschalten, schalten Sie den Fleischwolf
aus, indem Sie den Schalter (5) in die Position «OFF» (aus-
geschaltet) stellen, dann nach mindestens 30 Sekunden stel-
len Sie und halten Sie den Schalter (5) in die Position «REV»
(Reverse).

« Die Dauerbetriebszeit der Nahrungsmittelbearbeitung soll
10 Minuten nicht Ubersteigen.

« Schalten Sie das Gerét nach 10 Minuten des Dauerbetriebs
aus, lassen Sie es innerhalb von 1 Stunde 15 Minuten abkihlen,
danach kann der Betrieb fortgesetzt werden.

« Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den Fleischwolf
aus, indem Sie den Schalter (5) in die Position «OFF» stellen,
trennen Sie den Fleischwolf vom Stromnetz ab, erst danach
beginnen Sie mit dem Ausbau des Gerats.

FLEISCHBEARBEITUNG

Anmerkungen:

Um Fleisch besser zu bearbeiten, schneiden Sie es in Streifen
oder Wiirfel (20 mm x 20 mm x 60 mm) oder Streifen, die in
die Offnung der Schale (1) leicht hineinpassen. Eingefrorenes
Fleisch soll véllig aufgetaut werden.

Benutzen Sie wéhrend des Betriebs den Stampfer (7) (Abb. 9),

der zum Lieferumfang gehort; es ist nicht gestattet, andere

Gegenstédnde zum DurchstoBen des Fleisches zu benutzen,

stoRen Sie die Nahrungsmittel mit Ihren Handen nie durch.

» Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den Fleischwolf
aus, indem Sie den Schalter (5) in die Position «OFF» (ausge-
schaltet) stellen, und trennen Sie ihn vom Stromnetz ab, erst
danach beginnen Sie mit dem Ausbau des Geréts.

* Um den Fleischwolfarbeitsteil (8) zu entfernen, driicken Sie
die Sperrtaste (2) und entfernen Sie den Fleischwolfarbeitsteil,
indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 10).

+ Um den Fleischwolfarbeitsteil auszubauen, schrauben Sie

den Befestigungsring (12) ab und ziehen Sie die aufgesetzte

Lochscheibe (10, 11 oder 13), das Kreuzmesser (14) und die

Schnecke (9) aus dem Gehause des Fleischwolfarbeitsteils

heraus.

Auffiillen von Wiirstchen

Bereiten Sie Filllsel zu.

Legen Sie das fertige Fiillsel auf die Schale fiir Nahrungsmit-
tel (1).

Benutzen Sie eine Naturhiille fir die Wirstchenzubereitung,
legen Sie diese vorher in einen Behélter mit Warmwasser fiir
10 Minuten ein.

Ziehen Sie die aufgeweichte Hiille auf den Aufsatz (15) an und
binden Sie einen Knoten am Ende der Hiille.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Um den Fleischwolf einzuschalten, stellen Sie den Schalter (5)
in die Position «ON» (eingeschaltet).

Fiir die Zufuhr des fertigen Fiillsels benutzen Sie den Stampfer
(7), ziehen Sie die Hiille wahrend des Auffiillens vom Aufsatz
(15) langsam ab, feuchten Sie die Hiille bei Abtrocknung mit
Wasser an.

Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den Fleischwolf
aus, indem Sie den Schalter (5) in die Position «OFF» (ausge-
schaltet) stellen, und trennen Sie ihn vom Stromnetz ab, erst
danach beginnen Sie mit dem Ausbau des Gerats.

Nutzung des Kebbeaufsatzes

Kebbe ist ein traditionelles nahdstliches Gericht aus Lammfleisch,
Weizenmehl und Gewiirzen, die zusammen gehackt und als
Hohlréhrchen-Grundlage verwendet werden. Die Hohlréhrchen
werden gefillt und frittiert.

Beim Experimentieren mit der Fiillung fiir Hohlréhrchen kénnen ver-
schiedene Delikatessen zubereitet werden.

Bereiten Sie die Grundlage fiir eine Hiille vor
Legen Sie die fertige Grundlage fir die Hiille auf die Schale (1).
Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose ein.



— Um den Fleischwolf einzuschalten, stellen Sie den Schalter (5)
in die Position «ON» (eingeschaltet).

— Fr die Zufuhr der Grundlage fiir die Hille benutzen Sie den
Stampfer (7).

— Schneiden Sie fertige Rohrchen erforderlicher Léange ab.

— Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den Fleischwolf
aus, indem Sie den Schalter (5) in die Position «OFF» (ausge-
schaltet) stellen, und trennen Sie ihn vom Stromnetz ab, erst
danach kénnen Sie mit dem Ausbau des Geréts beginnen.

REZEPT

Fiillung

100 g Hammelfleisch

1,5 Essloffel Olivend!

1,5 Essloffel

Knollenzwiebel (fein gehackt)

Gewlirze nach Geschmack

1/4 Teeldffel Salz

1 Essléffel oder 1/2 Essléffel Mehl

* Hammelfleisch soll im Fleischwolf einmal oder zweimal zer-
kleinert werden.

« Knollenzwiebel wird in Ol goldgelb gerdstet, danach werden
gehacktes Hammelfleisch, alle Gewiirze, Salz und Mehl zuge-
geben.

Hiille

450 g Mageres Fleisch

150-200 g Mehl

1 Teeloffel Gewiirze (nach Geschmack)

1 St. Muskatnu3

Gemahlener roter Pfeffer (nach Geschmack)

Pfeffer (nach Geschmack)

« Fleisch wird im Fleischwolf dreimal zerkleinert, Muskatnuss wird
auch zerkleinert, danach werden alle Komponenten gemischt.

FEHLERBEHANDLUNG

DEUTSCH

+ Die groRere Fleischmenge und kleinere Mehimenge in der
AuRenhille gewahrleisten eine bessere Konsistenz und besse-
ren Geschmack des zubereiteten Gerichtes.

+ Die zubereiteten Rohrchen werden gefiillt, an den Randern
geklemmt und nach Wunsch geformt.

+ Die Rohrchen werden frittiert.

PFLEGE DES FLEISCHWOLFES

» Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den Fleischwolf
aus, indem Sie den Schalter (5) in die Position «OFF» (ausge-
schaltet) stellen, und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
heraus.

+ Drehen Sie den Befestigungsring (12) und entfernen Sie die
Lochscheibe (10, 11 oder 13), das Kreuzmesser (14) von der
Schnecke (9).

* Nehmen Sie die Schnecke (9) aus dem Fleischwolfarbeitsteil
(8) heraus.

+ Entfernen Sie die Nahrungsmittelreste von der Schnecke (9).

« Die Fleischwolfteile (1, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16,
17) waschen Sie mit Warmwasser und einem neutra-
len Reinigungsmittel, spllen und trocknen Sie sie vor dem
Zusammensetzen griindlich ab.

« Es ist nicht gestattet, die Fleischwolfteile in der Geschirrspiil-
maschine zu spiilen.

+ Wischen Sie das Fleischwolfgehause (4) mit einem feuchten
Tuch und dann trocknen Sie es ab.

« Es ist nicht gestattet, Abrasiv- und L&sungsmittel fiir die
Reinigung des Fleischwolfgehduses (4) zu benutzen.

+ Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit ins Gehause des
Fleischwolfs gelangt.

+ Bevor Sie das getrocknete Zubehdr zur Aufbewahrung weg-
nehmen, schmieren Sie die Lochscheiben (10, 11, 13) und
das Kreuzmesser (14) mit Pflanzendl — so schiitzen Sie diese
vor Oxidierung.

Fehler Magliche Ursache

Behebung

Der Motor startet nicht und/
oder die Schnecke dreht
sich nicht

Das Gerét ist ans Netz
nicht angeschlossen

SchlieRen Sie das Geréat ans Netz an

Das Gerat ist Uberlastet.
Der Schutz hat
angesprochen

Der Motor schaltet sich
wahrend des Gebrauchs aus

Schalten Sie das Gerét aus. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz
ab. Lassen Sie das Gerét innerhalb von etwa 1 Stunde und

15 Minuten abkiihlen. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Schalten Sie das Geréat wieder ein. Falls sich der Fleischwolf nicht
einschaltet, kann dies bedeuten, dass er andere Beschadigungen
hat. Wenden Sie sich in diesem Fall an einen autorisierten
(bevollmachtigten) Kundendienst, um den Fleischwolf zu reparieren




DEUTSCH

Fehler

Die Schnecke hat aufgehért
zu drehen, aber der Motor
schaltet sich nicht aus

Magliche Ursache Behebung

Das Gerat ist mit
dem Nahrungsmittel
iberlastet

Schalten Sie das Geréat aus. Dann nach mindestens 30 Sekunden
driicken Sie und halten Sie die Umschalttaste «<REV» (Reverse). Die
Schnecke beginnt sich in die entgegengesetzte Richtung zu drehen
und die Schneckeneinheit entladt sich. Lassen Sie den Fleischwolf in
diesem Betrieb einige Sekunden laufen und schalten Sie dann den
Reversbetrieb aus. Schalten Sie das Gerét in normalen Betrieb ein.
Wenn die Anwendung des Reversbetriebs nicht wirksam war, trennen

Sie das Gerat vom Stromnetz und reinigen Sie es.

Das Kreuzmesser ist
falsch eingestellt

Stellen Sie das Kreuzmesser mit der Schneidseite in Richtung der
Lochscheibe ein.

Wahrend des Betriebs
des Gerats treten starke
Vibrationen auf

Nahrungsmittel sind zu
groR geschnitten

Schneiden Sie die Lebensmittel in kleinere Groen

AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung wegnehmen,
vergewissern Sie sich, dass das Fleischwolfgehduse und alle
abnehmbaren Teile sauber und trocken sind.

Bewahren Sie die unbenutzten Aufsatze (15, 16, 17) in der
inneren Hohle unter dem Deckel des Stampfers (7) (Abb. 11).
Bewahren Sie das Geréat an einem trockenen, kiihlen und fiir
Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Fleischwolf — 1 Stk.

Stampfer — 1 Stk.

Schale fiir Nahrungsmittel — 1 Stk.

Lochscheiben — 3 Stk.

Waurstfiillaufsatz-Set — 1 Stk.

Kebbeaufsatz-Set — 1 Stk.

Bedienungsanleitung mit dem Garantieschein — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 450 W
Maximale Leistung: 2200 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu ver-
andern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung vom Gerét

gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher Unterschiede
bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte
Betriebsanleitung mit.

ENTSORGUNG
I

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer des
Gerétes und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen Sie diese
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht weg, geben
Sie das Geréat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere
Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfalle sind
unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsméRig zu entsorgen.
Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts erhalten Sie
bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst
oder beim Geschaft, wo Sie dieses Produkt gekauft haben.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

q3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.
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TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

288- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
Mscopy6ka RDE-1457

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuithblil Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bIN10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsy) 2006 ropa. month) 2006.
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KynoH/Coupon N23

288- | |

Mopenb/Model:

Mscopyoka RDE- 1457

CepuiiHblit Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair:

Kynon/Coupon N22

288-|

Mopgens/Model:

Msacopy6ka RDE-1457

CepuiiHbiii Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOSIHEHNS pemMoHTa/
Repair completion date:

Bug pemoHTta/Type of repair:

KynoH/Coupon N21

288-|

Mopenb/Model:

Msicopy6ka RDE- 1457

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:
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