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KITCHEN MACHINE RDE-1400

The kitchen machine is intended for mixing ingredients,
making sauces and desserts (whipped cream, puddings,
cocktails, mayonnaise) and for kneading dough.

DESCRIPTION
1. Dough hook

2. Mixing attachment

3. Beater

4. Bowl lid with the opening for ingredients adding
5. Bowl

6. Attachments installation shaft

7. Bowlinstallation place

8. Motor unit

9. Motor unit lock button

10. Base

11. Operation modes switch «0-1- — -9. PULSE»

12. Rubber non-slip feet

13. Splash guard

14. Spatula

SAFETY MEASURES

Before using the kitchen machine, read this instruction

manual carefully and keep it for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in

this manual. Mishandling the unit can lead to its break-

age and cause harm to the user or damage to his/her
property.

¢ Before switching the kitchen machine on, make sure
that voltage of the mains corresponds to unit operat-
ing voltage.

¢ Before using the kitchen machine, examine the attach-
ments and the power cord closely and make sure that
the attachments and the cord are not damaged. Do not
use the unit if you find any damage.

* Provide that the power cord does not contact with hot
surfaces and sharp furniture edges. Avoid damaging
the power cord insulation.

¢ Do not use the unit near heat sources or open flame.

¢ Use only the attachments supplied.

* Do not use the kitchen machine for mixing hard ingre-
dients, such as hard butter or frozen dough.

¢ Before installing the attachments, make sure that the
power plug is not inserted into the mains socket.

¢ Before using the kitchen machine, make sure that the
attachment is installed properly and fixed.

* Be very careful when installing the motor unit of the
kitchen machine to the operating position, do not put

your hands in, do not let foreign objects get into the
connection between the motor unit and the kitchen
machine base.

Before connecting the kitchen machine to the mains,
make sure that the operation mode switch is set to the
position «0» (off).

Do not use the unit outdoors.

Maximal continuous operation time is no more
than 10 minutes. Make at least a 40-45 minute
break before switching the kitchen machine on
again.

After you finish using the kitchen machine, switch it
off by setting the operation mode switch to the posi-
tion «0», unplug the unit, lift the motor unit and remove
the attachment.

Do not immerse the kitchen machine, the power plug
or the power cord into water or any other liquids.

If the unit is dropped into water, unplug it immediately,
and only then take it out of the water.

Do not touch the motor unit body, the power cord and
the power plug with wet hands.

Do not block the ventilation openings on the motor unit
body during the unit operation; this may lead to the
electric motor overheating.

Never leave the plugged-in kitchen machine unat-
tended.

Always unplug the unit before cleaning, changing
attachments or when you are not using it.

Never pull the power cord when disconnecting the
unit from the mains; take the power plug and carefully
remove it from the mains socket.

Clean the kitchen machine regularly.

Do not touch the rotating attachment while using the
kitchen machine.

Do not allow hair or clothes edges get into the attach-
ment’s rotating zone.

Do not allow children to touch the motor unit body,
the power cord or the power plug during operation
of the unit.

Do not leave children unattended to avoid them using
the unit as a toy.

This unit is not intended for usage by children.

During the operation and breaks between operation
cycles, the unit should be placed out of reach of children.
The unit is not intended to be used by people with
physical, sensory or mental disabilities (including chil-
dren) or by persons lacking experience or knowledge
if they are not under supervision of a person who is



responsible for their safety or if they are not instructed
by this person on the usage of the unit.

¢ For children safety reasons do not leave polyethylene
bags used as a packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene

bags or packaging film. Danger of suffocation!
Periodically check the power cord and the plug isola-
tion for damages.

¢ If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

* Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble
the unit by yourself, if any malfunction is detected or
after it was dropped, unplug the unit and apply to any
authorized service center at the contact addresses
given in the warranty certificate and on the website
www.rondell.ru.

* To avoid damages, transport the unit in original pack-
age only.

¢ Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.
ITS COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION
AREAS AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage under cold (win-

ter) conditions, it is necessary to keep it for at least

three hours at room temperature before switching on.

— Unpack the unit and remove any promo-stickers that
can prevent the unit operation.

— Check the unit for damages; do not use it in case of
damages.

— Make sure that the operating voltage of the unit corre-
sponds to the voltage of your mains.

— Wash the attachments (1, 2, 3), the lid (4), the bowl (5)
and the splash guard (13) with warm water and a neu-
tral detergent, rinse them and dry.

— Wipe the motor unit (8) and the base (10) with a soft
slightly damp cloth and then wipe them dry.

ATTACHMENTS (1, 2, 3)

Dough hook (1)

Use the hook (1) for kneading yeasted dough, mixing
minced meat etc.

Mix dry ingredients for the dough at the speed «1-2»,
when kneading dough, increase or decrease the attach-
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ment’s (1) rotation speed with the operation mode
switch (11).

Mixing attachment (2)
Use the attachment (2), for instance, for making potato
mash. Recommended speed operation modes are 1-7.

Beater (3)

Use the beater (3) for beating cream and egg white, mak-

ing puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and

for mixing liquid products. Recommended speed opera-

tion modes are 8-9.

Notes:

— Check if the attachment is installed correctly and make
sure that it is fixed properly before the operation.

— Do not block the ventilation openings on the motor unit
(8) during the unit operation; this may lead to the elec-
tric motor overheating.

— Maximal continuous operation time of the kitchen
machine is no more than 10 minutes. Make at least
a 40-45 minute break before switching the unit on
again.

USING THE KITCHEN MACHINE
Before installing the attachments make sure that the
operatlon mode switch (11) is set to the position «0»
and the plug is not inserted into the mains socket.

— Hold the motor unit (8) with your hand and press the
button (9), lift the motor unit (8) and fix it in the upper
position (pic. 1, 2).

— Place the bowl (5) on the installation place (7) and turn
it clockwise as far as it will go (pic. 3).

— Take one of the attachments (1, 2, 3) and put the
splash guard (pic. 4).

— Install one of the attachments (1, 2 or 3) on the
shaft (6), slightly press the attachment upwards and
turn the attachment counterclockwise as far as it will
go. Make sure that the attachment is fixed properly
(pic. 5).

— Put the necessary ingredients into the bowl (5).

— Press and hold down the button (9), pressing on the
upper part of the motor unit (8), set it to the operat-
ing position and release the button (9). Make sure the
motor unit (8) is fixed properly in the operating posi-
tion (pic. 6).

Note: there is an opening in the lid (4) for adding ingredi-

ents during the kitchen machine operation.

— Insert the power plug into the mains socket.
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— Switch the kitchen machine on by turning the oper-
ation mode switch (11), set the required attachment
rotation speed (see the chapter “ATTACHMENTS”).

Note: maximal continuous operation time of the

kitchen machine is no more than 10 minutes. Make at

least a 40-45 minute break before switching the unit
on again.

— After you finish the unit operation, set the operation
mode switch (11) to the position «0» and unplug the
unit.

— Hold the motor unit (8) with your hand and press the
button (9), lift the motor unit (8) and fix it in the upper
position (pic. 7).

— Remove the installed attachment turning it clockwise
(pic. 8).

— Remove the bowl lid (4).

— Remove the bowl (5) by turning it counterclockwise.

— Take the ingredients out of the bowl (5).

— Wash the attachment and the bowl (5) with warm water
and a neutral detergent, rinse them and dry.

RECIPES

CLEANING AND CARE

— Switch the unit off and unplug it.

— Wash the attachments (1, 2 or 3), the bowl (5), the splash
guard (13) with warm water and a neutral detergent, then
dry them.

— Clean the motor unit (8) and the base (10) with a soft,
slightly damp cloth, and then wipe them dry.

— Do notimmerse the kitchen machine, the power cord and
the power plug into water or any other liquids.

— Provide that no water or detergent gets inside the motor
unit (8) or into the connection between the motor unit (8)
and the base (10).

— Use neutral detergents and cleaning agents to remove
dirt; do not use metal brushes, abrasive detergents and
solvents.

STORAGE

— Clean the unit.

— Keep the unit out of reach of children and disabled per-
sons.

Oatmeal cookie
dough
Attachment (1)

2 cups of flour
1 tea spoon of soda
1 tea spoon of salt

2 cups of instant oats

1 cup of melted margarine

1/2 cup of granulated sugar

3/4 cups of brown sugar

2 eggs

1-1/2 tea spoon of vanilla extract
1/3 cup of milk

1 cup of chocolate chips

3/4 cups of chopped nuts

1-1/2 tea spoon of ground cinnamon

—_

. Sift out flour through the sift strainer, add to it soda,

salt and cinnamon.

2. Mix together the margarine, sugar, eggs and vanilla
extract in the bowl at high attachment rotation speed
for 2 minutes.

3. Add milk and half of the flour, continue mixing at high

speed for 1 minute.

. Add the remaining flour and mix for 1 minute.

. Add chocolate chips and chopped nuts and mix at the

maximal attachment (1) rotation speed for 1 minute.

[

Mashed potatoes
Attachment (2)

1 kg of peeled potatoes
1/2 cup of hot milk

Butter to taste

1 tea spoon of kosher salt

-

. Cook the potatoes in salted water until ready.

2. Put boiled potatoes into the bowl, install the attach-
ment (2) and let it operate at medium speed for
approximately 1 minute.

3. Add hot milk to mashed potatoes and continue oper-

ating for 1 minute.

Whipped egg whites
Beater (3)

2 eggs

—_

. Divide whites of the eggs from yolks and put the
whites into the bowl.

2. Use the beater (3), whisk the egg whites to the homo-

geneous mass, operate at the maximal beater rota-

tion speed.

Note: these recipes are for recommendation only.



DELIVERY SET

Kitchen machine - 1 pc.
Bowl lid - 1 pc.

Bowl - 1 pc.

Attachments - 3 pcs.
Splash guard - 1 pc.
Spatula - 1 pc.

Instruction manual - 1 pc.
Warranty certificate - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Rated input power: 1500 W
Maximal power: 2000 W

RECYCLING

For environment protection do not throw out the unit and
the batteries (if included), do not discard the unit and
the batteries with usual household waste after the ser-
vice life expiration; apply to specialized centers for fur-
ther recycling.

ENGLISH

The waste generated during the disposal of the unit is sub-
ject to mandatory collection and consequent disposal in the
prescribed manner.

For further information about recycling of this product apply
to a local municipal administration, a disposal service or to
the shop where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general princi-
ples of the unit operation without a preliminary notification
due to which insignificant differences between the manual
and product may be observed. If the user reveals such dif-
ferences, please report them via e-mail info@rondell.ru for
receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee
Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.
This product conforms to the EMC Directive
c € 2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.
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KUCHENMASCHINE RDE-1400

Die Kiichenmaschine ist fiirs Mischen von Zutaten, Zube-
reitung von Soften und Deasserts (Schlagsahne, Pud-
dings, Mixgetranken, Majonase), sowie fiirs Anteigen
bestimmt.

BESCHREIBUNG
1. Aufsatz fiirs Anteigen

2. Mischaufsatz

3. Schlagbesen

4. Behalterdeckel mit Filléffnung

5. Behalter

6. Welle fir Aufsatzaufstellung

7. Aufstellplatz des Behalters

8. Motorblock

9. Fixierungstaste des Motorblocks

10. Untersatz

11. Betriebsstufenschalter “0-1- — -9. PULSE”
12. Rutschfeste flisse

13. Spritzschutz

14. Schaufel

SICHERHEITSMARNAHMEN

Vor der ersten Nutzung der Kichenmaschine lesen

Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und

bewahren Sie diese fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmagig und

laut dieser Betriebsanleitung. Nicht ordnungsgemafe

Geratenutzung kann zu seiner Stérung flihren und einen

gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer

hervorrufen.

» Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten der
Kichenmaschine, dass die Netzspannung und die
Geratebetriebsspannung tibereinstimmen.

» Vor der Nutzung der Kiichenmaschine priifen Sie die
Aufsétze und das Netzkabel aufmerksam durch und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt sind.
Bei der Feststellung von Beschadigung benutzen Sie
das Gerat nicht.

+ Vermeiden Sie die Berihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflichen und scharfen Md&belkanten.
Vermeiden Sie die Beschéadigung der
Netzkabelisolierung.

* Benutzen Sie das Gerat in direkter N&he von
Warmequellen oder offenem Feuer nicht.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten Aufsatze.

Es ist nicht gestattet, die Kichenmaschine fiirs
Mischen von harten Zutaten, wie, zum Beispiel, harter
Milchbutter oder gefrorener Teig, zu benutzen.
Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der
Aufsatze, dass der Netzstecker an die Steckdose
nicht angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Nutzung der
Kuchenmaschine, dass der Aufsatz richtig aufgestellt
und befestigt ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Motorblock der
Kuchenmaschine in die Betriebsposition einstellen,
halten Sie lhre Hande fern und achten Sie dar-
auf, dass keine fremden Gegenstande zwischen den
Motorblock und den Untersatz der Kiichenmaschine
gelangen.

Bevor die Kiichenmaschine ans Stromnetz anschlieRen,
vergewissern Sie sich, dass der Betriebsstufenschalter
in der Position “0“ (ausgeschaltet) ist.

Es ist nicht gestattet, das Geréat draulen zu benutzen.
Der maximale Dauerbetrieb betragt nicht mehr als
10 Minuten. Schalten Sie die Kiichenmaschine erst
nach 40-45 Minuten wieder ein.

Nach dem Betrieb der Kiichenmaschine schalten Sie
sie aus, indem Sie den Betriebsstufenschalter in die
Position “0“ einstellen, ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose heraus, heben Sie den Motorblock ab
und trennen Sie den Aufsatz ab.

Tauchen Sie die Kichenmaschine, das Netzkabel
oder den Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten nicht ein.

Falls das Gerét ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus, erst
danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser.
Berlihren Sie das Gehéuse des Motorblocks, das
Netzkabel und den Netzstecker mit nassen Handen
nicht.

Sperren Sie die Luftungséffnungen am Gehause des
Motorblocks wéahrend des Geréatebetriebs nicht ab,
das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.
Lassen Sie die ans Stromnetz angeschlossene
Kiichenmaschine nie unbeaufsichtigt.

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung, dem
Ersetzen der Aufsatze, und wenn Sie es nicht benut-
zen, vom Stromnetz ab.



» Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz abtrennen, ziehen
Sie das Netzkabel nicht, halten Sie den Netzstecker
und ziehen Sie diesen aus der Steckdose vorsich-
tig heraus.

» Reinigen Sie die Kiichenmaschine regelmafig.

» Berlihren Sie den drehenden Aufsatz wahrend des
Kuchenmaschinenbetriebs nicht.

+ Halten Sie Haar und Kleidungskanten
Aufsatzdrehbereich fern.

+ Lassen Sie Kinder das Gehduse des Motorblocks,
das Netzkabel und den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

» Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerat nicht spielen.

» Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch von Kindern
geeignet.

» Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stel-
len Sie das Geréat an einem fiir Kinder unzugangli-
chen Ort auf.

+ Das Geréat ist fiir Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder Personen
ohne ausreichende Lebenserfahrung und Kenntnisse
nicht geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht keiner fiir
ihre Sicherheit verantwortlichen Person befinden oder
keine entsprechenden Geratenutzungsanweisungen
bekommen haben.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktlten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder nicht mit Plastiktiiten oder

Folien spielen. Erstickungsgefahr!

+ Prifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker
regelmaBig, um die Isolierungsbeschadigung aus-
zuschlieRen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstéandig zu repa-
rieren. Es ist nicht gestattet, das Geréat selbsténdig
auseinanderzunehmen, bei der Feststellung irgend-
welcher Beschadigungen oder im Sturzfall trennen Sie
das Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen autorisierten (bevollméachtigten) Kundendienst
an die am Garantieschein und auf der Webseite
www.rondell.ru angegebenen Kontaktadressen.

vom
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« Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

» Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und
behinderte Personen unzugéanglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTS-
GEBRAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUT-
ZUNG UND VERWENDUNG DES GERATS IN
BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAUMEN IST
VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Falls das Gerdt unter kalten (winterlichen)

Bedingungen transportiert oder aufbewahrt wurde,

lassen Sie es bei der Raumtemperatur nicht weniger

als drei Stunden bleiben.

— Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus,
entfernen Sie alle Werbeaufkleber, die seine Arbeit
storen.

— Prifen Sie die Ganzheit des Geréts, wenn das Gerat
beschadigt ist, benutzen Sie es nicht.

— Vergewissern Sie sich, dass die Betriebsspannung
des Gerats und die Netzspannung lbereinstimmen.

— Waschen Sie die Aufsatze (1, 2, 3), den Deckel
(4), den Behalter (5) und den Spritzschutz (13) mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel, spU-
len und trocknen Sie diese ab.

— Wischen Sie den Motorblock (8) und den Untersatz
(10) mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch,
danach trocknen Sie sie ab.

AUFSATZE (1, 2, 3)

Aufsatz fiirs Anteigen (1)

Benutzen Sie den Aufsatz (1) fiirs Anrlihren von
Hefenteig, Durchmischen von Flllsel usw.

Mischen Sie die trockenen Zutaten fiir den Teig mit der
Geschwindigkeit “1-2" durch, wahrend des Teiganriihrens
erhéhen oder verringern Sie die Drehgeschwindigkeit des
Aufsatzes (1) mittels des Betriebsstufenschalters (11).

Mischaufsatz (2)

Benutzen Sie den Aufsatz (2), zum Beispiel, fir die
Zubereitung des Kartoffelpirees.

Die empfohlenen Geschwindigkeitsstufen sind von 1
bis 7.
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Schlagbesen (3)

Benutzen Sie den Besen (3) fiirs Sahne- und Eiweillschlagen,
fir Zubereitung von Puddings, Mixgetranken, Creme,
Majonédse, SolRen, sowie zum Durchmischen fliissiger
Nahrungsmittel. Die empfohlenen Geschwindigkeitsstufen
sind von 8 bis 9.

Anmerkungen:

Achten Sie vor dem Betrieb darauf, dass der Aufsatz rich-
tig aufgestellt und sicher befestigt ist.

Sperren Sie die Liftungséffnungen am Gehéduse des
Motorblocks (8) wéhrend des Gerétebetriebs nicht ab,
das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.
Der maximale Dauerbetrieb der Klichenmaschine betrégt
nicht mehr als 10 Minuten. Schalten Sie das Gerét erst
nach 40-45 Minuten wieder ein.

NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE
— Vergewissern Sie sich vor der Aufstellung der Aufsatze,
dass der Betriebsstufenschalter (11) in der Position “0*
ist, und der Netzstecker in die Steckdose nicht einge-
steckt ist.
Halten Sie den Motorblock (8) mit der Hand, driicken Sie
und halten Sie die Taste (9), heben Sie den Motorblock (8)
ab und befestigen Sie ihn in der oberen Position (Abb. 1, 2).
Stellen Sie den Behalter (5) auf den Aufstellplatz (7) auf und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten (Abb. 3).
Nehmen Sie einen der Aufsétze (1, 2, 3) und setzen Sie
den Spritzschutz darauf (Abb. 4).
Setzen Sie einen der Aufsatze (1, 2 oder 3) auf die Welle
(6) auf, driicken Sie den Aufsatz leicht nach oben und
drehen Sie den Aufsatz entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten. Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz
sicher befestigt ist (Abb. 5).
Legen Sie notwendige Nahrungsmittel in den Behélter
(5) ein.
Driicken und halten Sie die Taste (9), drlcken Sie den
oberen Teil des Motorblocks (8) und stellen Sie ihn in
die Betriebsposition ein, lassen Sie die Taste (9) los.
Vergewissern Sie sich, dass der Motorblock (8) in der
Betriebsposition sicher aufgestellt ist (Abb. 6).
Anmerkung: im Deckel (4) gibt es eine Fillbffnung fiir die
Zutatenzugabe wéhrend des Kiichenmaschinenbetriebs.
— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
— Schalten Sie die Kiichenmaschine durch das Drehen des
Betriebsstufenschalters (11) ein und stellen Sie die not-

wendige Aufsatzdrehgeschwindigkeit ein (siehe Punkt

“AUFSATZE").
Anmerkung: der maximale  Dauerbetrieb  der
Kiichenmaschine betrdgt nicht mehr als 10 Minuten.
Schalten Sie das Geréat erst nach 40-45 Minuten wieder ein.
— Nach dem Betrieb stellen Sie den Betriebsstufenschalter
(11) in die Position “0“ ein und ziehen Sie das Netzkabel
aus der Steckdose heraus.
Halten Sie den Motorblock (8) mit der Hand, driicken Sie
und halten Sie die Taste (9), heben Sie den Motorblock (8)
ab und befestigen Sie ihn in der oberen Position (Abb. 7).
Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, indem Sie ihn
im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 8).
Nehmen Sie den Behalterdeckel (4) ab.
Nehmen Sie den Behélter (5) ab, indem Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen.
Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter (5)
heraus.
Waschen Sie den Aufsatz und den Behalter (5) mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel ab, spu-
len und trocknen Sie diese ab.

REINIGUNG UND PFLEGE

— Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.

Waschen Sie die Aufsatze (1, 2 und 3), den Behalter (5),
den Spritzschutz (13) mit Warmwasser und einem neut-
ralen Waschmittel, dann trocknen Sie sie ab.

Wischen Sie den Motorblock (8) und den Untersatz (10)
mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch, danach
trocknen Sie diese ab.

Es ist nicht gestattet, die Kichenmaschine, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder jegliche
andere FlUssigkeiten einzutauchen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser und
Reinigungsmittel in den Motorblock (8) und zwischen
den Motorblock (8) und den Untersatz (10) gelangen.
Zur Entfernung von Verschmutzungen benutzen Sie neu-
trale Reinigungsmittel, aber keine Metallblirsten, Abrasiv-
und Lésungsmittel.

AUFBEWAHRUNG

— Reinigen Sie das Gerat.

— Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und behin-
derte Personen unzuganglichen Ort auf.



............................................................................................................... DEUTSCH ...............
ZUBEREITUNGSREZEPTE
Haferge- 2 Tassen Mehl 1. Sieben Sie das Mehl durch, und geben Sie Soda,
back-Teig 1 Teeloffel Soda Salz und Zimt zu.
Aufsatz (1) 1 Teel6ffel Salz 2. Mischen Sie Margarine, Zucker, Eier und Vanille
1-1/2 Teeloffel Zimt im Behalter bei hoher Aufsatzdrehgeschwindigkeit
2 Tassen Instant-Haferflocken innerhalb von 2 Minuten durch.

3. Geben Sie Milch und eine Halfte Mehl zu, und mi-
schen Sie weiter innerhalb von 1 Minute bei hoher
Geschwindigkeit durch.

4. Geben Sie das restliche Mehl zu, und mischen Sie
innerhalb von 1 Minute durch.

5. Geben Sie Schokoladenraspel und gehackte Niisse
zu, und mischen Sie bei maximaler Drehgeschwin-

1 Tasse geschmolzene Margarine
1/2 Tasse Sandzucker

3/4 Tasse brauner Zucker

2 Eier

1-1/2 Teel6ffel Vanille

1/3 Tasse Milch

1 Tasse Schokoladenraspel digkeit des Aufsatzes (1) innerhalb von 1 Minute
3/4 Tasse gehackte Niisse durch.
Kartoffelpliree 1 kg geschalte Kartoffeln 1. Kartoffeln in Salzwasser gar kochen.
Aufsatz (2) 1/2 Tasse heiBe Milch 2. Legen Sie die gekochten Kartoffeln in den Behalter
Milchbutter nach Geschmack ein, setzen Sie den Aufsatz (2) auf, betreiben Sie
1 Teeloffel Speisesalz etwa eine Minute bei mittlerer Geschwindigkeit.
3. Geben Sie heiBe Milch zum Kartoffelptree zu und
@ betreiben Sie weiter innerhalb von 1 Minute. @
Geschlagenes 2 Eier 1. Trennen Sie das EiweiB vom Eigelb, und legen Sie
EiweiB das Eiwei3 in den Behdlter ein.
Schlagbesen (3) 2. Schlagen Sie das EiweiB mit dem Schlagbesen (3)

bis eine homogene Masse, betreiben Sie mit der
maximalen Schlagbesengeschwindigkeit.

Anmerkung: die angefiihrten Rezepte sind zur Empfehlung angegeben.

LIEFERUMFANG ENTSORGUNG
Kiichenmaschine — 1 St.

Behélterdeckel — 1 St.

Behalter — 1 St.

Aufsatze — 3 St. |
Spritzschutz — 1 St. Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungs-
Schaufel mitgeliefert — 1 St. dauer des Gerates und der Batterien (falls mitgelie-
Bedienungsanleitung — 1 St. fert), werfen Sie diese zusammen mit gewdhnlichen
Garantieschein — 1 St. Haushaltsabféllen nicht weg, geben Sie das Gerat und
die Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere Entsor-

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN gung Uber.
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Nennleistungsaufnahme: 1500 W Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungs-
Maximale Leistung: 2000 W maRig zu entsorgen.

..... 1 1 ceeene



DEUTSCH

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie die-
ses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Kon-
struktion und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip
nicht beeinflussende technische Eigenschaften ohne
Voorbenachrichtigung zu veréndern, deswegen kann sich
die Betriebsanleitung vom Gerét gering unterscheiden.

Bei Feststellung solcher Unterschiede bitte teilen davon
per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte Betriebs-
anleitung mit.

Gerédtenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

q3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.



®

KYXOHHASI MALLMHA RDE-1400

KyxoHHas maluvHa npefHasHadeHa [s CMeluvBaHus
VHIPEAVEHTOB, MPUIOTOBIEHNSI COYCOB, eCePTOB (B36U-
TbIX CIMBOK, NMYAMHIOB, KOKTEMNEN, MaioHesa), a Takxe
OS5 3aMeLLIVBaHNS TecTa.

OMUCAHUE
Hacapka ons 3ameluvBaHus Tecta
Hacapka ans cmewwmBaHus
BeHuuk ans B3buBaHns
Kpbilka Yaim, c otBepctnem ansa nobasneHms
NpoayKTOB
Yawa
Ban ans yctaHoBKM Hacanok
MecTo ycTaHOBKM YaLm
MoTopHbIn 610K
KHonka dvkcatopa MOTopHOro 61oka
. OcHoBaHune
. Nepekntoyatens pexmnmos paboTtbl «0-1- —
-9. PULSE»
MpOTUBOCKONB3ALLME HOXKN
3awmTa ot 6pbI3r
Jlonatka

23eRNoea pONA

- O

12.
13.
14.

MEPbI BEBOMNACHOCTH

Mepen, Ha4anoMm akcnyaraumm KyXOHHON MallnHbl BHU-

MaTesibHO NPOYMTaNTe HAaCTosLLIEE PYKOBOACTBO M COXpa-

HWUTE ero AJ1I9 UCMONIb30BaHNSA B KA4ECTBE CrPaBOYHOrO

marepuana.

Micnonb3yite YCTPOWCTBO TOJNILKO MO €ro npsMomy

Ha3Ha4YeHWIo, Kak W3N0XEeHO B AAHHOM PYKOBOACTBE.

HenpaBunbHoe obpalleHve ¢ yCTPONCTBOM MOXET Npu-

BECTU K €ro NoJsIOMKe, MPUYMHEHWIO Bpeaa nosb30BaTento

VNN €ro UMYLLEECTBY.

¢ [epepn BKIOYEHNEM KYXOHHOW MallUuHbl yoeauTecs,
4TO HaNPsiXEHWE 3NEKTPUYECKO CETU COOTBETCTBYET
paboyemy HanpsKEHWIO YCTPOMCTBA.

¢ [epep NCNonb3oBaHMEM KyXOHHOM MalUMHbI BHUMA-
TESIbHO OCMOTPWTE Hacafku W COCTOSIHWE CEeTeBOro
LWUHYpa ¥ ybeauTech, 4TO Hacaakn N CETEBOM LLUHYP He
VNMEIOT NOBPEeXAeHWin. Ecnu Bl 06HAPYXUAM NOBPeX-
[EHVISA, HE NOJNb3YNTECH YCTPONCTBOM.

* He ponyckaiTe KOHTakTa CETEeBOro LUHypa C rops-
4YUMU NOBEPXHOCTSIMU 1 OCTPLIMU KPOMKaMu Mebenu.
M36eraiiTe noBpexaeHns N3015LMM CETEBOTO LLUHYPA.

* He ncnonbayiite yCTPOCTBO B HEMOCPEACTBEHHON 6N~
30CTV OT UCTOYHWKOB TENA UM OTKPLITOrO NiaMeH.
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Mcnonb3yiiTe TONbKO HAacaaku, BXOASLLME B KOMMIEKT
NOCTaBKMU.

3anpeLaeTca 1Ucnonib3oBaTb KYXOHHYIO MalluHy Ons
CMeLIMBaHua TBEPAbIX WHrPEAMEHTOB, TakUX Kak,
Hanpumep, TBEPAOE CMMBOYHOE MACo WM 3aMOpo-
XEHHOEe TecTo.

Mepepn ycTaHOBKOW Hacafok ybeamTech, HTO BWUIKA
CeTeBOoro LHypa He BCTaB/eHa B PO3eTKY.

Mepepn, NCnonb30BaHWEM KYXOHHON MaluvHbl y6eau-
TEeCb, YTO HacaaKa yCTaHOB/IEHA NPaBUIIbHO 1 3aduK-
cvpoBaHa.

CobntofainTe 0CTOPOXHOCTb NP YCTAHOBKE MOTOPHOTO
6110Ka KYXOHHOM MalnHbl B paboyee NonoxeHue, He
NoLCTaBnsiTe pyku, He AONycKainTe nonagaHus nocTo-
POHHMX NPEeAMETOB B y3eNl COeAUHEHUS MOTOPHOro
6510Ka 1 OCHOBAHWS KYXOHHOI MaLLWHBbI.

Mpexnae 4em NoAKIoYNTL KYXOHHYIO MaLLUMHY K anek-
Tpuyeckoit cetn, ybeguTecb, 4YTO nepeknoyaTenb
pexumoB paboTbl YCTAHOBMIEH B MOAOXEHUM «O»
(BbIKJIIOYEHO).

3anpeLuaeTcs 1Ucnonb3oBarb YCTPOMNCTBO BHE Mome-
LLEHUIA.

MakcumanbHasi NPOAOIKUTENIbHOCTb HENMpPepbIB-
HOW pab6oTbl — He 6onee 10 MuHyT. MoBTOPHOE
BKJIIOYEHUE KYXOHHOW MaluuHbl NPOU3BOAUTE He
paHee, yem yepes 40-45 MUHYT.

Mocne akcnnyataummn KyXOHHOWM MaLLWHbl BbIKIIIOYUTE
eé, yCTaHOBMB nepeknioyaTteNib pexvmMoB paboTbl B
nonoxeHunn «0», BbIHBTE BW/IKY CETEBOro LUHypa u3
PO3ETKU, NPUNOAHUMUTE MOTOPHbIV 610K 1 0TCOEAMN-
HUTE Hacaaky.

He norpyxainTte KyXOHHYI MalUuHy, CETEBOI LUHYp
VAW BUIKY CETEBOTO LWHYpa B BOAY Wi obble apy-
rne XuaKocTu.

Ecnu ycTpoiicTBO ynano B BOAY, BbIHbTE BUJIKY CETe-
BOrO LUHypa W3 PO3eTkW, TONbKO 3aTeM [0CTaHbTe
YCTPOWCTBO 13 BOABI.

He npukacaiitech k kopnycy MOTopHoro 6noka, cete-
BOMY LUHYPY W BWIKE CETEBOr0O LUHYpa MOKPbIMU
pykamu.

Bo Bpems paboThl He 3aKpblBaTE BEHTUNSLIMOHHBIE
OTBEPCTUS HA KOPMYyCce MOTOPHOro 6510Ka, 3TO MOXeT
NPVBECTU K NEPErPEBY S1EKTPOMOTOPA.

He ocTaBnaiTe KyXOHHYIO MalUWHY, BKJIIOYEHHYIO B
ceTb, 6e3 npucMoTpa.
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OTKNI0YanTe YCTPOMCTBO OT CETWU MNepen, HYWUCTKOM,
CMEHOIN Hacapok, a Takxke ecnv Bbl UM HE Monb3ye-
TECh.

OTK/l04as YCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETU, HUKOrAa He
[epraite 3a CeTeBON LUHYP, BO3bMUTECHL 3a BWIKY
CEeTeBOro LUHypa W akkypaTtHO W3BNekuTe eé u3
po3eTKku.

PerynsipHo NnpoBoAnTE YACTKY KYXOHHOW MaLLMHbI.

He kacaiTecb BpallaloLleincs Hacagku BO BpeMms
paboTbl KYXOHHON MaLLWHBI.

He ponyckaiTte nonagaHns BONOC UM KPaeB 0aexabl
B 30HY BpALLEHWNs HacaaKu.

He paspeLluaiiTe geTam kacatbCs KOprnyca MOTOPHOIO
6510Ka, CETEBOro LHypa ¥ BUSIKM CETEBOrO LUHYpa BO
Bpems paboTbl yCTPONCTBA.

[eTtn [onmKHbl HaxoouTbCs MOL MPUCMOTPOM Anist
HeJonyLeHns Urp ¢ NpuéopomMm.

[aHHoe yCTpOICTBO He NpefHa3Ha4YeHo Asi NCMosb-
30BaHUsA AEeTbMU.

Mcnonb3yiiTe yCTPOCTBO BO BpeMsi paboThl 1 B nepe-
pblBax Mexay pabo4nmMm umkiaMm B He4OCTYNHOM Ans
nete mecre.

MNpubop He npepHasHa4yeH pAfas WUCMNONAb30BaHUS
nvuamn (BKoYas aeten) ¢ NOHMXeHHbIMU duanye-
CKMUMW, CEHCOPHbIMWN MM YMCTBEHHbIMIN Cnoco6bHo-
CTSAMU 1IN NPU OTCYTCTBUN Y HUX XXUBHEHHOTIO OMnbiTa
nnn 3HaHVIVI, €CJIM OHN HEe Haxo4ATCcAa no4 NPpMCMOTPOM
W HE MPOVHCTPYKTUPOBAHbI 06 MCNOb30BaHUM MPU-
60pa LM, OTBETCTBEHHbIM 32 UX 6€30MacHOCTb.
M3 coobpaxeHnii 6e30MacHOCTU AETEN He OCTaBnslTe
NoONN3TUNEHOBbIE NAaKeTbl, NCMNOJIb3yEMble B Ka4eCTBe
ynakoBku, 6e3 Hagaopa.

BHuumanune! He paspeluaiite gersm vrpatb C noaua-
TUIEHOBLIMU akeTaMu Wan  YNakoBOYHOM M/IEHKOWA.
OnacHocTe yayuwbs!

¢ [lepuogunyecky NpoBepsiiTe CeTeBON LUHYP U BUKY
CEeTeBOro LHypa Ha npeameT MoBpexaeHus n3o-
naumn.

Mpn noBpexaeHnn LHypa NuTaHus ero 3ameHy BO
n3bexaHne onacHoCTn JAOJKHbI MPOM3BOAUTL NU3ro-
TOBUTESb, CEPBUCHAS Cyx0a Uan NnoaobHbI KBanu-
GULMPOBaHHLIV NepcoHal.

3anpeLyaeTca CaMmoCTOATEIbHO PEMOHTUPOBATL NPU-
6op. He pasbupaiite Nnpubop camMoCTOSTENbHO, NpKU
BO3HUKHOBEHUM NOObIX HeVICI'IpaBHOCTeVI, a Takxe
nocne nafeHus yCTpoiCcTBa BbIK/OYUTE NPUGop 13
po3eTkn 1 obpatutechk B M0G0 aBTOPU3OBAHHBLIN
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(YyNONHOMOYEHHBIN) CEPBUCHBIA LEHTP MO KOHTAKT-
HbIM afpecam, yka3aHHbIM B rapaHTUAHOM TasloHe 1
Ha cavite www.rondell.ru.

Bo un3bexaHve noBPEXAEHWUI NepeBo3nTe YCTPOit-
CTBO B 3aBO/ICKOV YNaKoOBKe.

XpaHuTe yCTPOMCTBO B MeCTax, HegoCTYMHbIX AJis
[eTei v nioaeit ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTSMMU.

JAHHBIA MPUBOP MPEAHA3HAYEH [J151 UCMOJIb-

30BAHWS TOJIBKO B BbITOBbLIX YCJIOBUSX. SAlMPE-
LAETCA  KOMMEPYECKOE  WCI10JIbBOBAHNE
W NCT0JIbBOBAHWE MNPUBOPA B NMPON3BO/ACTBEH-
HbIX 30HAX 11 PABOYYX MOMELLIEHUSIX.

MEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHMEM

Mocne TpaHcnopTUPOBKU UM XPaHEHUs YCTPOW-
CTBa B XOJIOAHbIX (3UMHMX) yCNIOBUSIX HEOBXOAUMO
BblZlEp)XaTb €ro npyu KOMHAaTHOW Temmneparype He
MeHee Tpéx 4acos.

M3BnekuTe yCTPOICTBO 13 YyNakoBku, yaanuTe nodble
peknamHble Hakselikv, MeLuaioLme ero pabore.
MpoBepbTe LENOCTHOCTb YCTPOWCTBA, MPU Hanuunm
NOBPEXAEHWI He NONb3YNTECH YCTPONCTBOM.
Y6epnuTech B TOM, YTO paboyee HanpsikeHne yCTpoii-
CTBa COOTBETCTBYET HAMPSKEHUIO 3NEKTPOCETU.
Hacapku (1, 2, 3), kpbiwky (4), yawy (5) n 3awmTy oT
6pbI3r (13) BbIMOITE TEMNOI BOAOW ¢ AoGaBNEHNEM
HeWTPanbHOro MOIOLWEro CPeacTsa, OnonocHUTE 1
npocyLuuTe.

MoTopHbI 610k (8) 1 ocHoBaHue (10) npoTpuTe Msr-
KOW, cnerka BNaXHOW TKaHblo, MOC/e 4Yero BbiTpuTe
Hacyxo.

HACAOKM (1, 2, 3)

Hacapka pns 3amewumBanus tecrta (1)

Hacapky (1) ncnonb3yinte ons 3ameLunBaHns ApoxoKe-
BOro TECTA, NEPEMELLNBAHMS dapLua v T.n.

Cyxvie MHrpeaveHTbl, NpefHa3Ha4YeHHbIe A5 TecTa, CMe-
LUMBaiiTe Ha CKOPOCTU «1-2», B MpoLecce 3ameLLnBaHus
TecTa C NOMOLLBIO NepeksiioyaTens pexvmMos paboTbl (11)
yBENMYMBANTE WM YMEHbLUANTE CKOPOCTb BpaLLEHUs
Hacagku (1).

Hacapka ansa cmewmBeanus (2)

McnonbayiiTe Hacaaky (2), Hanpumep, Ans NpuroToBie-
HUsi kapTodenbHOro niope. PekomeHayeMble CKOPOCTHbIE
pexuvmbl paboTbl —oT 140 7.
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BeHuuk ans B36ueaHus (3)

Wcnonb3yiite BeHunK (3) Ans B3GMBAHWS CAMBOK, SiNY-

Horo 6eska, NPUroTOBNEHNS MYAVHIOB, KOKTENENn, Kpema,

ManoHe3a, COycOB, a Takxke AJIf CMELUMBAHNS XUOKUX

NPOAYKTOB. PekOMeHAyeMble CKOPOCTHbIE  PEXUMbI

paboTbl — 0T 8 10 9.

Mpumeyanus:

- Cneaute 3a npaBW/IbHOCTbIO YCTAHOBKW Hacafku v
npoBepsiTe HaAEXHOCTL uKcaumn Hacaaku nepes
Ha4aaom paborTsl.

- Bo Bpemsi paboTbl HE 3aKpbIBalTE BEHTUSLMOHHbLIE
0TBepCTYSi Ha MOTOPHOM 6J10Ke (8), 3TO MOXET npuse-
CTV K rieperpeBy 3/1eKTPOMOTOPA.

- MakcumanbHas  MpoOAOIXUTENIbHOCTb — HErNpepbls-
HOWi pabOoTbl KyXOHHOW MaLLWHbI COCTaB/SET He bonee
10 muHyT. [TOBTOPHOE BKJIIOYEHWE MPOU3BOANTE HE
paHee, 4em yepe3 40-45 MuHyT.

UCMNOJIb30BAHUE KYXOHHOW MALUUHbI
— [Mepep, ycTaHOBKON Hacapok ybeauTecb B TOM, YTO
nepeknoyatenb pexvmos paboTbl (11) HaxoauTcs B
nonoxeHun «0», a BIIKa CETEBOTO LLIHYPa HE BCTaBeHa
B 9IEKTPUNHECKYIO PO3ETKY.

— Tlpuaepxusas pykort MOTOPHbIN 610K (8), HaXMKTE U
yaepxvBaiTe kHonky (9), NpUNogHUMUTE MOTOPHbIN
610K (8) 1 3aduKcUpyiite €ro B BEPXHEM MOSIOXEHNN
(puc. 1, 2).

— YcraHoBuTe Hauly (5) Ha MeCTO YCTaHOBKY (7) 1 noBep-
HWTE e€ Mo YacoBOW CTpesike Ao ynopa (puc. 3).

— Bo3bmuTe 0aHY M3 Hacapok (1, 2, 3) v HafeHbTe Ha Hee
3aLmTy OT BpbI3F, KaK 3TO Noka3aHo Ha puc. 4.

— YcTaHoBUTE OAHY M3 Hacapok (1, 2 unu 3) Ha Ban (6),
cnerka HaXmuTe Ha Hacagky Mo HanpasfEHWUIO BBEPX
1 NoBepHWTE Hacaaky MpPOTUB 4acOBOW CTPenku A0
ynopa. Y6eauTecb B Hapo&XHOW pukcauum Hacapku
(pwnc. 5).

- [MomecTute HEOBXOAMMBIE MHIPEeAMEHTDI B HaLly (5).

— HaxmuTte n yoepxwuaiite KHOMKy (9), Haxumas Ha
BEPXHIO 4acTb MoOTopHOro 6noka (8), ycraHoBuTe
ero B pabouyee MnonoxeHwe, OTMyCTUTE KHOMKY (9).
Y6eauTtech B HaAEXHON dukcaumm MOTopHOro 6noka
(8) B paboyem nonoxenun (puc. 6).

Mpumeyanme: B Kpbilke (4) nmeetcs oTsepcTve Ans

106aBIeHNSI NHIPEANEHTOB BO BPeMsi paboTbl KyXOHHOM

MaLLIHBI.

— BcraBbTe BuIKy CETEBOrO LUHYpa B 31EeKTPUYECKYIO
po3eTKy.

PYCCKUM

- BknioynTe KyxOHHYIO MallvHY NOBOPOTOM Mepeksioya-
TENS pexnmoB paboThl (11), yctaHoBKTE HEOBXOANMYIO
CKOPOCTb BpaLLeHUs Hacanok (CM. nyHKT «HACALKW»).

Mpumeyanne: MakcumasbHasi NPOAOIXUTENIbHOCTb

HernpepbIBHOW PaboThl KYXOHHOM MalLLVHbl COCTaBASIET HE

6onee 10 MuHyT. [I0BTOPHOE BKJIIOHYEHME MPON3BOANTE HE

paHee, 4em 4epe3 40-45 MuHyT.

- 3asepLlumnB paboTy, yCTaHOBUTE NepeKoHaTesb Pexmu-
MOB paboTbl (11) B nonoxeHve «0» 1 N3BNEKUTE BUSKY
CETEBOTO LLUHYPa U3 3NEKTPUHECKOW PO3ETKN.

- TMpuaepxunBas pykoit MOTOPHLI 610K (8), HaXMUTE 1
yaepxvsanTe KHomnky (9), NpUNOAHUMUTE MOTOPHbIN
6nok (8) n 3adpukcupyinTe ero B BEPXHEM MONOXEHUN
(pnc. 7).

— CHUMUTE YCTAHOB/EHHYIO HacaaKy, NMOBEpHYB €€ mno
YacoBoW cTpenke (puc. 8).

— CHUMUTE KpbILLKY Yau (4).

- CHumunTe yawy (5), NoBepHyB €€ MpPOTUB 4aCOBOWA
CTpenKu.

— M3BneknTe nHrpeaneHTbl 13 Yawm (5).

- [Mpomoiite Hacapky wu uawy (5) B Ténnon Bome C
MCNOb30BaHNEM HEMTPaANbHOrO MOILLEro CPeacTBa,
OMOJSIOCHUTE 1 NPOCYLUUTE.

YUCTKAUN YXO[A

— BblknioymTe yCTPONCTBO U U3BNEKUTE BUIKY CETEBOrO
LUHYpa U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKM.

— BeoimowiTe Hacagku (1, 2, unm 3), yawy (5), 3awmTy ot
6pbI3r (13) TENnoi BOAOWN C HEeNTpanbHBIM MOKLWMM
CpenCcTBOM, 3aTEM NPOCYLUMTE KX.

- TMpoTpuTe MOTOPHbIV 610K (8) 1 ocHoBaHue (10) MSrko,
cnerka BnaxkHOM TKaHbIO, MOC/IE YEro BbITPUTE UX HACYXO.

- 3anpelaeTcs norpyxarb KyXOHHYIO MaLLUHy, CETEBOW
LUHYP W BUSIKY CETEBOrO LUHypa B BOAy vau B niobble
Opyrve XuakocTu.

- He ponyckaiite nonaganvisi BOAb! U YACTALLMX BELLLECTB
BHYTPb MOTOPHOro 65oka (8) u B y3en coefuHeHus
MoTOpHOro 6510Ka (8) 1 ocHoBaHus (10).

— [ns ypaneHusa 3arpsisHeHWid CNonb3ynTe HernTpanb-
Hbl€ YUCTSLLME U MOIOLLME CPEACTBA, HE UCTIONbL3YITE
meTannuyeckue LWETKN, abpasnBHbIE YACTSLLME CPes-
CTBa W PacTBOPUTENN.

XPAHEHUE
- TMpown3BeaunTe YNCTKY YCTPOWCTBA.

- XpaHuTe yCTPOMCTBO B MecCTax, HEAOCTYMHbIX NS
[neTeli u ntoaeli ¢ orpaHNYEHHbIMY BO3MOXHOCTSMU.
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TecTo ANsi BLINEYKN | 2 YaLLKu MyKK

OBCSHOrO rneYeHbs | 1 4aiHaa noxka coapl
Hacapka (1) 1 YaiHasa noxka conu

1-1/2 4aitHoi NOXKM KopuLLbl

2 YaLLKN OBCAHbBIX X10MbEB
BbICTPOro NPUroTOBAEHUS

1 yawka pacTonieHHoro
mMaprapuHa

1/2 yalku caxapHOro necka
3/4 yalikn KOpUYHEBOro caxapa
2 aiiua

1-1/2 yaiHbIX NOXeK BaHWAN
1/3 ctakaHa monoka

1 Yaluka LoKONagHOM CTPYXKKM

3/4 yalkn n3mens4YeHHbIX OPEXOB

1. MNpoceiiTe Myky Yepes cuTo 1 aobassTe B HEE coay,
COJlb, KOPWLLY.

2. CmeLuainTe maprapuH, caxap, siua 1 BaHwb B yalle
Ha BbICOKOW CKOPOCTY BPALLIEHVSt HACAAKMN B TEHEeHne
2 MUHYT.

3. Jo6aBbTe MONOKO M MOMOBUHY MyKW, NPOAOJIXaTe
CMELLMBATb HA BbICOKOV CKOPOCTY
B TedeHne 1 MUHYTbI.

4. [lo6aBbTe OCTaBLUYIOCS MyKY U CMeLuMBaiiTe
B Te4YeHue 1 MUHYTBI.

5. [lo6aBbTe LLIOKONAAHYIO CTPYXKY U M3MENbYEHHbIE
Opexu 1 cMeLunBaiiTe Ha MakCUMasbHON CKOPOCTU
BpaLLeHns Hacaaku (1) B Te4eHne 1 MUHYTbI.

KaptodenbHoe 1 Kr oumLLEeHHOro KapTodens
niope 1/2 Yawwku ropsisero Monoka
Hacapka (2) Cn1BOYHOE Macso Mo BKyCy

1 YaiHas noxka NoBapeHHOW Conn

1. Kaptodenb cBapuTb 8O rOTOBHOCTU, B NOACOJNIEH-
HOM BoAe.

2. MNomecTnTe 0TBapHOI kapTodenb B YaLlly, yCTaHO-
BUTE Hacagaky (2), paboTaiite OKONO MUHYThI Ha Cpef-
Hel CKOPOCTW.

3. [Job6aBbTe B kKapTodenbHOe Niope ropsyee Mosoko
1 npofonxkute paboTy B TedeHne 1 MUHYTbI.

B36utble 6enku 2 aiiua
BeHuunk ans B36usa-
Hua (3)

—_

. Otoenute 6enku OT XXEeNTKOB ¥ NOMecTuTe 6enkn

B yaLy.
2. UcnonbayiTe BeHuuk (3), B36uBaite 6enku [0 nony-
YeHWs OHOPOAHOW Macchl, paboTaiTe Ha Makcu-
MaJibHO CKOPOCTU BPALLEHUS BEHYMKA.

lMpumeyanune: npyBenEHHbIE PELIENTbl HOCST PEKOMEHAATE bHbIA XapakTep.

KOMMNNEKT NOCTABKU
KyxoHHast mawumHa — 1 wr.
Kpbiwka yawm — 1 wr.
Yawa - 1 wr.

Hacapku — 3 wr.

3awwmTa ot 6pbI3r — 1 WT.
JNonatka — 1 wr.
WHeTpykumsa — 1wt
[apaHTUiAHbIA TanoH — 1 WT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnektponuTanue: 220-240 B ~ 50 Iy,
HomuHanbHas notpebnsemas molHocTb: 1500 BT
MakcrmanbHas MoLHocTb: 2000 BT

YTUINSALUA

|

B uenax 3almThl OKpyXatoleid cpedpl, nocne OKoH4a-
HUS cpoka cnyx6bl Nprbopa 1 3NEMEHTOB NUTaHWS (eCnn
BXOAAT B KOMMMEKT), He BbibpacbiBaiite vx BMecTe C
00bI4HbIMU BbITOBLIMU OTX04aMK, nepenante npubop v
9/1EMEHTbI NUTAHWS B CMELMAnM3MPOBaHHbIE MYHKTbI A5
LanbHenwen ytunmsaumm.

OTxopbl, 06pasyoLwmecs Npu yTan3aummn n3aenuii, noa-
nexar obssarensHoMy c6opy ¢ nocnenyoLlein ytunvaa-
Lyeit B yCTaHOBJIEHHOM MOPSsiAKe.




[ nony4eHns AONoNHUTENBbHON MHbOoPMaLMn 00 yTUn-
3aunn JaHHOrO NPoAykTa 06paTUTECh B MECTHBIN MyHU-
umnanuTtet, cnyxoy yTunusaumm 6bIToBbIX OTXOLOB MW B
MarasuH, roe Bbl nprobpeny gaHHbIi NPOAYKT.

lNponsBoanTesib coxpaHseT 3a coboii MpaBo U3MEHSITb
An3aiiH, KOHCTPYKUMIO N TEXHUYECKUE XapakTepUCTUKU,
He Bausiowme Ha oblme npuHUMNLl PaboTsl YCTPOM-
cTBa, 6e3 npeaBapuTeIbHOro yBeAOMIEHUS, N3-3a HYero
MexAay WHCTPYKUnelr v udaenvem MoryT Habnoaatbes
He3Ha4yuTesbHble pasnanyus. Eciv nonb3osatesis 06Hapy-
XKW1 TaKne HeCOOTBETCTBYS, MPOCUM COOOLLUTL 06 3TOM
10 2/1eKTPOHHOU ro4te info@rondell.ru ans nony4enus
06HOBIEHHOW BEPCUM MHCTPYKLINN.

Cpok cnyx6bl ycTpovicTBa — 3 roga

JlaHHoe n3aenne cooTeeTcTeyeT Bcem Tpebye-
MbIM €BPONEVICKUM 1 POCCUICKM CTaHaapTam

6e30nacHOCTY U MUrNEeHbI.

PYCCKUM

WU3roTOBUTENb: CTAP MIIOC TIMMUTEL,

(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXAEHME U NOYTOBbIA AAPEC

AN CBASU: IOHUT BM SHA CW, 15/ STAX, KSCU
ABEPMH XAYC, N238, XEHT UM POYZ, BOHI YYK XAHT,
TOHKOHT, KHP

UMMOPTEP U YNOJIHOMOYEHHOE
WU3roTOBUTEJNIEM JIULLO: OO0 «TMMNEPUOH»
MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIN AAPEC

ANA CBA3U: PO, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWW BYJIbBAP, IOM 17, KOPTI. 1, 9TAX 4,
OdUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBIE NPOAYKLMN
Tpe6GOoBaHMAM TEXHUYECKUX PErnameHTOB TaMOXEeHHOro
C0l03a BO3/10XXEHA Ha YNOJIHOMOYEHHOE N3roTOBUTENEM
Muo.

www.rondell.ru

TENEPOH AN CNPABOK: 8-800-100-18-30
COENAHO B KHP
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Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPYeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopel — 12 MecsLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAVTENb NOATBEPXAAET
MCMpPaBHOCTb AaHHOrO nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPaBHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoamTens. MapaHTUiiHbIA PEMOHT MOXET ObiTb NPOM3BEEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTus geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepuHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANUYMKN NevaTn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCHK NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUtHOM TasloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KYMNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBseET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHWM B CIly4ae HENPEeA0CTaBNEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COBMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/OYaeT B ce0s Neproamyeckoe 00CyXMBaH1E, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AOoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM [ocyaap-

CTBEHHbIM TexHu4Yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YrNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
NUTaHUS 1 3apsiaHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LAAHMW, TPYOKW, LETKM, HACaAKM, NbiNeCOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHNE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHbLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, noasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS 1/VAN MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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FapaHTMiHbIM TanoH /Guarantee card

444- |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mopensb/Model:
KyxoHHas mawwmHa RDE- 1400

CepuinHblii Homep N2 /Serial N2:

[Hara nokynkun/Date of purchase:

CBepeHus o npopasue/Seller information

HaseaHuve n agpec npogatoLlen opraHnsaumn/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Iou.TBer,u.aro noJsiy4eHmne ncnpaBHoOro n3aennsd, ¢ ycanoBusiMm rapaHTum 03HakoMIeH 1 cornaceH /

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanvcs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHME! MapaHTuiiHbI TanoH AeicTBUTENeH TONbLKO NPy HaNnu4um nevaTi npoaatoLLen opraHusaumm/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

@»



KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21
444- | 444- | 444-
Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mogenb/Model:
KyxoHHas mawumHa KyxoHHasa mawuvHa KyxoHHas mawmHa
RDE-1400 RDE-1400 RDE-1400
CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2: Serial N2: Serial N2:
Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata noCcTynneHnsa B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @
Repair start date: Repair start date: Repair start date:
Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS PEMOHTA/ [lata BbInONIHEHNA pemMoHTa/
Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:
Bupa, pemonTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:
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