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KYXOHHAS1 MALLIMHA RDE-1402

KyxoHHasi MalvHa npegHasHavyeHa 18 CMeLUMBaHWUS
VHIPeAVEHTOB, MPUrOTOBNEHNSI COYCOB, AeCePTOB (B36U-
TbIX CAMBOK, MYAMHIOB, KOKTENEN, MailoHesa), a Takxe
L5 3aMeLLMBaHUS TecTa.

OMUCAHUE

Hacapka ons 3amelumBaHmns KpyToro Tecta
Hacapka ons cmelumnsanus

BeHuuk ans B36usaHus

KpbiLka YaLm ¢ otBepcTeM ans nobasneHms
NpOAyKTOB

Yawa

Ban gns ycraHoBkM Hacagok

MecTo ycTaHOBKM HaLumn

MoTOopHbI 610K

. Poivar ¢pukcatopa MoTopHOro 6oka

10. OcHoBaHue

11. MNepekntoyarens pexmmos «0-1- — -6 / PULSE»
12. MpOTUBOCKONb3SLLME HOXKM

13. Jlonatka

14. KHOMKM yCTaHOBKMN BPEMEHWN TalMepa «+» U «-»
15. Lndposoit aucnnei

©ENoOO AN~

MEPbI BEBOMACHOCTHU

Mepen Hayanom akcnayatauum KyXOHHOW MalUMHbl BHU-

MaTeslbHO NpoYUTaiiTe HacTosILLEEe PYKOBOACTBO M COXpa-

HUTE ero [ UCMOib30BaHUA B Ka4eCTBE CMPaBO4HOIO

mMatepuana.

Mcnonb3ynTte yCTPOMCTBO TONbKO MO €ro npsamMoMy

Ha3Ha4YeHWIo, KaK W3N0XEHO B AAaHHOM PYKOBOACTBE.

HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ yCTPOMCTBOM MOXET npu-

BECTM K ero NosioMKe, NPUHMHEHMIO Bpeaa nob30BaTesio

VNV €ro VMYLLIECTBY.

¢ [epen BKIOYEHVWEM KYXOHHOU MalUuHbl y6eauTech,
4TO HanMpsXeHWe 3NeKTPUYECKO CEeTU COOTBETCTBYET
paboyeMy HanpsXeHWIo YyCTPOCTBa.

¢ [epen MCNONb30BAHWEM KyXOHHOW MalUMHbI BHUMA-
TENbHO OCMOTPUTE Hacalkv W COCTOsIHUE CEeTEBOro
LWHypa v y6eamTech, YTO Hacafkv 1 CETEBOW LUHYP He
MNMEIOT NOBPEXAEHWI. ECnv Bbl 0GHAPYXUNM NOBPEX-
[eHVISt, HE NONb3YITECh YCTPOWCTBOM.

* He ponyckaiTe KOHTaKTa CETEBOro LUHypa C rops-
4YUMU NOBEPXHOCTAMU W OCTPLIMU KpOMKaMu Mebenu.
M36eraiiTe NnoBpexaeHNs N30A5LMN CETEBOTO LUHYPA.

* He ncnonbayiite yCTPOCTBO B HEMOCPEACTBEHHON 6N~
30CTU OT UCTOYHMKOB TEMNMA UM OTKPBITOrO MaMeHu.
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Mcnonb3yiiTe TONbKO HAacaaku, BXOASLLME B KOMMIEKT
nocTaBku.

3anpeLuaeTcs UCnonb30BaTb KYXOHHYIO MalUMHY Ans
CMeLMBaHus TBEPAbIX WHrPEAVEHTOB, TakUX Kak,
HanpumMep, TBEPAOE CIMBOYHOE MACno UM 3aMOopo-
XEHHOE TecTo.

Mepen ycTaHOBKON Hacapok ybeauTech, 4TO BWSKa
CeTeBOro LUHypa He BCTaB/eHa B PO3ETKY.

Mepen ncnonb3oBaHWEM KYXOHHOW MalUuHbl ybeam-
TeCb, YTO HacaaKa yCTaHOB/IEHA NPaBWIbHO 1 3aduK-
cvpoBaHa.

CobntofaiTe 0CTOPOXHOCTb MPU YCTaHOBKE MOTOPHOIO
610Kka KyXOHHO MalluvHbl B paboyee MonoxeHne, He
NoLCTaBnsiTe pyku, He AONYCKanTe nonagaHus NocTo-
POHHUX NPEAMETOB B Y3€1 COEAVNHEHUS MOTOPHOro
6510Ka 1 OCHOBAHWS| KYXOHHOW MaLLWHBbI.

Mpexae 4emM NoAKMIOUUTL KYXOHHYIO MaLLIMHY K 3NeKTPU-
yeckon cetun, ybeamTecs, 4To nepeksioyaTess PEXUMOB
paboThbl YCTAHOBIEH B MNONOXEHUM «0» (BLIKSIIOYEHO).
3anpeLiaeTca 1Ucnonb3oBarb YCTPOMNCTBO BHE MOMe-
LEHWIA.

MakcvmanbHas npoAOMIKUTENIbHOCTb  HENPEPbLIBHOM
paboTbl — He 6onee 10 MUHYT, a BpeMs nepepbiBa MEXAY
BK/IIOYEHUSMM [LOSKHO COCTaBNsTb He MeHee 10 MUHYT.
B cnyyae cpabatbiBaHus TENAOBOM 3aLLMTbl ABUrATENS U
€ro 0CTaHoBKYM B npouecce paboTbl, OTKIOYNTE KYXOH-
HYIO MaLLUWHY OT 3NeKTPUYeckoi ceTu. NMoBTOpHOE BKITIO-
YeHVe NPON3BOANTE TOJIBKO NMOCIIE MOIHOrO OCTLIBAHWS
MOTOPa, HO He paHee, Yem 4yepesd 30 MUHYT.

Mocne akcnyataumm KyXOHHOW MaLLMHbI BLIKIIOYUTE €&,
YCTaHOBMB MepeksoyaTenb PexvmoB paboTbl B Moo-
XeHUK «0», BbIHLTE BUMKY CETEBOrO LLUHYpa M3 PO3ETKY,
NPVNOAHUMUTE MOTOPHbIV G/I0K ¥ OTCOeAMHUTE HACaaKy.
He norpyxawTe KyxOHHYIO MaLLUuHY, CETEBOW LUHYP Uan
BWJIKY CETEBOIO LUHYpa B BOAY UNW Ntobble Apyrue Xua-
KOCTH.

Ecnv ycTpoiiCTBO ynasno B BOAY, BbIHbTE BUJIKY CETEBOTO
LUIHYpa 13 PO3€eTKW, TONbKO 3aTeM JOCTaHbTe YCTPOWi-
CTBO V3 BOApI.

He npukacaitech k koprnycy MOTOpHOro 6510ka, ceTe-
BOMY LUHYPY W BUJKE CETEBOr0 LUHYypa MOKPbIMU
pykamu.

Bo Bpems paboTbl He 3aKpblBaiiTe BEHTUNALUMOHHbLIE
OTBEPCTUSI Ha KOPMYyCce MOTOPHOro 6110Ka, aT0 MOXET
NPUBECTY K NMeperpey S1ekTpoMoTopa.

He ocTaBnsinTe KyXOHHYIO MaLLVHY, BKJTIOYEHHYIO B CETb,
6e3 nprvcmoTpa.
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¢ OTktoyaiTe yCTPOMCTBO OT CETU NEPeS, YNCTKOM, CMe-
HOVi Hacanok, a Takxe eC/u Bbl UM HE MOJb3YeTeCh.

* OTko4as YCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETU, HUKOrZa He
[lepraiiTe 3a CeTeBO LUHYP, BO3bMUTECH 3a BUSIKY CeTe-
BOrO LUHYpPa 1 akKypaTHO U3BNEKUTE €€ U3 PO3ETKMU.

*  PerynsipHo npoBOAWTE YNCTKY KYXOHHOM MaLLVHbI.

* He kacaiTecb Bpawjalolleincs Hacagku BO Bpems
paboTbl KyXOHHOW MaLLWHbI.

* He ponyckaiite nonagaHuns BOAOC MW KPAeB OAEX bl B
30HY BPaLLEHWsi HacaaKu.

* He paspelaitte oeTaM KacaTbcs Kopnyca MOTOPHOro
6n0Ka, CETEBOrO LUHYpa W BUSIKW CETEBOrO LUHYpa BO
Bpemsi paboTbl yCTPOCTBA.

*  [leTvi LOMKHbI HAXOAUTLCS MOA, NPUCMOTPOM ANS HeLl0-
NyLLEHNS Urp C NPUBOPOM.

e JlaHHOEe yCTPOWCTBO HE NpeaHa3HaYeHo AJis UCMONb-
30BaHVs A€TbMU.

* lcnonb3yinTe yCTPOMCTBO BO Bpemsi paboThl 1 B nepe-
pbiBax Mexay pabo4ynumMu umknamu B HEAOCTYMNHOM Aist
neTen mecte.

* [punbop He NpeaHa3HayeH A UCNONb30BaHUS MLAMU
(BKNtOYas AeTelt) C NOHUXEHHbIMU GU3NHECKMMU, CEH-
COPHbIMY UM YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMM U Npun
OTCYTCTBUW Y HWX XKN3HEHHOTO OMbITa 1N 3HAHWIA, eCn
OHW He HaxoAsTCs Mo MPUCMOTPOM WAN HE MPOUH-
CTPYKTUPOBaHbl 06 MCMONb30BaHUM Npubopa nLoM,
OTBETCTBEHHbLIM 32 MX 6€30MaCHOCTb.

* U3 coobpaxeHunin 6e30MacHOCTU eTei He OCTaBNsANTe
NOAN3TUNEHOBBIE NAKETbI, UCMOb3YyeMble B KayecTBe
ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHumaHue! He paspeluaiite pgetsam urpatb C oauv-

STUIEHOBLIMY AaKeTaMu WM  YrakOBOYHOM MIEHKOM.

OnacHocTb yayuwbs!

* [leprognyeckn NpoBepPSIiTE CETEBOW LUHYP U BUAKY
CETEBOrO LUHYpa Ha NPeaMET MNOBPEXAEHVS N30NALMN.

* [lpn NOBpeXAeHWN LUHypa NUTaHWs ero 3ameHy BO
n36exaHve onacHOCTY A0MXHbI MPOU3BOAUTL U3rOTO-
BUTENb, CEpPBUCHas cnyx6a unu nogobHbIn kBanudwm-
LIMPOBaHHbI NepcoHan.

¢ 3anpeLiaeTcs caMoCTOATENIbHO PEMOHTMPOBATL MPWU-
6op. He pasbupaitte npubop camocTosTeNbHO, Npu
BO3HUKHOBEHUWN JIOBLIX HEWCMPaBHOCTEW, a Takxe
nocne nageHvs ycTpoincTBa BbikMoYMTe Npubop n3
po3eTkn n obpatutecb B 06O aBTOPU3OBAHHbIN
(yNONHOMOYEHHbIN) CEPBUCHLIN LEHTP MO KOHTAaKT-
HbIM afpecam, ykadaHHbIM B rapaHTUHOM TanoHe 1 Ha
cante www.rondell.ru.
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* Bo usbexaHvie NoBpexAeHnin NepeBo3nTe YCTPOVCTBO
B 3aBOACKOI ynakoBke.

¢ XpaHuTe YCTPOWCTBO B MECTax, HEAOCTYMHbIX A/s
[eTen n niogen ¢ OrpaHNYeHHbIMN BO3MOXHOCTAMU.

JAHHBIV [TPUBOP MPEAHASHAYEH /151 UCIOJ1b-

30BAHWS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJ/IOBUSIX. 3ATIPE-
LAETCH  KOMMEPYECKOE  WCI10JIbBOBAHUE
W NCroJIbBOBAHVE MPUBOPA B NMPON3BO/ACTBEH-
HbIX 30HAX Y PABO4YYX MOMELLIEHWSIX.

NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

IMocne TpaHcnopTUPOBKYU NN XpaHeHUsl YyCTPOICTBA

B XOJI0A1HbIX (3UMHUX) YC/I0BUSIX HEOOXOAUMO BblAep-

)XaTb ero npu KOMHaTHOW TemnepaTtype He MeHee

TPEX 4acoB.

- W3BneknTe yCTPOWCTBO M3 YNakoBKW, yaanute niobble
peknamMHble Haknenku, MeluatoLpme ero pabore.

- [poBepbTe LENOCTHOCTb YCTPOICTBA, NPU HaIMyUMu
NOBPEXAEHWUIA HE NOMb3YNTECh YCTPONCTBOM.

- Y6eautech B TOM, 4TO paboyee HanpskeHue yCTpoii-
CTBa COOTBETCTBYET HANPSXXEHMIO 3NEKTPOCETU.

— YCTpOWCTBO NpeaHa3HayYeHo An1s paboThl B CETY Nepe-
MeHHOro Toka ¢ yactoToi 50 Iy unm 60 My, ana paboTsl
ycTpoicTea npu Tpebyemol HOMUHANbHOW YacToTe
HMKakas HacTpoiika He TpebyeTcs.

- Hacapkm (1, 2, 3), kpblwky (4), yawy (5) BbIMOITE
TEénnon Boaou ¢ A0GaBieHNeM HenTpasbHOro MOio-
LL|ero cpeacTBa, ONoNOCHATE U NPOCYLLKTE.

— MoTopHbiin 610k (8) n ocHoBaHwe (10) NpoTpuTe MsAr-
KOW, crnerka BR@xHON TKaHblo, MOCne Yero BbITpUTE
Hacyxo.

HACAOKM (1, 2, 3)

Hacapka pns 3amewumBaHus tecta (1)

Hacapky (1) ncnonb3dyiTe Ana 3ameluvBaHUs «KpyToro»
TecTa, nepemMeLumBanus papLuia v T.n.

Cyxune UHrpeameHTbl, NpeaHa3HayYeHHble Ans Tecta, cMme-
LUMBANTE HA MUHUMANbBHO CKOPOCTK «1-3», B npoLiecce
3aMeLLVBaHNA TeCTa C NOMOLLBIO NEPEKIoYaTENs pexm-
MOB paboTbl (11) yBenuumBaiTe MM yMeHbLUaiTe CKo-
POCTb BpallleHust Hacaakm (1).

Hacapka ans cmewmBanus (2)

Wcnonbayitte Hacaaky (2), HanpyumMep, Ans Npurotosne-
HUS KapTodenbHOro nope. PekomeHayemMble CKOPOCTHbIE
pexuvmbl paboThl — 0T 180 4.
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BeHuuk ans B36ueaHus (3)

Wcnonb3yiite BeHunK (3) Ans B3GMBAHWS CAMBOK, SiNY-

Horo 6eska, NPUroTOBNEHNS MYAVHIOB, KOKTENENn, Kpema,

ManoHe3a, COycOB, a Takxke AJIf CMELUMBAHNS XUOKUX

NPOAYKTOB. PekOMeHAyeMble CKOPOCTHbIE  PEXUMbI

paboTbl — 5-6.

Mpumeyanus:

- Cneaute 3a npaBW/IbHOCTbIO YCTAHOBKW Hacafku v
npoBepsiTe HaAEXHOCTL uKcaumn Hacaaku nepes
Ha4aaom paborTsl.

- Bo Bpemsi paboTbl HE 3aKpbIBalTE BEHTUSLMOHHbLIE
0TBepCTYSi Ha MOTOPHOM 6J10Ke (8), 3TO MOXET npuse-
CTV K rieperpeBy 3/1eKTPOMOTOPA.

- MakcumanbHas  MpoOAOIXUTENIbHOCTb — HErNpepbls-
HOWi pabOoTbl KyXOHHOW MaLLWHbI COCTaB/SET He bonee
10 muHyT. [TOBTOPHOE BKJIIOYEHWE MPOU3BOANTE HE
paHee, 4em yepe3 10 MUHYT.

UCMNOJIb30BAHUE KYXOHHOW MALUUHbI
— [Mepep, ycTaHOBKON Hacapok ybeauTecb B TOM, YTO
nepeknoyaTens pexumos (11) Haxogutca B nonoxe-
Huw «0», @ BUIKa CETEBOrO LUHYpa HEe BCTaB/eHa B 3/1eK-
TPUYECKYIO PO3ETKY.

— [lpuaepxusas pykoin MOTOPHbLIA 650K (8), NOTSHWUTE
BBEPX M yAepxwuBariTe pelyar ¢pukcartopa (9), npunos-
HUMUTE MOTOPHbIA 610K (8) K 3adukcmpyiite ero B
BEPXHEM nosoxeHun (puc. 4, 5).

— YCTaHOBUTE HA MOTOPHbIN 6G510K (8) BEPXHIO KPbILLKY
yawm (4) (puc. 6). ina aT0ro COBMECTUTE BLIPE3 HA
BHYTPEHHEM AMamMeTpe BepXHel KPbILWKKM (4) C BLICTY-
rMoM, PacnonoxXeHHbIM ¢ 0BPaTHOV CTOPOHbLI BEPXHEN
4acT MOTOPHOrO 6110Ka (8).

— YcTtaHoBwuTe Hally (5) Ha MeCTo yCTaHOBKM (7) 1 noBep-
HWTE e€ Mo 4acoBOW CTpesike Ao ynopa (puc. 7).

— YcTtaHoBWTe 0fHYy U3 Hacanok (1, 2 nnm 3) Ha Ban (6),
cnerka HaXmuTe Ha Hacagky Mo HanpasfEHWIO BBEPX
N MOBEPHUTE HacafKy MPOTMB YaCOBOW CTPENKWU A0
ynopa. Y6eamTecb B Hag&xHON pukcauuy Hacagku
(puc. 8).

— lNomecTnTe HeOOXOANMbIE UHIPEANEHTbI B HaLly (5).

— [MoTaHuTe BBEpPX pblyar dukcatopa (9), Haxumas Ha
BEPXHIOIO0 4aCTb MOTOPHOro 610Ka (8), yCTaHOBUTE ero
B paboyee nonoxexune o wenyka (puc. 9). Otnyctute
pblyar ¢ukcatopa (9). YoeanTtecb B HaaEXHON uk-
cauuy MoTopHoro 6noka (8) B paboyem nosioxeHuu,
npoBepbTe, YTO KpbllKa Yawm (4) ycTaHOBNeHa kKak
nokasaHo Ha (pwc. 2).

Mpumeyanme: B Kkpbiluke (4) nmeetcs oTBepcTve A1s
f106aB/IeHNS UHIPEeANEHTOB BO BPeMsi paboThbl KyXOHHOM
MaLLVHBI.

— BcraBbTe BUSIKY CETEBOrO LUHYpa B 31EKTPUYECKYIO
po3eTky Ha aucnnee (15) otobpasutcsa Bpems 10:00.

— [loBopoToM nepekntoyatens pexumos (11), yctaHo-
BUTE HEobX0AMMYl0 CKopocTb OT 1 [0 6 (CM. NyHKT
«HACALKW»).

Mpumeyanune: MakcumanbHas MPOAOIXUTENILHOCTb

HernpepbIBHONM paboTbl KyXOHHOM MalUMHbl COCTaBsSeT

He 6onee 10 MUHYT. Bpemsi nepepbiBa Mexay BK/OHE-

HUSIMU [IOSKHO COCTaBsiTb He MmeHee 10 MuHyT. B ciyqae

cpabaTbiBaHVs TEMJI0BOV 3aLUNTbI ABUAraTeNs U ero octa-

HOBKY B ripoLiecce paboTbl, OTK/IIOYUTE KyXOHHYIO MALLNHY

OT 3/1eKTpu4eckor cetu. [ToOBTOPHOE BK/IIOYEeHME MpPoun3-

BOAUTE TOJILKO 10C/IE 10JIHOrO OCTbIBAHWS MOTOPA, HO HE

paHee, 4em 4epe3 30 MUHYT.

YCTAHOBKA BPEMEHU TAUMEPA
BcTtaBbTe BUNKY CETEBOrO LWHYpa B ANEKTPUHECKYIO
po3eTky.

- Ha gucnnee (15) oto6pasutcs nokasanve «10:00».

- KHonkamu ycTaHOBKM BpemeHu Tanimepa «+/-» (14)
yCTaHOBWTE XXenaemoe BpeMsi TaiiMepa B Avana3oHe
o1 0:01 no 09:59 MuH.

- [Insl yCTaHOBKN MUHYT HXXMWUTE 1 yAepXnBaiTe KHOMKY
«t». [okasaHua Ha gucnnee (15) HayHyT Muratb.
KHonkamu «+/-» (14) ycTaHOBUTE Xenaemoe 3Ha4eHne
BPEMEHV B MUHYTax.

- [Inf yCTaHOBKM BPEMEHU B CEKYHAAX AOXANTECH, KOraa
nHbopmaumns Ha gucnnee (15) npekpatut muratb.
HaxmuTe v yaepxusante KHOMKY «-». [loka3aHus Ha
avcnnee (15) cHoBa HayHyT Muratb. KHOMkow «+/-»
(14) npoBeauTe aHaNOMMYHYI0 KOPPEKLMIO BPEMEHM B
cekyHaax. Joxautech, Koraa MHOMKaUMS Ha aucnnee
6yneT CBETUTLCS MOCTOSIHHO.

- YcTaHoBUTe nepektoyarens pexumos (11) B nioboe 13
nonoxexuii 1-6.

— Yepes 3 cekyHAapl BKIOYUTCS MOTOPHLIA 610K (8). Ha
nucnnee(15) HayHeTcs OTCYET BpemMeHu paboTbl CO
3HayeHus 0:00.

— Mo [OCTUXEHWU YCTAHOBNEHHOTO Bamy BPEMEHU
pabota moTopHoro 6noka (8) GymeT npekpaiieHa.
Yepes 2-3 cekyHabl Ha aucnnee otobpasutcs noka-
3aHue «10:00».

- [ns 3anycka HOBOro Lmkna paboTbl TaiMepa ycTaHo-
BUTE Nepekoyarenb pexumMos (11) B nonoxexue «0».
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— NMepesepute nepeksnoyarens pexvmos (11) B ogHO
13 nonoxeHuii 1-6. Yepes 3 cekyHAbl BKIOYUTCH
MOTOPHBIN 610K (8). HauHETCA HOBbIN LMK OTCYETa
BpEMeHU ¢ nokasaHuii Ha gucnnee (15) 0:00.

Mpumeyanne: [ns ocyiiectsieHns ObICTPON ycTa-

HOBKW rloka3aHwii BpeMeHuv TariMepa, HaxmuTe v yaep-

KUBAKTE KHOIMKY «+» UIN «-»,

YCTAHOBKA CKOPOCTHU

Jns perynvpoBkM CKOPOCTW BpaLleHWs Hacagku B
YCTPOICTBE NPEAYCMOTPEHO 2 pexunma:
UMnynbCHBIN - 0ToOpaxaeTcs Ha NaHenu ynpasneHust
CVIMBOJIOM «P>»;

HenpepbiBHbIA - UMEET MaBHYIO PErYIMPOBKY N3Me-
HEHWS CKOPOCTM BPALLEHUS Hacafok OT MUHUMATbHOW
[0 MakCUMasnbHOM, 1 0603HAYeH Ha NaHenu ynpasne-
HUs umdpamun «1, 2, 3, 4, 5, 6» COOTBETCTBEHHO.

3ABEPLUEHUE PABOTbI

- 3aBepwuB paboTy, yCTaHOBWUTE nepekioyaTesb
pexumoB paboTbl (11) B nonoxenune «0» n nssne-
KWTE BUAKY CETEBOrO LUHYpa W3 3NeKTPUYHECKOWn
po3eTku.

— Mpuaepxusas pykoin MOTOPHBIA 610K (8), HaxXMKTE
BBEPX W yaepxusarite poiyar dukcaropa (9), npu-
NoAHMMUTE MOTOPHbIV 610K (8) 1 3adukcupyiite ero
B BEPXHEM MONOXeHUn (puc. 5).

— CHuMuTe Hacagky. [ins 9TOro HaXxmmTe Ha Hacaaky
no HanpasneHWio BBEPX, W NOBEPHUTE eé Mo 4aco-
BOI CTpesiKe.

— CHMMUTE KPBILLKY HaLum (4).

i .. PYCCKMW

— CHumuTte vawy (5), NoBepHyB €€ NPOTMB 4acoBOW
CTPENKU.

— W3BnekuTe nHrpegmeHTsl 13 Yawwm (5).

— [Mpomowite Hacagky w yawy (5) B Té€nnown Boge C
1CMNONb30BaHNEM HENTPANIbHOrO MOIOLLLETO CPEACTBA,
OMONOCHMUTE 1 NPOCYLUMTE.

YUCTKA U YXO0A

— BbIKnO4MTE YCTPOMCTBO U U3BNEKUTE BUIKY CETEBOIO
LUHYpa 13 3NEKTPUYECKO PO3ETKM.

— BbimoiiTe Hacagkm (1, 2 unu 3), vawy (5) v kpbiLky (4)
TENNOV BOAOW C HENTPasbHbIM MOIOLLM CPEACTBOM,
3aTem NpoCyLUUTE UX.

— [MpoTpuTe MOTOPHBIN 610K (8) 1 ocHoBaHue (10) mar-
KO, cnerka BIaXHOW TKaHblO, NOCNE Yero BbITPUTE
MX Hacyxo.

— 3anpeLaetcsa norpyxarb KyXOHHYIO MalUuHy, ceTe-
BOW LUHYP W BWAKY CETEBOrO LUHypa B BOAY WU B
ntobble Apyrue XnakocTu.

- He ponyckaiTe nonagaHWsi BOAbl M YUCTALLMX
BELLECTB BHYTPb MOTOPHOro 6510ka (8) 1 B y3en coe-
OMHeHns MoTopHoro 6noka (8) n ocHosanus (10).

— [Ana ynaneHus 3arpsisHeHnin UCNonb3ynTe HelTpasb-
Hble YWCTALIME M MOIOLME CPEeACcTBa, HE UCMOSb-
3yiiTe MeTanIMyeckmne WETkun, abpasmeHbIe YICTALWmME
CpencTBa U pacTBOPUTENN.

XPAHEHUE

— [NpousBeaunTe YNCTKY YyCTPOICTBA.

— XpaHuTe YCTPOWCTBO B MecCTax, HeLOCTYMHbIX O
[eTein n niopeli ¢ orpaHNYeHHLIMU BO3MOXHOCTSMU.

TaGnuua PEeKOMEeHA0BaHHbIX HACTPOEK CKOPOCTU HacaA0K NPU MaKCMMarbHOM 3arpyske

Hacapku PucyHok CkopocTb | Bpemsi (MuH.) MakcumanbHbiii 06bEM

Hacagnka 1 ckopocTb — 30 cexk. _

DS <KPYTOro» 1-3 2 ckopocTb — 30 cek. :\3/'3”(: _ éggom?

TecTa 3 CKOpOCTb — 2-4 MUH. i .

Eﬁ:iﬁal(:mm— 1.4 1-2 ckopocTb — 1 MUH. Myka - 660 rp.

sauns 3-4 ckopocTb — 3-4 MVH. Bopna - 840 mn.

Hacanka 5.6 5 MUH MuH1ManbHO He MeHee 2 6enkos,
0N1s B36MBaHWSA . HO He 6onee 15 anL, 0AHOBPEMEHHO




PYCCKUW

KOMMJEKT NOCTABKU

KyxoHHas maluimHa — 1 wr.

Kpbiwka yawm — 1 wr.

Yawa - 1wt

Hacagkv - 3 w.

Jlonatka - 1 wr.

VHCTPYKUMA C rapaHTUAHBLIM TaNOHOM — 1 LT,

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
AnekTponutanue: 220-240 B ~ 50-60 Iy
HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTb: 1000 BT
MakcrmanbHas MoLLHocTb: 2000 BT

YTUIUSALUA

|

B uenax 3awmTtbl OKPyXaloLlein cpefbl, nocne OKOHYa-
HUS cpoka cnyx6bl Npubopa N SNEMEHTOB NUTaHUS (ecnn
BXOASAT B KOMMAEKT), He BblibpacbiBaiiTe UX BMEcTe C
00bI4YHBIMU BLITOBBIMU OTXOZaMK, nepenarite npudop u
3N1eMEeHTbl MUTaHVS B CNeLuanM3vpoBaHHble MyHKTbI As
[anbHenLen ytunmsaumm.

OTxoapl, 06pasyloLyecs Npu yTuanmsaumm u3aenmia, noa-
nexar obssaresibHoMy c60py C NoCneayowen yTmamsa-
LMeit B yCTaHOBNEHHOM NOPSAKE.

Jns nonyyeHvst LONONHUTENbHON MHdOPMaLIMK 06 yTuan-
3aunn JaHHOrO MPOAyKTa 06paTUTECh B MECTHBIN MyHU-
umnanuTet, cnyxoy yTunmnsaumm 6bIToBbIX OTXOLO0B UK B
mMarasuH, rae Bbl npruobpeny AaHHbI NpoayKT.

lNpon3BoanTesb coxpaHseT 3a coboii npaBo U3MEHSITb

[N3aliH, KOHCTPYKUMIO U TEXHUYECKNE XapakTepuCTUKU,
He BavsioLMe Ha O6LYMe MPUHLMILI PaboTsl YCTPO-

cTBa, 6e3 rnpeaBapuUTesIbHOro yBeAOMIeHWS, N3-3a 4ero
MexXay WHCTPYKUWen 1 usnenvem MoryT HabnwoaatbCs
He3HayuTesbHbIe pa3nnyausi. Ecnv nonb3osaresb o6Hapy-
XKW1 TaKue HECOOTBETCTBUSI, MPOCUM CO00LMTL 06 3TOM
10 3NEKTPOHHOV ro4Te info@rondell.ru ans nony4eHns
06HOB/IEHHOW BEPCUMN MHCTPYKLIMN.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTea — 3 roga

ERL

WU3roTOBUTENb: CTAP MIIOC TIMMUTEL,

(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXAEHMUE U NOYTOBbIA AAPEC

AN CBASU: IOHUT A, 15-11 3TAX,

KOWCW ABEPAMH XAYC, N238, XEHT UM POYL,

BOHTI™ HYK XAHT, FTOHKOHT, KHP MO 3AKA3Y
POHAET TMBX, CO®U-LLIAPIOTTEH LLUTPACCE, 9-10,
14059 BEPJINH, TEPMAHNA

UMMOPTEP U YNOJIHOMOYEHHOE
WU3roTOBUTENEM JIMLLO: OO0 «TMNEPNOH»
MECTOHAXOXAEHMUE U NOYTOBbIA AAPEC

ANA CBA3UN: PO, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKUI BYJIbBAP, JOM 17, KOP. 1, 9TAX 4,
O®PUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBIE NPOAYKLWN
TPeOOBAHNSAM TEXHNYECKUX PErNTAMEHTOB TaMOXEHHOro
€0l03a BO3/10XXEHA Ha YMOJIHOMOYEHHOE N3roTOBUTENEM
nuo.

www.rondell.ru

TENEPOH 4519 CNPABOK: 8-800-100-18-30
COENAHO B KHP

[laHHoe n3penve cooTBeTCcTByeT BCceM Tpebye-
MbIM €BPONEeNcKUM 1 POCCUAICKUM CTaHAapTam
6€e30M1acHOCTU U TNTUNEHBI.



KITCHEN MACHINE RDE-1402

The kitchen machine is intended for mixing ingredients,
making sauces and desserts (whipped cream, puddings,
cocktails, mayonnaise) and for kneading dough.

DESCRIPTION
1. Stiff dough hook

2. Mixing attachment

3. Beater

4. Bowl lid with the opening for adding ingredients
5. Bowl

6. Attachments installation shaft

7. Bowlinstallation place

8. Motor unit

9. Motor unit lock lever

10. Base

11. Operation mode switch «0-1- - -6 / PULSE»
12. Non-slip feet

13. Spatula

14. Timer setting buttons «+» and «-»

15. Digital display

SAFETY MEASURES

Before using the kitchen machine, read this instruction

manual carefully and keep it for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in

this manual. Mishandling the unit can lead to its breakage

and cause harm to the user or damage to his/her property.
¢ Before switching the kitchen machine on, make sure that
voltage of the mains corresponds to unit operating voltage.

* Before using the kitchen machine, examine the attach-
ments and the power cord closely and make sure that
the attachments and the cord are not damaged. Do not
use the unit if you find any damage.

* Provide that the power cord does not contact with hot
surfaces and sharp furniture edges. Avoid damaging the
power cord insulation.

* Do not use the unit near heat sources or open flame.

¢ Use only the attachments supplied.

¢ Do not use the kitchen machine for mixing hard ingredi-
ents, such as hard butter or frozen dough.

¢ Before installing the attachments, make sure that the
power plug is not inserted into the mains socket.

* Before using the kitchen machine, make sure that the
attachment is installed properly and fixed.

* Bevery careful when installing the motor unit of the kitchen
machine to the operating position, do not put your hands
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in, do not let foreign objects get into the connection
between the motor unit and the kitchen machine base.
Before connecting the kitchen machine to the mains,
make sure that the operation mode switch is set to the
position «0» (off).

Do not use the unit outdoors.

Maximal continuous operation time is no more than
10 minutes and the break time between operations
should be at least 10 minutes. If the motor thermal pro-
tection trips and stops during operation, disconnect
the kitchen machine from the mains. Switch the unit on
again only after the motor has completely cooled down,
but not earlier than after 30 minutes.

After you finish using the kitchen machine, switch it off
by setting the operation mode switch to the position
«0», unplug the unit, lift the motor unit and remove the
attachment.

Do not immerse the kitchen machine, the power plug or
the power cord into water or any other liquids.

If the unit is dropped into water, unplug it immediately,
and only then take it out of the water.

Do not touch the motor unit body, the power cord and
the power plug with wet hands.

Do not block the ventilation openings on the motor unit
body during the unit operation; this may lead to the elec-
tric motor overheating.

Never leave the plugged-in kitchen machine unattended.
Always unplug the unit before cleaning, changing
attachments or when you are not using it.

Never pull the power cord when disconnecting the
unit from the mains; take the power plug and carefully
remove it from the mains socket.

Clean the kitchen machine regularly.

Do not touch the rotating attachment while using the
kitchen machine.

Do not allow hair or clothes edges get into the attach-
ment’s rotating zone.

Do not allow children to touch the motor unit body,
the power cord or the power plug during operation of
the unit.

Do not leave children unattended to avoid them using
the unit as a toy.

This unit is not intended for usage by children.

During the operation and breaks between operation
cycles, the unit should be placed out of reach of children.
The unitis notintended to be used by people with physi-
cal, sensory or mental disabilities (including children) or
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by persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person on
the usage of the unit.

For children safety reasons do not leave polyethylene
bags used as a packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene
bags or packaging film. Danger of suffocation!
Periodically check the power cord and the plug isola-
tion for damages.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble
the unit by yourself, if any malfunction is detected or
after it was dropped, unplug the unit and apply to any
authorized service center at the contact addresses
given in the warranty certificate and on the website
www.rondell.ru.

To avoid damages, transport the unit in original pack-
age only.

Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.
ITS COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION
AREAS AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage under cold (win-
ter) conditions, it is necessary to keep it for at least
three hours at room temperature before switching on.
— Unpack the unit and remove any promo-stickers that
can prevent the unit operation.

Check the unit for damages; do not use it in case of
damages.

Make sure that the operating voltage of the unit corre-
sponds to the voltage of your mains.

The unit is intended for operation with AC system and
50 or 60 Hz frequency. The unit does not need any addi-
tional settings for operating with the required nominal
frequency.

Wash the attachments (1, 2, 3), the lid (4) and the bowl
(5) with warm water and neutral detergent, rinse them
and dry.

Wipe the motor unit (8) and the base (10) with a soft
slightly damp cloth and then wipe them dry.

ATTACHMENTS (1, 2, 3)

Dough hook (1)

Use the hook (1) for kneading «stiff» dough, mixing minced
meat, etc.

Mix dry ingredients for the dough at the minimal speed
«1-3», when kneading dough, increase or decrease the
attachment’s (1) rotation speed with the operation mode
switch (11).

Mixing attachment (2)
Use the attachment (2), for instance, for making potato
mash. Recommended speed operation modes are 1-4.

Beater (3)

Use the beater (3) for beating cream and egg white, mak-

ing puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and

for mixing liquid products. Recommended speed opera-

tion modes are 5-6.

Notes:

— Check if the attachment is installed correctly and make
sure that it is fixed properly before the operation.

— Do not block the ventilation openings on the motor unit
(8) during the unit operation; this may lead to the elec-
tric motor overheating.

— Maximal continuous operation time of the kitchen
machine is no more than 10 minutes. Make at least a
10 minute break before switching the unit on again.

USING THE KITCHEN MACHINE

- Before installing the attachments make sure that the
operation mode switch (11) is set in the position «0» and
the power plug is not inserted into the mains socket.
While holding the motor unit (8) pull up and hold the
lever (9) lift the motor unit (8) and fix it in the upper
position (pic. 4, 5).

Install the top bowl lid (4) on the motor unit (8) (pic. 6).
To do this, align the notch on the inside diameter of the
top lid (4) with the protrusion located on the back side
of the top of the motor unit (8).

Place the bowl (5) on the installation place (7) and turn
it clockwise as far as it will go (pic. 7).

Install one of the attachments (1, 2 or 3) on the
shaft (6), slightly press the attachment upwards and
turn the attachment counterclockwise as far as it will
go. Make sure that the attachment is fixed properly
(pic. 8).

Put the necessary ingredients into the bowl (5).



— Pull up the locking lever (9), pushing on the top of the
motor unit (8), set it in the working position until it clicks
(pic. 9). Release the locking lever (9). Make sure that
the motor unit (8) is securely locked in the operating
position, and check that the bowl lid (4) is set as shown
in pic. 2.

Note: there is an opening in the lid (4) for adding ingredi-

ents during the kitchen machine operation.

— Insert the power plug into the mains socket, the time
10:00 will be shown on the display (15).

— By turning the operation mode switch (11), set
the required speed from 1 to 6 (see the chapter
«ATTACHMENTS»).

Note: maximal continuous operation time of the kitchen
machine is no more than 10 minutes. Break time between
operations should be at least 10 minutes. If the motor ther-
mal protection trips and stops during operation, discon-
nect the kitchen machine from the mains. Switch the unit
on again only after the motor has completely cooled down,
but not earlier than after 30 minutes.

TIMER TIME SETTING

Insert the power plug into the mains socket.

The indication «10:00» will be shown on the display (15).
Using the timer time setting buttons «+/-» (14) set the
desired timer time in the range from 0:01 to 09:59 minutes.
To set the minutes, press and hold the button «+». The
indications on the display (15) will start flashing. Using
the buttons «+/-» (14) set the desired time in minutes.
To set the time in seconds, wait until the information
on the display (15) stops flashing. Press and hold the
button «-». The indications on the display (15) will start
flashing again. Using the button «+/-» (14) make a sim-
ilar time correction in seconds. Wait until the indication
on the display lights up constantly.

Set the operation mode switch (11) to any of the posi-
tions 1-6.

In 3 seconds the motor unit (8) will be switched on. The
display (15) will start counting the operating time from
the value 0:00.

When the time you set is reached, the motor unit (8) will
stop working. In 2-3 seconds, the display will show the
indication «10:00».

To start a new timer cycle, set the operation mode
switch (11) to the position «0».

Turn the operation mode switch (11) to one of the
positions 1-6. In 3 seconds the motor unit (8) will be
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switched on. A new timing cycle will begin with the indi-
cation 0:00 on the display (15).
Note: To set quickly the timer time, press and hold the
button «+» or «-».

SPEED SETTING

The device has 2 modes for adjusting the rotation speed
of the attachment:

Pulse - displayed on the control panel with the «P» symbol;
Continuous - has a gradual adjustment of the rotation
speed of the attachments from minimum to maximum, and
is designated on the control panel by the numbers «1, 2, 3,
4,5, 6» respectively.

FINISHING THE UNIT OPERATION

— After you finish the unit operation, set the operation
mode switch (11) to the position «0» and unplug the unit.
While holding the motor unit (8) pull up and hold the
lever (9) lift the motor unit (8) and fix it in the upper
position (pic. 5).

Remove the attachment. To do this, press the attach-
ment upwards and turn it clockwise.

Remove the bowl lid (4).

Remove the bowl (5) by turning it counterclockwise.
Take the ingredients out of the bowl (5).

Wash the attachment and the bowl (5) with warm water
and a neutral detergent, rinse them and dry.

CLEANING AND CARE

— Switch the unit off and unplug it.

Wash the nozzles (1, 2 or 3), the bowl (5) and the lid (4)
with warm water with a neutral detergent, then dry them.
Clean the motor unit (8) and the base (10) with a soft,
slightly damp cloth, and then wipe them dry.

Do not immerse the kitchen machine, the power cord
and the power plug into water or any other liquids.
Provide that no water or detergent gets inside the motor
unit (8) or into the connection between the motor unit
(8) and the base (10).

Use neutral detergents and cleaning agents to remove
dirt; do not use metal brushes, abrasive detergents
and solvents.

STORAGE

— Clean the unit.

— Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.
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Table of recommended attachment speed settings

at maximum load

Attachments Picture Speed Time (min.) Maximum volume
. 1 speed - 30 sec.
«Stiff» dough Flour - 1000 g
attachement 1-3 2 speed - 30 sec. Water — 600 ml
3 speed — 2-4 min.
L 1-2 speed — 1 min. Flour - 660 g
Mixing attachment ® 1-4 3-4 speed - 3-4 min. Water — 840 ml
. . Minimum of at least 2 whites, but no
Whisk attachment @ 5-6 5 min. more than 15 eggs at a time
DELIVERY SET The waste generated during the disposal of the unit is sub-
Kitchen machine - 1 pc. ject to mandatory collection and consequent disposal in
Bowl lid - 1 pc. the prescribed manner.
Bowl - 1 pc. For further information about recycling of this product
Attachments - 3 pcs. apply to a local municipal administration, a disposal service
Spatula -1 pc. or to the shop where you purchased this product.

Instructions with warranty card - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 1000 W

Maximal power: 2000 W

RECYCLING

—
For environment protection do not throw out the unit and
the batteries (if included), do not discard the unit and
the batteries with usual household waste after the ser-
vice life expiration; apply to specialized centers for fur-
ther recycling.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general princi-
ples of the unit operation without a preliminary notification
due to which insignificant differences between the manual
and product may be observed. If the user reveals such dif-
ferences, please report them via e-mail info@rondell.ru for
receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC Directive
2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.



KUCHENMASCHINE RDE-1402

Die Kiichenmaschine ist firs Mischen von Zutaten, Zube-
reitung von SoRen und Deasserts (Schlagsahne, Pud-
dings, Mixgetranken, Majonése), sowie fiirs Anteigen
bestimmt.

BESCHREIBUNG
1. Aufsatz fiirs Anteigen von Hartteig
Mischaufsatz

3. Schlagbesen

4. Behalterdeckel mit Fillé6ffnung

5. Behalter

6. Welle fur Aufsatzaufstellung

7. Aufstellplatz des Behalters

8. Motoreinheit

9. Hebel des Motoreinheithalters

. Untersatz

. Betriebsstufenschalter «0-1- — -6 / PULSE»
. Rutschfeste Flisse

. Schaufel

. Tasten der Timereinstellung «+» und «-»
. Digitaler Bildschirm

SICHERHEITSMARNAHMEN

Vor der ersten Nutzung der Kiichenmaschine lesen Sie

diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewah-

ren Sie diese flr weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaRig und

laut dieser Betriebsanleitung. Nicht ordnungsgemafiie

Geratenutzung kann zu seiner Stérung fiihren und einen

gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer

hervorrufen.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten der
Kichenmaschine, dass die Netzspannung und die
Gerétebetriebsspannung tbereinstimmen.

+ Vor der Nutzung der Kiichenmaschine priifen Sie die
Aufsatze und das Netzkabel aufmerksam durch und ver-
gewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt sind. Bei
der Feststellung von Beschadigung benutzen Sie das
Gerat nicht.

+ Vermeiden Sie die Berlihrung des Netzkabels mit heillen
Oberflachen und scharfen Mébelkanten. Vermeiden Sie
die Beschadigung der Netzkabelisolierung.

+ Benutzen Sie das Gerat in direkter
Warmequellen oder offenem Feuer nicht.

+ Benutzen Sie nur die mitgelieferten Aufsatze.

Néhe von

DEUTSCH

Es ist nicht gestattet, die Kiichenmaschine fiirs
Mischen von harten Zutaten, wie, zum Beispiel, harter
Milchbutter oder gefrorener Teig, zu benutzen.
Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der Aufsatze,
dass der Netzstecker an die Steckdose nicht ange-
schlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Nutzung der
Kuchenmaschine, dass der Aufsatz richtig aufgestellt
und befestigt ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Motorblock der
Kuchenmaschine in die Betriebsposition einstellen,
halten Sie Ihre Hande fern und achten Sie darauf, dass
keine fremden Gegensténde zwischen den Motorblock
und den Untersatz der Kiichenmaschine gelangen.
Bevor die Klichenmaschine ans Stromnetz anschlieRen,
vergewissern Sie sich, dass der Betriebsstufenschalter
in der Position “0“ (ausgeschaltet) ist.

Es ist nicht gestattet, das Geréat draulen zu benutzen.
Der maximale Dauerbetrieb betrdgt nicht mehr
als 10 Minuten und die Pausenzeit zwischen den
Einschaltungen sollte mindestens 10 Minuten
betragen. Beim Ansprechen des thermischen
Motorschutzes und bei der Unterbrechung des
Motorbetriebs trennen Sie die Kiichenmaschine vom
Stromnetz ab. Starten Sie das Gerat erneut nur nach
der vollen Abkihlung des Motors, doch nicht friiher
als in 30 Minuten.

Nach dem Betrieb der Kiichenmaschine schalten Sie
sie aus, indem Sie den Betriebsstufenschalter in die
Position “0“ einstellen, ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose heraus, heben Sie den Motorblock ab
und trennen Sie den Aufsatz ab.

Tauchen Sie die Kichenmaschine, das Netzkabel
oder den Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten nicht ein.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus, erst
danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser.
Berlihren Sie das Gehause des Motorblocks, das
Netzkabel und den Netzstecker mit nassen Handen
nicht.

Sperren Sie die Luftungsoffnungen am Gehause des
Motorblocks wahrend des Geratebetriebs nicht ab, das
kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.
Lassen Sie die ans Stromnetz angeschlossene
Kiichenmaschine nie unbeaufsichtigt.
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« Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung, dem Ersetzen
der Aufsatze, und wenn Sie es nicht benutzen, vom
Stromnetz ab.

* Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz abtrennen, ziehen
Sie das Netzkabel nicht, halten Sie den Netzstecker und
ziehen Sie diesen aus der Steckdose vorsichtig heraus.

* Reinigen Sie die Kiichenmaschine regelmagig.

+ Beriihren Sie den drehenden Aufsatz wahrend des
Kiichenmaschinenbetriebs nicht.

+ Halten Sie Haar und Kleidungskanten
Aufsatzdrehbereich fern.

+ Lassen Sie Kinder das Gehduse des Motorblocks,
das Netzkabel und den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

» Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerat nicht spielen.

+ Dieses Gerét ist nicht fiir den Gebrauch von Kindern
geeignet.

+ Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stel-
len Sie das Gerat an einem fiir Kinder unzugéanglichen
Ort auf.

+ Das Geréat ist fur Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder Personen
ohne ausreichende Lebenserfahrung und Kenntnisse
nicht geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht keiner fir
ihre Sicherheit verantwortlichen Person befinden oder
keine entsprechenden Geratenutzungsanweisungen
bekommen haben.

+ Aus Kindersicherheitsgrinden lassen Sie Plastiktuten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder nicht mit Plastiktiiten oder

Folien spielen. Erstickungsgefahr!

+ Prifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker regelma-
Rig, um die Isolierungsbeschadigung auszuschlielen.

+ Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, soll es vom
Hersteller, Kundendienst oder &hnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

« Es ist nicht gestattet, das Geréat selbstandig zu repa-
rieren. Es ist nicht gestattet, das Geréat selbstandig
auseinanderzunehmen, bei der Feststellung irgend-
welcher Beschadigungen oder im Sturzfall trennen Sie
das Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich
an einen autorisierten (bevollméchtigten) Kundendienst
an die am Garantieschein und auf der Webseite
www.rondell.ru angegebenen Kontaktadressen.

vom

+ Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

» Bewahren Sie das Gerat an einem flr Kinder und behin-
derte Personen unzugéanglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEB-
RAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND
VERWENDUNG DES GERATS IN BETRIEBSBEREI-
CHEN UND ARBEITSRAUMEN IST VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Falls das Geriét unter kalten (winterlichen) Bedingungen
transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei
der Raumtemperatur nicht weniger als drei Stunden
bleiben.

— Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus,
entfernen Sie alle Werbeaufkleber, die seine Arbeit
stéren.

Prifen Sie die Ganzheit des Gerats, wenn das Gerat
beschadigt ist, benutzen Sie es nicht.

Vergewissern Sie sich, dass die Betriebsspannung des
Geréts und die Netzspannung lbereinstimmen.
Betreiben Sie das Gerdt am Wechselstromnetz mit
einer 50 Hz oder 60 Hz-Frequenz, fir den Geratebetrieb
bei angemessener Nennfrequenz ist keine Einstellung
erforderlich.

Waschen Sie die Aufséatze (1, 2, 3), den Deckel (4) und
den Behalter (5) mit Warmwasser und einem neutralen
Waschmittel, splilen und trocknen Sie diese ab.
Wischen Sie den Motorblock (8) und den Untersatz (10)
mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch, danach
trocknen Sie sie ab.

AUFSATZE (1, 2, 3)

Aufsatz fiirs Anteigen (1)

Verwenden Sie den Aufsatz (1) fiirs Anteigen von «hartem»
Teig, Mischen von Hackfleisch usw.

Mischen Sie die trockenen Zutaten fiir den Teig mit der
Geschwindigkeit «1-3» durch, wahrend des Teiganriihrens
erhdhen oder verringern Sie die Drehgeschwindigkeit des
Aufsatzes (1) mittels des Betriebsstufenschalters (11).

Mischaufsatz (2)

Benutzen Sie den Aufsatz (2), zum Beispiel, fir die
Zubereitung des Kartoffelplrees.

Die empfohlenen Geschwindigkeitsstufen sind von 1 bis 4.



Schlagbesen (3)

Benutzen Sie den Besen (3) flrs Sahne- und
Eiweilschlagen, flir Zubereitung von Puddings,
Mixgetranken, Creme, Majondse, Soflen, sowie zum
Durchmischen flissiger Nahrungsmittel. Die empfohlenen
Geschwindigkeitsstufen sind von 5 bis 6.
Anmerkungen:

Achten Sie vor dem Betrieb darauf, dass der Aufsatz
richtig aufgestellt und sicher befestigt ist.

Sperren Sie die Liftungséffnungen am Gehéduse des
Motorblocks (8) wédhrend des Gerétebetriebs nicht
ab, das kann zur Uberhitzung des Elektromotors
fiihren.

Der maximale Dauerbetrieb der Kiichenmaschine
betrégt nicht mehr als 10 Minuten. Schalten Sie das
Geriét erst nach 10 Minuten wieder ein.

NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE

— Vergewissern Sie sich vor der Aufstellung der Aufsatze,
dass der Betriebsstufenschalter (11) in der Position
«0» ist, und der Netzstecker in die Steckdose nicht
eingesteckt ist.

Die Motoreinheit (8) mit der Hand haltend, ziehen Sie
nach oben und halten Sie den Halterhebel (9), heben
Sie die Motoreinheit (8) ab und befestigen Sie ihn in
der oberen Position (Abb. 4, 5).

Stellen Sie den oberen Behélterdeckel (4) auf die
Motoreinheit (8) (Abb. 6). Richten Sie dazu den
Ausschnitt am Innendurchmesser des oberen Deckels
(4) mit dem Vorsprung auf der Riickseite des oberen
Teils der Motoreinheit (8) aus.

Stellen Sie den Behalter (5) auf den Aufstellplatz (7)
auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten (Abb. 7).

Setzen Sie einen der Aufsatze (1, 2 oder 3) auf die
Welle (6) auf, driicken Sie den Aufsatz leicht nach
oben und drehen Sie den Aufsatz entgegen dem
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten. Vergewissern Sie
sich, dass der Aufsatz sicher befestigt ist (Abb. 8).
Legen Sie notwendige Nahrungsmittel in den Behalter
(5) ein.

Ziehen Sie den Halterhebel (9) nach oben, indem Sie
den oberen Teil der Motoreinheit (8) driicken, stellen
Sie ihn in die Arbeitsposition ein, bis er einrastet (Abb.
9). Losen Sie den Halterhebel (9). Stellen Sie sicher,
dass die Motoreinheit (8) sicher in der Arbeitsposition

DEUTSCH

befestigt ist, priifen Sie, ob der Behalterdeckel (4) laut
der Abbildung 2 eingestellt ist.

Anmerkung: im Deckel (4) gibt es eine Fiilléffnung fiir die

Zutatenzugabe wéhrend des Kiichenmaschinenbetriebs.

— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein,

auf dem Bildschirm (15) wird die Zeit 10:00 angezeigt.

Durch das Drehen des Betriebsstufenschalters (11)

stellen Sie die notwendige Geschwindigkeit von 1 bis

6 ein (siehe Punkt «<xAUFSATZE»).

— Anmerkung: der maximale Dauerbetrieb der
Kiichenmaschine betrégt nicht mehr als 10 Minuten.
Die Pausenzeit zwischen den Einschaltungen sollte
mindestens 10 Minuten betragen. Beim Ansprechen
des thermischen Motorschutzes und bei der
Unterbrechung des Motorbetriebs trennen Sie die
Kiichenmaschine vom Stromnetz ab. Starten Sie
das Gerét erneut nur nach der vollen Abklihlung des
Motors, doch nicht friiher als in 30 Minuten.

EINSTELLUNG DER TIMERZEIT

— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Auf dem Bildschirm (15) wird die Angabe «10:00»
angezeigt.

Stellen Sie mit der Taste der Timerzeiteinstellung «+/-»
(14) die gewiinschte Timerzeit im Bereich von 0:01 bis
09:59 Minuten ein.

Um die Minuten einzustellen, driicken und halten Sie
die Taste «+». Die Angaben auf dem Bildschirm (15)
beginnen zu blinken. Stellen Sie mit den Tasten «+/-»
(14) die gewlinschte Zeit in Minuten ein.

Um die Zeit in Sekunden einzustellen, warten Sie,
bis die Information auf dem Bildschirm (15) aufhort
zu blinken. Driicken und halten Sie die Taste «-».
Die Angaben auf dem Bildschirm (15) beginnen
erneut zu blinken. Mit der Taste «+/-» (14) fihren
Sie eine ahnliche Zeitkorrektur in Sekunden durch.
Warten Sie, bis die Anzeige auf dem Bildschirm dau-
erhaft leuchtet.

Stellen Sie den Betriebsstufenschalter (11) in eine der
Positionen 1-6 ein.

Nach 3 Sekunden schaltet sich die Motoreinheit (8)
ein. Auf dem Bildschirm (15) beginnt die Betriebszeit
ab 0:00 zu z&hlen.

Wenn die von lhnen eingestellte Zeit erreicht ist, stoppt
die Motoreinheit (8). Nach 2-3 Sekunden wird die
Angabe «10:00» auf dem Bildschirm angezeigt.



DEUTSCH

— Stellen Sie den Betriebsstufenschalter (11) in die
Position «O» ein, um einen neuen Zyklus des Timers
zu starten.

— Stellen Sie den Betriebsstufenschalter (11) in eine der
Positionen 1-6 um. Nach 3 Sekunden schaltet sich die
Motoreinheit (8) ein. Ein neuer Zeitmesszyklus beginnt
mit der Anzeige 0:00 auf dem Bildschirm (15).

Anmerkung: Um die Zeitangaben des Timers schnell ein-

zustellen, driicken und halten Sie die Taste «+» oder «-».

EINSTELLEN DER GESCHWINDIGKEIT

Das Gerat verfugt tUber 2 Modi zur Regelung der
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes:

Impuls - wird auf der Bedienungsplatte mit dem Symbol
«P» angezeigt;

Kontinuierlich - hat eine stufenlose Regelung der Anderung
der Drehgeschwindigkeit der Aufsatze von minimal auf maxi-
mal und wird auf der Bedienungsplatte durch die Zahlen «1,
2, 3,4, 5, 6» entsprechend angezeigt.

BEENDIGUNG DES BETRIEBS

— Nach Abschluss des Betriebs stellen Sie den
Betriebsstufenschalter (11) in die Position «0» ein und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.

— Die Motoreinheit (8) mit der Hand haltend, driicken Sie
nach oben und halten Sie den Halterhebel (9), heben Sie
die Motoreinheit (8) hoch und befestigen Sie sie in der
oberen Position (Abb. 5).

— Entfernen Sie den Aufsatz. Driicken Sie dazu den Aufsatz
leicht nach oben und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn.

— Nehmen Sie den Behalterdeckel (4) ab.

— Nehmen Sie den Behélter (5) ab, indem Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen.

— Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behélter (5)
heraus.

— Waschen Sie den Aufsatz und den Behalter (5) mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel ab, spu-
len und trocknen Sie diese ab.

REINIGUNG UND PFLEGE

— Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.

— Waschen Sie die Disen (1, 2 oder 3), die Schissel (5)
und den Deckel (4) mit warmem Wasser und neutralem
Reinigungsmittel und trocknen Sie sie anschliefend ab.

— Wischen Sie den Motorblock (8) und den Untersatz (10)
mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch, danach
trocknen Sie diese ab.

— Es ist nicht gestattet, die Kichenmaschine, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder jegliche
andere FlUssigkeiten einzutauchen.

— Achten Sie darauf, dass kein Wasser und
Reinigungsmittel in den Motorblock (8) und zwischen
den Motorblock (8) und den Untersatz (10) gelangen.

— Zur Entfernung von Verschmutzungen benutzen Sie neu-
trale Reinigungsmittel, aber keine Metallblirsten, Abrasiv-
und Lésungsmittel.

AUFBEWAHRUNG

— Reinigen Sie das Gerat.

— Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und behin-
derte Personen unzuganglichen Ort auf.

Tabelle empfohlener Einstellungen der Aufsatzgeschwindigkeit bei maximaler Einfiillung

Aufsétze Abbildung | Geschwindigkeit | Zeit (Minuten) Fassungsvermogen
- Geschwindigkeit — 30 Sek.
Aufsatz flr 1-3 Geschwindigket — 30 Sek. el ~ 100089 |
9 Geschwindigkeit — 2-4 Min.
! 1-2. Geschwindigkeit — 1 Min. Mehl — 660 g
Mischaufsatz ® 1-4 3-4. Geschwindigkeit — 3-4 Min. | Wasser — 840 ml
Mindestens 2 Eiweile, aber
Schlagaufsatz 5-6 5 Min. nicht mehr als 15 Eier auf
einmal




LIEFERUMFANG

Kuchenmaschine — 1 St.

Behélterdeckel — 1 St.

Behalter — 1 St.

Aufsétze — 3 St.

Schaufel mitgeliefert — 1 St.
Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1000 W
Maximale Leistung: 2000 W

ENTSORGUNG

|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungs-
dauer des Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert),
werfen Sie diese zusammen mit gewohnlichen Haus-
haltsabfallen nicht weg, geben Sie das Gerat und die Bat-
terien in die Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung Utber.

DEUTSCH

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungs-
maRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie die-
ses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Kon-
struktion und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip
nicht beeinflussende technische Eigenschaften ohne
Vorbenachrichtigung zu verédndern, deswegen kann sich
die Betriebsanleitung vom Gerét gering unterscheiden.
Bei Feststellung solcher Unterschiede bitte teilen davon
per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte Betriebs-
anleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

q3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.
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Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

476- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
KyxoHHaa mawmHa RDE-1402

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuithblil Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bIN10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsy) 2006 ropa. month) 2006.

@»



KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21
476- | | 476-| |  476-|
Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mopenb/Model:
KyxoHHas mawumHa KyxoHHast MmawumHa KyxoHHas mawmHa
RDE-1402 RDE-1402 RDE-1402
CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2: Serial N2: Serial N2:
Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @
Repair start date: Repair start date: Repair start date:
Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS peMOHTa/ Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/
Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:
Bupa, pemonTta/Type of repair: Bug pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:
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