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MIXER RDE-1350

The mixer is intended for mixing liquids, making sauces and
desserts (whipped cream, puddings, cocktails, mayonnaise)
and for kneading dough.

DESCRIPTION
1. Dough hooks/beaters installation sockets
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. Speed switch buttons «—/+»

. LED-display

. «OFF/ON> switch

. «TURBO» button (Turbo)

. Mixer

. Beating/mixing attachments (beaters)
. Dough hooks

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this manual carefully and keep it
for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in this
manual. Mishandling of the unit may lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to property.

Before switching the unit on, make sure that voltage of the
mains corresponds to unit operating voltage.

Before using the unit, examine the power cord closely and
make sure that itis not damaged. Do not use the unit if you
find any damage.

Provide that the power cord does not contact with hot sur-
faces and sharp furniture edges. Avoid damaging the iso-
lation of the power cord.

Do not use the unit near heat sources or open flame.

Use only the beaters and dough hooks supplied.

Before using the unit for the first time thoroughly wash all
the removable attachments.

Do not touch the rotating parts of the unit. Do not let
hair or free hanging clothes get into the rotation area.
Do not use the beaters and attachments for mixing hard
ingredients, such as hard butter or frozen dough.

Before using the mixer, make sure that the attachments
are installed properly and fixed.

Do not use a beater and a dough hook at the same time.
Before installing the attachments, make sure that the
power plug is not inserted into the mains socket.

Before plugging the mixer into the mains, make sure that
the «OFF/ON> switch (4) is set to «<OFF».

Do not remove or install the attachments during the unit
operation.

Do not use the unit outdoors.

Maximal continuous operation time is no longer than
10 minutes; make at least a 10 minute break before
switching the unit on again.

After mixer operation, switch it off, pull the power plug out
of the mains socket and remove the attachments.

Do not immerse the unit body and base, the power plug or
the power cord into water or any other liquids. If the unitis
dropped into water, unplug it immediately and only then
take the unit out of the water.

Do not touch the mixer body and base, the power cord and
the power plug with wet hands.

Do not block the ventilation openings on the unit body; this
may lead to the electric motor overheating.

Never leave the plugged-in mixer unattended. Always
unplug the unit before cleaning or when you are not using it.
Never pull the power cord when disconnecting the unit
from the mains, take the power plug and carefully remove
it from the mains socket.

Clean the mixer regularly.

This unit is not intended for usage by children.

Do not allow children to touch the unit body and the power
cord during mixer operation.

Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

Place the unit out of reach of children during breaks in the
mixer operation.

The unit is not intended to be used by people with physi-
cal, sensory or mental disabilities (including children) or
by persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person on
the usage of the unit.

For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene bags
or packaging film.
Danger of suffocation!

Periodically check the power cord and the plug isolation
for damages.

Do not use the unit if the power cord or plug is damaged, if
the unit works improperly or after it was dropped.

If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified
personnel to avoid danger.

Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the
unit by yourself, if any malfunction is detected or after it
was dropped, unplug the unit and apply to any authorized
service center at the contact addresses given in the war-
ranty certificate and on the website www.rondell.ru.

To avoid damages, transport the unit in original pack-
age only.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of children
and disabled persons.



THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. ITS
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low temperature,

keep it for at least three hours at room temperature

before switching on.

— Unpack the unit and remove any stickers that can prevent
unit operation.

— Check the unit for damages; do not use it in case of dam-
ages.

— Make sure that the operating voltage of the unit corre-
sponds to the voltage of your mains.

— Wash the attachments (7, 8) with warm water and neutral
detergent, rinse them and dry.

— Clean the mixer body (6) with a soft, slightly damp cloth
and then wipe it dry.

ATTACHMENTS

Beating/mixing attachments (beaters) (7)

Use the beaters (7) for beating cream and egg white, making
biscuit dough, puddings, cocktails, whipped cream, mayon-
naise, puree and sauces.

Dough hooks (8)

Use for kneading «heavy» dough and mixing minced meat.

Note:

* Do not use the beater (7) and the dough hook (8) at the
same time.

UNIT CONTROL

— Use the speed switch buttons «—/+» (2) to select the
desired attachment rotation speed «1, 2, 3, 4, 5».

— The mixer speed and operation time are shown in minutes
on the display (3).
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— Use the «<TURBO>» button (5) to start the mixer at max
speed.

USING THE UNIT

¢ Make sure that the mixer is unplugged from the mains, and
the «OFF/ON» switch (4) is set to «OFF».

* Insert the beaters (7) or the dough hooks (8) into corre-
sponding mixer sockets (1) and slightly turn them until
they are fixed in the correct position with clicking.

* Both attachments should be properly secured in the mixer
sockets.

* Immerse the attachments into the ingredient mixture.

* Insert the power plug into the mains socket.

*  Switch the mixer on using the «OFF/ON» switch (4) and
select the desired attachment rotation speed «1, 2, 3, 4,
5» by tapping the «+» button (2).

* Press and hold down the «TURBO» button (5) to operate
the unit at maximum rotation speed.

* When you reach the desired consistency, set the speed to
«0» by tapping the «-» button (2), wait for the attachments
to stop, and unplug the unit.

* Extract the beaters (7) or the dough hooks (8) from the
attachment sockets to install the dough hooks/beat-
ers(1).

Notes:

— Select the mixing speed depending on the type of ingre-
dients. Always start operation at the low speed and then
gradually increase it. As the mixture becomes thicker or
more homogeneous during mixing, increase the power by
switching to a higher speed.

— Maximal continuous operation time is no longer than
10 minutes; make at least a 10 minute break before
switching the unit on again.

- Let the unit cool down to room temperature.

— Do not block the ventilation openings on the unit body, this
may lead to the electric motor overheating.

RECOMMENDATIONS ON CHOOSING OPTIMAL OPERATION MODES

The mixer has 5 speed modes «1, 2, 3, 4, 5».
Recommendations on choosing speed mode

Speed | Description
1 Optimal initial speed for mixing dry ingredients.
2 Optimal initial speed for mixing liquid ingredients and salad dressings.
3 Optimal speed for making cake and cookie dough, and bread dough.
4 Optimal speed for beating butter with sugar, making desserts etc.
5 Optimal speed for beating eggs, making frosting, whipped cream, making cocktails, potato mash etc.
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Food processing recommendations

Used attach 1ts: dough hooks (8)

Kneading Capacity Duration
Yeasted dough no more than 500 g of flour 5 minutes
Used att 1ts: beating/i g attact ts (beaters) (7)

Beating/mixing Capacity Duration
Waffles and pancake dough About 750 g 3 minutes
Liquid sauces, cream and soups About 750 g 3 minutes
Mayonnaise Maximum 3 egg yolks 5 minutes
Mashed potatoes Maximum 750 g 3 minutes
Whipped cream Maximum 500 g 5 minutes
Beating egg whites Maximum 5 egg yolks 3 minutes
Cake mixture About 750 g 3 minutes
Note: all data in this table are given as recommendations.

RECYCLING

CLEANING AND CARE

*  Switch the mixer off and unplug it.

*  Extract the beaters (7) or the dough hooks (8) from the attach-
ment sockets to install the dough hooks/beaters (1).

* Wash the attachments (7, 8) with warm water and a neutral
detergent, then dry them.

¢ Clean the mixer body (6) with a soft damp cloth and then
wipe it dry.

* Do not immerse the mixer body (6), power cord and power
plug into water or any other liquids.

*  Provide that no liquids get into the mixer body (6).

* Use neutral detergents to remove dirt; do not use metal
brushes, abrasive detergents and solvents.

STORAGE

¢ Clean the unit before taking it away for storage.

* Do notwind the power cord around the unit body.

*  Keep the unitin a dry cool place out of reach of children and
disabled persons.

DELIVERY SET

Mixer — 1 pc.

Beaters - 2 pcs.

Dough hooks - 2 pcs.
Instruction manual - 1 pc.
Warranty certificate - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 350 W

Maximal power: 800 W
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For environment protection do not throw out the unit and the batter-
ies (ifincluded), do not discard the unit and the batteries with usual
household waste after the service life expiration; apply to special-
ized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is subject to
mandatory collection and consequent disposal in the prescribed
manner.

For further information about recycling of this product apply to a
local municipal administration, a disposal service or to the shop
where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design, structure
and specifications not affecting general principles of the unit oper-
ation without a preliminary notification due to which insignificant
differences between the manual and product may be observed.
If the user reveals such differences, please report them via e-mail
info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of sale or
receipt must be produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

This product conforms to the EMC Directive 2014/30/
EU and to the Low Voltage Directive 2014/35/EU.



MIXER RDE-1350

Der Mixer ist zum Mixen von Fliissigkeiten, Zubereiten von
SoRen und Desserts (Schlagsahne, Pudding, Cocktails,
Mayonnaise) sowie zum Teigkneten bestimmt.

BESCHREIBUNG

. Aufstellbuchsen fiir Teigknetaufsatze/Besen
. Geschwindigkeitsumschalttasten «—/+»

. LED-Bildschirm

. «OFF/ON»-Schalter

. «TURBO»(Turbo)-Taste

. Mixer

. Schlagbesenaufsatze zum Schlagen/Mixen
. Teigknetaufsatze
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SICHERHEITSMARNAHMEN

Vor der ersten Nutzung des Elektrogerats lesen Sie diese

Betriebsanleitung aufmerksam durch und bewahren Sie diese

fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaRig und laut die-

ser Betriebsanleitung. Nicht ordnungsgeméafRe Geratenutzung

kann zu seiner Storung fiihren und einen gesundheitlichen
oder materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

» Vor dem Einschalten des Geréats vergewissern Sie sich,
dass die Spannung des Geréats und die Netzspannung
ibereinstimmen.

» Vor der Geratenutzung prifen Sie das Netzkabel auf-
merksam und vergewissern Sie sich, dass es nicht
beschadigt ist. Bei der Feststellung von Beschadigung
benutzen Sie das Gerat nicht.

» Vermeiden Sie die Beriihrung des Netzkabels mit heiRen
Oberflachen und scharfen Mobelkanten. Vermeiden Sie
die Beschadigung der Netzkabelisolierung.

« Benutzen Sie das Gerét in keiner direkten N&he von
Warmequellen oder offenem Feuer.

» Benutzen Sie nur die mitgelieferten Besen und Aufsatze.

« Spllen Sie alle abnehmbaren Aufsatze vor der
Erstnutzung griindlich aus.

* Esistnicht gestattet, drehende Geréteteile zu beriih-
ren. Halten Sie Haar oder frei hingende Kleiderstiicke
vom Drehbereich fern.

» Es ist nicht gestattet, die Besen und die Aufsatze zum
Mixen von harten Zutaten, wie, zum Beispiel, harte
Milchbutter oder gefrorener Teig, zu benutzen.

» Vergewissern Sie sich vor der Nutzung des Mixers, dass
die Aufsatze richtig aufgestellt und befestigt sind.

« Es ist nicht gestattet, den Schlagbesen und den
Teigknetaufsatz gleichzeitig zu benutzen.

DEUTSCH

« Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der Aufsatze,
dass der Netzstecker an keine Steckdose angeschlos-
sen ist.

« Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieRen des Mixers
ans Stromnetz, dass der Ein-/Aus-Schalter «OFF/ON» (4)
auf AUS(«OFF»)-Position gestellt ist.

« Es ist nicht gestattet, die Aufsdtze wéhrend des
Gerétebetriebs aufzustellen und abzunehmen.

« Esist nicht gestattet, das Geréat draufen zu benutzen.

Der maximale Dauerbetrieb betrdgt nicht mehr als

10 Minuten, schalten Sie das Gerét nicht friiher als nach

10 Minuten wieder ein.

» Schalten Sie den Mixer nach dem Betrieb aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus und trennen
Sie die Aufsatze ab.

» Tauchen Sie nie das Gehduse und den Untersatz des
Geréts, das Netzkabel oder den Netzstecker des Geréats
ins Wasser oder andere Flissigkeiten. Falls das Gerat
ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie den Stecker aus der
Steckdose heraus, erst danach holen Sie das Gerat aus
dem Wasser.

» Beriihren Sie das Gehduse und den Untersatz des
Mixers, das Netzkabel und den Netzstecker mit nassen
Hénden nicht.

+ Sperren Sie die Luftéffnungen am Gerétegehduse nicht
ab, das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

« Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen Mixer
nie unbeaufsichtigt. Schalten Sie das Gerat aus, wenn
Sie Reinigung vornehmen oder die Aufsatze ersetzen
mochten, sowie wenn Sie es nicht benutzen.

« Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz abtrennen, ziehen
Sie das Netzkabel nicht, halten Sie den Netzstecker und
ziehen Sie diesen aus der Steckdose vorsichtig heraus.

» Reinigen Sie den Mixer regelmaRig.

» Dieses Gerat soll von Kindern nicht verwendet werden.

» Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel wahrend
des Mixerbetriebs nicht beriihren.

« Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerat nicht spielen.

« Wahrend der Pausen im Mixerbetrieb stellen Sie das
Gerat an einem fiir Kinder unzuganglichen Ort auf.

+ Dieses Gerat ist flir Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder Personen
ohne ausreichende Lebenserfahrung und Kenntnisse
nicht geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht keiner firr inre
Sicherheit verantwortlichen Person befinden oder keine
entsprechenden Geratenutzungsanweisungen bekom-
men haben.



DEUTSCH

+ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktuten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder

Verpackungsfollen nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Priifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker regelmé-
Rig auf Beschadigungen der Isolierung.

« Es ist nicht gestattet, das Geréat zu benutzen, wenn der
Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt sind, wenn
das Gerat nicht richtig funktioniert oder heruntergefal-
len ist.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, Kundendienst oder &hnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

+ Es ist nicht gestattet, das Geréat selbstandig zu repa-
rieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen, bei der Feststellung von irgend-
welchen Beschadigungen oder im Sturzfall trennen Sie
das Gerdt vom Stromnetz ab und wenden Sie sich
an einen autorisierten (bevollméchtigten) Kundendienst
an die am Garantieschein und auf der Webseite
www.rondell.ru. angegebenen Kontaktadressen.

+ Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerét in der Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kihlen
und fir Kinder und behinderte Personen unzugangli-
chen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGE-
BRAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND
VERWENDUNG DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN
UND ARBEITSRAUMEN IST VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Falls das Gerét bei niedrigen Temperaturen transpor-

tiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der

Raumlufttemperatur nicht weniger als drei Stunden

bleiben.

— Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung heraus und
entfernen Sie alle Aufkleber, die seinen Betrieb storen.

— Prifen Sie die Ganzheit des Gerats; wenn Stérungen auf-
treten, benutzen Sie das Gerét nicht.

— Vergewissern Sie sich, dass die Betriebsspannung des
Gerats und die Netzspannung Ubereinstimmen.

— Waschen Sie die Aufsatze (7, 8) mit Warmwasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spilen und trocknen
Sie sie ab.

— Wischen Sie das Mixergehduse (6) mit einem weichen,
leicht angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie es.

AUFSATZE

Besenaufsétze zum Schlagen/Mixen (7)

Benutzen Sie die Besenaufsatze (7) zum Schlagen von Sahne
und Eiweil}, sowie zum Zubereiten von Biskuitteig, Puddings,
Cocktails, Creme, Mayonnaise, Piree und Sof3en.

Teigknetaufsatze (8)

Benutzen Sie diese zum Anriihren von ,schwerem” Teig und

Umriihren von Hackfleisch.

Anmerkung:

« Esistnicht gestattet, den Schlagbesenaufsatz (7) zusam-
men mit dem Teigknetaufsatz (8) zu benutzen.

GERATESTEUERUNG

— Mit den Geschwindigkeitsumschalttasten «—/+» (2) kon-
nen Sie die gewiinschte Aufsatzdrehgeschwindigkeit «1,
2, 3, 4, 5» wahlen.

— Information (ber die Mixergeschwindigkeit und -betriebs-
zeit wird in Minuten auf dem Bildschirm angezeigt (3).

— Mit der «TURBO»-Taste (5) wird der Mixer mit maximaler
Geschwindigkeit eingeschaltet.

GERATENUTZUNG

» Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker an keine
Steckdose angeschlossen ist und der Ein-/Aus-Schalter
«OFF/ON» (4) auf «OFF» gestellt ist.

« Setzen Sie die Besen- (7) oder Teigknetaufsatze (8) in
die entsprechenden Aufstellbuchsen am Mixer (1) ein
und drehen Sie sie leicht bis zum Einrastklicken in ihrer
richtigen Position.

» Beide Aufsatze mussen sicher in den Léchern des Mixers
befestigt werden.

« Tauchen Sie die Aufséatze in die Zutatenmischung.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

+ Schalten Sie den Mixer mit dem Ein-/Aus-Schalter
«OFF/ON» (4) ein und wahlen Sie die gewinschte
Aufsatzdrehgeschwindigkeit aus «1, 2, 3, 4, 5» durch
wiederholtes Driicken der Taste «+» (2).

» Beim Driicken und Halten der «TURBO»-Taste (5) wird
das Gerat mit maximaler Geschwindigkeit betrieben.

+ Nach dem Erreichen gewinschter Konsistenz stel-
len Sie die Geschwindigkeit auf «0» durch wiederhol-
tes Driicken der Taste «-» (2), warten Sie ab, bis die
Aufsatze stoppen, und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose heraus.

+ Driicken Sie die Taste (1) zum Entfernen der aufgestellten
Aufsatze (7 oder 8).

« Entfernen Sie die Besen- (7) oder die Teigknetaufsatze (8)
von den Aufstellbuchsen fiir Teigknetaufsatze/Besen (1).



Anmerkungen:

Stellen Sie die Mixgeschwindigkeit nach Zutatentyp ein.
Beginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit
und erhéhen Sie diese dann stufenweise. Wenn die
Mischung beim Mixen dicker oder homogener wird,
erhéhen Sie die Leistung, indem Sie auf eine héhere

Geschwindigkeit umschalten.

ANWEISUNGEN ZUR WAHL OPTIMALER BETRIEBE
Der Mixer hat 5 Geschwindigkeitsstufen «1, 2, 3, 4, 5».

Geschwindigkeitswahlempfehlungen

DEUTSCH

— Die maximale ununterbrochene Betriebsdauer soll nicht

mehr als 10 Minuten betragen, schalten Sie das Gerat
nicht friiher als nach 10 Minuten wieder ein.

— Lassen Sie das Gerat auf Raumtemperatur abkiihlen.
— Sperren Sie die Liiftungséffnungen am Gehéduse

des Mixers nicht ab, das kann zur Uberhitzung des
Elektromotors fiihren.

Geschwindigkeit | Beschreibung

Desserts usw.

1 Optimale Anfangsgeschwindigkeit zum Mixen von trockenen Nahrungsmitteln.

2 Optimale Anfangsgeschwindigkeit zum Mixen von fliissigen Zutaten und Salatdressings.

3 Optimale Geschwindigkeit zum Teigkneten fiir Kuchen, Geback und Brot.

4 Optimale Geschwindigkeit zum Schlagen von Butter und Zucker sowie zum Zubereiten von

5 Optimale Geschwindigkeit zum Schlagen von Eiern sowie zum Zubereiten von Glasur,
Schlagsahne, Cocktails, Kartoffelpiiree usw.

Empfehlungen zur Nahrungsmittelbearbeitung

Zu benutzende Aufsitze: Teigknetaufsiatze (8)

Kneten Menge Dauer
Hefenteig nicht mehr als 500 g Mehl 5 Minuten
Zu benutzende Aufsitze: Besenaufsitze zum Schlagen/Mixen (7)

Schlagen/Mixen Menge Dauer
Teig fur Waffeln, Pfannkuchen Ca.750¢g 3 Minuten
Flissige SofRen, Cremes und Suppen Ca. 750 g 3 Minuten
Mayonnaise Maximal 3 Eigelbe 5 Minuten
Kartoffelpiiree Maximal 750 g 3 Minuten
Schlagsahne Maximal 500 g 5 Minuten
Schlagen von Eiweil} Maximal 5 Eiweille 3 Minuten
Tortenmischung Ca. 7504 3 Minuten

Anmerkung: alle Tabellenangaben sind zur Empfehlung angegeben.



DEUTSCH

REINIGUNG UND PFLEGE
Schalten Sie den Mixer aus und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus.

» Entfernen Sie die Besen- (7) oder die Teigknetaufsatze (8)
von den Aufstellbuchsen fiir Teigknetaufsatze/Besen (1).

+ Waschen Sie die Aufsétze (7, 8) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittel, dann trocknen Sie sie ab.

+ Wischen Sie das Mixergehause (6) mit einem leicht ange-
feuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie es ab.

» Tauchen Sie das Mixergehause (6), das Netzkabel und den
Netzstecker in Wasser oder jegliche andere Flissigkeiten
nicht ein.

+ Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit ins Mixergehause
(6) gelangt.

* Um Schmutz zu entfernen, verwenden Sie neutrale
Reinigungsmittel und keine Metallblrsten, Abrasiv- oder
Lésungsmittel.

AUFBEWAHRUNG
Bevor Sie das Gerét zur langen Aufbewahrung wegneh-
men, reinigen Sie es.

»  Wickeln Sie das Netzkabel aufs Gerategehause nicht auf.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen und fiir
Kinder und behinderte Personen unzugénglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Mixer — 1 Stk.
Schlagbesenaufsatze — 2 Stk.
Teigknetaufsatze — 2 Stk.
Betriebsanleitung — 1 Stk.
Garantieschein — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 350 W
Maximale Leistung: 800 W

ENTSORGUNG
|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer
des Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen
Sie diese zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabfallen
nicht weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte flr weitere Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design,
Konstruktion und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip
nicht beeinflussende technische Eigenschaften ohne
Vorbenachrichtigung zu veréndern, deswegen kann sich
die Betriebsanleitung vom Gerét gering unterscheiden.
Bei Feststellung solcher Unterschiede bitte teilen
davon per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte
Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

]

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.



MWKCEP RDE-1350

Mwukcep npefHa3HayeH AN CMeLMBaHNS XWUAKOCTER, npu-
rOTOBNIEHUSI COYCOB U 1€CEePTOB (B3OUTLIX CIMBOK, NMYANHIOB,
KOKTEennemn, ManoHesa), a Takxe s 3amellnsaHmns Tecta.

OMUCAHUE

1.

ONOOTAWN

HEé3na Ans yCcTaHOBKM HAacaaokK A4S 3aMeLLnBaHus
TecTa/BEH4YMKOB

. KHonku nepexntoyeHnst ckopocTeit «—/+»

. LED-gucnnein

. MNepekntoyatenb «OFF/ON»

. Knonka «TURBO» (Typ60)

. Mukcep

. Hacapku-BeHuukv ansi B36MBaHWs/CMeLLBaHNS
. Hacau.Km ONns 3amMeLlunBaHna Tecta

MEPbI BE3OMACHOCTU

Mepen, Ha4anom aKcrnyatauum anekTponpubopa BHUMATENbHO
npoynTaiTe HacTosiliee PYKOBOACTBO W COXpaHUTE ero Ais
MCMONb30BaHWs B Ka4E€CTBE CPaBOYHOrO MaTepuana.
Mcnonb3yiiTe YCTPONCTBO TOMBKO MO €ro NPSMOMY HasHaue-
HUIO, KaK M3N0XEHO B JAaHHOM PyKOBOACTBE. HenpaBuibHOE
obpalleHne C yCTPOICTBOM MOXET NMPUBECTU K €ro NosioMKe,
npmqleeHwo Bpea nonb30BaTesio UM ero UMyLLLECTBY.

Mepen, BKIOYEHNEM y6eaUTECh, YTO HaNpsxXeHVe anek-
TPUYECKOI CETU COOTBETCTBYET paboyemy HanpsKeHUIO
yCTpOIACTBA.

MNepepn ncnonb3oBaHNEM yCTPOMCTBA BHUMATENIbHO OCMO-
TPWTE CETEBO LUHYP 1 yOEeANTECH, YTO OH HE MOBPEXAEH.
Ecnv Bbl 0GHapYXwin MOBPEexXAeHue, He Mosb3yinTech
YCTPOCTBOM.

He ponyckaiite KOHTaKTa CETEBOrO LUHYpa C ropsyumMu
NOBEPXHOCTSIMY 1 OCTPLIMU KpoMkamu mebenu. He gony-
ckante noBpeXxaeHns N3onaumm ceTeBoro wHypa.

He ucnonbayiiTe yCcTPOICTBO B HEMOCPEACTBEHHON 6n-
30CTV OT UCTOYHUKOB Tenia uau OTKPbLITOro njiameHun.
Vcnonb3ayiiTe TONbKO Te BEHYWMKU W HACaaKu, KOTOpble
BXOZAST B KOMMEKT NOCTaBKM.

Mepepn nepBbIM UCNONB30BAHWEM YCTPOMCTBA TLLATENBHO
NPOMOTE BCE CbEMHbBIE HACAAKM.

He np iTechb K Bp YyacTsiM ycTpoii-
cTtBa. He ponyckaiitTe nonagaHus BOJIOC WU
CcB06OAHO BUCSILLMX D/1IEMEHTOB OAEXAbI B 30HY Bpa-
weHns.

Sanpeu.LaeTcn NCMNoJib30BaTb BEHYMKMN HACaOKM OJi CMe-
LIMBaHWS TBEPABIX UHIPEAMNEHTOB, TakUX Kak, HanpuMep,
TBEP0E C/IMBOYHOE MACIIO UM 3aMOPOXEHHOE TECTO.
Mepen wcnonb3oBaHMeM Mukcepa yb6eauTecb, 4TO
Haca/ikn yCTaHOBEHbI MPaBWIbHO U 3apUKCHUPOBaHbI.

1"

PYCCKUM

3anpeLLaeTcs 1Croib3oBaTh OAHOBPEMEHHO BEHYUK N5t
B36MBaHWS 1 HACALKY ANs 3aMeLUNBaHNs TecTa.

Mepep, ycTaHoBKOW Hacafok ybeamuTech, 4To Buka ceTe-
BOrO LIHypa He BCTaB/NEHa B 9/1EKTPUHECKYIO PO3ETKY.
Mpexpae Yem NoACcoeANHNTL MUKCEP K 3neKTpoceTn yoe-
AnTecCb, 4YTO nepekyarenb BKﬂIOHeHMﬂ/BbIKJ‘I}OHeHVIﬂ
«OFF/ON» (4) ycTaHOBNEH B MONIOXEHWUE BbIKITIOYEHO
(«OFF»).

3anpe|.uaech CHMMaTb M yCTaHaBAMBaTb Hacaiku BO
BpeMs paboThl yCTPOWCTBA.

3anpeLaeTca UCnonb30BaTh YCTPOWCTBO BHE MOMELLE-
HUN.

MakcumansHasi nNpOAOC/KNTENbHOCTE  HENpPepPbIBHOM
pabotel He 60nee 10 MUHYT, NTOBTOPHOE BKJIIOYEHNE MPO-
usso,qure He paHee, yeMm yepe3 10 MUHYT.

@»

Mocne aKcnnyaraymMm Mmkcepa BbIKIOYMUTE ero, n3ene-
KUTE BUJIKY CETEBOIO LUHYpPa U3 PO3ETKM 1 OTCOEAMHUTE
Hacagku.

He norpyxaiite KOpnyc v OCHOBaHWe YCTPOMCTBA, ceTe-
BOIA LLUHYP WN BUSIKY CETEBOrO LLIHYPa B BOAY UK NtoOble
apyrve xmnakoctu. Ecnm ycTpoiicTBo ynano B Bogy, U3Bne-
KnTe BUJIKY CETEBOIro WHypa 13 PO3eTKW, TOJIbKO 3aTtemM
[0CTaHbTE YCTPONCTBO M3 BOAbI.

He npukacaitecb K KOpnycy M OCHOBaHWMIO MuKcepa,
CeTeBOMY LUHYPY W BWUJKE CETEBOrO LUHYpPa MOKPbIMU
pykamu.

He 38KprBaVITe BEHTUISUMOHHbIE OTBEPCTUSA Ha KOpnyce
YCTPOICTBA, 3TO MOXET MPUBECTU K MEperpesy asnek-
TpomoTopa.

He ocTasnsiite MuKcep, BKJIIOYEHHBIV B CETb 63 npucmo-
Tpa. OTknoyaiTe yCTPOWCTBO NEpen, YUCTKOWN, CMEHOMN
HacazlokK, a Tak Xe eCAv Bbl UM He MoSb3yeTech.
OTK/II04as YCTPOMNCTBO OT N1EKTPOCETU, HUKOrAA He Aep-
raiiTe 3a CeTEBOW LUHYP, BO3bMUTECH 3a BUJIKY CETEBOIO
LIHYpa 1 akKypaTHO N3BEKUTE €€ N3 PO3ETKU.
PerynapHo npoBoauTe YMCTKY MUKCEpa.

[laHHO€e YCTPOWCTBO HE NpefHa3HauyeHo A1l UCTIONb30-
BaHUs AETbMU.

He paspeluaiite netam KacaTbCst Kopryca ycTpoicTsa u
CeTeBOro LUHypa BO Bpems paboTbl MuKcepa.

JleTn AOMKHBI HAXOAUTLCS NOA NPUCMOTPOM A5 HeAoMny-
LLIEHVst Urp C MPMBOPOM.

B nepepbiBax BO Bpemsi paboTbl C MUKCEPOM, CTaBbTe
YCTPOMCTBO B MeCTax HEAOCTYMHbIX 15 AETEN.

Mpunbop He npeaHasHayYeH Ans UCMONb30BAHWS IMLAMM
(BKNIOYAS AEeTei) C NOHVXKEHHbIMU DU3NHECKUMU, CEH-
COPHbIMWN NN YMCTBEHHbLIMU CMOCOGHOCTAMU U npn
OTCYTCTBMMN Y HUX XXN3HEHHOrO onbiTa nnin 3HaHI/II7I, ecnm
OHV He HaxOASATCS NOJ, MPUCMOTPOM WU HE MPOUHCTPYK-



PYCCKUWM oo

TPOBaHbl 06 MCMONL30BaHUW Npubopa SULOM, OTBET-
CTBEHHbIM 3@ UX 6€30MaCHOCTb.

* U3 coobpaxeHuii 6e30MacHOCTV AeTeit He ocTaBasinTe
NosMATUNEHOBbIE MaKeTbl, UCMONb3yeMble B KayecTse
ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

Buumanme! He paspeluaiite netsam nrpatb C nomMaTuIeHo-

BbIMU aKeTamu uv nneHKoi. OnacHocTe yayuweHuns!

e [leproaunyecku NpoBepsiiTe CETEBON LLHYP U BUKY ceTe-
BOrO LLHYPa Ha NpeaMeT NoBPeXAeHNs U30NALMn.

*  3anpeLyaeTcs UCMobL30BaTb YCTPOMNCTBO NPU HaNM4mMn
NOBPEXAEHUI CETEeBOW BUJIKM WM CETEBOrO LUHYpa,
€C/n yCTPOICTBO paboTaeT ¢ nepebosiMu, a Takxe nocne
ero nafeHus.

e [pv NOBPEXAEHWN LLIHYpa NUTaHWs ero 3ameHy Bo n3be-
XaHve ONacHOCTW AOMXHbI MPOU3BOAUTL M3rOTOBUTEND,
cepBucHas cnyxb6a nnm noaobHbIN KBanMdULMPOBaH-
HbIA nepcoHan.

* 3anpelaetca CaMOCTOSITENLHO PEMOHTUPOBATL NpU-
60p. He pa3bupaiite npubop caMoCToSTENLHO, MNP BO3-
HWKHOBEHMN NoBbIX HEMCMPABHOCTEN, a Takxe nocne
najeHust yCTpoicTBa BbIKIOYMTE NPUOOP M3 POo3eTKu
n obpartutecb B n06OI aBTOPU30BAHHBIV (YNONHO-
MOYEHHbIN) CEPBUCHBIN LEHTP MO KOHTaKTHbIM aape-
caM, ykasaHHbIM B rapaHTUHOM TaJloHe U Ha caiite
www.rondell.ru.

*  Bo usbexaHve noBpexaeHuii nepeso3nTe YCTPOICTBO B
3aBOJICKOVI YrakoBKe

¢ XpaHuTe yCTPOMNCTBO B CyXOM MPOXJIAAHOM MeCTe, He0-
CTYNHOM NS AeTelt 1 Niofev C orpaHNyeHHbIMN BO3MOX-
HOCTSIMU.

JIAHHBIV MPUBOP MPEAHA3SHAYEH [J19 UCI1O/Ib30BA-
HWS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJ/IOBUSIX. 3AMPELLAETCS
KOMMEPHYECKOE NCIMOJIb3BOBAHWVE U UCINOJIb3OBAHUE
MPUBOPA B POV3BOACTBEHHbLIX 30HAX U PABOYUX
TMOMELLIEHNSIX.

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

IMocne TpaHCNOPTUPOBKU MU XPaHEHUs YCTPOWCTBA Npu

MOHMKXEHHOI TeMneparype Heo6XoA4MMO BblepXaTb €ro

npu KOMHaTHOW Temneparype He MeHee TPEX 4acoB.
M3Bnekute ycTpOMCTBO M3 ynakoBkW, ynanute niobbie
Haknelnku, MeLuatoLme ero padote.

— [poBepbTe LENOCTHOCTb YCTPOMCTBA, MPWU  HanUyuu
NOBPEXAEHWI He NONb3YNTECH UM.

—  YbenuTech, 4TO paboyee HanNpsixXeHe yCTPOMCTBA COOT-
BETCTBYET HaMPSXEHUIO 3N1EKTPOCETH.

— Hacagkw (7, 8) BbiMoWiTe TENNO BOJOW C HEATPaAbHLIM
MOIOLLMM CPeCTBOM, OMOSIOCHUTE U NPOCYLINTE.
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- Kopnyc mvikcepa (6) npoTpuTe Markow cnerka BnaxHomn
TKaHbIO, NMOC/IE YEero BbITPUTE HACYXO.

HACAOKU

Hacapk u ans B3( / (7)
Mcnonbayiite Hacagku-BeH4YMKku (7) onsi B3GMBAHWUS CAMBOK,
suyHoro 6enka, NPUroToBNEHUst BUCKBUTHOIO TECTa, NyAUH-
roB, KOKTelinei, kpema, MailoHe3a, nope, CoycoB.

Hacapku gna 3amewumeanus tecra (8)

Mcnonb3yiiTe Ans 3aMeLlMBaHns «TsHKeNoro» Tecta, nepeme-

wuBaHus dpapua.

Mpumeyanne:

* 3anpelyaeTcs MCMONbL30BaTb BMECTE C HACaAKON-BeH-
4yukom ans B3brBaHus (7) Hacaaky Anist 3ameca Tecta (8).

YNPABJIEHUE YCTPONCTBOM
KHOMkaMu nepeknioyYeHnst CKopocTein «—/+» (2) Bbl
MOXeTE BbIGPaTh HYXHYIO CKOPOCTb BpaLLEHUs HAaCaAoK
«1,2,3,4,5.

- WHdopmaums o ckopocTn paboTbl MUKCepa U O Bpe-
MeHM paboTbl MMKCepa, B MUHyTax, oTobpaxaercsi Ha
avcrinee (3).

- Knonka «TURBO» (5) ncnonbayercs Afst BKIOYEHNS MUK-
cepa Ha MakCcVMasbHO CKOPOCTU.

MCI'IOIIb3OBAHME YCTPOMCTBA
Y6eautech, YTO BUAKA CETEBOrO LUHYpa He BCTaBNEeHa
B 9JIEKTPUYECKYIO PO3ETKY, a MepekoyaTesb BKIoYe-
Hus/BbikoueHns «OFF/ON» (4) ycTaHOBNEH B MOSioXe-
Hue «OFF».

* BcraBbTe Hacagku-BeHYMKM (7) v Hacapkv Ans 3ame-
LMBaHWS TecTa (8) B COOTBETCTBYIOLLME THE3OA MMUK-
cepa (1) u cnerka nOBepHUTE UX A0 LWEenyka, Noka OHN He
3adUKCMPYIOTCS B NPaBUIbHOM MOSIOXEHWN.

¢ O6e Hacapgku LOMKHbl HALEXHO 3adUKCUMPOBATLCS B
OTBEPCTUSIX MUKCepa.

¢ [lorpyaute Hacaakvi B CMECb MHIPEANEHTOB.

* BcraBbTe BUSIKY CETEBOrO LUHypa B 3/€KTPUYECKYIO
PO3eTKy.

° Bxntounte MUKCEepP nepeknyarenem BKJ'IIOHeHI/Iﬂ/BbIKmO-
yeHuss «OFF/ON» (4) w» nyTem nocnenoBarensHoro
HaXaTusi KHOMKW «+» (2) BbiGEpUTE HYXHYID CKOPOCTb
BpaLleHus Hacanok n3 «1, 2, 3, 4, 5».

¢ [pwn Haxatum n yaepxaHun kHonku «TURBO» (5) ycTpoii-
cTBO OyzeT paboTarb Ha MakCMasbHbIX 060pOTax.

* Korpma xenaemas KOHCUCTeHUMs OyneT OOCTUrHyTa,
nyTem MOCNeA0BaTeNbHOrO HAXaTusi KHOMKU «-» (2)
YCTaHOBUTE CKOPOCTb «0», AOXAUTECH OCTAHOBKM Haca-

@»
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0K V1 N3BEKUTE BUSIKY CETEBOTO LLUHYPa U3 aNeKTpuye-
CKOW pO3eTKU.
*  HaxmuTe Ha KHOMKY (1) ANst CHATUS YCTAHOBNEHHbIX Haca-

DOk (7 unun 8). _

* BbiHbTE Hacagku-BeH4MKun (7) Unmn Hacagku pns 3ame-
wmnBaHus TecTa (8) 13 rHesn Ansg yCTaHOBKM Hacagok asist
3ameLUnBaHus TecTa/BeHYNKoB (1).

MpumeyaHus: -

- YcraHaBnuBaiiTe cKOpoCTb nepemelunBaHusi B 3aBu-

CUMOCTM OT Tuna WHrpeaueHToB. Bcerna HaunHante —

paboTtatb C HU3KOW CKOPOCTbIO, @ 3aTeM MOCTeNneHHO
ysenw-meal/”lre ee. Mo mMepe Toro, Kak cMecb BO BpeMs

repemeLunBaHnsi CTaHOBUTCS ryLUe WM OAHOPOAHee,
yBeNMYnBanTe MOLUHOCTb, Mepekoqascs Ha 6onee
BbICOKYIO CKOPOCTb.

MakcumanbHas NPOAOJ/IXNTENIbHOCTb HerpepebiB-
Holi paboTel cocTasnseT He 6onee 10 MUHYT, MOBTOP-
HOE BKJIIOYEHME MPOU3BOAUTE HE paHee, 4Yem 4qeped
10 MUHYT.

Mo3BosbTe npubopy OXNaauTbCsl 4O KOMHATHOM Temre-
parypebl.

He 3akpbiBaviTe BEHTUISILUMOHHbIE OTBEPCTUS Ha KOP-
nyce Mukcepa, 3TO MOXET Bbi3BaTb reperpes 3/1ek-
TpoMoTOpa.

PEKOMEHOALIMU NO BbIBOPY ONTUMAJIbHbIX PEXXUMOB PABOTbI

Muikcep UMeeT 5 CKOPOCTHbLIX PEXUMOB «1, 2, 3, 4, 5».
PekoMeHpaaLmm no BbIGopy cKopocTn

CkopocTtb | OnucaHue

1 OnTuManbHas HavanbHas CKOPOCTb [/15i CMELUMBAHUS CYXUX MPOAYKTOB.

OnTuManbHas HavanbHas CKOPOCTb [/15i CMELUMBAHUS XUAKUX UHIPeANEHTOB, 3anpaBokK Asi canaTos.

OnTyManbHast CKOPoCTb A9 3aMELLIVMBAHNSA TecTa [s TOPTOB, NeveHbs 1 xieba.

OnTyManbHasi CKopocTb A1 B36MBaHUS CNMBOYHOIO Macna 1 caxapa, MpUroToBeHNs 4eCEPTOB U T.4,.

a|lh|lw(N

NPUroToBIEHUSt KAPTODENBHOMO Nope 1 T.4,.

OnTyManbHasi CKopocCTb A5 B36MBaHUS AL, NMPUFOTOBEHWS Nasypu, B3OUTLIX CIMBOK, KOKTENNeNn,

PekomeHpauum no nepepaboTke NpoayKTOB

Ucnonb3yemblie Hacaaku: Hacagku Ansg 3aMmeluMBaHus TecTa (8)

3amelunBaHue O6BEM MpopomxurensHocTb
JpoxxeBoe Tecto He 6onee 500 r Myku 5 MUHYT
Ucnonb3yemble Hacaaku: HacaaKU-BEHYUKUN AN B3E 9/ (7)

B3c /c e 06bLEM MpopomxutensHocTb
TecTo ons Badens, 6nMHoB Okono 750 r 3 MUHYTBI
Kunpkne coycbl, KpeMmbl 1 Cynbl Okono 750 r 3 MUHYTBI
MarioHesbl Makcumym. 3 anyHbIX XenTtka 5 MUHYT
KapTodenbHoe niope Makcumym 750 r 3 MUHYTBI
B36uTble cnvnekn Makcumym 500 r 5 MUHYT
B3a6uvBaHue anyHbIx 6enKkoB Makcumym. 5 anyHbIx 6enKoB 3 MUHYTBI
Cwmecb ons Topta Okono 750 r 3 MUHYTBI

lMpumeyanme: Bce AaHHble B TabmLe HOCST PEKOMeHAATe NbHbIN XapakTep.
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PYCCKUW

YUCTKA N YXopa

*  BbIKNO4MTE MUKCEP U U3BAEKUTE BUIKY CETEBOrO LLUHYpa
13 3N1EKTPUHECKO PO3ETKM.

*  BbiHbTE Hacagku-BeH4MKn (7) unn Hacagku ns 3ame-
LwMBaHWs TecTa (8) 13 rHe3n Ansg yCTaHOBKM Hacaaok AJist
3amelunBaHus TecTa/BeHYnKos (1).

¢ BbiMoliTe Hacanku (7, 8) TENNO BOLOW C HENTPaNbHLIM
MOIOLLMM CPeCTBOM, 3aTeM NPOCYLUNTE UX.

¢ [potpute Kopnyc Mukcepa (6) MArko BnaxHom! TkaHbio,
nocne 4ero BblITPUTE NX HACYXO.

* He norpyxaiite kopnyc mukcepa (6), CeTeBoi LUHyp 1
BUJIKY CETEBOTO LUHYpa B BOAY WK Ntobble Apyrue Xua-
KOCTU.

* He ponyckaite nonafaHus 060 XUAKOCTY B KOPMYC
Mukcepa (6).

¢ [Ina ynaneHus 3arpsisHEHUN UCNONb3YINTE HENTPabHbIE
YUCTALLME CPEACTBA, HE UCMONb3YNTE METaNINYECKNE
WETKN, abpasmnBHble YMCTALWME CPeAcTBa M PacTBO-
putenn.

XPAHEHUE

¢ T[pexpae yem ybparb YCTPOWCTBO Ha ANUTENbHOE XpaHe-
Hue, MPOBEAUTE €ro YNCTKY.

* He HamartblBaiiTe CETEBOM LUHYP HA KOPMYC YyCTPOWCTBA.

*  XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM NPOX/1aHOM MecCTe, Hefo-
CTYMHOM A1 AeTeit U NIoAei ¢ OrpaHNYeHHbIMIU BO3MOX-
HOCTSIMU.

KOMMJEKT MOCTABKU

Mwkcep - 1 wr.

Hacapkv-BeHunkmn Ans B36MBaHUs — 2 WT.
Hacapkv gna sameluviBaHus Tecta — 2 WT.
NHeTpykums — 1w,

lFapaHTUAHbIA TanoH — 1wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponuTtaHue: 220-240 B ~ 50-60 Iy,
HomuHanbHas notpebnsiemas MoliHocTs: 350 BT
MakcumanbHas MoLHocTb: 800 BT

YTUIIU3ALUA
]

B uensix 3awmThl OKpyXatoLlein cpenbl, Nocne OKOHYaHus
cpoka cnyx6bl Nnpubopa v 3NEMEHTOB MUTAHUS (ecnn BXO-
ST B KOMMNJEKT), He BbiOpackiBaiiTe ux BMecTe ¢ 06bl4HbIMI

6bITOBLIMM OTXOAAMK, NepepaiiTe Nprbop 1 aneMeHTsl NuTa-
HUS B CMEeLMann3npoBaHHble MyHKTbl A1s fJanbHenWwen ytu-
nmaauuu.

OTxoabl, 06pasyoLmecs Npy yTunm3aumm Usnenvin, noane-
xar 06s3arensHoMy cO0py C MOCNeAyOWen yTunmsaumein B
YCTaHOBJIEHHOM NOPSIAKE.

Jns nony4eHns AOMNOAHNTENLHON UHdOpMaLMK 06 yTunmaa-
LMK AaHHOO NPOAYKTa 06PaTUTECh B MECTHbIN MYHULIMNANN-
TET, CNy0y yTununsawmm 6bITOBbIX OTXOA0B UV B MarasuH, rae
Bbl npro6peny JaHHbI NPoayKT.

lMpounssoanTenb coxpaHseT 3a coboW npaBo W3MEHSITb
An3aliH, KOHCTPYKLMIO U TEeXHUYecKme XapakTepucTuku,
He Bausiowme Ha obLme npuHUMNbLl PaboTsl yCTPokCTBa,
6e3 npenBapuTesIbHOro yBeAOMIIEHUS, U3-3a YEro Mexay
WHCTPYKLME 1 U3AeIMEM MOryT HabIloAaTbCsl HE3HAYNTEb-
Hble pasnn4us. Ecim nonb3oBatesns 06HapyXui Takme Heco-
OTBETCTBUSI, NPOCUM COOOLUUTE 06 STOM MO 371EKTPOHHOM
noyte info@rondell.ru ans nony4eHus 06HOBAEHHOU Bepcun
UHCTPYKUMN.

Cpok cayx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga

ERL

WU3roTOBUTEJIb: CTAP MIIOC IMMUTEL
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXZAEHMUE U NOYTOBbIN AAPEC
ANS CBA3U: IOHUT BM 3HJ, CU, 15/ OTAX,
KOWMCW ABEPLIVH XAYC, N238, XEHT UM POY[,
BOHTI YYK XAHT, FOHKOHT, KHP

WMMNOPTEP U YNOJIHOMO4YEHHOE U3rOTOBUTEJIEM
JINL0: OO0 «'MMEPUOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIN AQPEC

ANS CBA3U: PO, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKW BYJIbBAP, JOM 17, KOPTI. 1, 3TAX 4,
O®dUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HECOOTBETCTBME NPOAYKLMUM
TPe6GOoBaHNAM TEXHUYECKVX PETNIaMEHTOB TaMOXEHHOTO
€O103a BO3/I0XKEHA Ha YMOJIHOMOYEHHOE N3roTOBUTENEM
NNLO.

www.rondell.ru

TENIEDOH ANS CMPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP

JlaHHoe n3nenne cooTBeTCTBYET BCEM TPEOYEMbIM
©eBpOneickuM 1 POCCUiickum craHaaptam 6e30-
MacHOCTY Y TUTNEHBI.
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Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUINHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPYeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopel — 12 MecsLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAVTENb NOATBEPXAAET
MCMpPaBHOCTb AaHHOrO nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPaBHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoamTens. MapaHTUiiHbIA PEMOHT MOXET ObiTb NPOM3BEEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTus geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepuHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANUYMKN NevaTn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCHK NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUtHOM TasloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KYMNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBseET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHWM B CIly4ae HENPEeA0CTaBNEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COBMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/OYaeT B ce0s Neproamyeckoe 00CyXMBaH1E, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AOoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM [ocyaap-

CTBEHHbIM TexHu4Yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YrNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
NUTaHUS 1 3apsiaHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LAAHMW, TPYOKW, LETKM, HACaAKM, NbiNeCOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHNE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHbLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, noasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS 1/VAN MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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Rondell

‘Paofessionals Recommend

FapaHTMiHbIM TanoH /Guarantee card

440- |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mopensb/Model:
Mukcep RDE-1350

CepuinHblii Homep N2 /Serial N2:

[Hara nokynkun/Date of purchase:

CBepeHus o npopasue/Seller information

HaseaHuve n agpec npogatoLlen opraHnsaumn/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Iou.TBer,u.aro noJsiy4eHmne ncnpaBHoOro n3aennsd, ¢ ycanoBusiMm rapaHTum 03HakoMIeH 1 cornaceH /

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanvcs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHME! MapaHTuiiHbI TanoH AeicTBUTENeH TONbLKO NPy HaNnu4um nevaTi npoaatoLLen opraHusaumm/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization
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KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21
440- | 440- | 440-
Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mogenb/Model:
Mukcep RDE-1350 Mukcep RDE-1350 Mukcep RDE-1350
CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2: Serial N2: Serial N2:
Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata noCcTynneHnsa B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @
Repair start date: Repair start date: Repair start date:
Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS PEMOHTA/ [lata BbInONIHEHNA pemMoHTa/
Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:
Bupa, pemonTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:
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